Unser
Friihlings-Menu
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Spargel-Crémesuppe
mit Speckfahne

* * *

Friihlingssalat mit lauwarmen Spargeln

an Erdbeer-Vinaigrette
und norwegischer Rauchlachs

* * *

Kalbsinvoltini mit Rohschinken
und Frischkdse gefiillt

an Zitronen-Rahmsauce
Frische Tagliatelle und
Gemiiseauswahl

* * k

Erdbeer-, Aprikosen- und Minze
Sorbet auf Mandeltuile

* K K

Ganzes Menu
Nur Hauptgang

Fr. 52.00
Fr. 36.00

Notre Menu
de printemps
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Creme d’asperges
avec lard séché

* K X
Salade de printemps avec asperges

tiedes, vinaigrette de fraises
et saumon _fumé de Norvége

* * *

Involtini de veau farci de jambon cru

et fromage frais
sauce citron a la créeme

Tagliatelles fraiches et
choix de légumes

* % X

Soberts fraise, abricot et menthe
tuile aux amandes

* Kk %

Menu complet
Plat principal uniquement
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