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HORGENBERG

Metzgete

LEs bliiht die Wurst nur kurze Zeit,
die Freundschaft bliiht in Ewigkeit.”

»Es wird mit Recht ein guter Braten
gerechnet zu den guten Taten."”

,Des Schweines Ende ist der Wurst Anfang.”

Zitate von Wilhelm Busch



Restamant Kreug

HORGENBERG

Sehr geehrter Gast

Herzlich Willkommen bei uns im Restaurant Kreuz. Wir wiinschen Thnen einen unbeschwerten
und gemiitlichen Aufenthalt.

Es wird unser Bestreben sein, Ihnen aus Kiiche und Keller nur das Beste zu bieten, dass Sie sich
bei uns wohlfiihlen und den Besuch bei uns in guter Erinnerung behalten. Deshalb ist Thre
Riickmeldung fiir uns sehr wichtig, damit wir auf Thre Bediirfnisse eingehen koénnen. Bitte
nehmen Sie sich einen Moment Zeit. Die ausgefiillten Fragekértchen diirfen Sie unseren
Mitarbeitern abgeben oder beim Ausgang einwerfen.

Bei uns im Kreuz legen wir Wert auf eine gepflegte, gutbiirgerliche Kiiche und auf eine saisonale,
und wann immer moglich marktfrische Kiiche, dies kann unter Umstdnden auch etwas Zeit in
Anspruch nehmen. Wir bitten Sie um Ihr Verstandnis. (Hinweis des Gastgebers: die gutbiirgerliche
Kiiche wird weltweit praktiziert)

Auf Grund meiner jahrelangen Berufserfahrung, auch in der gehobenen Gastronomie, wird es im
Kreuz aber auch diverse spezielle kulinarische Aktivititen, wie ,Paella-Pfanne im Garten®, ,In
Fernost zu Besuch“ und vieles mehr, geben. Informationen finden Sie jeweils auf unserer
Homepage unter ,kulinarische Agenda“. Beim Einkauf der Lebensmittel und der Weine versuchen
wir so viele Produkte wie moglich aus der Region zu beschaffen. Vieles davon beziehen wir
bereits von Lieferanten aus unserer Region!

Hof Gachnang Horgenberg

Hof Siegrist grad vis a vis vom Kreuz

Forellenzucht Briiggli Sattel

Zuri-Honig, leidenschaftlicher Imker aus Ziirich

Metzgerei Geiser

Marinello

Jagdgesellschaft Langnau a.A.
Frau Marisa Baumann

Herr Ruedi Geissleler

Fam. Baumann

Rauchwiirste, Pantli, Mostbrockli, Joghurt,
Milch, Alp-Kase, Konfi, Kartoffeln, ....

Eier, Alp-Kise, Brot, Zopf, Konfi, Guetzli, ....

Frische Lachsforelle, gerducherter Saibling,
Suisswasserfische, ....

Honig klar und triib

Schweizer Schlachtfleisch, Wild und Gefliigel,
Fleischwaren, Swiss Alpine Lachs aus Lostallo
Gemiise, Friichte, Spezialitaten, ....

Reh vom Sihlwald
Kaninchen vom Horgenberg (Herbst)
Frische Steinpilze (Spatsommer/Herbst)

Lammfleisch vom Horgenberg

Sollten Sie spezielle kulinarische Wiinsche fiir Ihren Besuch haben, dann zdgern Sie nicht mir
diese mitzuteilen. Geht nicht, gibts nicht ,in den meisten Fallen“.
Das Restaurant kann fiir Anldsse von 20 bis ca. 36 Personen, je nach Bestuhlung, auch exklusiv

reserviert werden.

Aber auch fir kleinere Anlésse bis 26 Personen steht [hnen unser aufgefrischtes ,Stiibli“ zur

Verfiigung.

Die Metzgete-Karte servieren wir Ihnen gerne von 11.30 bis 14.00 Uhr und von 18.00 bis 21.00

Uhr (Sonntag bis ca. 17.00 Uhr ).

Geniessen Sie Ihren Aufenthalt bei uns im Kreuz!

Thr Gastgeber Roger Eugster und das Kreuz-Team

Reservationen Telefon: 044 725 44 72, E-Mail restaurant@kreuzhorgenberg.ch
www.kreuzhorgenberg.ch

Alle Preise in CHF inklusive 7,7 % MwSt


mailto:restaurant@kreuzhorgenberg.ch
http://www.kreuzhorgenberg.ch/
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Salat und anders

Niisslisalat mit Ei ()
Chriiter-Crotitons

Hausdressing: Franzosisch, Italienisch, Saisonal (Apfel)
Aus der Flasche: Olivenol, Aceto di Modena

CHF 12.50

skkskok

Gemischter Salat

Hausdressing: Franzosisch, Italienisch, Saisonal (Apfel) (10,11)
Aus der Flasche: Olivenol, Aceto di Modena

CHF 9.50

*okkk

Sauerkrautsalat mit gebratenen Pouletbrust-Streifen (CH, ca. 70g)
Apfel, Kriuter, Senf, Pouletbrust

CHF 12.50

Suppd

Gelberbsensuppe (1,2,10,12)
Speck und Créutons

(Hausgemacht) . oovi
CHF 1050 SVt
kkskk

Biindner Gerstensuppe (1,210,12)
(hausgemacht mit Mostbrdckli vom Hof Gachnang)

CHF 10.50
LEGENDE DER ALLERGENEN STOFFE
1 : Gluten haltiges Getreide : 3 : Eier 5 ¢ Krebstiere 7 i Erdniisse 9 Sesamsamen 11 Senf 13 Weichtiere
2 i Milch 4 : Fische 6 i Sojabohnen 8 i Niisse 10 Sellerie 12 Sulfide 14 Lupinen

Alle Preise in CHF inklusive 7,7 % MwSt
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(2,10,12)
Fiir Sie zusammengestellte Teller

Kreuz-Schlacht-Teller (ca. 340g)

Blut- und Leberwurst, Rippli, Zungenwurst, Speck,

Sauerkraut, Schnittlauchkartoffeln, Opfelstiickli

Speck-Teller (ca. 200g)

Magerspeck gesalzen und gerduchert

Dérrbohnen, Schnittlauchkartoffeln, Opfelstiickli

Stellen Sie sich Ihre Teller selber zusammen

Fleisch
Blutwurst (100g)

Leberwurst (100g)

Bure-Bratwurst (135g)
Zwiebelsauce

Berner Zungenwurst (80g)

Schweinsleber geschnetzelt (140g)
Rotweinsauce

Schweinsgeschnetzeltes (150g)
Zwiebelsauce

Rippli gerauchert (80g)

Magerspeck gesalzen (80g)

Magerspeck gerauchert (80g)

Wadli gesalzen (ca. 250g)

Schweinshaxen (ca. 250g)

Schweins-Rack (Vom Kotelettstiick, ca. 310g)

Bilage

Starkebeilagen
Schnittlauchkartoffeln, Rosti

Gemiisebeilagen
Sauerkraut, Dorrbohnen

Fruchtigs
Opfelstiickli

Kriftige Zwiebel-Rotweinsauce

Qestouwmt/ wao'
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CHF 36.00

CHF 30.00

CHF 6.50
CHF 6.50

CHF 10.50

CHF 6.50

CHF 11.00

CHF 12.50

CHF 7.50
CHF 6.50
CHF 6.50
CHF 11.00
CHF 11.00

CHF 23.00

CHF 4.50 pro Beilage

CHF 4.50 pro Beilage

CHF 4.00

CHF 3.50

Lebensmittelbeschaffung: Wir versuchen so viele Produkte wie moglich aus der Region zu beziehen
Fleischherkunft: Wenn nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch
Bei Allergien und Lebensmittelunvertrdglichkeiten sind wir Ihnen gerne behilflich.

Alle Preise in CHF inklusive 7,7 % MwSt
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Cordon-bleu ,Ermiranda“ (Schweins-Bdggli,) (1,3)

Bauernschinken, Fontinakdse aus dem Aostatal
Pommes Frites

CHF 33.00

kkskk
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Geschnetzeltes nach Ziircher Art (Kalbs-Bdggli, 140g, ohni Nierli) (1,3,12)
Rahmsauce, Champignons, Schlagrahm

Rosti

CHF 36.50

kkskk

Schweins-Rack (Rack, ca. 350g)
Mit Krduterbutter

Pommes-Frites

Vermicelles (3)
mit Meringue und Rahm

Coupe Nesselrode (2,312)

CHF 34.50

CHF 11.--

*okkk

Vermicelles, Vanille-Glacé, Rahm

CHF 13.50

*okkk

Aprikosen-Quarkknédel (1,2,,12)
Zwetschgenkompott, Nuss-Kroquant

CHF 12.50

kkskk

Opfelchiiechli mit Zimtzucker (1,2,12)

Vanillesauce

CHF 11.00

Crépes mit Biindner-Rételi-Zwetschgen-Kompott
Sauerrahm-Glace, Ziiri-Honig, Mandeln

CHF 14.50

LEGENDE DER ALLERGENEN STOFFE

1

Gluten haltiges Getreide

3

Eier

5 ¢ Krebstiere

7

Erdniisse

9

Sesamsamen

11

Senf

13

Weichtiere

2

Milch

4

Fische

6 Sojabohnen

8

Niisse

10

Sellerie

12

Sulfide

14

Lupinen

Alle Preise in CHF inklusive 7,7 % MwSt
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Montag/Dienstag Ruhetag
Mittwoch bis Samstag 9.00 bis ca. 23.00 Uhr
durchgehend gedffnet
Sonntag 9.00 bis ca. 18.00 Uhr
durchgehend gedffnet
Mittwoch bis Samstag 11.30 bis 14.00 Uhr (Bestellung bis 13.15 Uhr)

18.00 bis 21.00 Uhr (Bestellung bis 20.15 Uhr)

Sonntag 11.30 bis ca. 17.00 Uhr (Bestellung bis 16.15 Uhr)
durchgehend warme Kiiche

Zahlungsmittel: Master- Visa-und Debitkarte, Lunch-Check, Reka-Check, Twint

Thr Gastgeber Roger Eugster und das Kreuz-Team

Reservationen Telefon: 044 725 44 72 E-Mail: restaurant@kreuzhorgenberg.ch
www.kreuzhorgenberg.ch

Alle Preise in CHF inklusive 7,7 % MwSt
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