Se désaltérer... vos baneqaots, mariaos o epee domreptisos RESTAURANT & [ENNIS
Chez Zézé [

En Play - 1873 Val-d'llliez
024 477 21 13

Boissons sans alcool 2dl  3dl 5dl 1l . Vins ouverts 1l 2dl 3l sdl Chez Zéz6 vous trouvez...

Coca, Sprite, Grapefruit, Orangina, 280 3.20 4.50 10.00 Fendant, Déle Blanche - Cave Imesch 3.70 740 1110 18.50 Menu du iour
| Spécialités a la carte

Schweppes, Ice-Tea, Rivella, Jus de pomme Johannisberg - Cave Imesch 390 780 11.70 19.50 ! . ; S
Henniez / bleue 250 290 3.70 8.00 5 Pinot Noir, Gamay - Cave Imesch 3.90 7.80 11.70 19.50 5 Pizzas au fe‘f fie bois (aussi a 'f’mporter)
Jus Michel 350 " Montepulciano d'’Abruzzo 3.80 7.60 11.40 19.00 | Propos't'(’“f’ de menus divers
| Couvert pour fétes et banquets avec:
Jus d'orange 3.00 ! Prosecco 5.00 ,
: : » petanque couverte
Bitter rouge 3.80 > place de jeux
Café, thé, décafémé 3.00 E . E ) terrasse".
Remversd 250 : Vins Blancs 37.5¢l 50cl  75cl |
Chocolat, Ovomaltine (chaud ou froid) 3.50 Fendant Primus Classicus - Orsat 16.00 : .
' Johannisberg de Ravanay - Rouvinez 37.00 et les sourires de
Blanc des reines (Chasselas) - Cave Bétrisey 30.00 CéCile et ZéZé
Blel‘eS 1di 24l 3dl 3.75dl 5dl : Heida, Soleil d'Or - Cave Imesch 31.00 : une paire gagr.]ante
Boxer blonde ou blanche 200 320 4.00 6.00 Malvoisie - Rouvinez °8.00 | en double mixte,
au service
Echappée (biere artisanale) 6.50 . ble |
Imparaple :
Desperados 4.50 Vin ROSé 5l P
c
Biere sans alcool 3.80
Rosé de Provence 29.00
Apéritits - Digestifs 2el  4cl  1dl Vins Rouges vrsg O
.5¢ c c
Pastis, Ricard 3.50
aste, Tear Merlot AOC, Primus Classicus - Orsat 30.00 42.00
Martlnl, SU.Ze, Porto 4.50 Romulus - Orsat (Assemblage: Pinot Noir, Humagne, Cornalin, Merlot) 44.00
Liqueurs diverses e Cornalin, Soleil d'Or - Cave Imesch 32.00 44.00
Apérol Spritz 6.50 | Cru «Carré rouge» - Rouvinez 44.00
Pomme, Marc, Lie, Pruneau 3.50 (Assemblage: Merlot, Gamaret, Pinot)
Eau de vie: Abricot, Poire William 5.50 Tourmentin - Rouvinez 31.00 62.00
: (Assemblage: Pinot Noir, Humagne, Cornalin, Syrah)
Vieille Prune, Calvados, Baileys 6.00 Nero d'Avola (stpage scien) 30.00
cépage sicilien .
Whisky 6.00 Rl Sang des reines - Cave Bétrisey 42.00

(Assemblage: Pinot Noir, Syrah, Diolinoir, Gamaret)

Tous les prix sont en francs suisses. TVA incluse

Ici on épluche, on émince,

on taille nos légumes, on déglace,
on saisit, on dresse, on déguste, bref... on cuisine ! www.restaurantdestennis.ch



Se restaurer...

Salades

Petite
Salade verte 6.00
Salade de crudités 9.00

Salade César
Filets de poulet, croutons, parmesan, lardons, sauce aux anchois

Salade Nigoise

Oignons rouges, thon, anchois, tomates, olives noires, oeuf dur, haricots verts

Salade de chevre chaud, arrosée de miel de lavande

Salade ensoleillée (pour Madame)
Mozzarella, jambon cru, noisettes grillées, fruits de saison

Salade paysanne
Lardons, dés de fromage, oignons, oeuf dur

Salade Atlantique

Saumon fumé, crevettes décortiquées, tomates, surimi, pomme

Pates

Pates aux épices tandoori et crevettes

Pates au saumon

Pour les pitchounets

Nuggets de poulet avec frites

Pizza «Pépette» (soir + mercredi midi + week-end)
Tomate, mozzarella, origan

Assiette de pates
Assiette de pates avec sauce

Roastbeef avec frites et sauce tartare

Spécialités valaisannes

Assiette valaisanne

Assiette de viande séchée

NOUS

TRAVAILLONS
AVEC DES PRODUITS

DE QUALITE

v

Grande

16.00

23.00

22.00

23.00
25.00

25.00

25.00

25.00
25.00

13.00
12.00

6.00
8.00
13.00

27.00
29.00

N'hésitez pas a demander nos suggestions de la semaine!

Viandes

Ris de veau a la sauce ciboulette

Travers de porc aux épices enrobés de miel
Roastbeef a I'Anglaise, sauce tartare, frites et salade
Tartare de boeuf préparé, 180 g.

Steack de boeuf, env. 180 g.

Piece de boeuf, env. 300 g.

Souris d'agneau caramélisée

> Supplément sauce du Chef ~ 5.00
> Supplément beurre dail 3.50

Nos viandes et poissons sont servis avec:
frites ou pates, légumes du jour et salade

Provenance de la viande: Suisse / France / Paraguay / Nouvelle-Zélande

Soupes et poissons

Soupe de poissons de Roche (servie avec croltons et rouille)

Moules farcies, cuites au feu de bois - 6 pieces

- 12 pieces
Toupine Provencgalo (Marmite de Provence) par pers.
(min. 2 personnes / sur réservation)

Sole, rouget, gambas, moules et pommes de terre
service sur caquelon avec crof(itons, rouille et soupe de poissons

Filets de Bar grillés au beurre citronné et basilic frais
Supions de Sete a la persillade et piment d'espelette

Paélla (min. 4 personnes - sur réservation 48h a I'avance)

Allergies / Intolérances

Nous sommes a votre écoute !

Sur demande nous adaptons volontiers
nos plats a vos besoins

®
A

par pers.

33.00
30.00
27.00
31.00
25.00
35.00
31.00

16.00

9.00
16.00

41.00

31.00
28.00
29.00

Bon appétit !

Pizzas au feu de bois
Pépette (Margherita)

Tomate, mozzarella, basilic

lllona

Tomate, champignons

Hawai

Tomate, mozzarella, jambon, ananas, basilic

Reine / Reine Blanche
Tomate OU creme, mozzarella, jambon, champignons, origan

Romaine
Tomate, mozzarella, anchois, capres, persillade, olives, origan

Provencgale
Tomate, mozza., champi., tomates séchées, poivrons, aubergine, olives

Campagnarde

Tomate, mozzarella, jambon, lard, oeuf, origan
Enragée

Tomate, mozzarella, jambon, chorizo, origan, piments

Orientale
Tomate, mozzarella, merguez, champignons, oignons, origan

Indienne
Tomate, mozzarella, poulet au curry, oignons, ananas, origan

Quatre Fromages
Tomate, mozzarella, chevre, gorgonzola, emmental, origan

Calzone
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, jaune d'oeuf, origan

Portes du Soleil
Tomate, mozzarella, fromage a raclette, viande séchée, origan

Royale de Zézé

Tomate, mozzarella, crevettes décortiquées, mélange de fruits de mer,
persillade

Antipode de Kévin

Tomate, mozzarella, agneau épicé, poivrons rouges grillés, roquette,
sauce yaourt a la menthe

San Marco
Tomate, mozzarella, jambon cru, pesto, tomates cerises, basilic

La Sicilienne de Giuseppe
Tomate, mozza., jambon cru, chévre, miel, roquette, tomates cerises

La Monte-Carlo de Gino

Tomates fraiches, mozzarella di Bufala, jambon cru,
noix, pignons de pins

La Ennio d'Abruzzo

Tomates, jambon cru, balsamique, champignons du moment,
roquette, parmesan

Petite
13.00

14.00

15.00

15.00

15.00

15.00

16.50

16.50

16.50

16.50

17.00

17.00

17.50

18.50

18.50

16.50

17.00

16.50

16.50

Grande
16.00

16.00

18.50

19.00

19.00

19.00

20.50

20.50

20.50

20.50

21.50

21.50

24.00

25.00

24.00

20.50

21.50

20.50

20.50

Toutes nos pizzas sont accompagnées d'une salade



