
 

 

 

 

 

Aus dem Suppentopf 
 

Weisse Spargelcremesuppe  CHF  13.50 
mit Rohschinkenstreifen    
 

Bärlauchschaumsuppe  CHF  14.50 
mit Flusskrebsschwänzen    
 
 

 

 

Salate 
 

Blattsalat  CHF  11.50 
mit gerösteten Sonnenblumenkernen, Kräutern  und Croûtons     
 

Rucolasalat  CHF  14.00 
mit gehobeltem Parmesan, Ei und Balsamico- Dressing   
   

Spargelsalat  CHF  16.50 
mit Salatbouquet, Cherry Tomaten und Balsamico- Dressing     
 

Gemischter Salat  CHF  13.00 
mit gerösteten Sonnenblumenkernen, Kräutern  und Croûtons   

 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Rauchlachsrosetten  CHF  21.50 

mit marinierten Spargelspitzen und Meerrettichmousse   

 

Spargelterrine im Bärlauchsulzmantel  CHF  20.50 

mit Rohschinken und Rucolasalat   

 

Beef Tatar   CHF  21.50 
mit Zwiebeln, Kapern, Toast und Butter   
   

   

Vorspeisen Variation Falkenburg  CHF  28.00 

(Beef Tatar, Spargelterrine im Bärlauchsulzmantel, Rohschinken, 
Bärlauchschaumsüppchen mit Flusskrebsschwänzen und  
Salatbouquet mit Spargelspitzen) 

  



 

 
Aus der traditionellen Falkenburgküche 
 

Kalbshackbraten mit Rotweinjus  CHF  31.50 
dazu Kartoffelstock und frisches Marktgemüse  
 

Kalbsbacken in Merlot zart geschmort  CHF  43.50 
dazu hausgemachte Bärlauchspätzli und frisches Marktgemüse    
 

Poulet Cordon–bleu “Appenzeller Art“  CHF  32.00 
(gefüllt mit Mostbröckli und Appenzeller Käse) dazu Pommes Frites    
 

Kalbsgeschnetzeltes an grüner Thai Currysauce (scharf)  CHF  38.00 
mit Gemüse, Himalaya Reis und frittierten Kokos-Bananen    
 

 

 

 

Aus der kreativen Küche 
 

Lammrückenfilet im Kräutermantel  CHF  42.00 
serviert mit Rosmarinkartoffeln und Bohnenbündel    
 

Am Stück gebratenes Schweinsfilet  CHF  38.50 
mit Tagliatelle und Spargelragout    
 

Gefüllte Pouletbrust  CHF  34.50 
(mit Rohschinken und Kräuter- Frischkäse)   
dazu Bärlauchspätzli und Marktgemüse    

 

Rosa gebratenes Rindsfilet  CHF  52.00 
mit Pfefferrahmsauce, Rösti- Kroketten und Marktgemüse    
 

Gebratenes Kalbssteak  CHF  56.00 
mit Morchelrahmsauce, Tagliatelle und Spargelgemüse    

 

 

 

 

Vom See und Meer 
 

Zanderfilet „Provenzalische Art“   CHF  42.00 

(Kräutern, Cherry Tomaten und Olivenöl)     

serviert mit Himalaya Reis     

 

Gebratenes Saiblingsfilet   CHF  38.00 

mit neuen Kartoffeln, Spargelgemüse und Balsamico- Nussbutter    

 



 

 

Spargeln mit… 
 

Portion Spargeln   CHF 23.00 

mit neuen Kartoffeln und Sauce Hollandaise    

    

Wahlweise dazu :   

    
 

• Rohschinken   40 gr CHF   6.90 
   

               80 gr CHF 11.90 
   

• Räucherlachs   60 gr CHF   9.90 
   

 120 gr CHF 17.50 
 

• Gebratene Pouletbrust 100 gr CHF  9.90 
   

 180 gr CHF 16.00 
   

• Rosa gebratenes Rindsfilet 100 gr CHF 16.50 
   

 180 gr CHF 28.00 
 

   

 

   

 

   
 

   

 

   
   
   
   
   
   
   
   
   
   
 



 

 
Vegetarische und Vegane Gerichte 
 

 

Indischer Süsskartoffel- Karotten- Linsen- Dal (Vegan)  CHF  29.50 
mit frisch gebackenem Fladenbrot    

 

Bärlauch- Käse- Spätzli  CHF  25.50 
mit Röstzwiebeln   
   

Grünes Thai-Gemüse-Curry (scharf)  CHF  28.50 
mit Himalaya Reis und frittierten Kokos- Bananen   
(Sauce enthält Spuren von Krustentieren)   

 

 

 

Gluschtig grosse Salatsträusse 
auch mit gemischtem Salat erhältlich (Preis +3.-CHF) 

 

 

- mit Pouletknusperli und Chilisauce  CHF  26.00 
- mit Zanderknusperli und Tartarsauce  CHF  29.50 
- mit Rindsfilet und Café de Paris  CHF  47.50 
- mit Poulet Cordon–bleu “Appenzeller Art“  CHF  29.50 

   
 

 

    

    

Poulet: Schweiz/Frifag    
Kalbfleisch: Schweiz    
Lamm: Neuseeland/Australien    
Schweinefleisch: Schweiz 
Rindfleisch: Schweiz/ Australien/ Argentinien  

Brasilien/ Paraguay/ Uruguay    

Saibling: Island    

Zander: Estland    

     

 
 
Leitungswasser Service:  3 dl  CHF    2.00 

  5 dl  CHF    3.00 

 
 
 
 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7 % MwSt   
 


