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 LUNDI SOIR PIZZA À PARTIR DE 12.- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

A votre demande, nos collaborateurs sont 
en mesure de vous renseigner sur les 

ingrédients pouvant causer des allergies ou 
intolérances. 



 

 
Entrées 

 

SALADE VERTE  6.00 

SALADE VERTE ET MOZZARELLA  8.50 

SALADE MELEE (fantasie du chef)  9.00 

(Sauce italienne ou française, petits croûtons de pain et mélange de graines) 
 
 

LA PUGLIESE 
Tomates, burrata 125gr, pesto de basilic 

 
CRUDO E BUFALA 
Jambon cru, mozzarella de bufala 

 
POMODORINI 
Tomates cerises, olives, feta, vinaigre balsamique et basilic 

 
 
BRUSCHETTA TOMATES CERISES (3 pièces) 
Tomates cerises, ail, échalote, stracciatella de bufala, basilic 

 
BRUSCHETTA VEGETARIENNE (3 pièces) 
Aubergines, courgettes et poivrons 

 
 

CARPACCIO DE POULPE AUX AGRUMES 
Accompagné d’une focaccia 

          
CARPACCIO DE BŒUF (70 gr) 
Rucola, tomates cerises, vinaigre balsamique et coupeaux de 
parmesan 

 
 

FRITURE DE LEGUMES 
Carottes, aubergines, courgettes et poivrons 
 
TAGLIERE DU CHEF      
Jambon cru, mortadella, salami, fromages et burrata 
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                          17.00 
 
 
 

      
      8.00 
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Pâtes 

 

 
SPAGHETTO ALLE VONGOLE 
Tomates cerises, vongole, ail et persil 

 
     TAGLIOLINO AL GAMBERO 

Tomates cerises, gambas, crème, persil, ail, stracciatella de bufala et 
pistaches croquantes    
          

         LINGUINA ALLO SCOGLIO     
     Tomates cerises, fruits de mer, ail et persil    
 
     SPAGHETTO DELLO CHEF 

Pesto du rucola maison (rucola, parmesan, huile d’olive et ail) noix 
et guanciale   
 
GNOCCO AL PROFUMO DI MARE 
Crème de courgettes, crevettes, vongole, ail et persil 
 
PAPPARDELLA PARADISO      
Sauce tomate, mascarpone, crème et nduja 
 
GNOCCO ALLO “ZOLA” 
Gorgonzola, parmesan, crème et noix  

 

 

23.00 

 

25.00

                  SPAGHETTO AMATRICIANA               19.00 
                      Sauce tomate, guanciale et parmesan 
 

SPAGHETTO ALLA CARBONARA 
                     Jaune d’œuf, guanciale, parmesan et poivre 

  18.00 

 
 
      LASAGNA DELLA CASA                17.00 

Sauce bolognese (viande hachée mixte, céleri, carotte et oignon)  
béchamel, mozzarella et parmesan 

       

RISOTTI DELLO CHEF
 
 
RISOTTO SAFRAN, TARTARE DE CREVETTES  ET PARMESAN 
 
RISOTTO BARBABIETOLA, BURRATA, PISTACHES ET 
FONDUE DE PARMESAN AU BASILIC 
 
RISOTTO BOLETS, SAUCISSE DE PORC, PARMESAN ET PERSIL 

                     

Possibilité de pâtes sans gluten. 
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Poisson 

 

FRITURE DE CALAMAR, CREVETTES ET BROCHETTE DE 
CABILLAUD** AVEC FRITES** 

 
GRIGLIATA MIXTE 
Poulpe, steak d’espadon, gambas, calamars, avec légumes 

 
GRIGLIATA DE GAMBAS AVEC LÉGUMES OU RIZ   

  
SAUTE DE MOULES MARINIERES AVEC FRITES** 
Ail, persil, tomates cerises et oignon        

 
Viande 

29.00 
 

 
35.00 

 

 

TAGLIATA DE BŒUF AVEC FRITES** 
Roquette, tomates cerises, coupeaux de parmesan et 
vinaigre balsamique  

  
CORDON BLEU MAISON DE PORC AVEC FRITES** ET   
LÉGUMES  

 
     ENTRECÔTE DE BŒUF AU POIVRE VERT AVEC FRITES**  
       ET LÉGUMES  

  

250 gr 35.00 
 
 

 
 

 
 

Menus enfants 
 

PENNE NAPOLI  
PENNE AU BEURRE 
 
NUGGETS DE POULET (5 pc) AVEC FRITES**  
FRITES ** 

       
 BROCHETTES DE CABILLAUD** (5 pc)  AVEC FRITES**  

   
 

** PRODUIT CONGELE 
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10.00 
 
14.00 

    5.50 

28.00 

30.00 

23.00 

15.00 

250 gr 38.00 



 

 
Pizze Gourmets 

 

 

L’ ESTIVA 
Tomate, mozzarella, jambon cru, roquette, stracciatella de 
bufala, crème de tomates séchées 

 
L’ ARRABBIATA 2.0 
Tomate, ail, origan, salami piquant, nduja, burrata et copeaux de 
parmesan 

 
LA CHEF 
Mozzarella, mortadella, pesto de pistaches, burrata et 
pistaches croquantes 

 
LA MEDITERRANEA 
Mozzarella, nduja, oignons, thon, olives noires et origan 

 
LA VESUVIO 
Mozzarella, salami piquant, nduja, stracciatella de bufala, roquette, 
tomates cerises jaune 

 
LA PUGLIESE 
Mozzarella, tomates cerises jaune, anchois, crème de tomates séchées, 
burrata, olives noires 

 
LE 4 STAGIONI DI ENZO 
(Fantasie du Chef) 

 
LA SICILIANA 
Tomate, mozzarella, aubergines grillées et ricotta salée 

 
AMORE MIO 
Mozzarella, jambon cru, burrata, rucola et copeaux de parmesan 
 
LA GIOIA 
Mozzarella, aubergines grillées, jambon cru, mascarpone, rucola et 
tomates cerises 

COURONNE 

MOITIE CALZONE : tomate, mozzarella, jambon, champignons et œuf 
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26.00 

 
 

18.00 
 
 

24.00 
 

 

             26.00 
 
 
 
 
24.00 

MOITIE REGINA : tomate, mozzarella, jambon cru, rucola et copeaux de parmesan 
 
TRIS DI MONTANARINE       
 

• Jambon cru, stracciatella et pesto de tomates 

• Mortadella, pesto de pistaches et pistaches croquantes 

• Bresaola, pesto de rucola et fondue de parmesan 
 

24.00 



 
Pizze 

 
 
MARGHERITA                13.00 
Tomate et mozzarella 

MARINARA                                                                                                                                                  11.50 
Tomate, origan, et ail 

NAPOLI                                                                                                                                                         15.00 
Tomate, mozzarella, olives, câpres et anchois 

PROSCIUTTO 16.00 
Tomate, mozzarella et jambon 

PROSCIUTTO FUNGHI   17.00 
Tomate, mozzarella, jambon et champignons 

GORGONZOLA 17.50 
Tomate, mozzarella, jambon et gorgonzola 

PANCETTA   17.00 
Tomate, mozzarella et lard 

PAESANA  18.50 
Tomate, mozzarella, jambon, lard et champignons 

TROPICALE  17.00 
Tomate, mozzarella, jambon et ananas 

4 STAGIONI 18.00 
Tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives et artichauts 

CAPRICCIOSA                                                                                                                                         19.00 
Tomate, mozzarella, jambon, artichauts, champignons, 
olives, câpres et anchois 

CALZONE                                                                                                                                                   18.50 
Tomate, mozzarella, jambon, champignons et œuf 

 
VEGETARIANA               18.00 
Tomate, mozzarella, champignons, artichauts, oignons, 
poivrons et olives 



 
Pizze 

 

4 FORMAGGI                                                                                                                                            18.00 
Tomate, mozzarella, emmental, parmesan et gorgonzola 

CALABRESE 19.00 
Tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons, anchois et oignons 

CARMINUCCIO 18.00 
Tomate, parmesan, lard, poivre noir et origan 

REGINA 21.00 
Tomate, mozzarella, rucola, jambon cru et copeaux de parmesan 

FRESCA 21.00 
Mozzarella, rucola, tomates cerises, bresaola et copeaux de 
parmesan 

GAMBERI 21.00 
Tomate, mozzarella, crevettes, rucola, copeaux de parmesan et vinaigre 
balsamique 

TONNO 18.00 
Tomate, mozzarella, thon et oignons 

FRUTTI DI MARE 21.00 
Tomate, mozzarella, fruits de mer, ail, origan et persil 

SALMONE 23.00 
Tomate, mozzarella, saumon, oignons et câpres 

DIAVOLA 18.00 
Tomate, mozzarella et salami piquant 

CARBONARA 19.00 
Mozzarella, crème, œuf, lard et poivre noir 

 

 

Chaque supplément dès 1.00 frs 
Possibilité de mozzarella sans lactose 2.50 frs  
Pizza sans gluten 5.00 frs (Produit congelé)  
Prix en Francs Suisse, TVA incl. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 




