
 

GNUSS-MENU 
 
 

  Iberico-Schinken Carpaccio (Spanien) 
Charentais-Melonensalat, Blätterteig Crissini, gebrannte Mandeln 

 
Gnusswerksalat 

Sautierte Eierschwämmli, Jung-Salat, Hausdressing 
 

 Handgeschnittenes Orientalisches Tatar (Angus Rind Freiamt) 
Orientalische Gewürze, Couscous, Hausgemachte Foccacia 

 
 
 

Hausgemachte Campanelle mit Ricotta-Cremesauce 
Grünes Sommergemüse, Pecorino, Basilikumöl 

 
Taboulé mit gebratenem Halloumi 
Minz-Joghurt, Couscous, Zitronen 

 
Vichyssoise – Kalte Kartoffel-Lauchsuppe 
Röstzwiebeln, Cuvee-Pfeffer, Schnittlauch 

 
 

 
Rinderfilet mit Cashew-Pesto-Kruste (Angus Rind Freiamt) 

Pfeffersauce, glasierte Bundrüebli mit Honig, Pommes-Frites 
 

Gefüllte Kartoffeln gratiniert mit Wildkräuterkäse 
Frischkäse, Grillgemüse, Topping-Variation 

 
Moules-Frites (Nordsee) 

Hausgemachte Pommes-Frites, Trüffel Aioli, Blanc d`Or                                   
 
  
 

Gnussdessert 
 

Torta della Nonna       CHF 9.50 
 
 

 Variation Schweizerkäse von der Jumi Käserei     CHF 19.00 
 

Kombiniere und erstelle dein eigenes Gnuss-Menu aus den oben 9 vorgeschlagenen Gerichten: 
 

 2 Teller – CHF 52.00 3 Teller – CHF 74.00 
 4 Teller – CHF 94.00 Jeder weitere Teller – CHF 24.00 
 

Bei Allergien wende dich doch an unsere Mitarbeiter:innen. 
Sie geben dir gerne Auskunft. 

  :(Vegi auf Anfrage) 



 


