
  

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 
 
 

 

 

 



  

 

Antipasti – Primi   picc. porz    / porziona 

 

Minestrone di verdure    9.80 
Tessiner Gemüsesuppe **9 
 

Duetto di Bruschette al pomodoro e basilico    9.80 
Geröstetes Valle Maggia Brot mit Tomaten und Basilikum **1 
 

Duetto di bruschette ai funghi porcini    12.80 
Geröstetes Valle Maggia Brot mit Steinpilzen  **1 
 

Duetto di bruschette al pomodoro e funghi porcini    11.80 
Geröstetes Valle Maggia Brot mit Tomaten und Steinpilzen **1 
 

Calamari fritti con salsa tartare ai pomodori secchi    22.— 

Frittierte Tintenfischringli dazu Tartarsauce mit getrockneten Tomaten **1, 3, 9, 10, 14                         
 

Carpaccio di Bresaola con funghi porcini, rucola e parmigiano   19.— 

Carpaccio von Bresaola mit Steinpilzen, Rucola und Parmesanspänen  **1, 4, 7, 9, 10, 12                         

 

 

 

 

Insalate   

 

Insalata formentino “Mimosa” – Nüsslisalat mit gehacktem Ei   **10, 12          12.— 
 

Insalata mista – Gemischter Salat mit Sonnenblumen- und Kürbiskernen  **10, 12      11.80 

 

 

 

Pasta, risotto e polenta    

 

Spaghetti all’aglio, olio e peperoncino con zucchine e pomodoro    16.— 

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncino mit Tomatenwürfeln und       picc porz.  12.— 

Zucchinistreifen **1, 3 
 

Spaghetti “Napoli” con salsa pomodoro     16.— 

Spaghetti  “Napoli” mit Tomatensauce **1, 3                                     picc porz.  12.—

  

Spaghetti “Enzo” con porcini, pancetta, peperoncino, pomodoro e panna   25.— 

Spaghetti mit Steinpilzen, Speckstreifen, Tomatenwürfeln,                                   picc porz.  16.— 

Rahm und einem Hauch Peperoncino **1, 3, 7 
                                     picc porz.  12.— 

L’autentico risotto ai funghi porcini “Grotto Broggini”    24.— 
Der echte “Grotto Broggini” Steinpilzrisotto **7, 1                                                           picc porz.    15.— 
 

Risotto allo zafferano con gamberoni grigliati   28.— 
Safranrisotto mit grillierten Riesencrevetten **2, 7, 12                                                   picc porz.   21.— 
 

 

Polenta nostrana con funghi porcini    29.— 

Tessiner Polenta mit Steinpilzen **7 
 

 

 



  

 

I nostri pollastrelli  
 

 

I pollastrelli “Broggini” sono prodotti freschi di qualità e provenienza Svizzera 

Alle “Broggini Güggeli“ sind frisch und von Bauernhöfen aus der Schweiz 

 

Mezzo pollo allo spiedo sul fuoco a legna con risotto ai funghi porcini 34. — 
Ein halbes “Broggini” Güggeli vom Spiess über dem Holzfeuer gebraten 

dazu der klassische Steinpilzrisotto **7, 9, 12 

 

Mezzo pollo allo spiedo sul fuoco a legna con verdure mediterranee o spinaci      29. — 

Ein halbes “Broggini“ Güggeli vom Spiess über dem Holzfeuer gebraten 

mit mediterranem Gemüse oder Spinat **7, 9 
 

Mezzo pollo allo spiedo sul fuoco a legna con patate fritte o patate rosmarino      29. — 
Ein halbes “Broggini“ Güggeli vom Spiess über dem Holzfeuer gebraten 

mit Pommes frites oder Rosmarin-Kartoffeln  **7, 9 

 

Mezzo pollo allo spiedo sul fuoco a legna       22. — 

Ein halbes “Broggini“ Güggeli vom Spiess über dem Holzfeuer gebraten **7, 9 

 

Piatti tradizionali    

 

Sogliola alla mugnaia o alla griglia con spinaci e patate lesse   52.— 
Ganze Seezunge “Müllerinart” oder vom Grill mit Spinat und Salzkartofflen **1, 4, 7 
 

Scaloppa di vitello “Vienna” con patate fritte   42.— 
“Wienerschnitzel” vom Kalb – ganz klassisch, mit Pommes frites **1, 3, 7 
 

Fegato di vitello alla veneziana con cipolle, polenta nostrana   37.— 
Geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln, dazu Tessiner Polenta **7, 9, 12 

 

Brasato di manzo “cottura per 18 ore” con verdure al forno e polenta nostrana 38.—        
Rindsbraten langsam geschmort während 18 Stunden, serviert mit Ofengemüse  

und Tessiner Polenta **1, 7, 9, 12 

 

Dalla griglia     

 

Grigliata mista servita sul tagliere – Grillplatte auf dem Holzbrett serviert 44.—        

ribs di maiale, pollo, luganighetta e lombatina d’agnello – patate fritte    
Spareribs, Poulet, Bratwurst und Lammrückenmedaillons – Pommes frites **1, 7, 9, 10 
 

Gamberoni giganti con salsa al dragoncello e riso basmati alle verdurine    39.—        
Riesencrevetten vom Grill an Estragonsauce und Basmatireis mit Gemüsewürfel **2, 7, 9, 10, 12 
 

Ribs di maiale con patate fritte     39.80 
Spareribs auf dem Holzbrett serviert, dazu Pommes frites **1, 9, 10 

 

Paillard di vitello con patate fritte e verdure   180g 39.— 
Kalbspaillard, serviert mit Pommes frites und Gemüse **7   
 

Filetto di manzo con patate fritte e verdure 200g  49.— 

Rindsfilet, serviert mit Pommes frites und Gemüse **7 120g 42.— 
 

Luganighetta “Macelleria Freddi, Intragna” con risotto allo zafferano  29.80 
Typische Tessiner-Bratwurst, serviert mit Safranrisotto **7, 12   

 
Contorini: Patate fritte, patate al rosmarino, polenta (**7) , RIso Basmati alle verdurine, spaghetti (**1,3) verdure ( **7) 

Verdure mediterranee ( **9)  CHF 7.--  piatti con risotto (**7,12)  + CHF 5.— 

 

**Legenda allergeni vedi retro / Legende Allergene siehe Rückseite 



  

 
 

 

 

Provenienza della carne e pesce 

 

Bresaola Italia 

Prosciutto cotto di spalla   Svizzera 

Pollo, vitello, pancetta, maiale  Svizzera 

Tatar di manzo, Brasato di manzo Svizzera 

Prosciutto crudo di parma Italia 

Agnello Irlanda 

Filetto di manzo Irlanda 

Gamberoni Black Tiger (golden shrimps) allevamento mangrovie Vietnam 

Calamari pescati con ami e palangari    Pacifico nord occidentale 

 

 

Allergie:  

In caso di allergia alimentari, chiedere informazioni ai collaboratori di servizio prima dell’ordinazione. 

Nella nostra cucina contaminazioni incrocciate non possono essere escluse. 

 

Allergien: 

Im Falle einer Lebensmittelallergie bitten wir Sie, sich für Informationen vor der Bestellungsaufnahme 

an unsere Servicemitarbeiter zu wenden.  

Kreuzkontaminationen können in unserer Küche nicht ausgeschlossen werden. 

 

 

 

 

Legenda allergene 

 

Sostanze che non potrebbero provocare allergie o altre reazioni indesiderate 

Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können 

 

 

 

1 Cereali, Glutine / Glutenhaltige Getreide 

2 Crostaci / Krebstiere 

3 Uova / Eier 

4 Pesce / Fische 

5 Arrichidi / Erdnüsse 

6 Soja / Sojabohnen 

7 Latte, lattosio / Milch – Laktose 

8 Frutta a guscio, noci / Hartschalenobst – Nüsse 

9 Sedano / Sellerie 

10 Senape / Senf 

11 Sesamo / Sesamsamen 

12 Anitride solforosa, solfiti / Schwefeldioxid, Sulfite 

13 Lupini / Lupinen 

14 Molluschi / Weichtiere 
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