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ARKANUM }/

ERLEBNIS - HOTEL

"Es steckt mehr { .
Philosophie in einer
Flasche Wein, als in allen
Blichern dieser Welt."

Lout Arkanum: das Geheimnis
ouis Pasteur

Winter-Speisekarte

Warme Kiiche

Mittagessen: 11.30 bis 14.00 Uhr
Nachmittag: Samstag & Sonntag kalte Gerichte
Abendessen: 18.30 bis 21.00 Uhr

Fiir Bankette fragt nach unseren Meniivorschlagen

Wir heissen dich als Gast und Freund herzlich willkommen!
Als Fremder kommen und als Freund gehen.

Direktion Rita & Sigi Moreillon
Betriebsassistent Stefan Schwery
Chef de Rezeption Melanie Salzgeber

und unserem ganzen Team

www.hotelarkanum.ch Tel. 027 4512100 Mail: info@hotelarkanum.ch
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Suppen / Salate / kalte Vorspeisen

Lieber Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen
konnen, informieren Dich unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.

Cher client, nous vous demadons d'informer notre personnele en cas de allergies ou d'intolérances.

= dieses Gericht kann auf Wunsch Gluten frei serviert werden. Bitte wende Dich sich an unsere
Mitarbeiter. Ce plat peut étre servi sans gluten

¥% Winzer Consommé Bacchus CHF 17.00
Potage au vin rouge

“

Sahniges Kiirbissiippchen CHF 11.50
Créme de courge

Klein gross
Hobelkaseteller CHF 12.00 CHF 18.00
Assiette de fromage
Walliserteller CHF 15.00 CHF 25.00

Assiette Valaisanne

2. Gedeck mit Brot & Butter CHF 2.50 p. Pers.

klein, petite gross, grand

Griiner Salat CHF 6.50
Salade verte

Gemischter Salat CHF 9.50 CHF 16.00
Salade mélée

% Naturparksalat

Blattsalat mit Alpkase, Niissen & getrockneten Aprikosen

an Aprikosen-Balsamico Dressing CHF 14.00 CHF 18.00
Saladine avec fromage d'alpage, noix et abricots

“ Arkanum Salat CHF 12.50 CHF 16.00

Bunter Blattsalat mit Speck & Riihrei
Salade verte avec lard et ceuf
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Blattsalat mit Sigi's Rauchlachs CHF22.00 CHF33.00
Saladine avec saumon fumé



Hauptgerichte Fleisch

Rindsentrecéte an Syrahbutter CHF 42.00
Williamskroketten & Gemisegarnitur

Entrecdte de beeuf, beurre au syrah,
Pommes Williams et garniture de légumes

Lammentrecote an Knoblibutter CHF 42.00
Williamskroketten & Gemiisegarnitur

Entrecéte de l'agnau, beurre a l'all,
Pommes Williams et garniture de légumes

@ Schweinssteak mit Krauterbutter CHF 24.00
Pommes Frites & Gemilisegarnitur

Steak de porc, café de Paris, pommes frites et garniture de légumes

Rahmschnitzel (vom Schwein) CHF 26.00
mit Spatzli & Gemiusegarnitur

Escalope de porc, sauce a la créme, spatzli et garniture de légumes

Paniertes Schweins-Schnitzel CHF 24.00
mit Pommes Frites & Gemusegarnitur

Escalope de porc panée, pommes frites et garniture de légumes

@ Grillierte Rauchlachs Tranche mit Zitronenbutter CHF 38.00

Pommes Frites & Gemilisegarnitur
Tranche de saumon fumé grillé avec beurre au citron,
Pommes frites & garniture de légumes

Gemiiseteller mit Williamskroketten CHF 25.00
Assiette de légumes avec pommes Williams
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Unsere verriickten Cordon-bleu

Die Wartezeit (ca. 30 Minuten) lohnt sich!

Cordon bleu ,Schaferart mit Knobli & Raclettekise CHF 44.00

(Lammentrecdte)

Cordon bleu entrecéte d agneau a [ ail & fromage de raclette

Cordon bleu vom Schweinsnierstiick CH:

Cordon bleu nature CHF 32.00
traditionell mit Schinken & Raclettekase

Jambon & fromage

Cordon bleu «Spack & Zwiebdlu» CHF 34.00

mit Speck, Zwiebeln & Raclettekase
oignons, lard & fromage

Cordon bleu Valaisanne CHF 34.00
Schinken, gedorrte Aprikosen & Raclettekase

Jambon, abricot & fromage

Cordon bleu Knobli CHF 34.00
Schinken, Knobli & Raclettekase
Jambon, ail & fromage

@ Cordon bleu Gorgonzola CHF 34.00

Schinken & Gorgonzola

Jjambon & gorgonzola

Zu allen Cordon bleu servieren wir Pommes Frites & Gemiise

Servie avec léegumes & pommes frites

Alle unsere Cordon bleu werden frisch vom CH Schweinsnierstiick geklopft,
mit Schinken/Rohschinken und Raclettekidse gefiillt, mit CH Ei (Bodenhaltung) und
hausgemachten Brotbroseln paniert, Je nach Art zubereitet.

= glutenfreies Paniermehl, glutenfreies Mehl, mit Salz & Pfeffer gewirzt

= Chapelure et farine sans gluten, assaisonné de sel & poivre

Herkunftsverzeichnis: Fleisch : Rind: Schweiz, Schwein: Schweiz, Lamm. Schweiz oder Neuseeland /
Australien,

Importe FF / FW kénnen mit Hormonen und / oder anderen Antimikrobiellen Leistungsférderer Erzeugt sein.
Wir beziehen unser Fleisch hauptsachlich bei den einheimischen Metzgereien




Neu:
Ischi glustige hiiisgmachte Spatzli
im Steingut Topf vom Sigi
«eifach huara guatl»

*mit Alpchees vom Naturpark Pfyn Finges Hof Ignaz Molling Susten
Raclette Chees vo Turtmann
Josef Mounir Salgesch

Spi—itzli TOpr als Beilage: kleiner Salat

Pfynwald *mit grostete Niissen, Waldpilz & Thymian CHF 20.00
noix, champingnos, thymian et fromage d'alpage

Pesto *Pesto, Cherry-Tomaten & Trockenfleisch CHF 22.00
pesto, cherry tomates, viande sechée et fromage d'alpage

al salmone *mit Sigi's Lachsstreifen & Zitronencreme  CHF 24.00
saumon fumée, créme de citron et fromage d'alpage

Gartnerin *Gemiisevariation CHF 20.00
légumes et fromage d'alpage

Walliser Spi—itzli TOpr als Beilage: Apfelschnitz igmacht

Raclette Raclettekdse, Zwiebele & Spack CHF 18.00
oignons, lard et fromage raclette

Wallisar *gedorrte Aprikosen, Rohschinken CHF 24.00
apricots, jambon cru et fromage d'alpage

Die Spatzlilitopfe kann auf Wunsch Gluten frei bestellt werden.

Turtmanner Cheesschnitte als Beilage: kleiner Salat

Cheesschnitte  mit Brot, Raclettekdse, Schinken, Spiegelei & Wii CHF 22.00
pain, fromage, jambon, oeuf, vin

Cheesschnitte  mit Brot, Raclettekise & Wii CHF 19.00
nature pain, fromage, vin



