ENTREES Carte c{u jour  RIZEOEUF
A

01 Rouleaux de printemps(2 pieces)

| Gafe-Restaurant

02 Raviolis "Wan-Ton" frits(4 piéces) 5. Riz beeuf croustillant aigre-doux ;
03 Beignets de crevettes(4 pieces) o= g; g;z goeu][ gu C."J.”y 12 " ~' ) ,
04 Nem rouleaux viétnamiens(2 piéces) 5 - ie bgﬂf s?gtlcur;\uan( quar - 8 ‘ @ / @
05 Raviolis aux crevettes a lavapeur(4 pieces) 8.- Gl Bl e épiceg q A
06 Raviolis a la vapeur(4 pieces) 7.~ 65 Riz boeuf satay {54 _
8; _ts_'eU—tMa' porc Vtatpeug("f,p'eces)(s weon) g-“ 66 Riz beeuf aux champignons 5~ |
oast aux crevettes et sesames(3 pieces — 67 Rizbeeuf & l'oignon i5 -
09 Brochettes de poulet(2 pieces) Bo= 68 Riz bosuf au curry rouge 18 \ ﬁ@@@ ﬁ@@@j @@k@ @W@y
10 Travers de porc(2 pleces) ; 7.— 69 Riz beeufau curry vert 15.— | S
11 Soupe aigre - plquapte ; @UZ @@EWETF@@ !
12 Soupe “Wan-Ton’ 3 . . ‘
| 70 Riz crevettes aigre—doux 16.—
12 gggpg gzléle(ta?uegqglscrabe f 71 Riz crevettes au curry 16.—
pe dasperg - | 72 Riz crevettes au basilic 16
15 Soupe “Tom Yum™ (thai an aise ) . e 73 Riz crevettes szetchuan(piquant) . i
IRIZ @ﬂ@?@ " r 74 Riz crevettes aux 5 épices 16.- |
7 ; 75 Riz crevettes satay 16— ‘
16 Riz cantonais o L 8+~ 76 Riz crevettes aux champignons 6= I
17 Riz cantonais saut”é“au pouiet 11 .— 77 Rizcrevettes au gingembre 16.-
18 Riz sauté aux crevaftas £ 138.- | 78 Riz crevettes au curry rouge 16.— |
19 Riz sauté au canard et basilic 14 79 Riz crevettes au curry vert 16 _‘
20 Riz sauté aux légumes 9.—- |
21 Nouilles au poulet 13.— ‘ . : :
52 Nouilles au bosut P |
23 Nouilles aux crevettes 14.- 82 Riz canard basilic 17~
24 Nouilles aux légumes 11.- | 83 Rizcanardszetchuan(piguant) i ‘
25 Nouilles au canard 15 84 Riz canard au citron A7 4
@HZ @@@&Ef 85 Eiz canarg satayh i
. = ‘ 86 Riz canard aux champignons ST
30 Riz poulet aigre-doux 13.- | 87 Rizcanardgingembyre .-
31 Riz poulet au curry 12.- | 88 Riz canard au curry rouge 17.—
32 Riz poulet basilic ‘ i3~ | 89 Riz canard au curry vert 17.— %
33 Riz poulet szetchuan(piquant) i3 | |
34 Riz poulet aux 5 épices ‘ 13.—
35 Riz poulet satay ' , 13.- @HZ @@0§§@M@ | .
gg g:; pgﬂ:g% :E)éﬁrggnpagnons 12 | 90 Riz poissons aigre-doux i TEL: 027321 17 49
38 Riz goulet au curry rouge 13. . 8; E@z holesonglay Ctu;]ry ; t o {
39 Riz poulet auciry vert ~ B iz poissons szetchuan(piquant) 17.~ | OUVERT 717 DE 10H. A 23H.
a0 bz po{z%%b%gﬂlggn&g%‘ o 14.- | IRIZ @ﬂ&ﬂﬂwﬂ@ |‘ AVE DE FRANCE 6 - 1950 SION
~‘ | .
50 Riz porc aigre—-doux . 93 Riz calamarau curry g7 | CAFE RESTAURANT
51 Riz porc aucurry A WL 94 Riz calamar szetchuan(piquant) i ' RONG TOWN %
52 Riz travers de porc pékinois 14— | S° Rizeggmargingembre W | Fast tood - Take Away <
53 Riz porc szetchuan(piquant) « 14.- | | _ (0]
54 Riz porc aux 5 épices . 4 VIB@ETALRIEN , AVENUE DE FRANCE <
55 Riz porc satay ' ; 4. | | ; e —
56 Riz porc aux champignons 4 100 Riz auxlégumes 12.- { ! . ( . E‘;
57 Riz porc au curry rouge 15.— l yp‘_\ GAHEROUT!ERE | w
. . , . e f >
Riz cantonais supplement Fr.2.— | Rizcantonais supplefment Fr.2.- 7 “ | <
E

nouilles supplément Fr.3.- | nouilles supplement Fr.3 - GARE CFF.



Shengkui Wu
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Poisson v [a vapeur as ‘gingemﬁre et w [a ciboulette

(Sans aretes, (o dorade ou le bar o choix)
Steamed fish with ginger and chives

(without bones, sea bream or sea bass of  your choice)

Poisson frit u [a sauce aigre-douce (sans aretes)
(Sans aretes, (o dorade ou le bar u choix)

Fried fish in sweet and sour sauce

(without bones, sea bream or sea bass of  your choice)

M & A Pore [aﬂue' croustillont
Crisgy facjuered' foré

Tofu & a sauce aigre-douce

Tofu with sweet and sour sauce

Tofu sute au piment de fagon Thai
Thai styled sauteed tofu with chilli

pates de riz sautees au beuf

Rice pasta sauteed with beef

.(/1)()//y Tocwr
C




Menus Gasfronomiflues

(Minimum 2 fmannes)

Meny A
(33 Frs/ fmonne)

Brochettes de fou[et

Poulet aigre«{oux
Boeuf au basilic

[l o . /
Riz cantonais ou nouilles sautees

* %%

Litchi

Menu C
(49 Frs / personne)
Soupe m;gr&fiﬂtmnte
Beignets des 3 sortes

( Rouleaux de printemps, samossa ay curry,
toast ausx sesames )

* %%
Boeuf au curty rouge
canard lfague’

Vermicelles de iz sautees

*%k%

Beignets 4 ananas

Menu B

(46 Frs/ fmonne)

Soupe thailandaise

Les Raviolis

(Rawiolis & [a viande, raviolis au crevette)

*%k%x

Poulet sur ardoise
Boeuf croustillant aigre-doux

. . . /
Riz cantonais ou nouilles sautees

* %%

Beignets de pomme

Menu D

(59 Frs/ fmonne)

Salade de poulet
Platean d bors 4 oeuvre

( Rouleaux de printemps, raviolis,
travers de pore [aﬂuzj Ga'gmftf de crevette )

* %%

Boeuf sur ardoise
canard au curty rouge
Creveftes m"gre—;{ouces

. . M /
Riz cantonais ou nouilles sautees

* k%

G[ac;s 2 boules)

R 0119 Toewr
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Carte du soir

Fo 4

POTAGE
7]
111 R 3k % Potage aigre-piquant 5.00
112 = 5% Potage aux raviolis 6.00
113 % 5 3 K 4 Potage au mais et au poulet 6.00
114 B A 5 17 Dotage au crabe et aux asperges 7.00
115 & A &3k 17 Potage thailandais 7.00
116 /&% Potage aux fruits de mer 10.00
SALADE
i AE
117 % .5 4% Salade chinoise au fou[et 8.50
118 $F A 94 Salade chinoise aux crevettes 8.50
119 50 #E  Salade aux [e:gumcs 5.00
120 % A 94 Salade chinoise aux crabes 8.50
ENTREES ET RAVIOLIS
Bk Ew

101 & % Rouleaux de printemps aux [e:gumes 4.00
102 % =75 Raviolis frits au boeuf 6.00
103 JEST  Beignets de crevette 7.00
104 #i t & & Rouleaux de printemps vietamien 8.00
105 $T4% Raviolis aux crevettes (4 vapeur 8.00

106 &4 Raviolis vageur au chou chinois et au porc 7.00
AN Raviolis grilles au porc de Shanghai 8.50
107 % % Raviolis Vapeur aux crevettes ef ay porc  8.00
108 £ AK¥T  Toast aux crevettes ef aux sesames 7.00
109 % & Brochettes de fou[et 5.00
110 H#E  Travers de pore du chef 7.00
A & 1% % platean 4 bors f oeuvre « Maison » 20.00

(Rouleaux de printemps, raviolis,
Eravers de tore [aﬂue: Eeigneﬁ de crevettes)
SPECIALITES DU CHEF
#3| %

Az Poulet du chef sur ardoise 22.00
& Poulet souts au piment de faon Tha -+ 21.00
AR Boeuf du chef sur ardvise 26.00
F 44 A % Boeuf caramelist + -+ 25.00
AR ST Crevettes du chef sur ardvise 26.00
% R IT Crevettes gﬁffe’es a Lail 26.00

rRA canard saute au piment de fagon Thai ++
Bt S cuisse de poulet [ sace d orange
HUEE K ST Grosses crevettes au sel ef au poivre
ARG Doitrine de canard sur ardoise
POULET
5 7
130 # @ & 4% Poulet & (4 suce aigre-douce
1314 B 3% Poulet au curry ++
12 5254 A Poulet au basific +
133 @) & K Poulet u [a mode « Sichuan » ++
134 2% %A Poulet aux 5 z%ices *
135 00 5% A Doulet 4 [ sauce satay ++
136 XE % K Poulet aux cﬁmf’i‘gnom
et pousses de bambou
13742484 K poulet o [a sauce au citron
138 424w % Poulet au curry rouge ++
139 %Roie B Poulet au curry vert +++
140 £ A Poulet swutt au gingembre
et u [ cioulette
BOEUF
4 A
160 # 424 W % Boeuf croustillant aigre-doux
161484 A Boeuf au curry ++
162 & %4 M Boeuf au basilic +
163 @) 4 A Boeuf & [4 mode « Sichuan » ++
164 254 A Boeuf aux 5 e%ice.t *
165 i 54 A Boeuf o (3 sauce satay -+
166 W& 4 M Boeuf aux cﬁamfignom
et pousses de bambou
167 554 A Boeuf soute au gingembre
et # [a ciboulette
168 #1498 4 Boeuf au curry rouge ++
169 %1984  Boeuf au curty vert + -+

25.00
21.00
26.00

27.00

19.00
19.00
19.00
19.00
19.00
19.00

19.00

19.00
20.00
20.00

19.00

23.00
21.00
21.00
21.00
21.00
21.00

21.00

21.00

22.00

22.00
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Carte du soir

CRECVETTES POISSON
T M|
170 AR @ ST Crevettes & [a sauce aigre-douce 22.00 190 # & & A Poision aigre-doux 23.00
171 =9 ST K Crevettes au curry ++ 22.00 191°%E & R Poisson au curry ++ 23.00
172 & F4F K Crevettes au basilic + 22,00 192 @) & K Doisson & [a mode « Sichuan » ++ 23.00
173 €)1 5T 3K Poulet o g mode « Sichuan » ++ 2200 1938 & Blancs de seiche au curry ++ 23.00
174 ZF4TH Crevettes aux 5 chices + 22.00 194 W)\ 9t % Blancs de seiche 0 [ mode 23.00
175 i 5373 Crevettes o [ sauce satay ++ 22.00 « Sichuan » ++
176 X A& T3 Crevettes aux cﬁamfi(gnons ef 22,00 195 %A% % Blancs de seiche au gingemﬁre 23.00
pousses de bambou et u [a ciboulette
177 £ B ST Crevettes saute au gingemﬁre 22.00 LEGUMES
et o [a ciboulette + %
178 £ 98 4T Crevettes au curry touge ++ 23.00 2104 R&  champignons parfumes 13.00
179 #Re4a B ST Crevettes au curry vert +++ 23.00 et pousses de bambou
CANARD 211 # At & Le:gumes chinois sautes 12.00
%A RIX_& NOUILLES
180 4% canard 106 desosse 22.00 £ 45 Fo & A
AACF IS conard lagud plhinois (en 2 service)  98.00 221 B MK & Nowilles sautees au poulet 15.00
18142 % A  Canard au curry ++ 2200 2224 A& Nouilles sautees au boeuf 17.00
182 5 %% A canard au basilic + 2200 223 $F4= 40 & Nouilles sautces aux crevettes 18.00
183 @) % A canard & [a mode « Sichuan » ++ 2200 224 FH @ Nouilles swutces ausx legumes 13.00
184 #2159 A canard u [a sauce au citron 2200 22544 & Nouilles sautces au canard 18.00
185 0 5% A canard o [ sauce satay ++ 22.00 226 2 KAy Vermicelles de riz swutces de Singapour  21.00
186 XA W A canard aux champignons 22.00 (crevettes, canard , Leumes , sauce curry )
ef pousses de bambou 227 7" XK Riz cantonais 4.00
187 % E ¥ A canard saute au gingembre 22,00 228 @ A4R  Riz nature 3.00
et u [a ciboulette 229 % @ Nowuilles sautees 5.00
188 4L B ¥ Canard au curry rouge ++ 23.00 DESSERTS
189 41 B ¥ Canard au curry vert +++ 23.00 e
PORC 241 % % eignets de pomme 6.00
A 22 EF  Beignets d'ananas 6.00
150 #& 8 A 3K Porc aigre-doux 2000 243X & #  Beignets de banane 6.00
151 %92 % A Dorc au curry ++ 20.00 244 KA Beignets de g[m 10.00
152 FAHE Travers de pore o [a sauce chinoise 20.00 2454k KB AL Litthis au sirop 6.00
153 @I %5 A Porc 4 [a mode « Sichuan » ++ 20.00 246 KA Longanes au sirop 6.00
154 EFH A Porc aux 5 chices + 2000 247 Kitt:k  Glacesau Cgaié (2 6.00
155 (0 54 A Porc w [ sauce satay ++ 20.00 =
156 LK A Porr aux cﬁcmﬁgnom 20.00
et pousses de bambou
157 41998 % Dorc au curry rouge -+ 21.00
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VINS/WINES

Vins ouverts

Fendant A.D.C Valais
Jobannisbery A.D.C Valais

Govon du Valais

Pinof noir A.D.C Valais
Gamay A.D.C valais

Chinois

Vins en bouteilles
Blanc
311/2 Fendant de Fully cave chavalard 75 ¢cf /37.5 ¢f  33.00/18.00
RO.(B’
313 Dole Blanche du Valais cave chavalard 75 ¢f 37.00
Rouge
314/5 Humagne de Fully cave chavalard 75 ¢ /37.5 cf  48.00/26.00
316  Dole du valais cave chavalard 75 ¢f 38.00
317  Pinot noir A.D.C Valais cave Renaissance SA 75 cf 45.00
318 .?)»1'015 A.D.C Valais cave Renaissance SA 75 cf 45,00
319 Rouge chinois 50 cf 16.00
320  St-Amour France 75 cf 36.00
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BOISSONS/DRINKS
kAt

. A
Boissons F TMC&‘S

601  Eau minerale Jazense ou non gazeuse 540
602  Coca cola, Coca zero, Sfrite , Rivella 34l
603 Sinaleo , Jus de pomme , Jus d'orange 34l
604 Scﬁeweffes fonic 2 df
605  Oishi citron miel , Oishi the vert 540
606  Sanfitter rouge 14l
Boissons ouvertes
607  Eau mincrale 24l/3d/548  2.00/2.80 /4.00
608 The froid 2dl/34/54f  2.50/3.00 /4.00
609 cocacola, Limonade 2d[/3dl/5d4f  2.50/3.50 /4.50
610  Henniez Cassis 2d[/3d/54L  2.50/3.50 /4.50

Pression 2dl/3dl/54df  3.00/3.80 /5.00
Sans aleool 3.3d0 4,00

Tsing Tdo (Chine) 3340 4.00

Singha (Thailande) 3340 4.00

Cochtail « maison » 14l 6.00
Martini , Campari, Suze  15°-25° 4 4.00
Pastis , Ricard 450 2¢f 3.00
Kir 14l 4.00

R 0119 Toewr
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Eaux de vie et [iflucurs

625  Abricotine
626  Pomme

627  Calvados

628  Gragpa

629  Cognac VSOP
630  Williamine

631  Sake (j apon)

632 Gin
633  Amaretto

634 Porfo

635 Rbum

Wﬁiséy et Vodka

641  Ballantines , J€~B
642  Chivas Rega[
643 Vodka

/ /
The et che
651  'The au Jasmin , The vert 4.00
652 Cafe 3.20
653  Chocolat chaud 4.50
654 Rmverse’ 4.00
655 Tﬁe’ d 113)r USION. (menthe / verveine | camomille / noir / tilleul / cynorthodon) 3.20

656  Lait 2.50

| 3dl ) 1S
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