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HALAL
100% QUALITY

FOOD



“Nous vous donnons volont iers  des  informations  
détai l lées  sur  la  présence poss ible  d ’a l lergènes  dans  
les  plats  du menu.  En cas  d ’a l lergie  ou d ’intolérance

veui l lez  vous  adressez  à  nôtre  personnel  qui  vous  
renseignera  volont iers”
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L’incontournable  Epaule  d ’agneau (Mansaf )
Epaule  d ’agneau mar iné 24h,  accompagnée du r iz  épicé  cuit  avec du ra is in  sec,  
parsemé d ’amande et  pignon et  noix  de cajou 
(  peut  être  sans  les  f ru i ts  secs,  excepté le  ra is in  sec) .

CHF 300



R issole  au f romage ( fatayar  b’ jebneh)
Pâte maison et  f romage fêta ,  
gra ines  de nigel le  et  œuf.

CHF 3 /piéce

R issole  aux épinards  ( fatayer  b’sabanek h)
Pâte maison,  épinards,  sumac,  
épine -v inette,  o ignons,  c i t ron.

CHF 3 /piéce

R issole  à  la  v iande ( fatayer  b’ lahmeh)
Pâte maison,  v iande hachée,  
o ignons.

CHF 3 /piéce

Falafe ls
Croquant  à  base de pois  chiches  et  un mélange d 'épices
accompagné de sauce tahini ,  sa lade biwase 
(pers i l ,  poivron rouge,  o ignons,  sumac) ,  un pain  maison. CHF 15 /5piéces

Kebbeh
Pâte de blé  concassé,  v iande hachée 
de boeuf,  p ignons et  o ignons.

CHF 4 /piéce

Kebbeh végétar ien
Pâte de blé  concassé,  noix ,  
sumac et  o ignons.

CHF 4 /piéce

Kebbeh poulet
Pate de blé  concassé,  poulet ,  
mélange d 'èpices,  o ignons,  a i ls

CHF 4 /piéce



Soupe de lent i l les
Lent i l les  rouges,  cumin,  
o ignons,  c i t ron.

CHF 10

Rouleau aux �gues  f ra îches
Feui l les  de br ick ,  les  �gues  de notre  �guier,  
féta  et  sésame gr i l lé ,  gra ine de nigel le,  parsemées 
de pistaches,  mélasse  de grenade et  miel . CHF 12

Rouleau au poulet
Feui l les  de br ick ,  poulet  fermier,  o ignons,  
sumac,  a i l ,  pomme de terre  et  pers i l .

CHF 12 

Rouleau f romage
Feui l les  de br ick ,  féta ,  mozzarel la ,  
pers i l ,  a i l .

CHF 10

Rouleau végétar ien
Feui l les  de br ick ,  aubergines,  féta ,  
tomates,  menthe et  sumac,  o ignons.

CHF 12 

Patate  piquantes  (batata  hara)
Fr i tes,  a i l ,  cor iandre,  papr ik a
légérement  piquante.

CHF 15

Fr i tes
Fr i tes  maison avec sauce à  l 'a i l .

CHF 7
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Pain maison
CHF 2  

R iz
R iz  avec vermicel les  ou r iz  b lanc sans  gluten.

CHF 8

K asbe Djaj
Foi  de vola i l le  sautée avec de l ’a i l  et  c i t ron,  cor iandre 
et  mélasse  de grenadine ,  un pain  maison.

CHF 22 

Haloumi
Tranches  de f romage haloumi  gr i l lé ,  ,  un pain  maison.

CHF 19

Mak anek
Saucisse  v iande de bœuf  et  agneau,  sauté  à  
la  poêle,  mélange d ’épices,  un pain  maison.

CHF 22

Arayis
Pain l ibanais  gr i l lé  au four,  fourré  de v iande hachée de bœuf  
(K af ta) ,  pers i l  et  o ignon.  Avec f romage ou sans  f romage selon 
la  demande.  Accompagné d ’un bol  de yogour t . CHF 20 

CHF 3  supplément  f romage



Salade de yaour t
Yaour t  nature,  concombre,  
a i l  et  menthe séchée.

CHF 10 

Salade or ientale
Concombres,  tomates  et  o ignons,  
menthe f ra îche et  séchée.

CHF 14 

Salade d ’aubergines  fumées
Aubergines  fumées,  épine -vinette,  menthe séchée,  
a i l ,  pers i l ,  o ignons,  un pain  maison.

CHF 16

Salade de �gues  f ra îches
Les f rui ts  de notre  �guier,  
féta  et  sésame gr i l lé ,  gra ines  de nigel le,  
mélasse  de grenade miel  et  p istaches  par- dessus. CHF 26

Fattouche
Salade ver te,  concombres,  tomates,  radis ,  
o ignons ver ts  et  pain  l ibanais  f r i t ,  épine -vinette,  
mélasse  de grenade,  sauce maison. CHF 15

Tabouleh
Pers i l ,  menthe,  b lé  concassé,  tomates,  
o ignons,  jus  de c i t ron,  hui le  d ’ol ive.

CHF 16
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Bemye
Ok ra sauté à  l ’a i l ,  cor iandre,  
épine -vinette,  mélasse  de grenade.

CHF 17

Moussak aa
Aubergines,  o ignons,  tomates,  pois  chiches,  
poivrons,  mélange d ’epices,  un pain  maison.

CHF 16

Feui l les  de v ignes
Farcies  au r iz ,  pers i l ,  
tomates  et  menthe.

CHF 17

Feui l les  de chou
Farcies  au r iz ,  pers i l ,  
tomates  et  menthe.  

CHF 18

Kebbeh naye vegetar ienne
Blé concassé,  o ignons,  poivron,  noix ,  
mélange d ’épices,  un pain  maison.

CHF 17

Moutabal  Chamandar
Betterave,  a i l ,  sésame pasta ,  yogour t ,  
un pain  maison.

CHF 17

Chank l iche
Boule  de f romage séché à  base de la i t  de vache,  
thym sauvage,  o ignons,  tomate,  pers i l ,  un pain  maison.

CHF 18 



Labneh
Fromage blanc or iental ,  au thym 
ou à  la  menthe au choix ,  un pain  maison.

CHF 15 

Houmous
Purée de pois  chiches  et  crème de sesame,  
hui le  d ’ol ive,  cumin,  un pain  maison.

CHF 14

Moutabal
Caviar  d ’aubergines  fumées,  
yaour t  et  crème de sésame,  a i l ,  un pain  maison.

CHF 16

Magdous
Aubergine con�te,  farc ie  au noix ,  
a i l  et  poivrons  rouges un pain  maison.

CHF 18 

Mhamara
Poivrons  rouges gr i l lés,  noix ,  p iment  
rouge et  a i l ,  hui le  d ’ol ive  un pain  maison.

CHF 19

Houmous bel  lahmeh
Purée de pois  chiches  et  crème de sésame,  
v iande d ’agneau ras  asfour  accompagnées 
de cornichons et  un pain  maison. CHF 20

Salade de lent i l les
Lent i l les,  c i t ron con�t ,  o ignons,  pomme mar inée.

CHF 13



Assor t iment  de mezzeh (moyen)  
3 var iétés  de r issoles  ( f romage,  
v iande hachée de bœuf,  épinard)  kebbeh à  la  
v iande hachée de bœuf,  houmous,  moutabal ,
tabouleh,  feui l les  de v ignes  et  un pain  maison.  
(vers ion vegan ou végétar ienne poss ible)

CHF 33

Assor t iment  de mezzeh (grand,  une personne)
Trois  var iétés  de r issoles  ( f romage,  v iande hachée 
de boeuf,  épinard) ,  kebbeh v iande hachée de 
boeuf  et  kebbeh aux noix ,  sa lade de lent i l les,  
tabouleh,  houmous,  moutabal ,  labneh,  feui l les  
de v ignes,  et  deux pains  maison.  
(vers ion vegan ou végétar ienne poss ible)

CHF 42

Assor t iment  de mezzeh (grand, deux personnes)
Trois  var iétés  de r issoles  (deux f romage,  deux v iande 
hachée de bœuf,  deux épinard) ,  deux kebbeh v iande 
hachée de bœuf  et  deux kebbeh aux noix ,  sa lade 
de lent i l les,  tabouleh,  houmous,  moutabal ,  labneh,  
feui l les  de v ignes,  et  quatre  pains  maison.  
(vers ion vegan ou végétar ienne poss ible)

CHF 84

Assiette  végétar ienne
Tabouleh,  houmous,  moutabal ,  labneh,  feui l les  de v igne,  
fa lafe ls ,  un pain  maison.  (vers ion vegan poss ible)

CHF 33

Assor t iment  de mezzeh (pet i t )
3 var iétés  de r issoles  
( f romage,  v iande hachée de boeuf,  épinard) ,  
houmous,  moutabal  et  tabouleh,  et  un pain  maison.
(vers ion vegan ou végétar ienne poss ible)

CHF 25
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Msak han
Poulet  fermier,  sumac,  o ignons,  
p ignons et  pain  shrak .

CHF 39

Poulet  aux pruneaux
Poulet  fermier,  pruneaux,  
accompagné de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.

CHF 39

Poulet  au c i t ron
Poulet  fermier,  thym sauvage et  c i t ron con�t ,  
accompagné de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.

CHF 39

Poulet  bel le -maman
Poulet  fermier,  o ignons,  et  pois  chiche,  mélange d ’épices,  
accompagné de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.

CHF 39

Mlouk hieh
Feui l les  de mlouk hia  (connue sous  le  nom de corète) ,  
poulet  fermier,  cor iandre c i t ron et  a i l ,  accompagnées 
de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc,  un pain  maison. CHF 39

Fr iké
Poulet  fermier,  b lé  fumé,  
parsemé de pignon.

CHF 39



Sour is  d ’agneau aux pruneaux
Sour is  d ’agneau,  pruneaux,  
accompagnée de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.

CHF 49

Sour is  d ’agneau aux légumes
Sour is  d 'agneau avec mélange de l ' légumes,  sauce tomate,  
parsemé de pers i l ,  accompagné de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.

CHF 49

Mansaf
Sour is  d ’agneau,  jameed (un yogour t  seché fabr iqué à  
par t i r  de la i t  de brebis  et  de chèvre) ,  pain  shrak ,  p ignon.

CHF 55

Bemye bel  lahme
Ok ra avec sour is  d ’agneau et ,  sauce tomate c i t ron,  a i ls  
et  cor iandre,  accompagné de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.

CHF 49

Fr iké  bel  lahme
Sour is  d ’agneau,  B lé  fumé,  parsemé de pignons
accompagné un bol  de sa lade yogour t  concombre,  
ou yogour t  nature. CHF 49



Poulet  aux légumes
Poulet  fermier  avec mélange de légumes et  curr y,  
accompagné,  de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.

CHF 39

Fi let  d 'agneau
Fi let  d 'agneau sauté avec de l 'a i l  accompagné de houmous  
sa lade concombre et  tomate,  f r i tes,  et  mélange de légumes 
sautés  et  un pain  maison. CHF 49

K af ta
viande hachée de bœuf,  sept  épices,  avec une sauce 
tomate et  mélange de légumes,  
accompagné de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc. CHF 39

Suprême d ’aubergines  (Fattet  bazenjane)
Viande de bœuf  hachée,  sauce tomate,  aubergine,  
sauce blanche à  l 'a i l ,  pain  l ibanais  f r i t ,  p ignon,  
pers i l ,  épine -vinette.
( Vers ion végétar ienne ou vegan poss ible)

CHF 39

Plat  de poisson
Poisson Dorade f r i t  accompagné de f r i tes  et  tabouleh 
et  houmous et  un pain  maison.

CHF 41

Menu enfant
Brochette  poulet  accompagnée de f r i tes  et  sa lade de chou
(chou mélangé avec de la  mayonnaise)  
et  un pain  maison. CHF 22



Foul
Fèves  avec pois  chiche,  a i ls ,  l 'hui le  d 'o l ive,  c i t ron,  
sésame pasta ,  pers i l  et  tomate,  accompagné d 'une ass iette  
de légumes et  un pain  maison. CHF 25

Fattet  Homous
Pois-  chiche,  a i ls ,  cumin,  yogour t ,  sésame pasta ,
pain  pita ,  p ignons,  beurre,  avec un pain  maison.

CHF 28

Lsenet
Langue de veau sauté avec c i t ron et  cor iandre et  a i ls ,  
accompagné avec f r i tes  maison ou r iz  vermicel les  
ou r iz  b lanc. CHF 39

Assiette  végétar ienne chaude
Aubergines,  o ignon,  tomates,  pois  chiches,  poivrons,  
mélanges d ’épices,  accompagnés 
du r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc. CHF 39

Loubia  bel  ze i t
Har icot  ver t  avec sauce tomate,  mélange d ’épices,  a i l s  et  
o ignons,  accompagné de r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.

CHF 39

Sabanek h bel  lahme
Epinard,  v iande hachée de bœuf,  épices,  a i les  et  cor iandre 
accompagné avec du r iz  vermicel les  ou r iz  b lanc.  
(vers ion végétar ienne poss ible) CHF 39



Hamburger  au poulet
Emincé de poulet  mar inés,  f romage,  cornichon,  mayonnaise  
et  sauce à  l 'a i l  ,enveloppés dans  une pate  fa i t  maison gr i l lée  au four
accompagné de sa lade de choux,  sauce et  f r i tes  maison.

CHF 32

Hambouger  à  l 'agneau
Emincé de v iande d ’agneau,  mélange d ’épices,  f romage,  
tomates,  o ignons,  enveloppés dans  une pate  fa i t  maison gr i l lée  
au four  accompagné d ’une sa lade et  f r i tes  maison. CHF 32

Ai les  de poulet
Ai les  de poulets  panés  et  f r i ts ,  accompagnés de mousse à  l ’a i l ,  
sa lade de choux,  f r i tes  maison ou r iz .

CHF 32 

Hamburger  maison
Steak haché maison (v iande de bœuf )  mélange d ’épices,  f romage,  
cornichons,  tomate,  o ignons,  moutarde,  enveloppé dans une 
pâte  maison gr i l lé  au four,  accompagné d ’une 
sa lade et  f r i tes  maison.

CHF 32

Hamburger  maison végétar ien
Steak végétar ien maison (base de pois  chiches) ,  cornichons,  
tomates,  o ignons,  f romage et  crème de sésame accompagné 
de sa lade et  f r i tes  maison.  (vers ion vegan poss ible)

CHF 32



Assiette  de gr i l lades  d ’agneau
Deux brochettes  de morceaux d ’agneau mar inés,  
accompagnées de houmous,  moutabal ,  sa lade biwaz 
(pers i l ,  o ignons,  poivrons  rouges et  sumac) ,  
p ick les  cornichons,  f r i tes  ou r iz  sept  èpices  
et  un pain  maison.

CHF 42

Assiette  de gr i l lades  kef ta
Deux brochettes  de v iande de bœuf  hachée,  mélange 
d 'épices,  pers i l ,  o ignons,  accompagnées de houmous,  
moutabal ,  sa lade biwaz (pers i l ,  o ignons,  poivrons  rouges 
et  sumac) ,  cornichons,  f r i tes  ou r iz  sept  èpices  
et  un pain  maison.

CHF 41

Assiette  de gr i l lades  poulet
Deux brochettes  de blanc de poulet  ou cuisses  de poulet  
désossées  et  découpées  mar inés,  accompagnées
de houmous,  moutabal ,  sa lade de chou,  cornichons,
sauce mousse à  l  ’a i l ,  f r i tes  ou r iz  sept  èpices  
et  un pain  maison. CHF 41

Assiette  de gr i l lades  mix tes
Assor t iment  de brochettes  (poulet ,  k af ta ,  et  agneau) ,  
accompagnées de houmous,  moutabal ,  sa lade de chou,  
sa lade biwaz (pers i l ,  o ignons,  poivrons  rouges et  sumac) ,  
cornichons,  sauce mousse à  l ’a i l ,  f r i tes  ou r iz  sept  èpices  
et  un pain  maison. CHF 44

Brochette  de poulet CHF 11

Brochette  d ’agneau CHF 13

Brochette  de k af ta CHF 12



Sandwich à  l ’agneau
Pain maison,  agneau mar iné,  houmous,  sa lade biwaz 
(pers i l ,  poivron rouge,  o ignons,  sumac) ,  
f r i tes  maison,  et  sauce tahiné. CHF 14

Sandwich fa lafe l
Pain maison,  fa lafe l ,  sa lade ver te,  concombres,  tomates,  
cornichons,  menthe f ra iche,  o ignons ver ts ,  
sauce tahini  et  houmous. CHF 11

Sandwich labneh
Pain maison,  labneh,  tomates,  concombres,  o ignons ver ts ,  
o l ive  noire,  hui le  d ’ol ive,  menthe f ra iche.

CHF 11

Sandwich f r i tes
Pain maison,  f r i tes  maison,  mousse à  l ’a i l ,  
sa lade de chou blanc et  cornichons.

CHF 10

Sandwich k af ta
Pain maison,  k af ta  (v iande de bœuf  hachée) ,  houmous,  cornichons,  
sa lade biwaz (pers i l ,  poivrons  rouges,  o ignons,  sumac) ,  
tomates  sauce tahina,  et  f r i tes  maison. CHF 13

Sandwich poulet  (chich tawouk)
Pain maison,  poulet  mar iné,  mousse à  l ’a i l ,  
sa lade de chou blanc,  cornichons et  f r i tes  maison.

CHF 12
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Sandwich Lsenet
Pain maison,  Langue de veau,  sauce à  l ’a i l ,  cornichon,  
tomate,  menthe,  cornichon et  f r i tes  maison.

CHF 14

Sandwich k asbe
Pain maison,  Foie  de vola i l le,  a i l s ,  tomate,  menthe,  
cornichon,  mélasse  de grenade,  c i t ron,  f r i tes  maison.

CHF 14

Sandwich mix te
Pain maison,  agneau et  poulet  mar iné,  houmous,  
sa lade biwaz (pers i l ,  poivron rouge,  o ignon,  soumac) ,  
cornichon,  tomate,  f r i tes  maison et  sauce tahina. CHF 14

Sandwich Mak anek
Pain maison,  saucisses  v iande de bœuf  et  agneau,
mayonnaise,  cornichon,  tomate,  sa lade ver te,  f r i tes  maison.  

CHF 14 

Sandwich soujouk
Pain maison,  v iande hachée de bœuf,  
mayonnaise,  cornichon,  tomate,  sa lade ver te,  f r i tes  maison.

CHF 14 
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Fa lafe l
Falafe l ,  tomates,  concombres  et  menthe,  
sa lade ver te  et  cornichon,  o ignons ver ts ,  
sauce tahina. CHF 14

Zaatar
Thym,  sumac,  sésame et  
hui le  de tournesol .

Zaatar  et  f romage
Thym,  sumac,  sésame,  hui le  d ’ol ive  
et  f romage.  ( féta  et  mozzarel la)

Oignons
Sumac,  o ignons,  
noix  et  hui le  d ’ol ive.

Fromage
Fromage mozzarel la  et  féta ,  
gra ines  de nigel le.

sur  place

CHF 10.50 

CHF 11
CHF 6 .50 

CHF 13 
CHF 9  

CHF 14
CHF 10

CHF 14
CHF 9

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter



Fromage ol ive
Fromage mozzarel la  et  féta ,  
gra ines  de nigel le,  o l ives  noires.

CHF 14.5  
CHF 10.5  

Mhamara

CHF 13
CHF 9

Mhamara f romage k achk awane
Poivrons  rouges gr i l lées,  p iments  Légers
fromage et  gra ines  de nigel le.

CHF 14 
CHF 9 .5

Epinards  (sabanik h)
Epinards,  o ignons,  épine -vinette,  c i t ron,  
gra ines  de nigel le  et  sésame.

CHF 14
CHF 9 .5  

Poivrons  rouges gr i l lées,  p iments  legers
et  gra ines  de nigel le.

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter



Soujouk
Viande de bœuf  hachée,  épices  soujouk ,  f romage 
K achk awane,  gra ines  de nigel le  et  sésame.

CHF 15
CHF 11.50 

Zaatar  labneh
Thym,  sumac,  sésame et  hui le  de tournesol ,  
labneh,  tomates,  o l ives  noirs ,  concombres,  
o ignons ver ts ,  menthe f ra îche.

CHF 14
CHF 10.5  

Banadoura w bassal
Tomates,  o ignons,  
hui le  d ’ol ive. t

CHF 14 
CHF 10.50

Lahm b’a j in
Viande de bœuf  hachée,  7  épices,  
o ignons et  tomates.

CHF 15
CHF 11.50 

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter

sur  place

à l 'empor ter



Coca Cola  33 c l
CHF 5 .5  

Thé f roid  pêche 33 c l
CHF 5 .5  

Spr i te  33 c l
CHF 5 .5  

San bitter  10 c l
CHF 5 .5  

S chweppes tonic  20 c l
CHF 5 .5  

S chweppes bitter  lemon 20 c l  
CHF 5 .5  

Fanta   33  c l
CHF 5 .5  

Thé f roid  c i t ron 33 c l
CHF 5 .5  

Coca cola  zéro 33 c l CHF 5 .5  

Jus  de pomme 33 c l  (R amseier )  CHF 5 .5  
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Ayran fa i t  maison

CHF 7  (yaour t  f ra is  à  la  menth)  50 c l .

Eau de �eur  d ’oranger  25 c l  (chaud ou f roid) CHF 4

Lait  Chaud avec miel CHF 4

Sirop 50 c l  grenadine,  menthe,  f ra ise.  CHF 4

Limonade fa i t  maison 50 c l

CHF 11
Jus de c i t ron,  menthe,  s i rop par fumé à  la  �eur  
d ’oranger  et  eau de rose.

Jus  de f ra ise  fa i t  maison 50cl

CHF 11
Jus de f ra ise,  s i rop par fumé à  la
�eur  d  ’oranger  et  eau de rose,  menthe.

Jus  f ra is  fa i t  maison 50 c l

CHF 11
Pomme Gingembre,  Carotte  Orange (mélange au choix)

Eau minérale  gazeuse 80 c l

CHF 9Ark ina premium.  

Eau minérale  gazeuse 40 c l

CHF 5 .5  Ark ina premium.  

Eau minérale  naturel le  80 c l

CHF 9Ark ina premium.  

Eau minérale  naturel le  40 c l

CHF 5 .5  Ark ina premium.  

*  Boissons  à  pr ix  modérés

*

*

*



Avec cardamome.

Café
CHF 3 .9

Café  or iental

CHF 8

Thé infus ion
CHF 4

Thé chaud menthe maison  (sans  théine)  
CHF 5 .5

Chocolat  chaud
CHF 5 .5

Renversé
CHF 5 .5

Thé chaud maison (sans  théine)

CHF 5 .5
Safran,  cardamome,  cannel le,  
gingembre,  c lou de giro�e.
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Entre  10°  et  50°

Mar t in i  Rouge 4cl CHF 10

Mar t ini  B lanc 4cl CHF 10

R icard CHF 5
CHF 8

2cl
4cl

K i r  10  c l CHF 12

K ir  Royal  10 c l CHF 15

Prosecco 10cl CHF 10

Champagne Brut CHF 12

Bai leys CHF 10

R hum bacardi  b lanc CHF 8

R hum Bacardi  Brun CHF 10

R hum Havana Club Anos CHF 15

Aperol  Spr i tz CHF 15

Campar i CHF 10

Campar i  spr i tz CHF 15



Arak Touma CHF 9054cl
Aper i t i f  Lebanais .

2c l CHF 7
4cl CHF 10

Arak de kefraya CHF 75
CHF 150

35cl
70clElaboré exclus ivement  à  par t i r  de ra is ins  

et  d ist i l lé  4  fo is .

Arak  de Ksara CHF 75
CHF 150

35cl
70clAper i t i f  Lebanais .

Arak  Brun CHF 75
CHF 150

35cl
70clAper i t i f  Lebanais .

Tous  nos  Araks  se  vendent  au verre  :

Entre  45°  et  55°



sans  a lcool

sans  a lcool

sans  a lcool

Entre  110  et  400  -  4c l

Mojito CHF 18
CHF 15

Mojito  Figuier CHF 18

CHF 15

CHF 15

Hugo CHF 18

Piñacolada CHF 18

S ex on the beach CHF 18

sans a lcool CHF 15

Coktai l  Figuier CHF 18

Sammer watermelon CHF 18

Entre  4°  et  10°

Biére  l ibanaise  non �lt ré  "Almaza"  33cl CHF 9

Biére  l ibanaise   "Almaza"  33cl CHF 8

Bière  press ion «Feldschlösschen» 33cl CHF 6

Bière  press ion «Feldschlösschen» 50cl  CHF 9

Bière  panachée 33cl  CHF 7 .50

Biére  Monaco 33cl CHF 7 .50



2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

entre  17°  et  43°  -  2c l

Vie i l le  Prune CHF 10

Get  27 CHF 8

Grappa CHF 8

Lacr ima d ’Oro CHF 10
Un vin  l iquoreux aux vendanges tardives,  suave et  généreux.

2c l
M istel le  complexe et  suave,  v ie l l ie  en barr iques  au 
château durant  plus ieurs  années.

Nec tar  de Château Kefraya CHF 9

2cl
Liqueur  ar t isanale  l ibanaise  aux zestes  d ’agrumes,  f ra îche et  
subt i lement  f rui tée.  À  déguster  sur  g lace ou en digest i f.

Afandel lo CHF 9

Château Her i tage v inoix CHF 9

La valdiere  abr icot CHF 8

Morand wi l l iamine CHF 8

Meloncel lo CHF 8

Limonciel lo CHF 8

Amaretto CHF 10

Dissarono CHF 10

Cognac CHF 10

Cognac (Hennessy) CHF 16



Black Label CHF 14
CHF 180

4cl
Boutei l le

Red Label CHF 12
CHF 150

4cl
Boutei l le

Jackdaniel ' s CHF 12
CHF 160

4cl
Boutei l le

Chivas  12 CHF 14
CHF 180

4cl
Boutei l le

Chivas  18 CHF 16
CHF 200

4cl
Boutei l le

Chivas  21 CHF 260Boutei l le

Entre  40°  et  45°

Moët & Chandon CHF 150Boutei l le

CHF 15
CHF 95

coupe
Boutei l le

N icolas  Feui l latte  Brut

Domper ignon CHF 500Boutei l le



Belveder CHF 14
CHF 200

4cl
Boutei l le

Greygoos CHF 14
CHF 200

4cl
Boutei l le

Absolut CHF 12
CHF 150

4cl
Boutei l le

Smirnof CHF 12
CHF 150

4cl
Boutei l le

entre  17°  et  43°  -  4  c l

Gordon's CHF 12
CHF 150

4cl
Boutei l le

Bombay CHF 14
CHF 180

4cl
Boutei l le

Handr ick ’s CHF 14
CHF 200

4cl
Boutei l le

entre  17°  et  43°  -  4  c l

Entre  170  et  430  –  4c l

SELVER CHF 8
CHF 16

2cl
4cl

CHF 10
CHF 20

2cl
4cl

Patron



Alt i tudes  Ixs i r  2019 75cl
Cabernet  Sauvignon,  Caladoc,  Syrah,  
Temprani l lo  -  75cl ,  Vol  13 ,8%.

CHF 59

1 dl CHF 9

Le
s 

Vi
ns

“  Nos  pr ix  s’entendent  T VA 8 .1% incluse ”

Bretèches  de Château Kefraya,  2022

Cinsaut ,  Syrah,  Cabernet ,  Sauvignon -  75cl ,  Vol  14%
Emblématique du pays  du Cèdre,  Bretèches  expr ime 
toute la  t ypic i té  de son terroir  avec une très  bel le  
rondeur  –  92/100 bl indtasted.com

CHF 54
1 dl CHF 9

VEGAN

Côteaux de Château Kefraya,  2021
Syrah,  Cabernet  Franc,  Marselan -  75cl ,  Vol  14%
Vin souple  et  onc tueux,  marqué en bouche d 'un bel  
équi l ibre  entre  f rui té  et  boisé  �n -  91/100 
Gi lber t  &  G ai l lard France. CHF 59

VEGAN

Réser ve du couvent  -  75cl ,  Vol  13%.  

1  dl

CHF 59
CHF 9

Château Ksara  2021

Sélec t ions  Maison

1 dl CHF 9

Château Hér i tage 2019

Val lée  de la  Bék aa Pla is i r  du v in  -  75cl ,  13 .5%.
CHF 69



“  Nos  pr ix  s’entendent  T VA 8 .1% incluse ”

Sat yr  2018
Cabernet  Sauvignon -  75cl ,  Vol  15 %.
Val lée  de Bek aa.
Rouge struc turé,  complexe,  
croquant ,  tannique. CHF 74

B- Qã 2019
Cabernet  Sauvignon,  Mour vèdre,  Mer lot ,Pet i t  
Verdot ,  Syrah -  75cl ,  Vol  14 .5% Val lée  de Bek aa.
Rouge struc turé,  complexe,  exquis,  harmonieux.

CHF 79

Château Hér i tage Château 2020

Val lée  de la  Bék aa -  75cl ,  Vol  14 .5%.
CHF 90

Château Hér i tage 2017 Family  75cl

Val lée  de la  Bék aa Château -  75cl ,  Vol  14%.
CHF 110 

Château Hér i tage 2020

Val lée  de la  Bék aa Syrah -  75cl ,  Vol  13 .5%. CHF 79

Sélec t ions  Maison



Château Marsyas  2016
Cabernet  Sauvignon,  Syrah,  Cabernet  Franc,  
Pet i t  Verdot ,  Mer lot  -  75cl ,  Vol  14 .6%.
M ise  en boutei l le  au château val lée  de la  Bek aa.
Rouge struc turé,  charpenté,  généreux,  intense.

CHF 99

Château Ksara  2020
Cabernet  Sauvignon -  75cl ,  Vol  13%.

CHF 99

Château Kefraya Grand cru,  2020
Cabernet  Sauvignon,  Syrah,  
Cabernet  Franc -  75cl ,  Vol  14% Vin rouge complexe 
é levé plus  de 12 mois  en fûts  de chêne,  qui  expr ime 
les  mei l leurs  micro -terroirs  de la  région –  94/100 
B+D France,  Médai l le  d ’Or  Mundus 
Vini  &  AWC Vienna.

CHF 79

“  Nos pr ix  s’entendent  T VA 8 .1% incluse ”

Ixs i r  Grande Réser ve 2016
Cabernet  Sauvignon -  75cl ,  Vol  14%.   
Vin  sec,  for t  épicé.

CHF 94

VEGAN

Château Kefraya –  Amphora,  2020
Cinsaut ,  Syrah,  Car ignan,  Temprani l lo  -  75cl ,  Vol  14 .5%
Le 1er  v in  l ibanais  d 'amphores  depuis  les  Phénic iens,  avec 
4  cépages méditerranéens –  95/100 B+D France.

CHF 119

VEGAN

Grands v ins  du L iban

1 dl CHF 12



El  Ixs i r  2017
Syrah,  Cabernet  Sauvignon,  Mer lot  -  75cl ,  
Vol  14 ,5%,  Vin  sec,  for t  épicé.

CHF 210

Château Ksara  2009
Le Souverain ,  Val lée  de la  Bek aa -  75cl ,  Vol  14%.

CHF 219

Château Kefraya –  Comte de M,  2008
Cabernet-sauvignon,  Syrah -  75cl ,  Vol  13 .5%
D'une grande �nesse et  é levé plus  de 18 mois  
en futs  de chêne,  i l  por te  la  r ichesse de  
nos micro -terroirs  –  95/100 B+D France.

CHF 190

Château Musar  2018
Cabernet  Sauvignon 50%,  Cinsault  et  
Car ignan 50% -  75cl ,  Vol  14%.

CHF 159

“  Nos pr ix  s’entendent  T VA 8 .1% incluse ”

Cave Kouroum 2013
7 Cépages :14% Pinot  Noir,  14% Car ignan,  14% Grenache 
Noir,  14% Syrah,14% G amay,  14% Mer lot ,  14% 
Cabernet  Sauvignon -  75cl ,  Vol  14 ,1%.

CHF 99

VEGAN

2008
CHF 1492019

Grands v ins  du L iban



Bretèche rosé de Château Kefraya,  2024
Syrah,  Grenache,  Cinsaut  -  75cl  Vol .13 .5% 
Robe rose pastel ,  v in  f ra is  et  dél icat ,  marqué 
par  de subt i les  notes  de f rui ts  rouges  t ypiques
du "Cinsaut  du L iban".

1  dl

CHF 54
CHF 9

Château Hér i tage,  2023

Syrah,  Cabernet  Sauvignon
Cuvée Saint  E l ie  -  75cl ,  Vol  13%. CHF 59 

CHF 9  1 dl

M yst  de Château Kefraya,  2024

Grenache,  Syrah -  75cl ,  Vol14% Rosé �n et  é légant ,  
dont  la  générosité  aromatique incarne la  jo ie  
de v ivre  des  l ibanais . CHF 69 

Alt i tudes  Ixs i r,  2023
Syrah,  Caladoc et  Cinsault  -  75cl ,  Vol  13 .5%.

CHF 59
1 dl CHF 9

“  Nos pr ix  s’entendent  T VA 8 .1% incluse ”

VEGAN

VEGAN



Bretèche de Château Kefraya,  2024
Sauvignon Blanc,  Viognier  -  75cl ,  Vol  12%
Vin blanc sec  aux f ra îcheurs  d 'agrumes,  
o�rant  une t ypic i té  propre au terroir  l ibanais .

1  dl

CHF 54
CHF 9

“  Nos pr ix  s’entendent  T VA 8 .1% incluse ”

Château Kefraya –  Cuvée indigènes,  2023
Obeidi ,  Mer wah,  Mekssessé -  75cl ,  Vol  12%
Assemblage complexe de 3  cépages blancs  
indigènes  l ibanais . CHF 109

Blanc de Blanc de Château Kefraya,  2024

Viognier,  Muscat  -  75cl ,  Vol  12 .5%
Vin blanc sec,  �n et  é légant ,  marqué par  
l 'ample f ra îcheur  aromatique du Muscat .

CHF 74

Château Hér i tage,  2023
Chardonnay,  Cuvée Saint  E l ie  -  75cl ,  Vol  12 .5%.

1 dl

CHF 59
CHF 9

Château Kefraya Grand cru,  2023

Chardonnay,  Vermentino -  75cl ,  Vol  13 .5%
Assemblage rare  et  d 'une grande �nesse. CHF 74

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN



“  Nos  pr ix  s’entendent  T VA 8 .1% incluse ”

B- Qã,  2019
Sauvignon Blanc,  Chardonnay -  75cl ,  vol  13%.
Val lée  de Bek aa.
Exot ique,  complexe,  tendre. CHF 79

Château Marsyas,  2016

Chardonnay Sauvignon Blanc -  75cl ,  vol  14 .25%.
M ise en boutei l le  au château val lée  de la  Bek aa.
Complexe,  suave,  minéral  /  s i lex .

CHF 89

Ixs i r  Grande Réser ve,  2023
Viognier,  Sauvignon Blanc,  Chardonnay -  75cl ,  Vol  14%,  
Vin  sec,  aromatique et  f ra is .

CHF 79

Alt i tudes  Ixs i r,  2023

Obeidy,  Muscat  et  Viognier  -  75cl ,  Vol  13 ,5%.

CHF 59 
1 dl CHF 9




