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Kiirbis-Currycremesuppe
mit Créeme fraiche, Kirbiskerndl und Kirbiskernen

Linsen-Kokossuppe
mit Ingwerschaum und frischem Koriander

Sabate

Blattsalat
mit gerdsteten Kirbiskernen, Krautern und Cro(tons

Niisslisalat an Trauben-Nussvinaigrette
mit gebratenem Speck, gehacktem Ei und CroGtons

Blattsalat
mit gebratenen Waldpilzen, Kirbiswirfeln und Orangenfilets

Gemischter Salat
mit gerdsteten Kirbiskernen, Krautern und Cro(tons

Vafﬂgﬂe/&e/(

Hausgemachte Waldpilzravioli
mit eingelegten Kirbiswurfeln, Rosmarinbutter und Parmesan

Rosa gebratenes Wildschweinfilet
mit Wirz-Orangensalat und Speckstreifen

Beef Tatar
mit Zwiebeln, Kapern, Toast und Butter

Vorspeisenvariation Falkenburg

(Waldpilzravioli, Wildschweinfilet, eingelegte Kirbiswirfeln,
Maroni, Wirz-Orangensalat und Croutons?

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

12.00

13.00

11.50

16.50

14.50

13.00

22.00

25.00

21.50

28.50
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Kalbshackbraten mit Rotweinjus CHF 31.50
dazu Kartoffelstock und frisches Marktgemiise

Kalbsbacken in Merlot zart geschmort CHF 43.50
dazu hausgemachte Quarkspatzli und frisches Marktgemuse

Poulet Cordon-bleu “Appenzeller Art” CHF 32.00

(gefiillt mit Mostbréckli und Appenzeller Kése) dazu Pommes Frites

Kalbsgeschnetzeltes an griiner Thaicurrysauce (scharf) CHF 38.00
mit GemUse, Himalaya Reis und frittierten Kokos-Bananen

Aus dere Kpealiven /L/d'aéa

Lammriickenfilet in Kartoffel-Senfmantel CHF 44.00
serviert mit Kartoffelstock, Wirz- Peperonigemuise und Rosmarinjus
Schweinsfiletmedaillons CHF 39.00

serviert mit Tagliatelle, Ruebli-Kefengemtise
und Eierschwammlisauce

Gebratenes Rehschnitzel CHF 44.50
mit Rostikroketten, Wildgemuse und Calvados-Wild-Jus

Rosa gebratene Hirschmedaillons im Speckmantel CHF 54.00
mit Quarkspatzli, Wildgemuse und Preiselbeer- Rotwein-Jus
Duo vom Wildschwein CHF 43.00

(geschmorte Wildschweinbacke und Wildschweinfilet]
mit Bramata und Speckbohnenbiindel

Vﬂlf( f ee l(l(d M eer

Gebratenes Zanderfilet CHF 39.50
serviert mit Limette-Rahm Tagliatelle und Ruebli-Kefengemiuse
Gebratenes Kabeljauriickenfilet CHF 37.50

mit Wirz, Bramata und Senf-Dillsauce
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Hordst 1t

ab 2 Personen / Bestellungen bis 20.00 Uhr / a discrétion

Poulet Chinoise “Klassische Art“
(mit Hihnerbouillon]

Poulet Chinoise “Asiatische Art”“
(mit Hihnerbouillon, Zitronengras, Peperoncinis,
Asia Gemise und Soja Sauce]

Viererlei Chinoise “Klassische Art"
(mit Rindsbouillon)

Viererlei Chinoise “Asiatische Art”“
(mit Rindsbouillon, Zitronengras, Peperoncinis,
Asia Gemise und Soja Sauce]

Dreierlei Fisch Chinoise
(mit Fischfond)

zu allen Chinoise Variationen servieren wir lhnen:
- Rahmspinat
-  Pommes Frites oder Reis

- Div. Saucen

Geflugel:

Kalb- und Schweinefleisch:

Schweiz/Frifag
Schweiz

Rindfleisch: Schweiz / Sidamerika
Crevette: Vietnam

Kabeljau: Island

Zander: Estland

CHF 39.50

CHF 41.50

CHF 54.50

CHF 56.50

CHF 54.50
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Orientalisches Kichererbsen-Ragout (Vegan) CHF 29.50
mit Rostikroketten

Quarkspatzli CHF 31.50
mit Kirbiswurfeln, Waldpilzen, Maroni und Rostzwiebeln

Griines Thai-Gemiise-Curry (scharf) CHF 28.50

mit Himalaya Reis und frittierten Kokos-Bananen

f /&wét/; grosse Sabatetrinsse

- mit Pouletknusperli und Chilisauce CHF 26.00
- mit Zanderknusperli und Tartarsauce CHF 29.50
- mit Poulet Cordon-bleu “Appenzeller Art” CHF 29.50

auch mit gemischtem Salat erhaltlich (Preis +3.-CHF)

Poulet: Schweiz/Frifag

Kalbfleisch: Schweiz

Lamm: Neuseeland/Australien

Schweinefleisch: Schweiz

Wild: Schweiz/ Osterreich/ Spanien/ Slovenien

Zander: Estland

Kabeljau: Island

Leitungswasserservice: 3dl CHF 2.00

5dl CHF 3.00

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 7.7 % MwSt
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