RESTAURANT DU

CHERNEX

Site : www.le-raisin.ch

Mail : restaurantduraisin@bluewin.ch

Allergenes : Nous sommes a [’écoute.



Propositions
Chef

Soupe a I’oignon

Papet vaudois et saucisse aux choux

Fondue au fromage

Fondue au fromage et assiette de viande séchée
Filet de Kangourou

Sauce voronoff et garnitures au choix

Raviolis Tartufo
Sauce beurre et soja

Magret de canard
Sauce aux agrumes

Tagliatta de beeuf

Roquette, fines lamelles de Grana Padano, sauce balsamique

Friture de calamar
Frites, salade

du

11,00 Frs
22,00 Frs
22,50 Frs
28,00 Frs

33,00 Frs
24,00 Frs
35,00 Frs
38,00 Frs

29,00 Frs



Hors d’ccuvre

Y2 douzaines d’escargots

Duo de Saumon
Mariné et fumé
(toasts et beurre)

Tomates mozzarella
Bufala, avocat, tomates, basilic

Assiette de viande séchée

Carpaccio de beeuf

Salade du raisin
Rampon, duo de saumon fumé et mariné,
queues de crevettes

Crudités

Salade verte

¥

18,00 Frs

17,00 Frs

17,00 Frs

17,50 Frs

18,00 Frs

7,00 Frs

Portion

12,00 Frs

25,00 Frs

24,00 Frs

25,00 Frs

23,00 Frs

26,00 Frs

14,50 Frs

5,00 Frs



Nos pates et
risottos

Spaghetti ou scialatelli

Napoli 16,00 Frs
Bolognaise 19,00 Frs
Carbonara a ’italienne 22,00 Frs

(ceuf, lardons, pecorino)

Pesto 22,00 Frs

(pesto frais : basilic, pignons, pecorino)

Del mare 29,00 Frs

(gambas, seches, moules, vongoles, calamars, couteaux, sauce tomate)

Raisin 27,00 Frs

(gambas deécortiquées, morilles creme et safran)

Ravioli sauce morilles 24,00 Frs
(farcis a la viande)

Tortellini des trois P 22,50 Frs

(tortellini farcis aux épinards et ricotta, pesto, creme et tomates)
Risotto aux bolets 24,00 Frs

Risotto aux gambas 29,00 Frs



Le coin du chef

Rognons de veau flambés au cognac 27,00 Frs
Sauce a la moutarde

Langue de veau aux capres 25,00 Frs

Filet mignon de porc 33,00 Frs

Sauce aux morilles

Les plats sont servis accompagnés de légumes et d 'une salade. Garniture au
choix : frites, pdtes ou riz.

Tartare de beeuf coupé au couteau 30,00 Frs
toast et beurre
Supplément frites 3,00 Frs

Nos specialiteés a
volonte

Chinoise de beeuf min 2 pers. 42,00 Fr

Chinoise de cheval min 2 pers. 42,00 Frs
Bourguignonne de boeuf min 2 pers. 42,00 Frs
Bourguignonne de cheval min 2 pers. 42,00 Frs

Toutes les fondues sont servies avec de la viande fraiche.
Ces fondues sont servies avec diverses sauces maison, frites ou riz et salade



Nos Pizzas Au Feu de bois

Margherita 17,00 Frs
Sauce tomate et mozzarella

Napoli 20,50 Frs
Sauce tomate, mozzarella, anchois, cdpres et olives

Prosciutto 19,50 Frs
Sauce tomate, mozzarella et jambon cuit

Al tonno 20,50 Frs
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons et olives

Vegetariana 20,50 Frs
Sauce tomate, mozzarella, courgettes, aubergines et friarielli

Hawai 20,50 Frs
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit et ananas

4 Fromaggi 20,50 Frs
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, chevre et gruyere

Calzone 23,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons et ceuf

Crudo 21,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella et jambon cru

Del mare 21,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, mélange de fruits de mer, ail et olives

Salmone 22,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, saumon fumé, cdpres et oignons

Del padrone 24,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, carpaccio de beeuf, grana padano et rucola

4 Stagioni 21,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, champignons, jambon et artichauts
Capricciosa 22,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, champignons et ceuf

Forestale 20,50 Frs
Sauce tomate, mozzarella, lard fumé, oignons et ceuf

Spinosa 20,50 Frs
Sauce tomate, mozzarella, saucisson piquant et jambon cuit

Tunisina 21,00 Frs

Sauce tomate, mozzarella, merguez, poivrons, oignons et ceuf

Le mardi toutes ces pizzas sont a 17,50 Frs sauf les suggestions du
pizzaiolo




Suggestions du pizzaiolo

Montanara 21,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, merguez, champignons et gorgonzola

Romana 21,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, ceuf et oignons

Biicheron 24,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, bolets et jambon cru

Diabolo 21,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, oignons et poivrons

Paysanne 24,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, ruccola et grana padano

Raisin 24,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, queues de crevettes géantes, ail et jambon cuit
Pugliese 23,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, aubergines, salami piquant et gorgonzola
Valtellina 25,00 Frs
Sauce tomates, mozzarella, bresaola, rucola et fontina

Burratina 24,00 Frs

Sauce tomate, mozzarella, olives taggiasche, tomates cerises, rucola, tomates
séchées, burrata et basilic

Truffe 28,00 Frs
Mozzarella, truffes, tomates cerises, rucola et mascarpone
Le Sud 25,00 Frs

Sauce tomate, mozzarella, friarielli, olives taggiasche, tomates séchées, bufala
et basilic

Calzone végeétale 24,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, courgettes, aubergines, poivrons et friarielli
Grecque 23,00 Frs
Sauce tomate, mozzarella, feta, roquette, tomates cerises et olives

Bufala 24,00 Frs

Sauce tomate, mozzarella, tomates cerises, basilic et bufala

Supplément 2,00 Frs (jambon cru, salami, carpaccio, ...)

Supplément crevettes géantes, Burrata et Bufala 3,00 Frs




Nos poissons

Filets de perches 33,00 Frs

Sauce tartare

Gambas (500¢g) flambées au Brandy 34,00 Frs

Sauce creme tomates

Tagliata de thon en croiite d’herbes 37,00 Frs

Les plats sont servis accompagnés de légumes et d 'une salade. Garniture au
choix : frites, pdtes ou riz.

Tartare de saumon frais 30,00 Frs
(Toasts et beurre)

Provenance des poissons
Saumon : Norvege  Filet de perche : Russie
Thon : Atlantique Gambeas : Indonésie

Le coin des enfants

Jambon, frites 10,00 Frs
Chicken nuggets, frites 10,00 Frs
Pates (bolognaise ou napoli) 10,00 Frs
Steak de beeuf, frites 17,00 Frs
Pizza jambon 11,00 Frs

Portion de frites 6,00 Frs



Nos wviandes

Pavé de cheval 34,50 Frs
Nature

Parisienne de beeuf 3B (300g) 38,50 Frs
Fleur de sel, nature

Emincé de volaille 23,00 Frs
Au curry

Supplément sauces

Café de Paris 3,00 Frs
A Pail 3,00 Frs
Poivre vert 3,00 Frs
Voronoff 3,00 Frs
Morilles 7,00 Frs

Les plats sont servis accompagnés de légumes et d 'une salade. Garniture au
choix : frites, pates ou riz.

Provenance des viandes
Cheval : Canada Beeuf : Suisse
Beeuf 3B : Allemagne Porc : Suisse, France
Poulet : Suisse, France




RESTAURANT DU




L.a sélection du

patron

Vins Rouges

Chateau de la Genestiére
Lirac
Grenache, Syrah, Mourvedre

Chateau Bel Evéque
Corbiere, Vignes Pierre Richard

Gigondas
La Bastide Saint Vincent
Grenache, Syrah, Mourvedre

Primitivo

Cotes du Rhone Bio,

Garanoir vaudois,
P. Fonjallaz

Vins Blanc

Chateau du chatelard,
P. Fonjallaz

Johannisberg

1dl

4,70 Frs

5,50 Frs

5,60 Frs

4,70 Frs

5,20 Frs

Bt 75c¢l
53,00 Frs

52,00 Frs

63,00 Frs

36,00 Frs

39,00 Frs

Bt 70cl
41,00 Frs

Bt 70cl
35,00 Frs

Bt 75cl
38,00 Frs



Les

Vins rouges Suisse

Humagne
Cave st pierre

Pinot noir du valais
Reserve des administrateurs
Cave st pierre

Perle noire
Assemblage du Valais

Perle noire
Chateau d’Allaman

Yvorne, Pinot noir
Feux d’amour

Chateau des crétes, Montreux
Pinot Gamay

Licorne, Pinot noir

Vins rouges Francais

Savigny-les-Beaune
1?" cru, Bourgogne

Chéateau neuf-du-Pape
La bastide Saint Dominique

vins
75cl

7S¢l

75cl

37cl
7S¢l

70cl
75¢l

75cl

75cl

7S¢l

48,00 Frs

41,00 Frs

43,00 Frs

25,00 Frs
44,00 Frs

48,00 Frs

37,00 Frs

42,00 Frs

77,00 Frs

73,00 Frs



Vins rouges Italie

Amarone valpolicella
Farina

Chianti classico

Vins rouges Espagne

Museum Real

Vins rouges Portugal

Vin douro
Bafarela Reserva

Vins Blancs

Yvorne, chateau maison blanche
Grand cru

Aigle, les murailles

Montreux, Récolte choisie

Vins Roses

Chateau d’Auvernier Neuchatel

Chateau d’Auvernier

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

70cl

7S¢l

7S¢l

35cl

72,00 Frs

42,00 Frs

51,00 Frs

45,00 Frs

50,00 Frs

49,00 Frs

34,00 Frs

46,00 Frs

26,00 Frs



Desirees 50cl

Dolia, gamaret,
pinot noir

Amarone farina

Vins rouges

Cornalin
Montreux

Montepulciano

Vins rosés

Montreux

Cuvée Keller
Vaudois

Vins blancs

Montreux

Chardonne

1dl

5,50 Frs
3,80 Frs

3,80 Frs

1dl1

3,80 Frs

4,30 Frs

1dl1

3,80 Frs

4,30 Frs

28,00 Frs

48,00 Frs

Désirée
50cl

27,50 Frs
19,00 Frs

19,00 Frs

Désirée
50cl

19,00 Frs

21,50 Frs

Désirée
S50cl

19,00 Frs

21,50 Frs



Mineérales

Henniez, bleue et verte
San Pelegrinno

Panna

Schweppes Tonic

Jus de pomme

Rivella rouge

Coca Cola

Coca Zéro

Fanta

San Bitter rouge

Henniez, bleue et verte

33cl

50cl

50cl

25cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

20cl

100cl

4,30 Frs
5,60 Frs
5,60 Frs
4,30 Frs
4,30 Frs
4,30 Frs
4,30 Frs
4,30 Frs
4,30 Frs
4,60 Frs

8,50 Frs



Minérales

Thé froid, citron-Péche 3,40 Frs
Limonade Citron 3,40 Frs
Eau minérale 3,40 Frs
Tomate
Orange

Biéres

Pression Eichhof 2dl
3dl
5dl

Heineken 25 cl

Warsteiner sans alcool 33 cl

Biere artisanale de Chernex

Gimlé blanche 33cl
Gimlé blonde 33cl
Gimlé I.P.A 33cl

Selon la saison
Gimlé Pale Ale 33cl

Gimlé blanche 33cl
a la fleur de sureau

5,20 Frs
5,20 Frs

5,20 Frs

5,00 Frs

5,00 Frs

3,60 Frs
4,20 Frs
6,90 Frs

5,50 Frs

5,50 Frs

7,00 Frs
7,00 Frs
7,00 Frs

7,00 Frs
7,00 Frs



Apéritifs

Apérol Spritz
Proseco
Martini, Cynar
Porto rouge
Campari

Suze

Pastis ou Ricard

10cl
4cl
4cl
4cl
4cl

2cl
4cl

11%
10,5%
15,5%
20%
23%
20%
45%

Digestifs

Remy Martin
V.S.O.P

Bisquit

Amaretto Disaronno
Calvados Boulard
Armagnac XO

Grappa Brunello
De montalcino

Grappa Fior Di Vite
Williamine

Vieille prune

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4cl

2cl

2cl

40%

40%

28%

40%

40%

43%

40%

43%

41%

12,00 Frs
8,00 Frs
5,00 Frs
5,00 Frs
5,00 Frs
5,00 Frs

4,00 Frs
6,50 Frs

9,50 Frs

9,00 Frs
8,00 Frs
9,00 Frs
9,50 Frs

8,00 Frs

6,00 Frs
8,00 Frs

8,00 Frs



Digestifs

Abricotine
Framboise
Kirsch

Pomme

Pruneau
Limoncello
Vodka, Smirnoff
Bacardi

Gin Gordon’s

Averna
Liquore Alle Erbe

Fernet Branca
Sambuca
Bailey’s

Malibu

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4cl

4cl

4cl

4cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4cl

43%
43%
37,5%
37,5%
37,5%
37,5%
40%
37,5%
40,5%

32%

42%
42%
17%

21%

8,00 Frs
8,00 Frs
4,50 Frs
3,50 Frs
4,00 Frs
5,00 Frs
9,00 Frs
9,00 Frs
9,00 Frs

5,00 Frs

5,00 Frs
6,00 Frs
7,00 Frs

9,00 Frs



Whisky

J&B 2cl 40% 6,00 Frs
4cl 40% 9,00 Frs
Chivas, 12 ans 2cl 40% 8,50 Frs
4cl 40% 14,50 Frs
Aberlour scotch 2cl 43% 8,50 Frs
Single malt, 10 ans 4cl 43% 14,50 Frs

Champagne

Laurent Perrier 75 cl 90,00 Frs

Laurent Perrier 37 cl 45,00 Frs

Boissons Chaudes

Café 3,80 Frs
Thé, infusion 3,80 Frs
Renversé 4,00 Frs
Chocolat chaud 4,70 Frs
Cappuccino 6,00 Frs

Café viennois 6,00 Frs



