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TANT PIS RESTAURANT / BAR // KONRADSTRASSE 73 // 8005 ZURICH

ESSEN UND TRINKEN IN MEDITERRANER ZONE
MITTAGS UND ABENDS HAUSGEMACHTE GERICHTE UND MEZZE

restaurant bar

Wir akzeptieren nur BARGELD oder LUNCH-CHECKS
Danke flr das Verstandnis

Reservation erwiinscht

Fleischherkunft: Kalb, Lamm, Poulet; Schweiz

Montag bis Freitag 10.00 — 14.30 und 17.30 — 23.30 // Samstag 17.00 — 23.30
TEL 044 271 12 41 // kontakt@tantpis.ch // www.tantpis.ch
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Cash Only — Nur Bares ist Wahres!

Abschaffung des Bargelds?

Noch steht die Abschaffung des Bargelds nicht unmittelbar vor der Tdr,
doch die Moglichkeit, «cash» zu bezahlen, wird still und leise nach und
nach eingeschrankt. Auch in einigen Bars und Clubs der Nachbarschaft,
wird Bargeld schon nicht mehr als Zahlungsmittel akzeptiert. Je weniger
mit Bargeld bezahlt wird, desto mehr werden Dienstleistungen auf elektroni-
sche Zahlung umgestellt.

...und warum soll das ein Problem sein?

Vielleicht ist es kein Problem fur dich, aber viele Menschen besitzen auch
heutzutage kein Bankkonto. Betroffen sind oft prekar lebende Minderhei-
ten wie Personen mit mangelnder Kreditwurdigkeit und ohne festen Wohn-
sitz oder auch Sans-Papierss und Asylbewerber*innen. Diese Gruppen
werden nach und nach vom Zahlungsverkehr ausgeschlossen.

...aber das betrifft mich ja nicht.

Nicht zuletzt geht es bei der Einschrankung beim Bargeldverkehr auch
um die starkere Kontrolle und Uberwachung der Menschen. Die Entwick-
lung kommt auf leisen Sohlen und unspektakular daher. Wenn Kund*innen
nur noch elektronisch bezahlen, weiss man aufgrund der hinterlassenen
Datenspuren auch besser Uber ihr Verhalten Bescheid, Nicht alle moch-
ten bei jeder Zahlung einen elektronischen Fussabdruck hinterlassen.
Verschwindet das Bargeld, bleibt uns keine Alternative.

Nein, Twint ist kein Bargeld!

Zahlungsanbieter wie Twint arbeiten darauf hin, dass die «Cash»-Option
verschwindet. Jede Bargeldzahlung bedeutet fur sie einen entgangenen
Gewinn. Sie schaffen Anreize, die Bargeldzahlung zu erschweren. Je
unbequemer «Cash»-Bezahlung wird, umso weniger wird mit Bargeld
bezahlt und desto einfacher lasst sich die weitere Einschrankung von Bar-
geldzahlungen legitimieren.
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PROLOG

Das mit der Faust auf den Tisch schlagen nimmt ab, wenn er gedeckt ist.

Liebe Giste,
Manchmal kommt alles auf einmal. Zum Beispiel die Giste.
Und manchmal bringt, das dann selbst die kleinste, aber feinste und

routinierteste Kiiche ins Schleudern.

Vor allem, wenn praktisch alles, was wir IThnen servieren mit viel
Liebe zubereitet und hausgemacht ist.

An solchen Abenden mochten wir Sie um Geduld bitten.

Lehnen Sie sich zuriick, geniessen Sie das lebendige Treiben um Sie herum
und laden Sie Thre Tischpartner*in auf ein Getrink vorweg.

In diesem Sinne -
Zum Wohl!

Euer Tant Pis Team

Und fiir alle, die es verpasst haben...
Bei uns: nur Bares ist Wahres.

Danke fiir das Verstindnis
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restaurant har l

MEZETELLER FUR DICH

Wahrend man im arabischen Sprachraum von Mezze spricht, wird in der Turkei von Meze
gesprochen. In der Turkei versteht man unter Meze einen Teller, der ganz bestimmte Gerichte
enthalt. Dieser Teller kann als Zwischenmahlzeit, aber auch als Vorspeise dienen.

In der Regel werden die Meze in der Mitte des Tisches angerichtet, damit die Gaste sich wahrend
des Naschens unterhalten kdnnen. Zu Meze wird in der Turkei typischerweise Raki, Wein oder
Bier serviert.

VEGETARISCH (4 kalte + 1 warme Meze) 32.50

MIT FLEISCH (4 kalte + 1 warme Meze) 35.50

Unsere Mezes werden frisch nach Saison zubereitet. Bitte fragen Sie uns nach aktuellen Mezes.
Die beiden Mezeteller sind fur 1 Person, ab 2 Personen empfehlen wir in Schalen zu bestellen.
Die Mezeteller werden von der TantPis-Kuche zusammengestellt.
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restaurant har I

MEZE IN SCHALEN FUR ALLE
KALTE MEZE

Humus
Kichererbsenmus mit Tahin (Sesampuree), Kreuzkimmel und Knoblauch

Acili
Mit Olivendl purierte rote Capia Peperoni und scharfe Peperoncini,
verfeinert mit Baumnuss, Mandeln und Petersilie (scharf)

Cacik
Geraffelte Gurken in Joghurt mit Knoblauch, getrockneter Minze und Dill

Kisir
Bulgursalat mit Zwiebeln, Petersilie, frischen Tomaten und Gurken,
verfeinert mit Granatapfelsauce

Saksuka
Frittierte Auberginen, Peperoni und Zucchetti in Tomatensauce

Yogurtlu Havug
Geraffelte Karotten in Joghurt mit Knoblauch, Baumnuss und Petersilie

Kirmizi Pancar Salatasi
Randen mariniert in Olivendl, Knoblauch, Zitronensaft und Essig,
wahlweise mit Joghurtsause und Baumnuss

Zeytinyagl Taze Fasulye
Grine Bohnen anatolischer Art mit Olivenoél, Tomaten und Zwiebeln

Sarma-Dolma

11.50

13.50

11.50

10.50

11.50

11.50

11.50

12.50

Mit Reis, Pinienkernen, Rosinen und orientalischen Gewdurzen geflllte Auberginen

und Peperoni dazu Weinblatter

Patlican Salatasi
Auberginen-Salat aus gegrillten Auberginen und rotem Peperoni

Zeytinyagl Enginar

Artischocken mariniert in Olivendl. Karotten, Kartoffel und Erbsen brunoise

verfeinert mit Dill
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restaurant har

MEZE IN SCHALEN FUR ALLE

WARME MEZE

Sigara Boregi
Filoteigzigarren gefullt wahlweise mit Kase oder Kartoffeln dazu Joghurt

Kofte
Gegrillte Hackfleischballchen (Lamm&Rind 3 Stulick)

Falafel
Frittierte Bio-Kichererbsenkugeln mit Tsatsiki (6 Stuck)

Tavuk Sis
Marinierte Pouletbrust-Spiesschen (3 Stuck)

Goézleme
Dunner Teig mit Schafkase und Spinat gefullt, in der Bratpfanne gebraten dazu Cacik

Kecgi peyniri
Gebratener Ziegenkase, mit marinierten Randen auf Salat

Ahtapot
In Olivendl, Petersilie, Peperoncini und Tomaten Uber Nacht geschmorter Pulpo (scharf)

igli Kofte
Zwei handgemachte Bulgurballchen gefullt mit einer wurzigen Hackfleisch-
Mandelmischung serviert in Koriander-Knoblauch-Essigsause

Kisnigli Karides
In Olivendl gebratene Crevetten mit Tomaten, Zitrone, Knoblauch
und mit Koriander verfeinert

Kalamar
Frittierter Tintenfisch, serviert mit hausgemachter Tarator-Sauce

‘ Speisekarte farbiger hintergrund_4cm.indd 7 @

11.50
13.50
11.50
12.50
14.50
15.50
17.50

16.50

16.50

15.50

23.11.2023 15:35:52 ‘



lanix
S

restaurant bar

WARME HAUPTGERICHTE MIT FLEISCH

Manti
»Turkische Tortellini« handgemachte Teigtaschen, geflillt mit gehacktem Kalbfleisch
in Joghurt mit Knoblauch und Paprika-Buttersauce

Koéfte Piyaz
Gegrillte Hackfleischballchen (Lamm&Rind) serviert mit Piyaz (Weisser-Bohnen-Salat)

Kuzu Sis
Marinierte Lammspiess gegrillt, dazu Pilav und Salat

Tavuk Pirzola
Marinierte, gebratene Pouletschenkel ohne Knochen serviert mit Pilav und Salat

Kavurma
In der Pfanne gebratene Lammfleischwarfel mit Zwiebeln, Peperoni, Knoblauch
und Tomaten dazu Pilav

Icli Kéfte
Drei handgemachte Bulgurballichen geflllt mit einer wirzigen
Hackfleisch-Mandelmischung serviert in Koriander-Knoblauch-Essigsause

Kisnisli Karides
In Olivendl gebratene Crevetten mit Tomaten, Zitrone, Knoblauch
und Koriander verfeinert

Kalamar
Frittierter Tintenfisch, serviert mit grinem Blattsalat und hausgemachter Tarator-Sauce
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restaurant har

WARME HAUPTGERICHTE VEGETARISCH

Patates Manti
»Turkische Tortellini« handgemachte Teigtaschen geflillt mit gewlrzten Kartoffeln 32.50
in Joghurt mit Knoblauch und Paprika-Buttersauce

Goézleme

Handgemachter Dunner Teig mit Schafkase und Spinat gefullt, in der Bratpfanne 33.50
gebraten, dazu Cacik

Falafelteller

Frittierte Bio-Kichererbsenkugeln (12 Stuck) serviert mit Salat und Cacik 30.50

Sarma-Dolma Tabagi
Mit Reis, Pinienkernen, Korinthen und orientalischen Gewurzen geflllte Weinblatter, 33.50
getrocknete Auberginen und Peperoni, dazu Yogurt-Sauce

Kegi peyniri
Gebratener Ziegenkase, mit marinierten Randen auf Blattsalat, dazu Kisir 31.50
Imam Bayildi
® Gebratene Auberginen mit Zwiebeln, Paprika und Tomaten geflllt, dazu Pilav 30.50 ®
LEICHTES
Gemischter Salatteller 19.50
Coban Salata: Tomaten, Gurken, Peperoni, Zwiebeln und Feta 21.50
Tagessuppe 12.50
Kleiner, bunter Salat (nur als Vorspeise) 8.50
SUSSES
Schoggikuchen* 7.50
Mohnkuchen* 7.50
Baklava (2 Stuck) 8.50
Sorbetto im Chubeli (nur im Sommer) 6.50

*hausgemacht
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restaurant bar l

WEINE

WEISSWEIN

majestik sauvignon blanc & sultaniye 2020

trockener weillwein aus der agaischen turkei.die farbe ist blass und

die nase erhalt sofort fruchtaromen mit einem sehr schénen und frischen
eindruck. dieser cuvée aus sultaniye und sauvignon blanc ein wahrer genuss.

cankaya 2018, anatolien, kavaklidere

beliebtester tlirkischer weisswein aus zentralanatolien. trocken und frisch.
aromen von zitrusfrichten und krautern. wird aus den autochtonen
anatolischen traubensorten emir, narince, und sultaniye gekeltert.

ROSE

majestik grenache & kalecik karasi 2020

trockener rosé aus izmir, tirkei. verstromt erdbeer-, pflaumen- und
rote kirscharomen. extrem frisch, weich und rund.

traubensorten: grenache und kalecikkarasi

ROTWEIN

majestik syrah&kalecik karasi, giiney/denizli tiirkei, 2018
trockener rotwein. tiefrote farbe, sauber, intensiv, frisch und reif.
majestik red hat eine bemerkenswerte aromatische fiille in der nase.
traubensorten: Sultaniye und Sauvignon Blanc

nativus kalecik karasi, denizli, tiirkei, 2018
ausgesprochen kah-le-djic-car-ah-ser. eine einheimische turkische traube,
die fUr ihreinzigartiges aroma und ihren einzigartigengeschmack bekannt ist.

yakut 2018, anatolien, kavaklidere

traditioneller turkischer rotwein. mittelschwer, mit aromen von sauerkirsche
und zwetschgen. rebsorten: 6klzgdzl, bogazkere (ostanatolien);
carignan, alicante (agais)

isabey cabernet sauvignon & merlot, izmir,tiirkei, 2019

limitierte auflage, assemblage aus cabernet sauvignon und merlot.
tiefer, reicher rotwein.gut ausbalanciert & leicht zu trinken.

‘ Speisekarte farbiger hintergrund_4cm.indd 10 @

14dl

8.50

8.50

8.50

8.50

8.50

7.5dl

52.00

52.00

52.00

52.00

52.00

57.00

59.00

23.11.2023 15:37:19 ‘



— [N [ [ ® [N ([

TANT PIS RESTAURANT / BAR // KONRADSTRASSE 73 // 8005 ZURICH

restaurant bar

Montag bis Freitag 10.00 — 14.30 und 17.30 — 23.30 // Samstag 17.00 — 23.30
TEL 044 271 12 41 // kontakt@tantpis.ch // www.tantpis.ch
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