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HOTEL RESTAURANT GUGGITAL, ZUG

GUGGITRALWINTER

—

DANKE, DRSS SIE DA SIND!

HERZLICH WILLKOMMENI



Leichter Drink mit Gin und hausgemachtem
Ingwer-Zitronen-Sirup, aufgegossen mit Ginger Ale und
Mineralwasser, garniert mit frischer Zitrone und Ingwer

14.50

Alkoholfreier, erfrischender Drink aus hausgemachtem
Ingwer-Zitronen-Sirup, frischem Ingwer und Zitrone,
aufgegossen mit Ginger Ale und Mineralwasser
12.00
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SWISS LACHS

—DUre alpine salmon

APEROSNACKS

Marinierte Oliven (vegan)
6.00

Tomaten-Bruschette (vegan)
6.00

Original Swisslachs Rauchlachs
auf Crostini
13.00

Meatballs
aus feinem Schweizer Rindfleisch
8.00

Riesencrevetten in Panko-Panade
mit Sweet-Chili-Sauce
9.00

LUM GEMEINSAMEN "SNACKEN
BUNTES APEROPLATTL

Marinierte Oliven, Mozzarella mit Basilikumpesto, gerdstete Cashews,
Peperoni mit Frischkaseflillung, Parmesan, Arancini, Bio-Cracker
vegetarisch
28.00

SNACK-TRI0

Marinierte Oliven, gerostete Cashews und Parmesan
vegetarisch
18.00




GUGGITALS VORSPEISENKLASSIKER

Bunter Blattsalat mit gerosteten Baumniissen
mit Apfel-Balsamico-Dressing
vegan
11.50

Gemischter Salat
Franzosisches (vegetarisch) Dressing
oder Italienisches (vegan) Dressing
13.50

Rindsconsommé
nature, mit Ei oder Fladli
13.50 | 15.00

Auberginentatar (90g)
Fein gewdrztes Tatar mit Toast und Butter
vegan
17.50

Rindstatar* Guggital garniert (90g)
(*biologisches Schweizer Rindfleisch)

wahlweise mit Cognac**
mit Toast und Butter

26.50 | **30.00



SWIES'S A

GUGGITALS WINTERLICHE VORSPEISEN

Cremige Schwarzwurzelsuppe
mit Schwarzwurzelchips

15.00

Swiss-Lachs-Variation*
Eine feine Variation aus Rauchlachs,
mit Randen herbstlich mariniertem Lachs und feiner Lachsterrine,
serviert mit Blinis und Creme fraiche

*Unser Lachs stammt aus einer nachhaltigen Aquakultur im biindnerischen Lostallo,
mit reinem Bergquellwasser, kurzen Transportwegen und kompromissloser Frische

28.00 | 46.00

Wintertsalat
Nusslisalat garniert auf Randen-Carpaccio
mit original steirischem Kurbiskerndl-Dressing und Kiirbiskernen

19.50

Nusslisalat mit knusprigem Speck, Ei und CroGtons
und franzosischer Sauce
17.00

Hausgemachte Tagliolini mit Triffelschaum
und frischen Périgord-Triiffeln oder Burgunder-Triiffeln
(Truffelsorte je nach Lieferbarkeit)
vegetarisch
Burgunder-Triffel 30.00 | 43.00
Périgord-Triiffel 34.00 | 47.00

Francos Kirbisravioli mit sautierten Pilzen
mit Parmesanschaum und karamellisierten Kiirbiskernen
vegetarisch
24.00



GUGGITAL-KLASSIKER

Eglifilets nach Zuger Art
mit Reis und Gem{se
46.00

Eglifilets gebraten mit Mandelbutter
mit Bratkartoffeln und Gemiise
46.00

Rindstatar* Guggital garniert (180g)
*biologisches Schweizer Rindfleisch
wahlweise mit Cognac**
mit Toast und Butter
39.00 | **42.50

Auberginentatar (1809)
Fein gewurztes Tatar
mit Toast und Butter

vegan
30.00

Kalbs-Wienerschnitzel
mit hausgemachtem Preiselbeerkompott

Pommes frites und Gemtse
47.50

Zurcher Geschnetzeltes
mit feiner Butterrosti

45.50
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GEMUTLICHE WINTERZEIT IM GUGGITAL

Hausgemachte Tagliolini mit Triffelschaum
und frischen Périgord-Triffeln oder Burgunder-Triffeln
(Truffelsorte je nach Lieferbarkeit)
vegetarisch
Burgunder-Triiffel 43.00
Périgord-Triffel 47.00

Francos Kurbisravioli mit sautierten Pilzen
mit Parmesanschaum und karamellisierten Kirbiskernen
vegetarisch
35.00

Kirbis-Risotto mit gerdsteten Haselntissen und steirischem Kiirbiskernol
28.00

Seeteufel im Speckmantel
mit Kartoffelpiree, Wintergemtise und Tomate concassée
49.00

Rindsfilet mit Portweinsauce
mit hausgemachten Tagliolini und frischen Périgord-Triffeln oder Burgundertriffeln
und Wintergemuse (Truffelsorte je nach Lieferbarkeit)
Burgunder-Triffel 60.00
Périgord-Triffel 64.00

Rehschnitzel (AT) mit Wildrahmsauce
Rotkraut, glasierte Maroni, Rosenkohl, Butterspatzli,
Speck und Silberzwiebeln, Rotweinbirne, Preiselbeeren
52.00

Rehgeschnetzeltes (AT) mit Pilzrahmsauce
Sautierte Pilze, Rotkraut, glasierte Maroni, Rosenkohl,
Butterspatzli, Rotweinbirne, Preiselbeeren
50.00



GUGGITALS BELIEBTE FLAMMKVCHEN

Original Flammkuchen
mit Speck und Zwiebeln
24.00

Flammkuchen mit Tomaten und Mozzarella
verfeinert mit Basilikumpesto
vegetarisch
23.00

Flammkuchen mit Irischem Rauchlachs
und Rucola
27.00

Flammkuchen Herbstvariation
mit feiner Klirbiscreme, Apfelscheiben
und gerosteten Haselnissen
vegetarisch, auf Wunsch vegan
24.00



VORBESTELLUNG AB 2 PERSONEN

GUGGITALS FONDUE CRINOISE
MMER WIEDER FEINY

Erleben Sie das beliebte Fondue Chinoise im Guggital — ein Genuss, der immer wieder begeistert!
Wir bieten hochwertiges, frisches Fleisch, von Hand geschnitten
und perfekt portioniert (220 g pro Person),
begleitet von reichlich Gemise, Reis, Pommes frites, kostlichen Saucen und frischem Knoblauchbrot.

FLEISCHRUSWAAL I

Rind, Kalb, Schwein und Poulet (in 4 gleichen Mengen)
CHF 48.00 pro Person

FLEISCRRUSWARL 11

Rind, Kalb und Poulet (in 3 gleichen Mengen)
CHF 53.00 pro Person

FLEISCHRUSWARL 111

Rind und Kalb (in 2 gleichen Mengen)
CHF 56.00 pro Person
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LUGER KIRSCH EISTORTE

Diese Kreation des Hauses von
Satha Satchithanantham werden Sie lieben!

Was erwartet Sie?

Eine himmlische Kombination aus
Kirschenparfait und Zuger Kirschparfait
ummanteln ein bestens mit Zuger Kirsch getranktes Biskuit,
auf echtem Japonaisboden, einer zarten Buttercremeschicht
und mit feiner Zuckerhaube ...

... ein Hochgenuss!
16.00

UNSER TIPP:
LASSEN SIE DIE EISTORTE EIN PAAR MINUTEN WARMER WERDEN, DANN ENTFALTET SICH DER VOLLE GESCHMACK.

UND FALLS SIE NICKT MEHR WARTEN KONNEN, IST DIE EISTORTE EBENFALLS VORZUGLICH)



WINTER-DESSERTKREATIONEN

Bunte Dessertvariation
Schokoladenmousse, Tiramisu, Panna Cotta mit Passionsfrucht,
Zitronen-Tartelette mit Eischneehaube und Cannoli alla Ricotta mit Pistazien
19.50

Riso dolce croccante
Goldbraun gebackenes Reisktichlein mit einem Hauch Zimt
serviert mit Vanille-Mandeldrink-Glace, frischer Beerengarnitur und Orangenmarinade

14.00

Torta della Nonna
Italienischer Klassiker nach Francos Familienrezept
14.50

Schokoladekuchen mit fliissigem Kern
und Apfelstrudel-Glace
16.50

Fein parfimiertes Vermicelles mit Rahm
13.00

Coupe Nesselrode
Klassisches Herbstdessert mit Vermicelles, Vanilleglace und Rahm
17.00

Caramelkopfli
mit feinen Caramel-Fudges
10.00



HAUSGEMACATE GLACES UND SORBETS
ABVSCHEINLICH DAS BESTE IS IN Z061°

Schokoladenglace
Moccaglace
Vanilleglace

Karamellglace
Vanille-Mandeldrink-Glace (vegan)

Apfelstrudel-Glace

Stracciatella

Citronensorbet (vegan)
Schokoladen-Chili-Ingwer-Sorbet
Erdbeer-Sorbet (vegan)
Zwetschgen-Sorbet (vegan)

1 Glacekugel
4.50
jede weitere Glacekugel
4.00
Portion Rahm | Vegane Schlagcreme
1.60 | 2.50
Schokoladensauce oder \Vegane Schokoladensauce
3.00

"GUGGITALS GLACES UND SORBETS HABEN KEINE WEICHMACHER UND ANDERE ZUSATZSTOFFE



GUGGITAL DESSERTS KLASSIKER

Cassata nach Franz Elseners Rezept
mit oder ohne Maraschino-Kirschlikor
15.00|18.00

Eiskaffee geriihrt
13.00

Gugagitals Zuger Eiskaffee mit Zuger Kirsch
16.50

Mini Coupe Espresso-Amaretto
Kaffeeglace mit Amaretto und frisch gebriihtem Espresso
12.50

Linzertorte nach altem Familienrezept
8.50

Zuger Kirschtorte
9.50
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ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHKEITEN:



CINDER-KARTE






RINDER-APERO

KINDER-SUNRISE

Orangensaft mit Grenadine
5.50

KINDER-PROSECCO

9.00
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[0RPEISEN

BLATTSALAT

mit BrotcroGtons

& italienischem oder
franzdsischem Dressing
6.50

MINI TOMATEN-MOZZARELLA

7.50

BOVILLON MIT FLADLI

N -
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IAUPTGANGE

SPAGHETTI NAPOLI SPAGHETTI BOLOGNESE
(Tomatensauce) (Rindfleischragu)
12.50 16.50

RINDER-HAMBURGER

HS(.H'KN“SPER“ mit Pommes frites
mit Pommes frites hausgemachtes Brioche-Bun
(Egli in Panko-Panade) Gurke-Tomate-Salat
21.00 (Schweizer Rindfleisch)
25.00
WIENER SCHNITZEL CHICKEN-NUGGETS
mit Pommes frites mit Pommes frites
(Schweizer Kalbfleisch) (Schweizer Poulet)
24.00 19.50
7.50
':'nggtensauce und Mozzarella POR”ON PONMES FNT[S
11.50
%
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DESSERTS

MINI KIDS COUPE

1 Kugel Glace nach Wahl
mit Rahm & Smarties-Dekor
& kleinem Spielzeug

6.00

KINDER COUPE

2 Kugel Glace nach Wahl
mit Rahm & Smarties-Dekor
& kleinem Spielzeug

10.00

KINDER DANEMARK

1 Kugel Vanilleglace
mit Schokoladensauce,
Rahm, Smarties-Dekor
& kleinem Spielzeug
7.00

XY
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NUTELLA CREPES

mit Rahm & Smarties-Dekor
& kleinem Spielzeug

1 Stuick Crépe 6.50

2 Stuck Crépes 11.00

COOKIE-SANDWICH

2 Chocolate-Chip-Cookies
gefullt mit Vanilleglace
mit kleinem Spielzeug
11.00

GLACE & SORBET

Vanille, Vanille vegan,
Schokolade,
Stracciatella,
Karamell,

Erdbeer,

Zitrone
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CINDER-HEISSGETRANKE

<

ESPRESSO BAMBING

Heisser Milchschaum in der Espresso-Tasse
3.00

BABYCCING

Heisser Milchschaum mit Kakao in der Espresso-Tasse
3.00

KINDER-KAKAO (WARM ODER KALT)

(Trinkschokolade Lindt)
6.50

KINDER-OVOMALTINE (WARM ODER KALT)

5.50

NEITERE GETRANKE
&

HEISSGETRANKE -

%
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SATIERKATALOG  DLATTENATALOG  BLATTEMATALOG  BLATTERVATALOE

ALLERGIEN UND UNVERTRAGLICHREITEN:








