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Wir begriissen Sie herzlich
bei uns im Gasthof Post.

Durfen wir Sie mit genussreichen Speisen und Getranken bedienen?
Aber gernel Unser Tun und Schaffen machen wir mit Freude und
Engagement, das wissen Sie bestimmt bereits oder lernen es jetzt
kennen.
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Auf jeden Fall diirfen Sie es sich gemitlich machen und sich auf uns
verlassen, lhnen einen schonen Moment zu verschaffen, denn das
Poschtli ist ganz schon lebendig.

Ihr Paschtli-Team und
Kataring und Miaden Rocky Starcevic OFFNUNGSZEITEN

Dienstag bis Freitag:8.30 bis 23 Uhr
Samstag: 9.30 his 23 Uhr
Sonntag und Montag geschlossen

Panarama von Oensingen / Mathias De Rivo @znl

E|:Ii|:."lE| BEWERTUNG DEKLARATION

L Uber Ihre Positive Bewertung wiirden wir uns sehr Fleisch: Schweinefleisch (CH) / Kalbsfleisch (CH)

< freuen. Unter nebenstehendem Link durfen Sie lhre Wurstwaren: Bauernbratwurst (CH) / Cervelat (CH)

Spuren auf unserem Google-Eintrag hinterlassen. Gefliigel: Pouletfligeli/-brust (CH) / Chicken-Muggets [CH)
Fisch: Eglifilet/Knusperli (USSR FAOQ 05)
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SALATE

Salat-Bouquet s
(emischter Salat 950
Tomaten-Salat mit Zwiebeln 10.50
Nussler-Salat mit Ei 10.50
Nussler-Salat mit Speck und Croitons 12.50
Caprese-Salat 15.50

Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Olivendl

Weitere Salat-Kreationen auf der nachsten Seite »»»

WARME VORSPEISEN/SNACKS

Raclette-Brotli 8. —
-ondue-Brotli 8. —
3ruschetta (-

SUPPEN

Boullion mit Ei 9.50
Tomatencreme 9.50
Champignoncreme 10.50

Hier diirfen Sie es sich schmecken lassen

Auf-der nachsten Seite unsere Monatskarte D))



UNSERE KLASSIKER

Cordon bleu Classic =~~~ . 26.—
Schinken und Kase i . A .

| Poschtli-Gordonblew .~ = 31,50
%‘ Nach Art des Hauses mit Speck, Salami, Sf:hmkﬂn unn' g “harig Bﬁas ' |
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Cordon bleu Scharfer Postler = g 30—
Mit Speck, Peperoncini, Zwiebeln u_nd Kr_mbu'aut:h s

- Cordon-bleu Swiss Made - s s e
Mit Speck, Raclettekdse, Knoblauch und Rosti -

1. Cordon bleuThal - = ek ol 2850
Mit Schinken und Thaler Kriuterkiise .~ . - SRR |
Cordon bleu Zermatt =~ - & . p

... Mit Schinken, Schweizer Fondue- L‘has Chnobli - s 5 :

" Cordon bleu Gusto ltalia- =~ - il 9650

£ .-_:Hausgemauhtes Pestn Tumatensauce Tumaten Mﬂzzareﬂa St S e R Sty

) ;}' 2 _'Im Texas Stm'e mit Sﬂﬂﬂk, Hﬂﬂfg- wir, ﬂgﬂf BBQ SHHEE "“d Rnstzwmbe.'n

%
-
ad
—
as
Z
®
-
ad
Q
@,

s oW Feine Pouletstreifen, geriebene Nachos-Chips, 10t i
TeEainy s ;-i:sf,;_‘ﬂrp-fa‘auﬂe [ptkant} und mexn'{amsuher Sﬂhmelfkase AT R e

: -*z{ ",".-iﬁ__i"=_-_let scharfer Safamt und wurﬂgem I{raﬂterka’se ﬂ o

& CordonbleuParma - ¢ Gl E A
W Mit Parmaschinken, Gﬂﬂrﬂfmmat&n F.'ucula Parm&san Sﬂhmefzkase ey N

Sl ~ AM 26

0 Cordombleu Rhodos ™7 e sl PR E LG ey
: S < Mit Feta- I'{ase Oliven, Jﬂghurt ﬁnnb.'auch und Peperum : 3 i

: ,;__;:Wahlen Siezum - -
Gurdun bleu-die

X Cordon bleu Hawaii e e e 26.50_ |
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- Mit Sﬂhmken und-Ananas .
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OHNE SCHWEINEFLEISGH
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- Chicken Cordonblew -~ ' . B Ly e
‘o Nudem Aus Puuletﬁmsch tnd gefiillt mit wersshmackhaft&n I{asesurten : o Wi
- Butterreis

¥ Fipas Teller

'+ Bratkartoffeln
! _-.Rlsnt_tn e
v+ Gemiise

—

~ Cordon hleu Milano: = vkt S 4 R
Mit Pouletschinken, Pesto, Cherrytomaten, Zw.'ehefn und Parmesan N B

Cordon bleu Pikant = 4 3650
M:rﬂmdersa!am.! Hnnblaunh Zwmtreln Pepremnmm und J'{rauterfnschkase ;

‘Cordon bleu Ai Funghi - A 3750
Mit Steinpilzen, Champignon, Zwigbeln und Camembert W P
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. Mexikanisches Feuer-Cordon bleu . A P Mg
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CORDON BLEU SPECIAL's

Cordon bleu Bayerische Art 30,50
MIt Sauerkraut, Hammen, Senf und Kise

Cordon bleu Le Paris 30—
Mit Camembert, Rohschinken, Baumnissen und Birnen

Cordon bleu Pinollo 29.50
Mit Burrata, eingelegten Tomaten und gemahlenen Plstazien

Cordon bleu Porcini g3=
Mit Steinpilzen, Speck, Knoblauch und Zwiebeln

Cordon bleu Alpler Art 3150
Mit Kartoffelwlrfeln, Speck, Zwiebeln, Apfelmus und Kase |

Cordon bleu Zermatter Delikatesse 3350
Mit Truffel, Fondue, Knoblauch und Speck .

Cordon bleu Casimir ' . 29 —

Mit Pouletstreifen, Ananas, Curry und Kase '

VEGICORDONBLEU
Cordon bleu Wirzolino = .«
Wirzblatter gefiilit mit Champignon, Zwiebeln und Kr@u,terkéss

23,50

SCHWEIN 24 — POULET 23.50

Bis 5 Zutaten Bis 4 Zutaten Bis 3 Zutaten

Knoblauch  —a40 Hauskase 3— Schinken 250
[wiebeln  —40 Racelette 250 Salami 250
Rostzwiebeln —.60 Fondue ) — dalami scharf 250
Rucola = Krauterkase 150 Speck 2.50
Champignon 2— Camembert 3— Parmaschinken 3—
Steinpilze  3— Gorgonzola 350 _ - -Pouletschinken 250
Peperoncini  —.40 Biindnerfleisch 350
Peperoni  1— ;

BB(-Sauce 1—
Chilisauce 1—
Mexican Dip 1.50
Pesto 2 —
Joghurtsauce 1.—



