
La Pinte du Chatelard, Sentier des Crosets 1, 1804 Corsier-sur-Vevey VD 

---------------------------------------------------------------------------- 

Pour les têtes blondes, à la découverte,  

chaque plat à ½ prix + 2.- jusqu’à 12 ans 

 

Pour Commencer 

 

Jambon cru et viande séchée  Frs. 18.- / 25.- 

du Val d’Illiez 

(supplément cornichons, petits oignons Frs. 3.-) 

Os à moelle à la fleur de Sel de Bex Frs.  18.-  

Ciboulette et pain grillé 

Potage aux légumes frais Frs.  12.- 

Salade verte Frs.  6.-  

Mézzé à la Libanaise Frs. 17.- / 30.-  

Salade d’Algues Wakamé Frs.  9.-  

Saumon Gravlacks par nos soins Frs.  18.-  

sur sa salade d’Algues Wakamé 

 

Brasserie 

 

Roastbeef froid sauce tartare, pommes grenaille et salade 28.- 

Saucisson VD lentilles de Savigny crème moutarde     27.-  

Pieds porc au madère Rösti maison  24.- 

Rösti maison aux champignons frais  28.- 

Tous nos mets sont conçus à la minute avec des produits frais !  

Laissez-nous le temps de vous les préparer !! 
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Viandes et Poissons 

Médaillons de Filet de Parisienne  Frs.  35.- 

de Bœuf 

Médaillons d’Entrecôte de Cheval Frs.  31.- 

Rognons de Veau aux Trois Moutardes Frs. 31.- 

Les sauces maison à 5.-  

Echalotes, Poivre Vert, Café de Paris 

Filets de Perche Meunière Frs. 31.- 

 

Les Garnitures à Choix :  

Pommes Grenaille, Riz, Pâtes, Gratin Savoyard 

Légumes du jour ou Salade 

 

Goûts de l’Italie 

Parmigiana Frs. 25.- 

Lasagnes al Forno Frs.  25.- 

Polpette à la Sicilienne Frs. 25.- 

(boulettes de viande de bœuf), garniture du jour 

Arancinis de riz Frs. 23.- 

Tagliata de boeuf Frs. 38.- 

sur lit de roquette et parmesan 

Tagliatelles « Inspiration du Chef » Frs.  28.- 

 



La Pinte du Chatelard, Sentier des Crosets 1, 1804 Corsier-sur-Vevey VD 

---------------------------------------------------------------------------- 
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Carte Végétarienne 
 

Curry de légumes à la crème de coco Frs. 25.- 

Parmigiana  Frs. 25.- 

Mézzé à la Libanaise Frs. 17.- / 30.-  

Salade d’Algues Wakamé Frs.  9.-  

Melon au porto  Frs. 22.- 

Asperges du Valais vinaigrette Frs.  22.-  

Potage aux légumes frais Frs.  12.- 

Tagliatelles « Inspiration du Chef » Frs.  28.- 

 

 

 


