Bevande/Getrdnke/Drinks

Birra Alla Spina/Fassbier/ Draft beer Schiitzengarten

Birrino 4.00.-
0201 '

Birra Media 4.50-
030CI

Birra Grande 7.00.-
030

Birra Analcolica/ alkoholfrei Bier/ alcohol free Beer 0.33 Ci 6.00-.

Birra in Bottig!i"a /Flaschenbier/ Bottled beer

San Martino Amber Bio 0.33CI 6.00.-
San Martino Naturale della casa  0.33CI 6.00.-
Schiirzengarten/ Weisser Engel 0.5L 8.00.-
Schitzengarten Klosterbraii 0,5L 8.00.-

Bibite Analcoliche in Bottiglia/ Erfrischungsgetrinke in Flaschen/ Bottled soft drinks

Acqua San Pellegrino 4.00.-
0.25 Cl

Acqua San Pellegrino 5.50.-
0.50 Cli

Acqua San Pellegrino 8.00.-
/L

Acqua Panna 4.00.-
0.25Cl

Acqua Panna 5.50.-
0.50 Ci

Acqua Panna 8.00.-
/L

Coca Cola/ Coca Cola Zero 4.80.-
0.33ClI

Fanta 4.80.-
0.33Cl

Gazosa Mandarino/Limone 4.80.-
0.35Ci

Rivella Rossa/ Blu 4.80.-
0.33Cl

Apfel Schorle 4.80.-
n33Cl

Lemon Soda/ Schweepes Tonic 4.80.-
n20Cl

Bibite Sfuse/ Zapfgetranke/ Draft Drinks

Acqua Naturale o Frizzante da 0.30 CI

3.50.-
Acqua Naturale o Frizzante da 0.50 Cl 5.00.-
The Freddo, Limone -Pesca o Coca Colada 0.30 CI 3.80.-
The Freddo, Limone-Pesca o Coca Colada 0.50 Cl 5.50.-

Tudin

U

RISTORANTE




PERITIVI, COCKTAIL E SUPERALCOLICI

ANALCOLICI:

Crodino 6.-fr
San Bitter Rosso/Bianco 6.-fr
Italian Squeeze 9.-fr

San Bitter bianco, Succo d'arancia, Soda

Raggio di Sole 9.-fr

San Bitter rosso, Fanta e Soda

ALCOLICI:

Campari Soda 6.-fr
Martini Bianco/Rosso (4 cl) 6.-fr
Prosecco 7.=fr
Aperol Spritz 10.-fr
Prosecco, Aperol, Soda e Arancia

Campari Spritz 10.-fr
Prosecco, Campari, Soda, Arancia

Cynar Spritz 10.-fr
Cynar, Prosecco, Arancia e Soda

Hugo 10.-fr
Prosecco, Sciroppo Fiori di Sambuco, Soda, Menta e Limone
Campari Orange 10.-fr
Campari, Succo d’Arancia e Arancia
Sangria de Madrid 10.-fr

Vino Rosso, Gazzosa al Limone e Arancia
Americano 10.-fr
Vermuth Rosso, Campari, Soda
Spritz Mediterraneo 15.-fr
Limoncello, Prosecco, Soda, Limone e Basilico
Negroni 15.-fr

Gin, Campari, Vermouth Rosso e Arancia
Negroni Shagliato I5-fr *
Prosecco, Campari, Vermouth Rosso e Arancia ' ‘
Gin Tonic I5.-fr -

RISTORANTE
ALZERIA
BAR
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Antipasti Vorspeisen

Insalata verde
Grilnen Salat p
Green Salad ‘

Insalata Mista
Gemischter Salat
Mixed Salad

Insalata di Pomodori con Cipolla di Tropea, Basilico e Origano
Tomatensalat mit Tropea-Zwiebeln, Basilikum und Oregano
Tomato Salad With Tropea Onion, Basil and Oregano

Bruschetta Campana (Pomodorini-Basilico-Origano)
Bruschetta Campana (Kirschtomaten, Basilikum und Oregano)
Bruschetta Campana (Cherry tomatoes, Basil and Oregano)

Caprese Mozzarella Fior di Latte (Pomodori-Basilico-Origano-Olio di Oliva)7a
Caprese Mozzarella Fior di Latte (Tomaten, Basilikum, Oregano, Olivendl)
Caprese Mozzarella Fior di Latte (Tomatoes, Basil, Oregano, Olive Qil)

Caprese di Bufala 7a
Bilffel-Caprese
Caprese di Bufala

Insalatona di Pollo (Insalata mista con Pollo)
Chicken Salad (Gemischter Salat mit Gegrillte Hahnchenbrust)
Chicken Salad (mixed Salad with Chicken)

Bella Italia (Rucola-Pomodori-Prosciutto Crudo-Mozzarella di Bufala)12b-7a
Bella Italia (Biffel mozzarella, Rucola, Rohschinken, Tomaten)
Bella Italia (Arugula, Tomatoes, Prosciutto, Buffalo Mozzarella)

Antipasto alla Valtellina (Bresaola-Rucola-Scaglie di Grana-Aceto Balsamico)l2b-7a
Vorspeise aus dem Veltlin (Bresaola, Rucola, Grana-Kdseflocken, Balsamico-Essig)
Valtellina Appetizer (Bresaola,Arugula, Parmesan Flakes, Balsamic Vinegar)

Carpaccio di Manzo (Rucola-Scaglie di Grana) *7a
Rindercarpaccio (Rucola, Grana-Kiéseflocken)
Beef Carpaccio (Arugula, Parmesan Flakes)

Gentilmente avvisare al personale di sala se ci sono delle intoleranze alimentarie GRAZIE.
Fiir weitere INformationen steht ihnen das Servicepersonal gerne zur Verfilgung DANKE.
For any food intolerances or allergy please contact the staff THANK YOU.

N.B* Surgelato *Gefroren *Frozen

Pane provenienza Svizzera/ Brot aus der Schweiz/ Bread from Switzeriand
Provenienza carni/ Fleischherkunft / Origin of meat: CH, IT, DE, FR. PL
Provenienza pesce/ Ficshherkunfl/ Origin of fish: TH, TR, VN, NL, IT. FAO-51/57/71

Starters

9.-

10.-

12.-

15.-

18.-

20.-

23.-

23.-

27.-

27.-



Primi Piarnti Erste Gdnge First Courses

Spaghetti al Pomodoro con Bufala, Cherry e Basilico la-7a
Spaghetti mit Tomatensauce mit Bilffelkirsche und Basilikum
Spaghetti with tomato sauce with buffalo mozzarella, cherry tomato and basil

Tagliatelle alla Bolognese (Carne Mista di Maiale e Manzo-Pomodoro)la-3a
Tagliatelle alla Bolognese (gemischtes Schweinefleisch und Rindfleisch-Tomate)
Tagliatelle alla Bolognese (Mixed Pork and Beef, Tomato)

Spaghetti alla Carbonara Audia (Speck, Guanciale, Uova, Pecorino, Grana)la-7a-3a-12b
Spaghetti Carbonara Audia (Speck, Guanciale, Eier, Pecorino, Parmesan)
Spaghetti Audia’s Carbonara (Speck,Guanciale, Egg, Pecorino, Parmesan)

Spaghetti Alle Vongole (Aglio, Prezzemolo, Cherry, Vino Bianco)*14a
Spaghetti Mit Muscheln (Knoblauch, Petersilie,Kirschtomaten, WeiBwein)
Spaghetti with mussels (garlic, parsley, cherry tomato,white wine)

Tagliatelle Ai Funghi Porcini (Prezzemolo, Aglio, Pomodorini Cherry) la-3a
Tagliatelle mit Steinpilzen (Petersilie, Knobalauch, Kirschtomaten)
Tagliatelle with porcini mushrooms (parsley, garlic, cherry tomatoes)

Scialatelli Dello Chef Audia (Funghi Misti,Salsiccia,Speck,Panna,Pomodoro)3a-7a-12b-1a
Chef Audia’s Scialatelli (gemischte Champignons, Wurst,Speck,Sahne, Tomaten)
Chef Audia s Scialatelli (mixed mushrooms,sausage, bacon,cream,tomatoes)

Paccheri Allo Scoglio (Cozze,Vongole,Misto Pesce Di Mare,Cherry) *l1a-2a-3a-4a-14a
Paccheri Allo Scoglio (Muscheln, Venusmuscheln,gemischter Seefisch, Kirshtomaten)
Paccheri Allo Scoglio (mussels,clams,mixed sea fish,cherry tomatoes)

Gnocchi

Gnocchi Gorgonzola e Noci (panna) 1a-3a-7a-8a
Gnocchi Gorgonzola-und Walnilsse (rahm)
Gnocchi Gorgonzola and walnuts (cream)

Gnocchi alla Sorrentina Gratinati al Forno (Pomodoro,Cherry,Mozzarella,Grana) la-3a-7a
Gebackene Sorrento-Gnocchi gratiniert (Kirschtomaten, Tomaten, Mozzarella, Parmesan)
Baked Sorrento gnocchi gratin (cherry tomato,tomato sauce,mozzarella,parmesan)

Risotti
Risotto Vegetariano (Verdure miste)7a

Vegetarisches Risotto (gemischtes Gemilse)
Vegetarian risotto (mixed vegetables)

Risotto dello Chef Audia (Speck,Gorgonzola,Luganiga,Grana) 7a- 12b
Risotto von Chefkoch Audla (Speck,Gorgonzola, Luganiga Wurst, knuspriger Speck)
Risotto by Chef Audia (Bacon,gorgonzola,luganiga,sausage,crispy bacon)

Risotto del Pescatore (Cozze,Vongole,Misto di Pesce,Pomodorini Cherry)*2a- 3a-7a-14a
Fischerrisotto (Muscheln, Venusmuscheln,gemischter Fisch,Kirschtomaten)
Fisherman s risotto (mussels,clalms,mixed fish,cherry tomatoes)

23.-

23.-

25.-

25.-

25.-

27.-

27.-

23#'"

25.-

23.-

27.-



Secondi Piatti di Carne Zweite Gange Fleisch Main Dishes Of Meat

Fegato di Vitello alla Veneziana (Cipolla, olio d’oliva,Burro e Aromi Naturali) 35..

Kalbsleber nach venezianischer Art (Buiter, Olivendl, Zwiebel)
Venetian-style calf s liver (Butter, olive oil, onion)

Rib-Eye di Manzo alla Griglia (Gr. 220-250) 35.-
Gegrillten Rinder-Rib-Eye (Gr. 220-250)
Grilled Beef Rib Eye (Gr. 220-250)

’,

Tagliata di Manzo con Rucola,Cherry,Scagfi& di Grana,Aceto Balsamico (Gr. 220-25) 7a 37.-
Rindfleischgeschnetzeltes mit Rucola,gehobeltem Parmesan, Balsamico-Lssig und Kirsche (Gr. 220-250)
Beef slices with arugula, shaved parmesan, balsamic vinegar and tomato cherry (Gr. 220-250)

Filetto di Manzo alla Griglia (Gr. 230-250) 40.-

Gegrilltes Rinderfile t(Gr. 230-250)
Grilled beef tenderloin (Gr. 230-250)

Filetto di Manzo ai Porcini (Gr. 230-250) 45.-
Rinderfilet mit Steinpilzen (Gr. 230-250)
Beef tenderloin with porcini mushrooms (Gr. 230-250)

Secondi Piatti di Pesce Zweite Gdnge Fisch Main Dishes Of Fish

Filetti di Branzino alla Mediterranea (Pomodorini Cherry Acciughe,Capperi,Olive,Vino Bianco) 37.-
Wolfsbarchfilets aus dem Mittelmeer (Kirschtomaten,Sardellen, Kapern, Oliven, WeiBwein, Kraiiter)
Sea bass fillets from the Mediterranean (Cherry tomatoes, anchovies,capers,olives,white wine,herbs) *1a -4a

Frittura Mista di Pesce (Calamari,Gamberoni, Branzino) *la -4a 37.-
Gemischter gebratener Fisch (Tintenfisch,Garnelen, Wolfsbarsch)
Mixed fried fish (squid, shrimp, sea bass)

Polipo alla Piastra con Timo e Menta su Letto Di Crema di Patate dolci *4a 39.-
Gegrillter Oktopus mit Thymian und Minze auf einem Bett aus SiBkartoffelcreme
Grilled octopus with thyme and mint on a bed of sweet potato cream

B B Lsecondi includono un contorno a scelta: Patate al Forno, Verdure Miste, Patatine Fritte, Riso al Burro, Tagliatelle al Burr

Spinacl Contorno exira 3JCHF di supplemento
W Die pweiten Gange beinhalten eine Bellage Ihrer Wahl: Ofenkartoffein, gemischtes Gemilse, Pornmes frites, Butterreis,

Butiernudeln, Spinat. Extra Beilage 3SCHF Zuschlag

m Second courses include a side dish of your choice: Baked Potatoes Mixed Vegetables, French Fries Butter Rice Burter
Noodles Spinach,
Extra side Dish 3chf Supplement

N.B* Surgelato *Gefroren *Frozen

Pane provenienza Svizzera/ Brot aus der Schweiz/ Bread from Switzerland

Provenienza carni/ Fleischherkunfi / Origin of meat: CH, IT, DE, FR . PL

Provenienza pesce/ Ficshherkunft/ Origin of fish: TH, TR, VN, NL, IT, FAO-51/57/71
Gentitmente avvisare al personale di sala se ci sono delle imoleranze alimentarie GRAZIE.
t ur weltere INformatlonen steht ihnen das Servicepersonal gerne zur Verfiigung DANKE.
For any food mtolerances or allergy please contact the staff THANK YOU.




Le Pizze

Marinara 13.-
Pomaodoro, aglio e origano

Tomaten, Knoblauch und oregano

Tomaro sauce, garlic and oregano

Margherita 15.-
Pomodoro, mozzarella e basilico

Tomaren. Mozzarella und Basilicum

Tomato sauce, mozzarella and basil.

Napoli 17.-

Pomodoro, mozzarella e acciughe
Tomaten, Mozzarella und Sardellen
Tomato sauce, mozzarella and anchovies

Prosciutto 17.-
Pomodoro, mozzarella e prosciutto colto

Tomaten, Mozzarella und scinken

Tomato sauce, mozzarella and ham

Pugliese 17.-
Pomodoro, mozzarella e cipolle

Tomaten, Mozzarella und Zweibeln

Tomato sauce, mozzarella and onions

Diavola 18.-
Pomodoro, mozzarella e salame piccante

Tomaten, Mozzarella, Salami und Peperoncinidl

Tomato sauce, mozzarella, salami and peperoncini oil

Prosciutto e Funghi 19.-

Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto e Fugnhi
Tomaten, Mozzarella, Scinken, Pilzen
Tomato sauce, mozzarella. ham and mushrooms

Tonno e cipolla 19.-
Pomodoro, Mozzarella, Tonno e Cipolla

Tomaten. Mozzarella, Thon, Zweibeln

Tomato sauce, mozzarella, tuna and onions

Calabrese 19.-
Pomodoro, Mozzarella, Salame Piccante e Olive nere

Tomaten, Mozzarella, Salami, schwarze Oliven )

Tomato sauce, mozzarella, Peperoni and black olives

PIZZA SENZA GLUTINE/ GLUTENFREY GLUTEN-FREE 4.-Fr
Supplemento Ingredienti/ Zutatenzuschlag von/ Ingredient supplement 2.-Fr — 5.-Fr

AllergenVAllergene/Allergens: Latticini’/Milchprodukte/Dairy 7a- Salumi vari/ verschiedene Wurstwaren/
Cured meats: 12a -Pesce/Fisch/Fish 2a , 4a, 14a- Farina/Mehl/Flour la



Prosciutto e Mascarpone 19.-
Pomodoro, Mazzarella, Prosciutto Cotto e Mascarpone

Tomaten, Mozzarella, Scinken, Mascarpone

Tomato sauce, mozzarella, ham and mascarpone

Siciliana 19.-

Pomodoro, Mozzarella, Capperi, Acciugne e olive nere
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen,schwarze Oliven
Tomato sawce, mozzarella, capers, anchovies and black olives

Bufalina 20.-
Pomodoro, Bufala, Basilico- Tomaten

Tomaten, Biffel Mozzarella, Basilicum

Tomato sauce, buffalo moz=zarella and basil

Crudaiola 20.-
Pomodoro, Moz=zarella, Prosciutto Crudo

Tomaten, Mozzarella und Rohscinken
Tomato sauce, mozzarella and raw ham

Quattro Formaggi 20.-

Mozzarella e formaggi Misti
Mozzarella und 4 Kdse
Mozzarella and 4 cheeses

Quattro Stagioni 20.-
Pomodoro,Mozzarella, Prosciutto, Fugnhi,Olive nere,Carciofi

Tomaten, Mozzarella,Scinken, Pilzen, schwarze Oliven und Artischcoken

Tomato sauce, mozzarella, ham. Mushrooms, black olives and artichokes

Julia 20.-

Pomodoro, Mozzarella, Wiirstel, Patatine Fritte
Tomaten, Mozzarella, Wiirstel und Pommes frites
Tomato sauce, mozzarella, sausage and french fries

Vegetariana 20.-
Pomodoro, Mozzarella Zucchine, Melanzane e Peperoni
Tomaten. Mozzarella, Zucchini, Auberginen und Pfeffern
Tomato sauce, mozzarella, zucchini,eggplant and pepper

Burrata 20.-
Pomodoro, Burrata, Basilico

Tomaten, Burrata und Basilikum

Tomato sauce, burrata and basil

Boscaiola ’ | 22.-
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto e Fugnhi Porcini

Tomaten, Mozzarella, Scinken und Steinpilzen

Tomato sauce, mozzarella, raw ham and porcini mushrooms

PIZZA SENZA GLUTINE/ GLUTENFREY GLUTEN-FREE 4.-Fr
Supplemento Ingredienti/ Zutatenzuschlag von/ Ingredient supplement 2.-Fr — 5.-Fr

AllergenlVAllergene/Allergens: Latticini/Milchprodukte/Dairy 7a- Salumi vari/ verschiedene Wurstwaren/
Cured meats: 12a -Pesce/Fisch/Fish 2a , 4a, 14a- Farina/Mehl/Flour la




Marinaio Matto 22.-
Pomodoro, Mazzarella, Tonno, Cipolla, Zola

Tomate, Mazzarella, Thunfisch, Zwiebel und gorgonzola

Tomato sawce, mozzarella, tuna, onions and gorgonzola

Calzone 22.-
Pomodoro, Mazzarella, Prosciutto Cotto e Funghi

Tomaten, Mozzarella, Scinken und Pilzen

Tomato sauce. mozzarella, ham and mushrooms

Don Pietro Paolo 22.-
Pomodoro, Mozzarella, Melanzane Fritte e Scaglie di Ricotta Affumicata

Tomaten, Mozzarella, Gebratenen Auberginen und Gerducherten Ricotta

Tomato sauce, mozzarella, fried eggplant and smoked ricotta flakes

Tirolese 23.-
Pomodoro, Mozzarella, Speck, Zola

Tomate, Mozzarella, Speck und gorgonzola

Tomato sauce, mozzarella, bacon and gorgonzola

Rosina del Sole 23.-
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Zola e Funghi

Tomaten, Mozzarella, Scinken, Gorgonzola und Pilzen

Tomato sauce, mozzarella, ham, gorgonzola and mushrooms

Prosciutto Gorgonzola e Noci 23.-
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Cotto, Zola e Noci

Tomaten, Mozzarella, Scinken, Gorgonzola, Niiss

Tomato sauce, mozzarella, ham, gorgonzola and nuts

Salsiccia e Friarielli 24.-
Mozzarella, Salsiccia e Friarielli

Mozarella, Wirst und Friarielli

Mozzarella, sausage and friarielli

Crudo e Mascarpone 24.-
Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo e Mascarpone

Tomaten, Mozzarella, Rohscinken und mascarpone

Tomato sauce, mozzarella, raw ham and mascarpone

Italia 24.-
Pomodoro, Rucola, Mozzarella Fior di latte, pomodorini cherry

Tomaten, Rucola, Fior di latte und kirschtomaten

Tomato sauce, rocket, fior di latte, cherry tomatoes

Tropea : *

Pomodoro, Mozzarella,Salame Piccante, ‘Nduja, Cipolla Rossa di Tropea
Tomaten, Mozzarella, Salami, ‘Nduja und Zwiebeln

Tomato sauce, mozzarella, peperon 'Nduja and red onion of Tropea

25.-

PIZZA SENZA GLUTINE/ GLUTENFREY GLUTEN-FREE 4.-Fr

Supplemento Ingredientl/ Zutatenzuschlag von/ Ingredient supplement 2.-Fr - 5.-Fr
Allergenl/Allergene/Allergens: LatticiniMilchprodukte/Dairy 7a- Salumi vari/ verschiedene Wurstwaren/
Cured mears: 12a -Pesce/Fisch/Fish 2a , 4a, 14a- Farina/Mehl/Flour la




Deliziosa 25.-

Pomodoro, mozzarella, Rucola, Scaglie di Grana e Prosciutto Crudo
Tomaten, mozzarella, Parmesan Kdse, Rucola und Rohschinken
Tomato sauce, mozzarella, rocket, parmesan cheese flakes and raw ham

Sfiziosa Stella 25.-

Focaccia con Rucola, Cherry, Burrata e Prosciutto Crudo
Focaccia ,Rucola, Cherry, Burrata und Rohscinken
Focaccia with rocket, cherry tomatoes, burrata and raw ham

Frutti di Mare 27.-
Pomodoro, mozzarella, mix di pesce, prezzemolo, aglio e pomodorini cherry.

Tomaten, mozzarella ,Gemischter Fisch, Knoblauch, Petersilie und Cherrytomaten

Tomato sauce,mozzarella, mix fish, garlic, parsley and cherry tomatoes

Amalfi 27.-
Pomodoro, Rucola, Burrata, Cherry e Prosciutto Crudo

Tomaten, Rucola, Biffel Mozzarella, Cherry und Rohscinken

Tomato sauce, rocket, burrata, cherry tomatoes and raw ham

Valtellinese 27.-

Pomodoro, Mozzarella, Rucola, Scaglie di Grana e Bresaola
Tomaten, Mozzarella, Rucola, Parmesan Kdse und Bresaola.
Tomato sauce, mozzarella, rocket, parmesan flakes and bresaola.

Donna Isa 27.-
Pomodoro, Mozzarella, Luganiga, Porcini, Cipolla Rossa di Tropea e Scaglie di Grana

Tomaten, Mozzarella, Luganiga Wiirst, Zweibeln, Parmesan Kdse und Steinpilzen

Tomato sauce, mozzarella, luganiga sausage, red onion of Tropea and grana flakes

Donna Maria 28.-

Mozzarella, Bresaola, Burrata, Rucola, Pomodoro Fresco
Mozzarella, Bresaola, Burrata, Rucola und frischen Tomaten
Mozzarella, bresaola, burrata, rocket and fresh tomatoes

Carpaccio 28.-
Pomodoro, Mozzarella, Carpaccio di Manzo, Rucola, Grana
Tomate, Mozzarella, Rindercarpaccio, Rucola und Parmesan

Tomato sauce, mozzarella, beef carpaccio, rocket, and parmesan cheese.

Mare e Monti 30.-

Pomodoro, Mozzarella, Porcini, mix di pesce, Aglio e Prezzemolo,
Tomaten, Mozzarella, Gemischter Fisch, Knoblauch, Petersilie und Steinpilzen
Tomato sauce, mozzarella, porcini mushrooms, mix of fish, garlic and parsley.

#

PIZZA SENZA GLUTINE/ GLUTENFREY/ GLUTEN-FREE 4.-Fr
Supplemento Ingredient/ Zutatenzuschlag von/ Ingredient supplement 2.-Fr — 5.-Fr

Allergeni/Allergene/Allergens: Latticini/Milchprodukte/Dairy 7a- Salumi vari/ verschiedene Wurstwaren/
Cured meats: 12a -Pesce/Fisch/Fish 2a , 4a, 14a- Farina/Mehl/Flour Ia



