
Cafés
Café, Espresso, Ristretto et Décaféiné
CAPPUCCINO, LATTE MACCHIATO
CAFÉ VIENNOIS
Renversé

Thés et Tisanes de Qualité 
Grand et beau choix; demandez la carte

Chocolats et Ovo
Chocolat maison, chaud ou froid
Chocolat viennois
Ovo chaude ou froide

Cidres Bretons igp pur jus
Cidre BRUT 4.5%
de la Cidrerie Chapron (St-Malo)
Cidre doux  2.5%
de la Cidrerie Chapron (St-Malo)
Cidre BRUT artisanal “COAT-ALBRET” (Rennes) 4.5%
Cidre BRUT artisanal de RHUYS (Morbihan) 4.5%

Sodas
COCA COLA, normal, zéro ou light (en bouteille)
SPRITE (en bouteille)
JUS DE POMMES RAMSEIER (gazeux, en bouteille)
JUS DE POMMES artisanal, Domaine des Molards GE (au verre)
FANTA orange (en bouteille)
SCHWEPPES TONIC ou BITTER LEMON (en bouteille)
RIVELLA rouge ou bleu (en bouteille)

Eaux Minérales
VALSER (gazeuse ou non gazeuse)

Thés Froids
THÉ FROID citron ou pêche (en bouteille)

Jus de Fruits
JUS D’ORANGES ou DE PAMPLEMOUSSES fraîchement pressé
NECTARS DE FRUITS
(abricot, orange, pêche, tomates ou ananas)
SIROP (menthe, grenadine ou cassis)
                               SIROP OFFERT AUX ENFANTS AVEC UNE CRÊPE!

Bière pression, panachée et Monaco
HEINEKEN 5.4%
PAULANER LAGER 4.9% 
PAULANER BLANCHE 5.5%
PANACHÉE OU MONACO env. 2.7%

Bières artisanales de Bretagne (en bouteille)
DUCHESSE ANNE (Blonde) 7.5%
CERVOISE (Légèrement ambrée) 6.5%
BLANCHE HERMINE (Blanche) 4.5%
TELENN DU (Légère brune de blé noir) 4.5%

Autres bières
BOXER (Blonde, Suisse) 5.2%
CORONA (Blonde, Mexicaine) 4.6%
CALANDA (Sans alcool) 

  
CHÂTEAU DE VINCY blanc, rosé ou rouge
AOC La Côte, Ch. & L. Michon, Gilly (CH) 
La flûte de Prosecco
Prosecco (10cl) et Apérol (4cl) (Apérolspritz)

Blancs
VILLETTE “Les Murets” -  AOC Lavaux, Bl. Duboux, Epesses (CH)

Rosés
Château La Gordonne - AOC Côtes de Provence (F)
Vignoble Chabrier - IGP Côteaux du Pont du Gard, Ch. & P. Chabrier (F)

Rouges
RUBIUS - Assemblage du Valais, Cave Tsalline, Vétroz (CH)
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“La gourmandise commence
quand on n’a plus faim.”

Alphonse Daudet
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Notre sélection de vins au verre, en pot et en bouteille



NUTELLA
BANANE ET NUTELLA
CHOCOLAT MAISON
BANANE ET CHOCOLAT MAISON
KINDER SURPRISE

Les Gourmandes
BELLE-HÉLÈNE
Poire, boule de glace vanille, chocolat maison, crème chantilly	  
BOUNTY
Noix de coco, boule de glace coco, chocolat maison	  	  
BANANE
Banane, boule de glace banane, chocolat maison	  	  
FRAMBOISINE	
Framboises, boule de glace framboise, sauce framboise
AMANDINE
Frangipane (à base de poudre d’amandes), confiture d’abricots, amandes grillées
NORMANDE
Compote de pommes maison, boule de glace pomme, amandes grillées, crème chantilly

Les Flambées
Marmelade d’oranges amères et Grand Marnier
Compote de pommes maison et Calvados
Grand Marnier ou Calvados

Les Confitures
Au choix: abricots, fraises, framboises, myrtilles
Marmelade d’oranges amères

Les Parfums d’autrefois
Crème de marrons
Sirop d’érable
Compote de pommes maison et amandes
Caramel au beurre salé
Miel et noix 
Miel

Les Légères
Sucre
Beurre et sucre
Citron et sucre
Sucre et cannelle
...C’EST Encore meilleur avec: 
une boule de glace (demandez la carte)
et/ou de la crème Chantilly
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Petites Salades
PETITE SALADE VERTE
Mesclun, fines herbes
PETITE SALADE MIXTE
Mesclun, tomate, carottes râpées, betterave, concombre

Grandes Salades
SALADE FITNESS
Grande salade mixte, taboulé maison, coleslaw, escalope de poulet émincée
SALADE PAYSANNE
Mesclun, Gruyère, œuf dur, croûtons, lardons, tomate, magret fumé
SALADE DE CHÈVRE CHAUD
Mesclun, tranches de chèvre chaud sur toast, confit d’oignons, magret fumé, tomate
SALADE OCÉANE
Mesclun, saumon fumé, crevettes, câpres, surimi, oignons, sauce à l’aneth
SALADE ITALIENNE
Mesclun, antipastis, olives, mozzarella de bufflonne, tomate, jambon de Parme
SALADE GRECQUE
Mesclun, tomate, feta, concombre, basilic, olives
SALADE “MOYEN-ORIENT”
Taboulé maison, feuille de vigne, salade turque, houmous, aubergine rôtie, pain pita

             

   Les compositions de la Crêperie d’Ouchy
GARGANTUA
Jambon, Gruyère, champignons, tomate, oignons, œuf
ITALIENNE
Mozzarella, jambon de Parme, Bresaola, Coppa, roquette, tomate	  	  
BERGÈRE
Chèvre Ste-Maure, miel, noix, roquette	  	  
FORESTIÈRE
Champignons des bois à la crème, fromage, lardons, oignons et fines herbes
SAUMON
Saumon fumé, roquette, câpres, oignons, crème acidulée à l’aneth (ciboulette s.d.) 
MEXICAINE
Emincé de poulet, sauce salsa, oignons, poivrons, tomate, maïs
SAVOYARDE
Reblochon, pommes de terre, lardons, oignons
VAUDOISE
Poireaux, pommes de terre, crème, saucisson vaudois (papet vaudois)
POPEYE
Épinards, Gruyère, crème, œuf		  
VÉGÉTARIENNE
Mozzarella, tomate, poivrons, épinards et champignons 	  
INDIENNE
Emincé de poulet au curry, fruits et amandes	  	  	  	  
AMÉRICAINE
Viande hâchée, oignons confits, cheddar, salade coleslaw, tomate, sauce BBQ
	
Les Traditionnelles Bretonnes
COMPLèTE (jambon, œuf, fromage)
JAMBON FROMAGE
JAMBON FROMAGE CHAMPIGNONS 
JAMBON FROMAGE ÉPINARDS

Composez Votre Crêpe Salée
CRÊPE (GALETTE) AU SARRASIN NATURE OU CRÊPE AU FROMENT
AVEC LES GARNITURES DE VOTRE CHOIX (3.00 par garniture)
Fromage (Gruyère ou Mozzarella), poivrons, tomates, roquette, œuf,  épinards, 
champignons, jambon blanc, saucisson vaudois, crème double
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Provenance des viandes et poissons: voir les affiches placées à l’entrée et au fond du restaurant

SALADES CRÊPES SUCRÉES
 (farine de froment)

Toutes les salades sont servies avec notre sauce maison ou l’assaisonnement
de votre choix sur table (huile d’olive, vinaigre balsamique ou jus de citron)
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LES PRIX SONT EN FRANCS SUISSES, TVA 8% ET SERVICE INCLUS
NOUS ACCEPTONS LES EUROS, MAIS RENDONS LA MONNAIE EN FRANCS SUISSES

LES CRÊPES SONT AUSSI VENDUES À L’EMPORTER

CRÊPES SALÉES
(100% farine de sarrasin sans gluten)


