Speisekarte

Vorspeisen
Chriisimisisalat (3) 8.50
Bunt gemischter Blattsalat mit gerosteten Brotwulrfeln (2,3) 8.50

Blattsalat mit Mostbrockli vom Hof
An Honig-Senfsauce (3) 13.-

Tomaten Mozarella Burger
Der klassische Tomatensalat mal anders

Auf Rucola Beet (3) 15.-
Cole Slaw Salat

Amerikanischer Kohlsalat mit Karotten (1) 9.50
Niisslisalat mit Ei 3) 10.-
Tagessuppe

Fragen Sie nach der heutigen frisch zubereiteten Suppe 8.50

Unsere Salatsaucen:
Haussauce, Italienne, Honig-Senfsauce

Fir den kleinen Hunger

Es Waldfascht (kalter Cervelat mit Brot) (1,2) 7.-
Ein Stiick hausgerauchter Speck (1,3) 13.-
Wurstkasesalat mit Chriisimiisisalat garniert (1,3) 19.-
Wurstkasesalat einfach 16.-
Hausgeraucherter, aufgeschnittener Bauernspeck 15.-
Ein Stiick Ziircher-Oberlander Bergkase (1) 11.50
Hausgeraucherter Bauernschiiblig 10.-
Grosser Chriisimiisisalat mit Ei 17.-

Stall-Stube PIlattli

(Bauernschinken, Rohschinken, Salami,

Mostbrdckli von unseren Rindern, hausgeraucherter

Bauernschiblig und Speck sowie zwei Sorten Kase) (1) 21.-

Allergiker Info: 1 enthélt Laktose, 2 enthalt Gluten, 3 enthalt Sellerie, 4 enthalt Erdnuss



Burger Variationen

Stall-Stuben Burger mit Pommes frites

Grilliertes Rind-Hacksteak mit Fleisch vom Hof im knusprigen
Bauernbrétchen mit Zwiebelringen, Gurke, Salatblatt und
hausgemachte Cocktailsauce (2,4

Stall-Stuben Burger Spezial mit Pommes frites
Unser klassischer Stall -Stuben Burger mit einem Spiegelei,
gebratenem Speck und Kase Uberbacken (2,4

Bauernhof Burger mit Pommes frites

Grilliertes Rind-Hacksteak mit Fleisch vom Hof

im knusprigen CH-Broétchen mit Cole Slaw Salat, Eisberg,
Zwiebelringe, Gurken Tartarsauce und Emmentaler Kase
Verfeinert mit einem Schuss Williams (1,2,4)

«Chicken Crispy» mit Pommes frites
Pouletoberschenkelfleisch(CH) im Kornflexmantel

Mit Eisbergsalat, Frihlingszwiebeln, Papaya und Currysauce
Serviert im Chiabatta Brotchen (1,2,4)

Vegi Burger mit Pommes frites

Hausgemachtes Bulgurtatschli (Weizenproduckt)
Im vitalen Dinkelbrétchen mit Eisbergsalat, Gurken
Tomaten und Guacamole (1,2,4)

Der kalorienarme Burger mit Pommes frites

Grilliertes Rind-Hacksteak mit Fleisch vom Hof im Eisbergsalat

gepackt mit Zwiebelringen, Gurke und
hausgemachte Cocktailsauce (2,4

Menuednderungen nicht Mdglich

Allergiker Info: 1 enthalt Laktose, 2 enthalt Gluten, 3 enthalt Sellerie, 4 enthalt Erdnuss
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Unsere Klassiker

Rindsentrecote vom Hof an griiner Pfeffersauce
Saisongemuse und Pommes frites (1,4

Grillierter Velosattel
Schweinshalssteak mit hausgemachter Krauterbutter
Pommes frites (1,4

Hausgemachte Hacktatschli mit Rindfleisch vom Hof
Zwiebelsauce, Saisongemuse und Spatzli (1,2,3,4)

Alplermagronen mit Speck, gebackene Zwiebelringe
hausgemachtes Apfelmus vom Hof (1,2)

Alplermagronen ohne Speck, gebackene Zwiebelringe
hausgemachtes Apfelmus vom Hof (1,2)

Skater

Grilliertes Rind-Hacksteak mit Fleisch vom Hof
hausgemachter Krauterbutter

Chrisimusisalat oder Beilage nach Wahl (1,3,4)

Steidriiese Rieme vom Grill (Bauernbratwurst)
mit hausgemachter Zwiebelsauce, Pommes frites (2,4

Mistkrazerli (450g) ca. 20 Minuten

Unser beliebter ,Glggel" frisch aus dem Ofen, in zwei verschiedenen

Geschmacksrichtungen
dazu Pommes frites (4)

0815 Mit hausgemachter Gewlrzmischung und BBQ-Sauce

Feurig Mit Chilipaste und Knoblauch gewdlrzt (scharf)

Wir winschen Ihnen einen guten Appetit

Allergiker Info: 1 enthalt Laktose, 2 enthalt Gluten, 3 enthalt Sellerie, 4 enthalt Erdnuss
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Brunchsonntage

Stall-Stube

Angebot:

Kaffée, diverse Teesorten, Ovo, Schoggi, Orangensaft, Slissmost vom Hof,
hausgemachter Zopf, diverse Brote, Bienenhonig,
hausgemachte Konfitlren, Fleischplatten mit Bauernschinken,
hausgerauchtem Speck und Bauernschiblig, Rohschinken,
Mostbrdackli, Aufschnitt usw.

Kaseplatten mit Kdse vom Oberland, frisches Birchermtesli,
Speckrosti, Spiegeleier von Ubergltcklichen Hihnern,
Frichtekorb usw.
alles ab Buffet, so viel Sie mdgen!

Buffet von 10:30 bis ca. 13:00
34.50/ Pers.
Dazu Hausgeraucherter Lachs 50g a 9.-
Ein Glas:
Chlépfmost 7.-

Prosecco 8.-
Vertschi (Saft aus unreifen Trauben, Alkoholfrei) 6.-

Jeweils der erste Sonntag im Monat.
Reservation erwinscht

Weitere Daten auf Anfrage ab 15 Personen



