
S p e i s e k a r t e 
 

Vorspeisen 
 
Chrüsimüsisalat (3) 8.50 
 
Bunt gemischter Blattsalat mit gerösteten Brotwürfeln (2,3) 8.50 
 
Blattsalat mit Mostbröckli vom Hof 
An Honig-Senfsauce (3) 13.- 
 
Tomaten Mozarella Burger 
Der klassische Tomatensalat mal anders 
Auf Rucola Beet (3) 15.- 
 
Cole Slaw Salat 
Amerikanischer Kohlsalat mit Karotten (1) 9.50 
 
Nüsslisalat mit Ei (3) 10.- 
 
Tagessuppe  
Fragen Sie nach der heutigen frisch zubereiteten Suppe 8.50 
 
Unsere Salatsaucen:  
Haussauce, Italienne, Honig-Senfsauce 
 

Für den kleinen Hunger 
 
Es Waldfäscht (kalter Cervelat mit Brot) (1,2) 7.- 
 
Ein Stück hausgeräuchter Speck (1,3) 13.- 
 
Wurstkäsesalat mit Chrüsimüsisalat garniert (1,3) 19.- 
 
Wurstkäsesalat einfach 16.- 
 
Hausgeräucherter, aufgeschnittener Bauernspeck 15.- 
 
Ein Stück Zürcher-Oberländer Bergkäse (1) 11.50 
 
Hausgeräucherter Bauernschüblig 10.- 
 
Grosser Chrüsimüsisalat mit Ei 17.- 
 
Stall-Stube Plättli  
(Bauernschinken, Rohschinken, Salami,  
Mostbröckli von unseren Rindern, hausgeräucherter 
Bauernschüblig und Speck sowie zwei Sorten Käse) (1) 21.- 

 
Allergiker Info: 1 enthält Laktose, 2 enthält Gluten, 3 enthält Sellerie, 4 enthält Erdnuss 



Burger Variationen 
 
 
Stall-Stuben Burger mit Pommes frites 
Grilliertes Rind-Hacksteak mit Fleisch vom Hof im knusprigen  
Bauernbrötchen mit Zwiebelringen, Gurke, Salatblatt und 
hausgemachte Cocktailsauce (2,4)  21.- 
 
 
Stall-Stuben Burger Spezial mit Pommes frites 
Unser klassischer Stall -Stuben Burger mit einem Spiegelei, 
gebratenem Speck und Käse überbacken (2,4)  29.- 
 
 
Bauernhof Burger mit Pommes frites 
Grilliertes Rind-Hacksteak mit Fleisch vom Hof  
im knusprigen CH-Brötchen mit Cole Slaw Salat, Eisberg, 
Zwiebelringe, Gurken Tartarsauce und Emmentaler Käse 
Verfeinert mit einem Schuss Williams (1,2,4)  31.- 
 
 
«Chicken Crispy» mit Pommes frites 
Pouletoberschenkelfleisch(CH) im Kornflexmantel 
Mit Eisbergsalat, Frühlingszwiebeln, Papaya und Currysauce 
Serviert im Chiabatta Brötchen (1,2,4) 29.- 
 
 
Vegi Burger mit Pommes frites 
Hausgemachtes Bulgurtätschli (Weizenproduckt) 
Im vitalen Dinkelbrötchen mit Eisbergsalat, Gurken 
Tomaten und Guacamole (1,2,4) 25.- 
 
 
Der kalorienarme Burger mit Pommes frites 
Grilliertes Rind-Hacksteak mit Fleisch vom Hof im Eisbergsalat  
gepackt mit Zwiebelringen, Gurke und  
hausgemachte Cocktailsauce (2,4)      21.- 
 
 
 
 
 
 
 

Menueänderungen nicht Möglich 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Allergiker Info: 1 enthält Laktose, 2 enthält Gluten, 3 enthält Sellerie, 4 enthält Erdnuss 



Unsere Klassiker 
 

Rindsentrecôte vom Hof an grüner Pfeffersauce 
Saisongemüse und Pommes frites (1,4) 39.- 
 
 
Grillierter Velosattel 
Schweinshalssteak mit hausgemachter Kräuterbutter  
Pommes frites (1,4) 22.- 
 
 
Hausgemachte Hacktätschli mit Rindfleisch vom Hof 
Zwiebelsauce, Saisongemüse und Spätzli (1,2,3,4) 24.- 
 
 
Älplermagronen mit Speck, gebackene Zwiebelringe 
hausgemachtes Apfelmus vom Hof (1,2) 22.- 
 
 
Älplermagronen ohne Speck, gebackene Zwiebelringe 
hausgemachtes Apfelmus vom Hof (1,2)  21.- 
 
 
Skater 
Grilliertes Rind-Hacksteak mit Fleisch vom Hof 
hausgemachter Kräuterbutter  
Chrüsimüsisalat oder Beilage nach Wahl (1,3,4)  21.- 
 
 
Steidrüese Rieme vom Grill (Bauernbratwurst) 
mit hausgemachter Zwiebelsauce, Pommes frites (2,4) 19.- 
 
 
Mistkrazerli (450g) ca. 20 Minuten 
Unser beliebter „Güggel“ frisch aus dem Ofen, in zwei verschiedenen 
Geschmacksrichtungen 
dazu Pommes frites (4) 
 
0815 Mit hausgemachter Gewürzmischung und BBQ-Sauce 32.- 
 
Feurig Mit Chilipaste und Knoblauch gewürzt (scharf) 32.- 

 
 
 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit 
 
 
 

Allergiker Info: 1 enthält Laktose, 2 enthält Gluten, 3 enthält Sellerie, 4 enthält Erdnuss 



 
Brunchsonntage  

 
Stall-Stube 

 
Angebot: 

 
Kaffée, diverse Teesorten, Ovo, Schoggi, Orangensaft, Süssmost vom Hof, 

hausgemachter Zopf, diverse Brote, Bienenhonig, 
hausgemachte Konfitüren, Fleischplatten mit Bauernschinken, 

hausgeräuchtem Speck und Bauernschüblig, Rohschinken, 
Mostbröckli, Aufschnitt usw. 

Käseplatten mit Käse vom Oberland, frisches Birchermüesli, 
Speckrösti, Spiegeleier von überglücklichen Hühnern, 

Früchtekorb usw. 
alles ab Buffet, so viel Sie mögen! 

 
Buffet von 10:30 bis ca. 13:00 

 
34.50/ Pers. 

 
Dazu Hausgeräucherter Lachs 50g à 9.- 

 
Ein Glas: 

Chlöpfmost 7.- 
Prosecco 8.- 

Vertschi (Saft aus unreifen Trauben, Alkoholfrei) 6.- 
 
 

Jeweils der erste Sonntag im Monat. 
Reservation erwünscht 

 
Weitere Daten auf Anfrage ab 15 Personen 


