Warme Getranke

Café créme 4.40
Café nature 4.20
Café melange 5.70
Espresso creme 4.40
Espresso nature 4.20
Doppelter Espresso 6.20
Café doppelcreme 4.60
Café im Kannchen 5.40
Milchkaffee (Tasse) 4.40
Milchkaffee (Portion) 7.50
Cappuccino 5.20
Cafe coffeinfrei 4.40
Latte Macchiato 6.20
Café Amaretto 8.20 Spezialitat ,,Generation 6%
Unsere hauseigene Schokolade kreiert von Lukas Pfund,
Ovomaltine 4.70 der 6. Confiseurgeneration Pfund.
- orginal nature 64% Cacao 5.90
Diverse heisse Schokoladen Schlagrahm extra 1.50
siehe separate Karte
Chocolat Cailler (Portion) 8.20
Tee nature (Glas) a- Chocolat Cailler (Tasse) 4.50
Tee Nature (Portion) 7.20 Chocolat Cailler melange 6.--
Tee créme oder Citron  (Glas) 4.20 9 '
(Portion) /.50 Maracaibo Grand cru
Tee Rum 2cl. 40vol% 7.80 - orginal nature 49% Cacao 5.50
Unsere Teesorten: - mit Cayennepfeffer 5.50
Verveine, Hagebutten, Kamille, Griintee - mit Rum 7.40
Lindenbliten, Fruchtschalen, English Breakfast - mit Grand Marnier 7.40
Earl Grey,Pfeffermiinz - mit Zimt 5.50
- mit Kaffee 6.90
Rumpunch 4.20 Schlagrahm extra 1.50
Apfelpunch 4.20

Preise in SFr. Inkl. 8% Mwst.

Preise in SFr. Inkl. 8% Mwst. Milch ist dampferhitzt.

Milch ist dampferhitzt



Kalte Getranke Kalte Speisen

Milch 20 cl 2.80 St. Galler Sulzpastete (Hauspastete)

Ovomaltine 30 cl 4.90 mit Kalbfleisch Portion 6.80
Schokolade 30 cl 4.90

Eistee 30 cl 4.20

Belegte Brotli

Orangenjus frisch gepresst 11 cl 4.-- : N i
Himbeersirup 20 ¢l 130 Schinken, Salami, Ei, Spargel, Sellerie,

Thon 4.60
Tafelwasser Lachs 4.90
Eptinger, 33cl 4.50 Gefiillte Pastetli Samstag
Valser- Wasser, 33cl 4.50 Ei, Spargel 4.90
Goba still 33cl 4.50 ’

Fruchtkuchen per Stuck 5.60
Stssgetranke Mit Rahm 7.20
Coca-Cola, Coca-Cola light, 33 cl 4.50
Shorley, Citro, Stissmost, 33cl 4.50 Birchermiiesli 8.
Rivella rot oder blau 33cl 4.50
Schweppes Tonic 20 cl 4.50 Saisonsalat auch als Beilage 8.70
Schweppes Bitter Lemon 20 cl 4.50 ('von 11/30 bis 13/30 Uhr)

Alkoholische Getréanke

dirfen nicht an Jugendliche unter 16 Jahren abgegeben werden

Warme Speisen

Bier
Schitzengarten Edelspez 33 cl 4.80 Schinkengipfel
- auf Wunsch heiss serviert 3.90

E/Im??(.:co Cupli 10c] 3'_ Quiche mit Speck und Lauch 7.20

artin Quiche nur Gemise 7.20
Spirituosen (ab 18 Jahren) V ; sl :

erlangen Sie auch unsere tagliche Mittagskarte!

Amaretto 28 Vol% 2cl 6.-- Das Fleisch beziehen wir von der Metzgerei Wegmann.
Kirsch 40Vol% 2cl 6.50
Grand Marnier 40Vol% 2cl 6.50
Rum 37,5Vol% 2cl 6.50

Preise in SFr. inkl. 8% Mwst.

Preise in SFr. Inkl. 8% Mwst.



Speziell Freitags

Diverse Fruchtkuchen per Stiick 5.60 1 Kugel mit Rahm 5.70
Mit Rahm 7.20 ohne Rahm 4.20
Kasekuchen 2 Kugeln mit Rahm 8.90
auf Wunsch heiss serviert per Stiick 6.20 ohne Rahm 7.40
Kase- Zwiebelkuchen Aromen nach Ihrer Wahl:
auf Wunsch heiss serviert per Stiick 6.20 Erdbeer, Himbeer, Zitrone, Vanille, Chocolat, Haselnuss, Mocca,
Kasepastetli auf Wunsch heiss 3.-- Pistaches. , )
Nur saisonal: Mandarinen, Orange, Holderbliten
Saisonsalat als Beilage 8.70 Coupes
(von 11/30 bis 13/30 Uhr) Dénemark 12.50
Framboise mit heilen Beeren 12.50
Romanoff (nur Saison) 12.50
D t Merinques-Glacé Vanille 11.--
ESSerts Merinques- Glacé Van./Erdb. 12.50
o o ) Merinques Rahm 9.80
Unser Pf'latlsserle- Korpus steht Ihnen mit seiner ganzen Vielfalt Eis-Schokolade mit Rahm 12.80
zur Verflgung. o _ Eis- Schokolade ohne Rahm 12.--
Alle angepriesenen Patisserie und_ '_I'orten werden in d_er _ Eiscafé mit Rahm 12.80
hauseigenen Bacl_<st_ube nach tradm_oneller Art un_d n_ut Hingabe Eiscafé ohne Rahm 12.--
hergestellt. Dabei finden nur natirliche und qualitativ
hochstehende Rohmaterialien Verwendung.
Frappeées 9.80

Saison- Desserts

Glacés

2% Kugeln Glace, Rahm und Milch
Aromen nach lhrer Wahl:

Vermicelles Portion 11.80 Erdbeer, Himbeer, Zitrone, Banane, Vanille, Chocolat, Haselnuss,
Y Portion 9.50 Mocca, Pistaches.
Nur saisonal: Mandarinen, Orange, Holderbliiten
Vermicelles mit Glacé
Portion 12.80 Unsere Glacés und Eisspezialitaten sind hausgemacht und

nur mit naturreinen Zutaten und Aromen hergestellt!
Alle Sorten sind auch in Packungen und Portionenbechern

Preise in SFr. Inkl. 8% Mwst . . .
zum Mitnehmen erhaltlich.

Preise in SFr. Inkl. 8% Mwst.



Hausspezialitaten

Pfundsteine

Steinbdckli

St. Galler- Biber

St. Galler- Sulzpastete
Hausgemachte Pralinés
Baumnusse

Diverse feine Desserts
(auf Bestellung)

St. Honoré

Birnen- Chocolatmousse
Waldbeerenmousse
Citronencreme

Charlottes

Glacé-Bomben verschiedener Art
Glacé- Frichtli

Vacherin- Glacé

Vacherin- Creme

Etc.

Wir beraten Sie gerne!

Herzlichen Dank fiir Ihren Besuch

Ihr Café- Confiserie seit Gber 100 Jahren!



