
Les grillades - Die Grilladen 
 

„Rib-eye“ steak 300gr. 44.- 
 

„Rib-Eye“ Saftig marmoriertes Horückensteak  

 

Filet de boeuf 200gr. 41.- 
„Filet Beef-Steak“   Rindsfilet   
 

Steak de veau 200gr. 41.- 
Kalbssteak 

    

Filets d’agneau 200gr. 32.- 
Mehrere kleine Lammfilets mariniert mit Knoblauch und Kräutern  

 

Steak de porc 200gr. 27.- 
Schweinssteak  leicht marmoriertes saftiges Schweinshuftsteak   

 

Filet de porc 200gr. 33.-  
Drei kleine Schweinsfiletmedaillon  
 

Les garnitures - Die Beilagen  
Une Sauce à choix:  0.- 
Beurre „Café de Paris“, Provençale, Tartare, Béarnaise ou Sauce au Poivre   

Eine Sauce nach Wahl :  0.- 
Kräuterbutter, Provençale, Tartare , Béarnaise oder Pfeffersauce  
 

Sauce au Morilles    5.- 
Morchelrahmsauce    
 

Croquettes, Riz Créole, Nouilles ,Pommes natures, Pommes-frites Roesti, Risotto          6.50 

Kartoffelkroketten,Reis, Butternüdeli, Salzkartoffeln, Pommes frites, Rösti, Risotto 

 

 Gratin de nouilles au Parmesan   9.-            
Nudeln mit Rahm und Parmesan    
   

Assortiment de légumes             7.50   
Gemüsebouquet 
 

Vegetarische warme Gerichte 
 

„Gemüse-Mosaik“, mit vielen verschiedenen Gemüsen              25.- 
mit gebratenen Pilzen und Salzkartoffeln serviert  
 

„Morchel-Traum“, für den Pilzliebhaber          26.- 
Morcheln mit Zwiebeln und Knoblauch gedämpft, Weisswein und Cognac abgelöscht  

 mit Rahm verfeinert, serviert im Nudelring 

 

„Nudel-Gratin“, mit breiten Nudeln           19.50 
Breite Nudeln mit Butter, Rahm und geriebenem Parmesan gratiniert 
 
 

 


