Menu No 1
CHTF 29.00

Nr. 1 vegi,
CHF 29.00

"Menu No 2
CHTF 30.00

Nr. 2 vegL
CHTF 30.00

Menu No 3
CHTF 35.00

Salade mélee

Jarret de porc a la bordelaise-
Purée de _pomimes de terre-

Légumes de saison_

ﬁesseﬂ“

au lieu de la viande-
Gratin [égumes
Fntrée/Dessert comme Nr. 1

‘fotage ou sa[ad’eu

Fmincé de Joou[et a la créme-

R pilaf

Légumes de saison_

‘.ﬁessen’

au lieu du }aou(et’
Gratin [égumes
Fntrée/Dessert comme Nr. 2

Salade mélee

Cuisse de [a}ain au four
sauce moutarde
Purée de _pomimes de terre

Légumes de saison_

‘ﬁessen’

Gemischter Salat’

Schweinshaxe Bordelaise

ﬂQajwﬁ(e(stocE

Saisongem{iseJ

Cﬁessert"

statt Fleisch.
Gemiisegratin.
Fntrée/Dessert wie Nr. 1

Suy}oe oder Salat’

ﬁouﬁztgescﬁnetze[tes an

‘&lﬁm.i auce”
Pilaf Reis

Saisongemuse-’

@essen”
statt Poulet”

Gemiisegratin.
Fntrée/Dessert wie Nr. 2

Gemischter Salat’

Kaninchenschenkel an_

Senfsauce-)

ﬂ@rtoﬁ(e[stocﬁ

Saisongemuse-’

@essen”




Menu No 4
CHTF 35.00

"Menu No s
CHTF 35.00

"Menu No 6
C‘]—[CF 36.00

"Menu No 7
CHTF 35.50

Salade mimosa_
ﬁoeuf Bourguignon_,
Pommes mousseline

Légumes de saison_

ﬁesseﬂ“

Salade mélee
Filet de sandre é [‘aneth.
Pommes vapeur

Légumes de saison_

ﬁesseﬂ“

Salade mélee
Filet de truites du Doubs
Pommes vapeur

Légumes de saison_

ﬁesseﬂ“

Salade Petite Gilberte

(lardons et crotitons)

Filet de _porc sauce moutarde

Sptzli
Carottes w’cﬁl_

‘.ﬁesserﬁ

Salat Mimosa_

%cﬁ%iscﬁ fBurgundér Art
Saﬁneﬁamﬁ(e(m

Saisongem{iseJ

Cﬁessert"

Gemischter Salat’

2amﬁe1ﬁﬂet an Dill.
ﬁamyfﬁamﬁ%fm

Saisongem{iseJ

Cﬁessert"

Gemischter Salat’

Forellen aus dem Doubs
Dampfkartoffeln.

Saisongem{iseJ

Cﬁessert"

Salat ,Petite gi[ﬁerte“
(-mit SpecE und Brotwﬁgfe[i)

Schweinsnierstiick an Senfsauced
Sydtsz

\/icﬁy Karotter.

@essen”



"Menu No 8 Salade verte et crotitons Griiner Salat mit CBrotwmfeﬁ’_,
CHTF 37.50

ﬁoeuf braisé Rindsbraten.
Purée de pommes de terre- ﬂQajwﬁ(e(stocE
Légumes de saison_ Saisongemiise-
Dessert” Dessert
"Menu No 9 Salade comjoose’e-’ Sa[atﬁouquet’
CHTF 48.00
i&ﬁp’ de veau a la créme Kalbsbraten an Rahmsauce
Spatzli. Spatzli.
Légumes de saison_ Saisongemiise-
Dessert” Dessert

"Menu No 10 Petite assiette de hors d'oeuvre ﬂ@iner Hors-d‘oeuvre-Teller
CHTF 52.00
Roti de veau sauce champignons Kalbsbraten an Pilzsauce-
Gratin de Joommes-c[e-teweJ ﬂQajtoﬁfe(gmtim

Légumes de saison_ Saisongemiise-
Dessert” Dessert”
Choix des desserts Auswahl Desser

arte aux fruits maisomn ausgemachte Friichtetorte-
Tart t Hausgemachte Friichtetort
Forét noire maisorn. ﬂ-[ausgemacﬁte Schwarzwilder
Mugat glacé Q\fougat Eis
Créme caramel maison ﬂ-[ausgemacﬁte Créme caramel
Fromboisier maison. Q{ausgemacﬁte Himbeertorte

Salade de fmits fmis (été) Fruchtsalat (Sommer)

"Mousse au chocolat” "Mousse au chocolat’
Narcluise au chocolat” Schokoladen ,,Q\/larcluise“ mit’
créme C@(é Créme CKaﬁ(eeu

froﬁ’teroﬁzs ala g[ace vanille ﬁroﬁtero(es an \/anif@facé
max. 70 pers. Créme brilée maisorn ‘J-[ausgemacﬁte Créme briilée



