Adventsmenu

Amuse Bouche mit
Capli

Nusslisalat mit Gauer Waldpilzen,
gerauchten Entenbruststreifen und Wachtelei,
Selleriestippchen mit Haselnuss-Schaum

Hausgemachtes Zitronengras-Granatapfelsorbet
parfimiert mit Wodka Lime

Rosagebratenes Schweinsfilet an
Feigensenfsauce mit Rosapfeffer
Nudeln auf Kirbiscarpaccio mit
rassiger Pistazienpesto

Lebkuchenglace und Gugelhdpfili,
Schokoladeningwermousse mit marinierten Kumquats

Fr. 78.00 pro Person



