Einige Dessertempfehlungen:

Caramelkopfli mit Rahm Fr.6.50
Berner Sissmostcréme Fr.8.50
Mini Fr.6.50
Gebrannte Creme Fr. 8.50
Mini Fr. 6.50
Frischer Fruchtsalat Fr.9.50
Mini Fr.7.00
mit Rahm +Fr. 1.50
Coupe Maison Fr.11.00
Mini Fr. 8.00
Meringue mit Schlagrahm Fr.7.00
Mini Fr.5.50
Meringue glacé Fr.9.50
Mini Fr.7.00

Panna Cotta mit warmen Beeren Fr. 9.50
Mini Fr.6.50

Hausspezialitaten

Orangenparfait Fr.11.50
Mini Fr. 8.50
Vacherin glacé garniert Fr.13.00

(ab 8 Personen)

Fruchtekuchen Fr. 56.50

Reichhaltige Kaseplatte, proPers  Fr. 14.--
(ab 10 Personen)

Reichhaltiges Dessertbuffet
(ab 25 bis 80 Personen)

Fr.17.--



Hausspezialitaten

Coupe ,,Maison“
Frischer Fruchtsalat, VVanille-+Erdbeerglacé, Schlagrahm

Frieda’s Traum*
Vanilleglacé, Eierkirsch, Schlagrahm

Berner Siissmostcreme

Hausgemachtes Orangenparfait mit Schlagrahm
Frischer Fruchtsalat*

Frischer Fruchtsalat mit Kirsch*e
Meringue mit Rahm

Meringue mit Glacé und Rahm

(Vanille- und Erdbeerglace)
Ochsen-Meringue

11.00 / mini 8.00

11.50/ mini 8.50

8.50 / mini 6.50

11.50 / mini 8.50

9.50 / mini 7.00

11.50 / mini 8.50

7.00 / mini 5.50

9.50 / mini 7.00

12.50

Riesenmeringue mit Vanille- und Erdbeerglacé, garniert mit Friichten, Schlagrahm

Caramelkopfli mit Rahm

Frichtekuchen*®

Wienerkaffee Kaffee mit Vanilleglacé und Schlagrahm

*Rahmzuschlag
*Die Dessert mit Alkohol sind ab 18 Jahren erhiltlich!

6.50

5.50

7.--

1.50
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