


Nos entrées

Cassolette de chanterelles

Terrine de Chevreuil & son bouguet de salade
Carpaccio de Cerf & la mode du chef
Ravioles de Cerf maison

Velouté de courge et sa tuile de parmesan

16.-
|7.-
20--
20--
14.-

28.-
28.-

Nos plats

Medaillons de Chevreuil flambeés au cognac 44 -
Tartare de Chevreuil, accompagné de Roguette 40.-
& copeaux de « vieux Bovonne »

Filet Mignon de Sanglier 36.-
Medaillons de Cerf 40.--
Entrecote de Chevreuil lardée 42 -

Nos desserts du jour maison

Tous nos plats sont accompagnes de spatzlis ou de nouilles, d'une sauce
aux 4 poivres ou d'une sauce aux chanterelles ainsi que d'une garniture
de chasse traditionnelle.



