
Torten	
  und	
  Patisserie	
  
	
  
Torten	
  	
  
Spezialität	
  
-­‐Pfund	
  spezial	
   	
   Mandelbiscuit	
  mit	
  Truffesganache	
  gefüllt.	
  Gedeckt	
  mit	
  Japonaisdeckel.	
  
	
  
-­‐Sacher	
  	
   	
   Chocoladenbiscuit	
  mit	
  dünner	
  Johannis-­‐Himbeerfüllung	
  und	
  Truffesganache.	
  
-­‐Chocolattorte	
   	
   Chocolatbiscuit	
  mit	
  Chocolatcreme	
  gefüllt	
  
-­‐Kirschtorte	
   	
   Weisses	
  Biscuit	
  getränkt	
  mit	
  Kirschsirup	
  und	
  weisser	
  Creme.	
  
-­‐Haselnusstorte	
  	
   Haselnussbiscuit	
  mit	
  Haselnusscreme	
  gefüllt.	
  
-­‐Truffestorte	
   	
   Chocolatbiscuit	
  mit	
  Truffesganache	
  gefüllt.	
  Mit	
  Chocolatcreme	
  überdeckt.	
  
-­‐	
  und	
  einige	
  mehr	
  
wir	
  beraten	
  Sie	
  gerne	
  
	
  
Tagestorten	
  mit	
  Rahm/	
  Creme	
  zum	
  sofortigen	
  verzehr	
  
-­‐Quarktorte	
   	
   Rouladenbiscuit	
  gefüllt	
  mit	
  Quarkrahmcreme.	
  
-­‐Schwarzwäldertorte	
   Chocolatbiscuit	
  mit	
  Rahm	
  gefüllt	
  ohne	
  Alkohol,	
  Chocolatspähne.	
  
-­‐Schwarzwälder	
  original	
   Japonaisböden	
  mit	
  Kirschrahm	
  gefüllt,	
  Chocolatspähne.	
  
-­‐Rahmtruffes	
   	
   Chocolatrouladenbiscuit	
  mit	
  Cointreau	
  abgeschmeckterm	
  Chocolatrahm	
  
	
   	
   	
   gefüllt.	
  
-­‐St.	
  Honorée	
   	
   Bläterteigboden	
  mit	
  Chouxring.	
  Gefüllt	
  mit	
  Charlottecreme,	
  Kirsch.	
  
	
   	
   	
   Caramelierte	
  Chouxkügelchen.	
  Rahm.	
  
-­‐Chocolat-­‐Birnenmousse	
   Chocolatmousse	
  auf	
  Wienerwaffelboden	
  und	
  Rouladenbiscuit.	
  
	
   	
   	
   Birneneinlage.	
  
-­‐Zitronencremetorte	
   Zitronenrahmcreme	
  auf	
  Zuckerteigboden	
  mit	
  leicht	
  getränktem	
  weissem	
  
	
   	
   	
   Biscuit.	
  
-­‐Erdbeerspezial	
  	
   Nur	
  saisonal	
  von	
  April	
  bis	
  Juli.	
  
-­‐	
  und	
  einige	
  mehr	
  
wir	
  beraten	
  Sie	
  gerne	
  
	
  
Beispiele	
  an	
  Patisserie	
  
-­‐Pfundzüngli	
   	
   Speziell	
  bei	
  Pfund,	
  Japonaisbödeli	
  mit	
  Truffesganache	
  gefüllt	
  
-­‐Kedhive	
   	
   Eine	
  Spezialität	
  des	
  Hauses	
  mit	
  heller	
  Truffesfüllung	
  
-­‐Indianer	
   	
   nach	
  traditioneller	
  Art	
  des	
  Hauses	
  mit	
  Rahm	
  gefüllt	
  
-­‐Cremeschnitte	
  	
   ein	
  Klassiker,	
  aber	
  nur	
  Samstags	
  
-­‐Fruchttörtchen	
   Aprikose/	
  Zwetschge	
  
-­‐Erdbeertörtchen	
   nur	
  saisonal	
  April	
  bis	
  Juli	
  
-­‐Vermicelles	
   	
   nur	
  saisonal	
  Oktober	
  bis	
  März	
  
-­‐Moccaboules	
   	
   wie	
  Indianer,	
  mit	
  Moccarahm	
  gefüllt.	
  Nur	
  Samstags	
  
-­‐Haselnussrahm	
   Haselnussbiscuit	
  mit	
  Haselnussrahm	
  gefüllt.	
  	
  
-­‐Zitronenschiffli	
  	
   Konfektteigschiffli	
  mit	
  Zitronencreme	
  gefüllt.	
  Marzipan	
  als	
  Abschluss.	
  
-­‐Kirschtörtchen	
  	
   der	
  kleine	
  Bruder	
  der	
  Kirschtorte	
  
-­‐Schaffhauserzüngli	
   Japonaisbödeli	
  mit	
  Haselnusscreme	
  gefüllt	
  
-­‐und	
  soviele	
  mehr	
  
Ein	
  Besuch	
  in	
  unserem	
  Laden	
  lohnt	
  sich	
  allemal.	
  
	
  
	
  


