Unser Chef empfiehlt

Entenleberterrine mit Portweingelée CHT 24.50

Gebratenes Entenlebermedaillon CHF 24.50

mit Apfelcrumble

Lauwarmes Bisoncarpaccio mit Rucola Vorspeise CHT 26.50
Hauptgang CHTF 49.00

Champagnerrisotto mit Riesencrevetten

Rucola und Dorrtomaten CHTF 44.00

Lammrtiicken in der BasilikumRruste
mit StampfRartoffeln und Gemiise CHTF 45.00
Zanderfilet in der KartoffelRruste gebraten

an einer BrunnenRressesauce CHF 44.00

Créeme Brulée mit Elsbeeren getont und Orangensalat

CHT 14.00
Schoggi- Haselnussparfait mit Rleinem Orangensalat

CHT 14.50

Alle Preise in CHF inkl. MwSt



