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INASALA VERDE Frs. 7,50               FONDUE DI CARNE A DISCREZIONE (min. 2 persone) (CH)

FONDUE CHINOISE DI MANZO (magatello) p.p. Frs. 40.--
A F F E T T A T I FONDUE BACCHUS DI MANZO (vino rosso) p.p. Frs. 45.--

PROVENIENZA CARNI CH FONDUE VIGNERONNE DI MANZO (vino bianco) p.p. Frs. 45.--
servite con patate rosolate al burro, rosmarino e timo

TAIADA SULL'ASSE p.p. Frs. 12.50 brodo servito alla fine con Porto o Sherry

piccola porzione porzione
TAIADA MISTA Frs. 16.-- Frs. 20.-- FONDUE AL FROMAGGIO MOITIÊ-MOITIÊ FRIBORGHESE
PROSCIUTTO CRUDO Frs. 18.-- Frs. 22.-- senza lattosio min 2 persone 230 gr.p.p. Frs. 28.--
LOMBATA DI MAIALE Frs. 18.-- Frs. 22.--
CARNE SECCA MANZO Frs. 18.-- Frs. 22.--
SALAMETTO DI MAIALE  Frs. 8.--

               TARTARE DI MANZO (CH) Frs. 35.--
               (gr. 230 di sola carne) con pane tostato e burro

D A L L A  P I O D A

FILETTO DI PULEDRO* (CA) ca. 220 gr. Frs. 38.--                CORDON BLEU DI MAIALE XXL (CH) ca. 550-650 gr. Frs. 35.--
FILETTO DI MANZO* (CH) ca. 220 gr. Frs. 40.--                con prosciutto cotto di coscia e formaggio groviera
*con patate rosolate al rosmarino e timo                servito con patate rosolate al burro, rosmarino e timo

   F O R M A G G I                  FRITTO MISTO DEL VERBANO ca. 280 gr. Frs. 35.--
piccola porzione porzione                coregone, trota salmonata, trota bianca, luccioperca, gardon

FORMAGGIO DELL'ALPE Frs. 8.-- Frs. 10.--                   servito con salsa tartara e patate rosolate o insalata 

D E S S E R T S
Gelato Venturini Frs. 5.-- Torta di pane Frs. 5.-- SOLO SU PRENOTAZIONE:
Gelato con correzione  Frs. 9.-- Frolla all'albicocca Frs. 5.-- Costate alla fiorentina, Tomahawk, filetto di toro
Zabaione (min. 2 p.) Frs. 10.-- Tiramisù Frs. 9.-- Cotechino della mazza con lenti e fagioli in umido  (minimo 8 persone)

Zabaione con gelato Frs.12.50 Polenta e brasato, salmì, coniglio, stinco di maiale  (minimo 8 persone)

PER INTOLLERANZE ALIMENTARI O ALLERGIE RIVOLGERSI AL PERSONALE


