Amriswil Hotel Viren




AUF DEM LAUFENDEN BLETBEN, UNSERER FACEBOOK - SETTE FOLGEN
UND DAUMEN NACH OBEN DRUCKEN :)

RESTAURANT PIZZERTA LA LOCANDA HOTEL BAREN

[Op=40]
ERFASSEN SIE DEN QR CODE MIT IHREM SMARTPHONE
WWW._RESTAURANT - LALOCANDA . CH



L o Lo Locanida,

DAS LA LOCANDA TEAM FREUT SICH,

SIE IN UNSEREM ANGENEHMEN&ND FAMIILIAREN AMBIENTE

BEGRUSSEN ZU DURFEN.

AUTHENTISCHE GASTFREUNDSCHAFT HAT BEI UNS TRADITION.

WIR BEWIRTEN SIE T FRISCHEN PR@DUKTEN UND SPEZIALITATEN
AUS DER &VELTBEKANNTEN ITALIENISCHEN KUCHE.

—

SSEN SIE DAZU EINEAN D

GENIE HOCHWERTIGEN WEINE

WMWW

NSEREM KELLER.

mmmww

FUHLEN SIE SICH BEI UNS WOHL.



BEVANDE comanee

COCA COLA 5501,

COCA COLA ZERO 35 o
FANTA 55 01

RIVELLA BLAU 35 o,
ARANCIATA AMARA 5.5 0.
CHINOITO 33 o1,

CRODINO 10 cz, - .50 cz,
SAN BITTER w0 cz,

RED BULL 25 01,

SAN PELLEGRIND 5 o,

ACQUA PANNA 5 ox.

ACQUA PIZ SARDONA 075 or,
(Mt Robknséure - COhne Kohknsiuae)

5,50
550 = 6,50
5,50
600

6,00
6,00
9,00

AL BICCHIERE oreen

MINERAL

TEE PESCA

TEE LIMONE

COCA corA / ZERO
FANTA

CITRO / SPRITE
SHORLEY
RIVELLA RO

INDIAN TONIC
BITTER LEMON
STCCO DARANCIA

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

3,50
3,50
350
350
350
350
3,50
3,50

4,50
4,50
3,00

4,50
550
5,50
5,50
Seg
5,50
5,50
5,50



BEVANDE ALCOLICHE msomcermams

PANACHE, SUSS 350 450 600
PANACHE, SAUER 350 450 600
GESPRITZIFR WELSSWEMN SUSS z00
GESPRITZIER WEISSWED SAVER z00

BIRRE st = % s

NASTRO AZZURRO 5501 5,00 3
PERONT 5.5 o, 5,00

MORETTT 3501 5,00

ALROHOLFREIES BIER 5 v 600

MOHL, SAFT VOM FASS 5 or. 6,00

MOHL, SAFT VOM FASS @rxomorezry 5o 6,00

LAGER HELL 5 o, 6.00 )
ST . GALLER KLOSTERBRAU 5 o, 600
WELISSBIER (WrISSEg FVGrz) 5 0L 6 .00
WEISSBIER ALKOHOLFREL reomGrg) 5 DL, 600

JAHA SPINA vow eass

)|
LAGFR HFELL 350 450 600

-
T - ——




[UPPE surmon

ZOPPA DEL GIORNO 7,50
TAGESSCPPE

STRACCIATELLA 850
BOTILLON MIT PARMESAN OND £

LUPPA AL POMODORO S50
TOMATENSOPPE

MINESTRONE DELLA LOCANDA 2,50
GEMUSESUPPE

INSALATE sau

IVSALATA VERDE \\;\\\\@ 8,50
GRUNER SALAT N

IVSALATA DI POMODORO CON CIPOLLA F RUCOLA Q) zoo
TOMATENSALAT MIT ZWIEBELN UND RUCOLA \\.\\\‘.\

INSALATA LECCESE CON MOZZARELLA FIOR DI LATTE 14,00

GEMISCHTER HAUSSALAT MIT FRISCHER "MOZZARFLLA®

INSALATA DI RUCOLA

CON SCAGLIE DI GRANA PADAND F CREMA BALSAMICO 14,50
RUCOLASALAT MIT “GRANA PADANO* SPLITTER OND BALSAMICO CREME

IVSALATA CON VERDURE GRIGLIATE

E SCAGLIE DI GRANA PADAND 15,50
GEMISCHTER SALAT MIT GEGRILLTFEM GEMUSE TND GRANA PAPAND “ SPLITTER
MOZZARELLA FIOR DI LATTE CON POMODORI E RUCOLA 15,50
FRISCHE “MOZZARELLA MIT TOMATEN TND RTCOLA

IVSALATONA MIST4 CON TONNO E CIPOLLA 12,50
GROSSER GEMISCHTER HATSSALAT MIT THUNFISCH UND ZWIEBELN

MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORO £ RUCOLA 19,50
o SUFFELMOZZARELLA MIT TOMATEN OWD ROCOLA

 INSALATONA MISTA CON GAMBERETTT GRIGLIATT 2150
B GROSSER GEMISCETER HAUSSALAL MIT GEGRILLIEN GARNELEN

N CARPACCIO DI MANZO 22,50
L RINOSSCARPACCIO

FLEISCH DEKLARATION
POULET: CH -HU  RIND:

CH SCHWEIN: CH



ANTIPASTT vospersen

| BRUSCHETTA AL POMODORD 10,00

GERISTETE BRUSCHEITA MIT TOMATENWIRFELN,
RNOBLAUCH UND BASILIKTM
FRITTO MISTO ALLA LAECCESE 14,00
S VERSCHIEDENE HATSGEMACHTE FRITTIERIE SPELTALITATEN
N COCRKTAIL, DI GAMBER! 17,50
GARNELENCOCK TALL
ANTIPASTI DELLA CASA 19,00
VERSCHIFEDENE ATESCHNITTE, VERSCHIFEDENE KASESORIEN
TND GEGRILLIES GEM.CSE

SPECIALLTA spnuurinen

TORTELLONI RICOTTA E SPINACT

CON CREMA AL GRANA PADANO 2450
TORIFLLONT MIT RICOTTA OND SPINAT AN GRANA PADANO RAZMSATCE

TROFIE CON SPECK E SCAMORZA AFFUMICATA 22,50
TROFIFE MIT SPECK UND GERAUCHFRITFR KASH

ORECCHIETTE PUGLIEST CON GAMBERI E BROCCOLL 24,50
ORECCHIETTE MIT GARNELEN OND BROKKOLL AN CHERRYIOMATENSACUCE

LASAGNE FATTA IV CASA 25,00 s
HATSGEMACHTE LASAGNE IM OFEN UBERBACKEN MIT HINTERSCHINKEN, £ UND RINDSBULOGVESE

CAVATFLLII SALSICCIA F FONGHT PORCINI L
CAVATELLL MIT SALSICCIA (ITALIENISCHE WURSL) ,STEINPILIEN TND Cﬁﬂé’?

PACCHERI BUONGUSTO CON GAMBERETTI F ZUC'C'EW
PACCHERI MIT GARNELEN, ZOCCHINE,
SAFRAN UND CHERRYTOMATENSATCE

SCIALATIELLL A FRUITI DI MARE
SCIALATIELLI MIT MEFRESFRUCHTEN AN CHERR

Fir die Zubereitung Unserer Speisen Verwenden Wir
Ausschliesslich Olivendl aus der Ersten Kalten
Pressung "OLIO EXTRA VERGINE”

Alle Preisangaben Verstehen Sich in S$fr und inkl. MwS5t

FLEISCH DEKLARATION
OULET: CH-HU Rt




RAVIOLONT STAGIONALT swiscor caruuure sawson -aaviouon>

RA VIOLONT RIPIENT CON RICOTTA F SPINVACT 26,00
FRISCHE RAVIOLONI GEFULLT MIT RICOTTA OND SPINAT

RA VIOLONT RIPIFENT CON RICOITA F TARTTFD 26,00
FRISCHE RAVIOLONT GEFULLT MIT RICOTIA OND IRUFFFY,

RA VIOLONT RIPIENT CON GORGONZOLA F NOCI 26,00
FRISCHE RAVIOLONT GEFULLT MIT GORGONZOLA OND WALNUSSE

RA VIOLONT RIPIENT CON BURKATA 26,00
FERISCHE RAVIOLONI GEFULLT MIT BURRATA

BAVIOLONI RIPIENI CON SALMONE & MBS
FRISCHE RAVIOLONI GEFCLLT MIT LACHS OND A5

RAVIOLONT RIPIENT CON PORCINI 7 SADSK
FRISCHE RAVIOLONT GEFULLT MIT STEINPILZE ONDHLAL L

SALSE sauce

/ _— CREMA DI PARMIGIAND
SALSA Al POMODORINI

BURRO E SALVIA
PARMESANCREME
CHERRYTOMATENSATCE
ODER

BUTTER TND SALBEL

FLEISCH DEKLARATION
POULET: CH - HU  RIND:

a0

CH SCHWEIN: CH

—



PASTA teicwmen

SPAGHETTI SCIUE™ SCIUE" 28,50 :
SPAGHETTI MIT CHERRYTOMATEN, BASILIKUM UND KNOBLAUCK,

\

PENNE ALL ARRABBIATA [l LB o

TEIGWAREN MIT KNOBLATCH AN TOMATENSATCE (SCHARE) N

SPAGHFETTI AL RAGT” 510 S 3
SPAGHETTT MIT RINDSBOLOGNESE S L
PENNE AMATRICIANA

TEIGWAREN MIT SPECK, ZWIEBELN, BASILIKTUM OND TOMATENSATCE

GNOCCHT AL, FORNO 2550
GNOCCHT IM OFFN UBERBACKEN

MIT RAHMSATCE OND MOZZARELLA

SPAGHETTT ALLA CARBONARA 2150
SPAGHETTI MIT EIER, SPECK, GRANA PADANO UND RAHMSATCE

TAGLIATELLE GENOVESE 2150
TAGLIATELLE MIT BASILIKRTMPESTO UND GRANA PADANO SPLITIER

SPAGHETTT AL TONNO 22,50

SPAGHETTT MIT CHERRYTOMATEN, KNOBLATCH, THUNFISCH, OLIVEN OND KAPERN

TAGLIATELLE PORCINT
TAGLIATFLLE MIT STEINPILZEN OND RAHMSATCE

TAGLIATELLE AL, SALMONE
TAGLIATELLE MIT LACHS OND RAEMSACCE

RISOTTI tisomo

RISOTTO MARGHERITA DI SA VOIA 24,50
RISOITO MIT GARNELEN UND RAHMSAUCE

RISOTTO LA LOCANDA y 26,50
\ RISOITO MIT KALBSFLELSCH OND GRILLIERIEM GEMUSE

FLEISCH DEKLARATION
POULET: CH-HU RIND: CH

SCHWEIN: CH



CARNE esscy

FITNESSTELLER
POTLETBRUST MIT GEMISCHTEM HAUSSALAT

% 26,00

SCALOPPINA DI MAIALE AL, VINO BIANCO 27,00
SCHWEIVESCHNITZEL AN WELSSWEINSATCE

N COTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATINE FRITTE 22,50
N PANIERIE SCHWEINESCHNIIZEL MIT POMMES

\ SCALOPPINA DI VITELLO AL LIMONE 31,50
‘\‘ RALBSSCHNITEEL AN ZTTRONENSATCE

PICCATA MILANESE

CON SPAGHETTT AL, POMODORO 33,00
| RALBSCHFLEISCH OND SPAGHETTI AN TOMATENSATCE

’
/

& A
: \. y SALTINBOCCA ALLA ROMANA 34,50
KALBSSCHNITEEL MIT ROHSCHINKEN TND SALBET AN WEISSWEINSATCE

\
1
1
I
|
I

-
‘- | FEGATO ALLA VENEZIANA 36,00
KALBSLEBER M7 ZWIEBELN TND ROTWEINSATCE

ENTRCOTE ALLA GRIGLIA (250 GR) 32,50
GRILLIERTES ENTRCOTE
MIT TATSGEMACHTER KRATTERBUTTER

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA oA )
RINDEREITLET VOM GRITEL MIT HATSGEMACHTER KRATTERBITIER

FILETTO DI MANZO Al FONGHI PORCINT 45,50
RINDERFILEL VOM GRILL, MIT STEINPILZEN

CONTORNI sereacen st e 20

PARMESANRISOTTO, TAGLIATELLEMITBUTIER,  ~—~ =
ROSMARINKARTOFFELN, e
GRILLIERTES GEMUSE ODER POMMES

Fur die Zubereitung Unserer Speisen Verwenden Wir Ausschliesslich Olivenol
aus der Ersten Kalten Pressung "OLIO EXTRA VERGINE"
Alle Preisangaben Verstehen Sich in Sfr und inkl. MwSt

FLEISCH DEKLARAT!
POULET: CH - HU

10N
RIND: CH SCHWEIN: CH
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PESCE rscy

FILETTO DI ORATA ALLA Mﬁ'pfmmwﬁgg

DORADENFILET MIT OLIVEN, o 2 A
KAPERN OND CHERRYTOMATEN \
b
\
CALAMARI GRIGLIATT NG SO A
GRILLIERTER ITTENFISCH \

FRITTURA DI CALAMARL E GAMBERETTI 56,00
FRITTIERTER TINTENFISCH OND GARNELEN

GAMBERONT ALLA GRIGLIA /5 PELZY) 36,50 ST -
RIESENCREVETTEN VOM GRILL (5 STTCK)

— e . i . —— . ——— T i, —— i . - S —

FRISCHER FISCH, BITTE FRAGEN SIE UNSER

+ SERVICETEAM NACH DEM AKTUELLEN ANGEBOT!

Wolfsbarsch, Dorade, Seezunge, Vongole und Miesmuscheln

PEPATA DI COZZE AL POMODORO O VINO BIANCO 28,50
MIESMUSCHELN SATTE- AN TOMATEN ODER WELSSWEINSATCE

SPAGHETTI CON VONGOLE AL POMODORO O AL VINO BIANCO 29,50
SPAGHETTI MIT VONGOLE AN TOMATEN ODER WELSSWEINSAUCE

SPAGHETTI CON COZZE AL POMODORO O AL VINO BIANCO 29,50
SPAGHETTI MIT MIESMUSCHELN AN TOMATEN ODER WELSSWEINSAUCE

SALMONE ALLA GRIGLIA (500 GK) 39,50
PESCE FRESCO INTERO ALLA GRIGLIA
(ORATA , BRANZING O SOGLIOLA)

LACHS VOM GRILL (500 GR)/
8 B 4150
FRISCHER GANZER FISCH (PORADE , WOLESBARSCH ODER SEETZUNGERNS

[UNIORNI BELLAGEN INCLUSE / INBECRIEFEN

PARMESANRISOTTO, TAGLIATELLE MITBUTIER,
ROSMARINKARTORELN,
GRILLIERTES GEMUSE ODER POMMES

Fur die Zubereitung Unserer Speisen Verwenden Wir Ausschliesslich Olivendl
aus der Ersten Kalten Pressung "OLIO EXTRA VERGINE"
Alle Preisangaben Verstehen Sich in Sfr und inkl. MwSt

FLEISCH DEKLARATION
POULET: CH-HU RIND: CH SCHWEIN: CH
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PIIA

PIZZA MARGHERITA 13,50 \

MOZZARFELLA OND TOMATTNSATCE \

\

A
PIZZA NAPOLL 1550 ¥
MOZEARELLA, TOMALFNSATCE, SARDELLEN OND KAPERN

\
\

\

X
PIZZA SALENTINA 18,50 \
MOZZARELEA, TOMATENSATCE a3
MIT CHERRYTOMA TFN, ZWIEBELN OND BASILIKTM IV DER PEANNE c;z?&g&:fzw

~
~

PIZZA SALAME 18,50 SR
MOZEZARFELLA, TOMATFNSATCE TNVD SALAMT e R _—

PIZZA4 PROSCIOTTO 2,50
MOZZARELLA, TOMALFNSATCE, OND HINTIRSCHIVKIN

PIzzA cCALABRESE [l 49,50

MOZEARELLA, TOMATENSATCE, SCHARFEN SALAMI OND OLIVEN

PIZzA VEGETARIANA 9,50

MOZEARELLA, TOMATENSATCE OND GRILIIERTEM GEMTSE

PIZZA MONTANARA 19,50
MOZZARELLA, TOMATENSATCE, TALEGGIO OND SPECK

PIZZA PROSCIOITO FE FONGHT 19,50
MOZZARELLA, TOMALENSATCE, BINVIERSCHINEEN OND CHAMPIGNONS

PlZz4 AAWAL 49,50
MOZZARELLA, [OMATENSACCE, HINTERSCHINKSV OND ANAVAS

PizzA TONNO 20,50
MOZZARFLLA, TOMAIINSATCE, THONFSCH VD ZWIEBELN

Plzz4 GENOVESE 2150
MOZZARITLLA, TOMATINSACCE, PISIO, ROHSCHINKIN OND CHIREY TOMATIN

PlzzA # STAGIONI 24,50

MOZEARILLA, TOMATENSATCE, ARTISCHOCKIN, HINTERSCHINEEN
o SAZAMI OND CHAMPIGNONS

k. . \"'g...‘
i ‘”l-.__ ¥

PLz5A MICHFEANGELO 24,50
MOZZARELLA, TOMATENSACCE MOZZARELLIVE CND ROCOLA

PIZZA MAKCO 22,50

MOZZARELLA, TOMATENSATCE,

POULETSTREIFEN OND PEPERONT



PIZzA LORENZO 25,00
MOZZARFLLA, TOMATINSATCE, SPIFGELET SPECR TVD RUTCOLA
PIzzA PUGLIESE 45,00
MOZZARELLA, TOMATENSATCE GARNELEN TND BRORROLT
PrzzA 4 FORMAGGT 45,00
MOZZARELLA, TOMATENSATCE OND 4 VERSCHIEDENEN KASESORTF]
CALZONE 25,00
S MOZZARELLA, TOMA ITENSATCE, HINTERSCHINEEN TND SPIEGELEL
PIZzA ROST 25,50
MOZZARELLA, TOMA TFNSATCE, SPINAL SPECR TND RVOBLATCH
PIZZA cOSTIERA 24,50

MOZZARFLLA, TOMATENSAUCE, CHERRYTOMA TFN, GARNELEN OND KNOBLATCH

CALZONE LA LOCANDA [ 24,50

MOZZARFLLA, TOMATENSATCE, HINIERSCHINREN, SCHARFEN SAZAMI
CHAMPIGNONS OND OLIVEN

b pizsa ALESSANDRA 25,00

MOZZARFLLA, TOMATENSATCE, MASCARPONE, SEINAT OND ROASCHINREN

PlzzA PAZZA 26,00

1254 LA LOCANDA 26,50

MOZEARELLA, TOMATENSATCE, RALBSSTREIFEN, STHINFILIEN. FRISCHER MOZZARELLA TND RUCOLA

Plzz4 FANTASIA 29,00

MOZZARELLA, TOMATENSATCE, SALSICCIA (TTALIENTSCRE WORSTY) , STHEINPIZE UND GERATCHERTER KASE

PIZZA BIANCA wawz romarevssocs)

PIZGA LEONARDO |l 20,50
MOZZARELLA, HINIERSCHINKLN, SCLARFIN SALAML CVD GRILLIERITM GIMUSE

PIzzA BIANCANEVE 20,50

MOZZARELLA, SPECR, BOCOLA OND PARMESAN SPLITTER

PIZzA NONNO TG0 2450
MOZZARELLA, GORGONZOLA, HIVIFRSCHIVEEY ONVD ZWIEBELN SN
B o)

PIZZA SALSICCIA B PORCIVE e T

MOZZARELLA, SALSICCIA (ITALIENISCHE WIRSE) UND STEINPILEE

PINSA 26,50
BOFFEL MOZZARELEA, MORTADELLA OND PISTAZIEN

PIZZA NONNA MARIA | (zxres scaags) 28,50
MOEZARELLA, SASICCIA (ITALIENISCHE WORST) , STTINPLZE TND NPT
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CARTA DEL VINT weoweanre




[TALIA , PUGLIA

Q 7,00

48,00

"Der Primitivo PASSORANO, vinifiziert nach der Methode DOPPIO PASSO, iiberzeugt ﬁ

durch seine Aromen von reifen Brombeeren und Cassis. Seine Textur ist samtig, und am
Gaumen finden wir eine Fiille mit einem sehr schénen Gleichgewicht."

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 15
KELLEREI : LE VIGNE DI SAMMARCO
TRAUBENSORTE : PRIMITIVO

CARRIDI ROSSO Do [TALIA , SICILIA
Q 650

D 41,00

"Der Ausbau erfolgt in Eichenholzfdssern, was die Charakteristik der verwendeten Trau-
bensorten unterstreicht. Er prasentiert sich in lebhaft rubinroter Farbe und einem reinen,
kraftigen Bukett."

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 13,5
KELLEREI : COLOSI
TRAUBENSORTE : NERO D'AVOLA

[7TALIA , PUGLIA

Q 7,00

48,00
"Dieser Rotwein wird aus den autochthonen Rebsorten Negroamaro zu 80 % und ﬁ
Susumaniello zu 20 % hergestellt, die zu den alten und fast vergessenen lokalen Rebsor-
ten Apuliens gehoren. Die Rebstocke, die auf kalkhaltigen und tonigen Béden wachsen,
werden nach der traditionellen Methode des 'Alberello Pugliese' erzogen. Der Wein wird

dann 12 Monate lang in Barriques ausgebaut."

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 14,50
KELLEREI : SAN PIETRANA
TRAUBENSORTE : NEGROAMARO E SUSUMANIELLO

VIOV [TALIA , PUGLIA

ﬁ 59,00

"Dichtes und sattes Purpurrot mit schwarzen und violetten Reflexen. Eine wahre Wucht in der
Nase mit Diiften von schwarzen Friichten, Edelhélzern, Mokka, Kokosniissen und balsamischen Noten.
Am Gaumen extraktreich und kraftig, mit weichen Tanninen und einem unglaublichen Abgang."
ALKOHOLGEHALT : % VOL. 15

KELLEREI : CARLO SANI
TRAUBENSORTE : PRIMITIVO




MARASIA MALVASIA NERA [TALIA | PUGLIA

ﬁ 59,00

"Der Wein hat eine intensive, rubintote Farbe. Im Geruch entfalten sich Noten von Kir-

schen, Nelken und reifen roten Friichten. Am Gaumen zeigen sich angenehme Frische

und die natiirliche SiiBe eines korperreichen und komplexen Weins. Der Wein Marasia
wird zu 100 % aus der Rebsorte Malvasia Nera hergestellt."

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 15
KELLEREI : LE VIGNE DI SAMMARCO
TRAUBENSORTE : MALVASIA NERA

CHIANTY D006 [TALIA , TOSCANA

42 .00
"Aroma: Intensive Diifte von Pflaume und Veilchen mit Nuancen ﬁ

von kleinen roten Friichten wie Johannisbeere, Kirsche und Himbeere.

Geschmack: Im Mund ist er weich, mit kraftigem, aber gut eingebundenem Tannin."

)
AVAVY
ANILNY
VITENTAL
R -
.
[LNVIH)

AL-
KOHOLGEHALT : % VOL. 13
KELLEREI : RAVAZZI
TRAUBENSORTE : SANGIOVESE E UVE AUTORIZZATE

[TALIA , VENEZIA

0 75,00
"Tief granatroter Farbton, der sich mit dem Alter zu ziegelroten Reflexen neigt.
Intensiv weiniger Duft, entwickelt sich zu einem immer weinigen, aber ausgewogenen und
kontinuierlichen Bouquet. Trocken im Geschmack, offen, kréftig und groBziigig.
Gute Struktur, winrzig und charaktervoll."
ALKOHOLGEHALT : % VOL. 14

KELLEREI : SCAGLIOLA VINI SANSI
TRAUBENSORTE : BARBERA

A, TOSCANA

- Q 6,50

"Passo dei Sani Terre di Chieti Rosso IGT Leidenschaft und Tradition Premium Ein Teil s

der Trauben wurde erst sehr spét geerntet, in einem Zustand intensiver Stangeltrocknung.
Bouquet von fruchtigen und blumigen Noten. Ideal zu Suppen, weiBem Fleisch oder auch mittelrei-
fen Késesorten als Begleitung."
ALKOHOLGEHALT : % VOL. 14

KELLEREI : CARLO SANI ;
TRAUBENSORTE : MONTEPULCIANO , CABERNET , SAUVIGNON , MERLOT E SANGIOVESE
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MACCONE ROSSO [ SPECIAL EDITION 173 ) [TALIA | PUGLIA

"Intensive rubinrote Farbe mit hellvioletten Reflexen. Die ersten Hinweise sind reife Friich-
te, aromatische Kriuter und eine wiirzige und entscheidende Schirfe. Beim Probieren zeigt
es eine wichtige, entscheidende opulente Struktur, die durch eine Weichheit ausgeglichen
wird, die ithnen Gleichgewicht und Tiefe verleiht." .

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 17 ﬁ 90.00
KELLEREI : ANGIULI DONATO 3
TRAUBENSORTE : PRIMITIVO , SUSUMANIELLO,

NEGROAMARO . NERO DI TROIA E AGLIANICO

ITALIA , TOSCANA

. B
z
) <
-
M

"Aromen von schwarzen Kirschen und Schokolade in der Nase lassen GenieBerherzen hoher ﬁ 95,00
schlagen. Am Gaumen bliiht er erst richtig auf und vervollkommnet den Hochgenuss mit
Kaffee- und Kakaoaromen. Seine Geschmeidigkeit verdankt er den weichen Tanninen, die
noch recht lange auf der Zunge préasent bleiben."

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 15
KELLEREI : LE NOVELIRE )
TRAUBENSORTE : MERLOT , CABERNET , SAUVIGNON E CABERNET FRANC




[TALIA , VENEZIA

47,00

"Ripasso bedeutet iibersetzt 'erneuter Durchgang'. Sie vereinen die Siiffigkeit eines Valpolicella
mit der Reichhaltigkeit eines Amarone und sind gute Begleiter zu Braten und Gefliigel."

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 15
KELLEREI : LA QUENA
TRAUBENSORTE : CORVINA . CORVINONE E RONDINELLA

[TAL1A4 , MARCHE

INOIZON3

"Grofe Emotion aus der Hiigellandschaft in den Marken. Lange Mazeration der Traubenschalen fiir 10 bis
12 Tage, Ausbau in Edelstahl. Leuchtend rubinrote Farbe. In der Nase intensive Noten von reifen Friichten
und dunklen Beeren, mit Anklangen von Schokolade. Am Gaumen trocken und weich."

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 14
KELLEREI : LE CHIANTIGGIANE
TRAUBENSORTE : MONTEPULCIANO, MERLOT E SANGIOVESE

[TALHA , PUGLIA

"Er hat eine dunkelrote Farbe mit leich-
ten purpurroten Schattierungen. Sein
Bouquet zeigt Aromen von reifen Bee- 7,00
ren, dunklen Kirschen und Himbeer-
marmelade, gefolgt von leichten Noten
von Schokolade und Kaffee.""Er hat einen
vollmundigen, schweren Korper."

OTIIINVYWNS

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 15 g7 _"Dabei bleiben die S
KELLEREI : CARLO SANI Tannine jedoch sehr
TRAUBENSORTE : SUSUMANIELLO weich und

geschmeidig."



CAYEGA ROERO ARNELS DocG [TALIA | PIEMONTE
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Eine groBartige Interpretation des Potenzials einer Rebsorte, das Symbol des
Territoriums, ausgedriickt in einem Weiwein mit den Aromen von Bime, weilem
Pfirsich und Feuerstein, perfekt fiir jeden Anlass.

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 13

KELLEREI : CARRETTA
TRAUBENSORTE : ARNES

y 7, W Eyﬁ [TAL7A , VENETO

Der Assemblage aus Sauvignon Blanc und Garganega wird nach Veneto-Tradition wah-
rend 30 Tagen luftgetrocknet. Der Wein wird dadurch weicher mit einer ganz leichten
Siisse. Im Gaumen iiberzeugt er mit einem frischen Antrunk, leicht zitrisch, tiberra-
schend weich mit einer sehr gut integrierten Saure und einem langen Abgang. Zum Hasen-
fleisch mit Rosmarin-Kartoffeln eine schéne Kombination.
ALKOHOLGEHALT : % VOL. 13

KELLEREI : VILLA ROVERETI
TRAUBENSORTE : CABERNET SAUVIGNON E GARGANEGA

108 HIER" VOT BHNCO DO JTALIA | LOMBARDIA

48,00

"Die Grofe eines siiBen Weins wird durch seine Fahigkeit gemessen, ein Gleichgewicht zwi-
schen Siile, Saure und Geschmack zu bewahren. Der Tre Filer schafft es, all dies mit uner-
warteten Empfindungen zusammenzufassen."

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 13
KELLEREI : CA” DEO FRATI
TRAUBENSORTE : CHARDONNAY E SAUVIGNON BLANC

CARRIDI BIANCO 6P [TALIA | SICILIA

Er wird aus den typischen Inzolia-,
Catarratto- und Grecanico-Reben gewonnen und nach neuesten 6nologischen Erkenntnissen hergestellt.
Es hat eine hellgelbe Farbe und ein dtherisches Blumenbouquet. Am Gaumen ist er jung, lebendig, rund 41.00
und angenehm trocken 2

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 13
KELLEREI : COLOSI
TRAUBENSORTE : GRECANICO E INZOLIA



PROSFCCO CAMPE DAFf DOC — [TALIA | VENEZIA
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"Feine anhaltende Perlage. Der frische Geschmack nach griilnen Apfeln und Zitrusfriich-
ten mit leichten exotischen Nuancen sowie die delikate Harmonie zusammen mit dem Q 750
eleganten Etikett sorgen fiir einen groBartigen Auftritt."
ALKOHOLGEHALT : % VOL. 15,50 ﬁ 45 00
KELLEREI : PONTE 1948 =

TRAUBENSORTE : GLERA

[TALLA , VENEZIA

Hingezeit eine zusatzliche Woche dauerte. Die ausgezeichnete Mineralitdt in Kombinati-

on mit einer guten Struktur macht ihn zu einem interessanten Wein. Am Gaumen ist die-

ser Wein raffiniert und elegant, frisch und saurebetont, charakteristisch. In jungen Jahren kantig,
wird er nach ein paar Jahren ausgewogener.

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 12,50
KELLEREI : TENUTE SALVATERRA @
TRAUBENSORTE : PINOT GRIGIO
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BOSATO MONTE DELLA GUARDIA CA” LOJERA 174774 . [OMBARDIA

Von Merlot und Cabernet hat dieser Wein seinen Namen vom sonnigen Mordnenhiigel siid- 48.00
lich des Gardasees, wo die Trauben angebaut werden. Kirschrote Farbe mit rubinroten Refle-
xen, frisch und fruchtig. Jung getrunken, um sein Bouquet zu geniefen, das im Laufe der
Zett fiir seine weiche Reife geschétzt wird.

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 13,50
KELLEREI : CA LOJERA «
TRAUBENSORTE : CABERNET SAUVIGNON E MERLOT

CARRIDI ROSATO [TALIA | SICILIA

Die Traubensorte Nero d'Avola wird «weiss» gekeltert, d.h. der Traubenmost
wird wahrend der Garung nur rund 24 Stunden auf den Traubenhauten
gelassen, um die brillante Roseéfarbe zu erhalten. Das Bukett des «Cariddi
Rosato» 1st weinig und erinnert an
Fruhlingsblumen, sein Geschmack
trocken, frisch und jugendlich.

ALKOHOLGEHALT : % VOL. 13
KELLEREI : COLOSI
TRAUBENSORTE : GLERA









BEVANDE CALDE wawecemme

LATTE CALDO 300 /
LATTE FREDDO 300 |
TEF 4,00 | Ry
o
ESPRESSO, RISTREITO, CAFFE" CREME 4.50 | 2
FSPRESSO MACCHIATD 2350 i K -
CAFFE CON GHIACCIO 450 \ m—
CAFFE" DECAFFEINATD 450 \ g
FISPRESSO DECAFFEDALD 450 \
OVOMALIIVE 500 .
D !
CAOTINA > )2 500 4
IRE PONCH 5,00 S =
LATTE MACCHIALO A 5,50
CAPPICCING 5,50
N\ ScEALE 5,50
"\ FSPRESSO CORRETTO & 600
"\ ESPRESSO DOPPIO 600
'\ IEE ROM 6,50
\ CAFFE" LOTZ 7,50



GRAPPE

GRAPPA DELLA CASA zcr,

GRAFPPA 3 ANNI zcr,

GRAFPPA RISERVA BELLAVITE zcr,
GRAPPA BIANCA BELLAVITE zcr
GRAPPA AMARONE zcr,

GRAPPA ARTIGIANA BEPI TOSOLINT 2cr,

ALCOLICT akonorcemange

SAMBUCA zcr,

LIMONCELLO #7,
MELONCELLO #c7,
APPENZELLER #CZ.
AMARETTO #c7,
VECCHIA ROMAGNA #cz,
AVERNA #ci.
LUCANO #c,

_ RAMAZZOITY 4,

' CYNAR #c,

GORDON™S GIV #cr,
AMARO DEL, CAPO #cr,
APEROL SPRITZ
CAMPARI ORANGE
CAMPARI SO0A




MARTINT BIANCO #1,
JAGERMEISTER .
FERNET BRANCA 4.
BACARDI CARTA NEGRA #ci,
FRANGELICO LIQUEUR 4.
SMIRNOFF VODKA N°27 #c,
AMARO MONTENEGRO #cr.,
JOHNNIE WALKER RED LABEL #cr.
BACARDI CARTA BLANCA #cr.
CHIVAS #ct,
GLEAN GRANT #cz,
BAYLES #
|| ST BEAY #cr,
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