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                                               CARTE DES METS  
                      

 
 
 
 

LE PATRON A CRÉÉ LA CARTE DU RESTAURANT-PIZZERIA VALÈRE  

AFIN QUE CHACUN PUISSE Y TROUVER SON BONHEUR. 

NOTRE CUISINE EST TRAVAILLÉE, RÉFLÉCHIE,  

REMPLIE DE GOÛTS ET DE SAVEURS. 

SELON VOTRE CHOIX, VOUS SEREZ SÉDUITS PAR NOTRE CARTE  

DES METS ET CELLE DES VINS RICHE DE BONS VIGNERONS. 

LE PATRON ET SON ÉQUIPE VOUS SOUHAITENT UN 

 

BON APPÉTIT   

 

SI VOUS ÊTES SATISFAITS DE NOS SERVICES, AIDEZ-NOUS À NOUS FAIRE 

CONNAITRE EN LIKANT NOTRE PAGE GOOGLE, INSTRAGRAM ET FACEBOOK ! 

 

SASCHA CALATI ET SON ÉQUIPE 

 

SUR DEMANDE, NOS COLLABORATEURS VOUS RENSEIGNERONT VOLONTIERS  

SUR LES INGRÉDIENTS PRÉSENTS DANS NOS PLATS QUI SONT 

 SUSCEPTIBLES DE PROVOQUER DES ALLERGIES OU DES INTOLÉRANCES. 

 

A LA FIN DE NOTRE CARTE, VOUS TROUVEREZ LA PROVENANCE DE  

NOS INGRÉDIENTS  
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EN ATTENDANT VOTRE PLAT 
 
 
 

 
 
 
 
SALADE MÊLÉE                    FR.  9.-  / FR. 15.- 

 

(ET NOTRE SUCCULENTE SAUCE MAISON AMÉLIORÉE DURANT TROIS GÉNÉRATIONS)  

 
 
 
 
FINE TRANCHE DE BRESAOLA (BŒUF) AVEC SA FOCACCIA MAISON            ENTRÉE  FR. 25.-   
EN PLAT PRINCIPAL ÉGALEMENT SERVI AVEC DES  FRITES         FR. 33.- 
 

(DÉPOSÉE SUR UNE NAPPE DE PHILADELPHIA ENNEIGÉE DE NOIX, DE LARMES DE PESTO  
ET DE TOMATES CERISES, DE COPEAUX DE PARMESAN; UNE TOUCHE DE ZESTE DE CITRON  
AGRÉMENTERA NOTRE PLAT)                                      
             
 

 
TENTACULES DE POULPES CROUSTILLANTS                ENTRÉE  FR. 25.- 

 

(AVEC SA SAUCE MAYONNAISE AU PERSIL ET SON PARFUM DE POULPES) 

 
 
 

*  PLANCHETTE DE CHARCUTERIE ET DE FROMAGE ITALIEN            FR. 25.- / FR. 37.- 

 

(NOUS AVONS SÉLECTIONNÉ POUR VOUS DES PRODUITS DE QUALITÉ, DES LÉGUMES  
VINAIGRÉS. NOTRE PAIN ET NOTRE FOCACCIA MAISON ACCOMPAGNERONT  
VOTRE DÉGUSTATION) 

 
 
 
TRIO GOURMAND AVEC NOTRE FOCACCIA MAISON               FR. 17.- / FR. 25.- 

- TZATZIKI REVISITÉ AU PARFUM DE MENTHE 
- SAUCE AU CURRY ET AUX LAMELLES DE GAMBAS 
- SAUCE MAYONNAISE AU JAMBON CUIT  
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NOTRE CRÉATION 
LES FAJITAS 

 
 
 

 
 

INGRÉDIENTS DE BASE DU FAJITAS 

 

NOTRE PÂTE À PIZZAS CROUSTILLANTE FARCIE DE SA SALADE MÊLÉE 
ARROSÉE DE NOTRE SAUCE À SALADE MAISON  

  
 

 

 

FAJITAS AUX GAMBAS ET SA SAUCE COCKTAIL REVISITÉE                       FR. 27.- 

   
 
 
 
FAJITAS AU POULET CROUSTILLANT  
ET SA SAUCE À SALADE MAISON AGRÉMENTÉE DE CURRY         FR. 27.- 

        

 
 

  

 
 
FAJITAS VÉGÉTARIEN               FR. 25.- 
       

 

 

FAJITAS AU JAMBON CUIT ET AU FROMAGE                      FR. 25.- 
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NOS INCONTOURNABLES SALADES 
 
 
 
 
 

 
SALADE DE VALÈRE                   FR. 15.- / FR. 25.- 

(SALADE MÊLÉE, FRUITS DE SAISON ET BOULETTES DE MOZZARELLA DE BUFALA,  
SERVIE AVEC NOTRE SUCCULENTE SAUCE MAISON) 

 
 

 
SALADE DE TOURBILLON                 FR. 15.- / FR. 25.- 

 

(SALADE MÊLÉE AVEC SON POULET PANÉ, ENNEIGÉE DE COPEAUX DE PARMESAN  
ET AROMATISÉE DE NOTRE DÉLICIEUSE SAUCE À SALADE MAISON AU GOÛT DE CURRY) 

 
 
 
SALADE CAPRESE REVISITÉE, EN FORME DE FLEUR              ENTRÉE  FR. 15.-  
EN PLAT PRINCIPAL SERVI AVEC DES FRITES ET DE LA FOCACCIA        FR. 25.- 
 

(COMPOSÉE DE TOMATES FRAICHES, D’UNE DÉLICIEUSE BUFALA, DE ROQUETTE, 
ARROSÉE D’UNE CRÈME BALSAMIQUE ET DÉCORÉE DE POINTES DE PESTO ET  
DE PIGNONS GRILLÉS) 
 

 

SALADE GOURMANDE AUX GAMBAS                FR. 15.- / FR. 25.- 
(SALADE MÊLÉE, GAMBAS, CERNEAUX DE NOIX ET SAUCE COCKTAIL REVISITÉE) 

 

 

 

BRICKS CROUSTILLANTS DE CHÈVRE CHAUD               FR. 17.- / FR. 27.- 
(SUR SON NID DE SALADE MÊLÉE DÉCORÉ DE SES FRUITS FRAIS)                
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NOS COUPS DE CŒUR  
 
 
 
 

 
 

ARANCINI VÉGÉTARIEN SERVI AVEC NOTRE FOCACCIA MAISON         FR. 13.-  /  FR. 25.- 
 

(DÉPOSÉ SUR NOTRE SAUCE TOMATE MIJOTÉE)       

    
      
 
        

* PLATEAU DE TAPAS (MIN. 2 PERSONNES)                FR. 35.- P/PERS. 

NON VALABLE AVEC LE PASSEPORT GOURMAND 

- ARANCINI VÉGÉTARIEN 
- TARTARE DE SAUMON AVEC DES FRUITS DE LA PASSION 
- TARTARE DE BOEUF 
- LÉGUMES EN VINAIGRETTE 
- BOULETTES DE BUFALA 
- NOTRE FOCACCIA MAISON 

     
 
 
 
POULET AUX SAVEURS D’ASIE                                FR. 35.- 
 

(LAIT DE COCO, CURRY ROUGE, CITRONNELLE ET FEUILLES DE KAFFIR,  

ENNEIGÉES D’OIGNONS FRITS ET DE CACAHUÈTES ACCOMPAGNÉ DE SON RIZ AU JASMIN)  

 
 
 
 

 
MELANZANE ALLA PARMIGIANA              FR. 25.- 

 

(LAMELLES D’AUBERGINES DORÉES, NAPPÉES DE NOTRE SAUCE TOMATE MIJOTÉE 
ET DE «PARMIGIANO REGGIANO DOC») 
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NOS PÂTES ET NOS  

RISOTTOS 
 
 
 

 

 

 

 

 

*RAVIOLI DU JOUR À LA MONTECRISTO REVISITÉ                    FR. 27.- 
(SALADE TRÉVISE, TOMATES CERISES, PESTO, PARMESAN ET ZESTE DE CITRON) 

 

 

 

TAGLIATELLE AUX GAMBAS              FR. 31.- 

(AUX SAVEURS D’ASIE ­ LAIT DE COCO, CURRY ROUGE, CITRONNELLE ET FEUILLES DE KAFFIR -  

POUSSES D’ÉPINARDS, ENNEIGÉE D’OIGNONS FRITS ET DE CACAHUÈTES)  

  

 

 

 
LASAGNE ALLA BOLOGNESE DEL NONNINO DI ALEHANDRO         FR. 27.- 
(NOTRE SAUCE BOLOGNAISE MIJOTÉE ET SA BÉCHAMEL) 

 

 

 
RISOTTO À LA SAUCE TOMATE              FR. 26.- 

 

(AVEC SA BOULE DE MOZZARELLA DI BUFALA ET SON COULIS DE PESTO)  
 
 
 
 

MELANZANE ALLA PARMIGIANA                FR. 25.- 

 

(LAMELLES D’AUBERGINES DORÉES, NAPPÉES DE NOTRE SAUCE TOMATE MIJOTÉE 
ET DE «PARMIGIANO REGGIANO DOC») 
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POUR NOS CARNIVORES 
 
 
 
 
 

 
 

TAGLIATA DE FILET DE BŒUF                 FR. 41.- 
(PARSEMÉE DE SA ROQUETTE, DE SON PARMESAN, DE SES TOMATES CERISES ET  
DE SA CRÈME BALSAMIQUE ACCOMPAGNÉE DE SES POMMES DE TERRE GRENAILLE DORÉES  
AU ROMARIN) 
        

 
 
 

TARTARE DE BŒUF DÉCORÉ DE SES SOLEILS D’AUBERGINES PANÉES                   FR. 37.-   
(ASSAISONNÉ PAR NOTRE CHEF ET SERVI AVEC NOTRE FOCACCIA MAISON ET DES FRITES)   
 
 
 
 
TARTARE DU SPORTIF                          FR. 37.-   
(VIANDE DE BŒUF MÉLANGÉE AVEC DU RIZ, DES NOIX, DES PIGNONS GRILLÉS, DU PESTO,  
DES ZESTES DE CITRON ET ASSAISONNÉ PAR NOTRE CHEF)  
 

  
 
 
 
FILET DE BŒUF DE VALÈRE                        FR. 47.- 
(BŒUF COUPÉ EN TRANCHES ET GRILLÉ SELON VOTRE DÉSIR, ACCOMPAGNÉ 
DE NOS 3 SAUCES, DE NOS POMMES DE TERRE GRENAILLES DORÉES AU ROMARIN 
ET DE NOS LÉGUMES DU JOUR) 
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EN PROVENANCE DE LA MER 
 

 
 
 
 

*  PAVÉ DE SAUMON À LA SAUCE AU CITRON ET À L’ANETH                     FR. 37.- 
 

(ACCOMPAGNÉ DE SON RIZ AU JASMIN ET DE SES LÉGUMES DU JOUR)  

 
 
 

 
TARTARE DE SAUMON À LA MODE DU CHEF                         FR. 35.- 
 

(AVEC DES FRUITS DE LA PASSION SERVI AVEC DES FRITES ET NOTRE FOCACCIA MAISON) 

 
 

 
 
GAMBAS DÉCORTIQUÉES À LA MODE ASIATIQUE                                        FR. 35.- 

 

(À LA SAUCE AIGRE-DOUCE REVISITÉE, AUX OIGNONS ET AUX POIVRONS  
SERVI AVEC DU RIZ AU JASMIN) 

 
 
 
 
TENTACULES DE POULPES CROUSTILLANTS            FR. 43.- 
 

(SERVIS AVEC SES POMMES DE TERRE GRENAILLE DORÉES AU ROMARIN ET SES LÉGUMES) 

 
 

 

*  PLATEAU DE POISSON  

(MIN. 2 PERSONNES)                      FR. 51.- P.P.  
NON VALABLE AVEC LE PASSEPORT GOURMAND  

 

PAVÉ DE SAUMON AU CITRON, GAMBAS DÉCORTIQUÉES À LA MODE ASIATIQUE,  

TENTACULES DE POULPES CROUSTILLANTS 

ACCOMPAGNÉ DE SON RIZ AU JASMIN ET DE SES LÉGUMES) 
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             NOS PIZZAS AU FEU DE BOIS 

 
 
 

SUR DEMANDE, NOS PIZZAS PEUVENT ÊTRE SERVIES AVEC LE BORD 
FARCI À LA PHILADELPHIA  (FR. 3.- EN SUPPLÉMENT) 

 

 
MARGHERITA              FR. 18.- 
TOMATES, MOZZARELLA, ORIGAN    
 
 

NAPOLI              FR. 21.- 
TOMATES, MOZZARELLA, OLIVES, ANCHOIS, CÂPRES, ORIGAN    
 
 

VÉGÉTARIENNE             FR. 21.- 
TOMATES, MOZZARELLA, LÉGUMES FRAIS        
 
 

PROSCIUTTO E FUNGHI            FR. 22.- 
TOMATES, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON CUIT      
 
 

DIAVOLA              FR. 22.- 
TOMATES, MOZZARELLA, SALAMI PIQUANT  
 
 

CALZONE              FR. 23.- 
TOMATES, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS, JAMBON CUIT    
 
 

CAPRICCIOSA             FR. 23.- 
TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, CHAMPIGNONS, ARTICHAUTS, OLIVES    
 
 

QUATTRO FORMAGGI            FR. 23.- 
MOZZARELLA, GRANA, TALEGGIO, GORGONZOLA    
 
 

VALTELLINESE               FR. 25.- 
(SANS MOZZARELLA, TOMATES, BRESAOLA, , PESTO, PARMESAN, PHILADELPHIA,  
TOMATES CERISES, ZESTE DE CITRON 
 
 
PIZZA AU SAUMON            FR. 25.- 
TOMATES, MOZZARELLA, SAUMON, OIGNONS, CÂPRES, ZESTE DE CITRON 
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NOS PIZZAS PRÉFÉRÉES 

 
 
 
 

SUR DEMANDE, NOS PIZZAS PEUVENT ÊTRE SERVIES AVEC LE BORD 
FARCI À LA PHILADELPHIA  (FR. 3.- EN SUPPLÉMENT) 

 
 
 
TONNO E CIPOLLE REVISITÉE           FR. 22.- 
TOMATES, MOZZARELLA, THON, OIGNONS, PARFUM DE CITRON   
 
 

PIZZA ITALIA               FR. 27.- 
TOMATES, MOZZARELLA, 4 CHARCUTERIES ITALIENNES ET MOZZARELLA DI BUFALA  
 
 

MOLTO BUONA             FR. 27.- 
TOMATES, MOZZARELLA ET À LA SORTIE DU FOUR, MOZZARELLA DI BUFALA,  
JAMBON DE PARME, ROQUETTE, COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES CERISES   
 
 
PIZZA SASCHA             FR. 23.- 
AU PARFUM DE CITRON, TOMATES, MOZZARELLA, PARMESAN, RUCOLA, TOMATES CERISES    
 

 

*PIZZA SFILATINO FARCIE           FR. 25.- 
PIZZA ALLONGÉE ET FARCIE DE TOMATES, MOZZARELLA, ROQUETTE, CHÈVRE, MIEL 
LARD SEC CROUSTILLANT ET UN COULIS DE CRÈME DE BALSAMIQUE 
 
 

CAMPAGNARDE             FR. 23.- 
TOMATES, MOZZARELLA, LARD CROUSTILLANT, ŒUFS, OIGNONS    
 
 

PARMA ET BUFALA            FR. 25.- 
TOMATES, MOZZARELLA ET À LA SORTIE DU FOUR, JAMBON DE PARME, MOZZARELLA 
DI BUFALA ET FEUILLES DE BASILIC  
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NOS PIZZAS FANTAISIES 

 
 

 
 

SUR DEMANDE, NOS PIZZAS PEUVENT ÊTRE SERVIES AVEC LE BORD 
FARCI À LA PHILADELPHIA  (FR. 3.- EN SUPPLÉMENT) 

 
 
 

HAWAÏ REVISITÉE          FR. 23.- 
TOMATES, MOZZARELLA, ANANAS, JAMBON CUIT , SAUCE AU CURRY 

 
 
 

*PIZZA SICILIENNE          FR. 23.- 
TOMATES, MOZZARELLA, CUBES D’AUBERGINES DORÉES, RONDELLES D’OIGNONS,  
PARMESAN, FEUILLE DE BASILIC 

 
 
 

*ROULADE            FR. 23.- 
TOMATES, MOZZARELLA, SALAMI DOUX, ROQUETTE, PHILADELPHIA, COULIS DE  
CRÈME BALSAMIQUE 

 
 
 
*PIZZA À LA VIANDE HACHÉE DE BŒUF       FR. 27.- 
TOMATES, MOZZARELLA, VIANDE HACHÉE DE BŒUF, SAUCE AU CURRY REVISITÉE, 
TOMATES CERISES  

 
 
 
PIZZA AUX CREVETTES               FR. 23.- 
TOMATES, MOZZARELLA, CREVETTES, PARSEMÉE DE ZESTE DE CITRON ET DE 
RONDELLES DE COURGETTE 

  
 
 
BUCCIA FARCIE                FR. 27.- 
TOMATES, MOZZARELLA, JAMBON CUIT, SALADE VERTE, FINE TRANCHE DE FROMAGE, 
TOMATES CERISES, SAUCE MAISON  
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POUR VOS PETITS CHÉRUBINS… 
 
 
 
 

 
 
CHICKEN NUGGETS AVEC DES FRITES             FR. 15.- 
                
 
 
PÂTES BLANCHES        FR.  10.- 
 
 
 
PÂTES AU PESTO                           FR. 13.- 
 
 
 
PÂTES À LA SAUCE TOMATE      FR. 11.- 
 
 
 
PÂTES À LA SAUCE TOMATE ET À LA CRÈME                 FR. 13.- 
 
 
 
PÂTES À LA BOLOGNAISE (BŒUF)     FR. 16.- 
 

 
                      

PORTION DE FRITES.           FR. 6.- PETITE  
FR. 9.- GRANDE 

 
 
 
 
PIZZA FUN              FR. 17.- 
(AVEC SES TOMATES, SA MOZZARELLA ET SES FRITES) 
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LES GOURMANDISES RENDENT JOYEUX  
 
 
 
 

TOUS NOS DESSERTS SONT CONFECTIONNÉS PAR NOS SOINS  
 
 
 

MOUSSE AU CHOCOLAT REVISITÉE ET DÉCORÉE DE SES FRUITS FRAIS  FR. 11.- 
 

 
 
 

LA GOURMANDISE DE VALÈRE        FR. 13.- 
(SA MOUSSE DE MASCARPONE, SON COULIS DE FRAISES, SES ZESTES D’AGRUMES  
ENNEIGÉE DE SES BISCUITS CROQUANTS ET DE SES FRUITS FRAIS)  

 
 
 
 
TIRAMISU           FR. 11.- 
 

  
 
 
 

PANNA COTTA AU PARFUM DU JOUR       FR. 9.- 
 

 
 
 

 
PIZZA FARCIE AU NUTELLA POUR DEUX PERSONNES OU PLUS        FR. 17.- 

 
 

 
   

DEMANDEZ ÉGALEMENT NOTRE CARTE DES GLACES ! 
 

 
 


