
 

 

 Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)  
sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et de produits traditionnels 
de cuisine selon les critères du label « Fait Maison » établi par la Fédération romande 
des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goût et Slow Food CH. 

 

   

Vinaigrette au cassis noir de Bourgogne 
  CHF 13.- 

Lightly spiced guacamole, crispy back 
bacon, belle pepper sauce and golden 
croutons 

CHF 12.- 

Sel bleu de Perse, huile d’olive vierge 
Local black tomatoes 
Buffalo mozzarella and blue salt 

CHF 15.- 
Plat    CHF 27.- 

Thinly sliced air dried ham from Valais 
CHF 12.- 

Selection of Swiss charcuterie and cheese 
CHF 18.- 

Duck rillette flavoured with green pepper 
CHF 16.- 

en persillade 
  CHF 19.- 

Cher Client, si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats  
sur simple demande de votre part. 



 

 

 

   

Épaule de porc fondante aux épices BBQ, 
jalapeños, cheddar et salade coleslaw  
Pork shoulder slow cooked for 12 hours 
served with melted cheddar cheese, 
coleslaw salad and spicy jalapenos 

CHF 28.- 

Ribs marinés au miel et sauce BBQ 
Barbeque style sticky ribs, chips  
and coleslaw salad  

CHF 27.- 

Pied de Cochon farci, à la plancha,  
Gratin de pommes de terre, sauce madère 
Stuffed pig’s trotter, potatoes gratin, 
pepper and madeira sauce 

CHF 34.50 

Wrap d’effiloché de porc, guacamole 
et pommes frites 
Pulled pork avocado and tomato wrap 
served with chips and sour cream  

CHF 24.- 

Toutes les pièces de porc proviennent de cochons élevés au Château de Jussy par M. Meyer et sont certifiées GRTA. 



 

 

  

   

Gratin de pommes de terre, légumes et beurre 
maison   
Aged sirloin steak sourced from Grande 
Boucherie du Molard, potatoes gratin  

CHF 48.- 

Pommes frites maison, épinards 
Pan fried perches’ fillets, spinach and 
homemade chips  

CHF 36.- 

Tartare de bœuf, pommes frites maison  
et pain grillé 
Beef tartar, home-made chips and toast  

CHF 33.- 

 

 

 

 

Laitue romaine, poulet grillé, parmesan 
Vinaigrette aux anchois 
Classique Cesar salad with grilled 
chicken breast. 

CHF 26.- 

Filets de perches tièdes et lard séché  
sur un lit de jeunes pousses 
Salad of perch and smoked bacon 

CHF 28.- 

Fromage de chèvre et ventrêche fumée 
Local goats cheese wrapped in  
smoked bacon served with walnuts  
and mixed salad 

CHF 26.- 

 

 

 

Provenance des viandes : bœuf CH / volaille CH-F porc CH - Provenance des poissons : perches Estonie 
*Plats sans porc ou peuvent être commandés sans porc 



 

 

 

   

Your coffee choice served with a petits 
fours selection  

CHF 12.- 

Warm Swiss chocolate cake served  
with vanilla ice cream 

CHF 14.50 

Vanilla creme brulee 
CHF 12.- 

Fresh local strawberries  
CHF 10.50 

Swiss double cream served with crunchy 
meringue, strawberry 

CHF 14.- 

Swiss Gruyere cheese ages for 24 months  
CHF 12.- 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

   

LES COUPES GLACÉES* 

  CHF 12.- 
Glace café, café, chantilly 

 

  CHF 12.- 
Sorbet chocolat, glace vanille et fraise, chantilly et 
meringue  

Glace vanille, fraises et chantilly 
CHF 12.- 

LES GLACES* & SORBETS* 

  CHF 4.- 

Your choice of 1 scoop of ice cream  
Vanille, fraise, café 
Vanilla, strawberry, coffee 

Chocolat, poire, citron, abricot 
Chocolate, pear, lemon, apricot 

La portion 
 CHF 2.- 

La portion 
 CHF 4.- 

La portion 
 CHF 2.50 

 

LES SORBETS ARROSÉS* 

  CHF 14.- 

CHF 14.-  

CHF 14.-

  CHF 14.- 

LES MILKSHAKES* 
  CHF 8.- 

 

L’astérisque (*) signifie que le plat ne répond pas aux exigences du label Fait Maison. TVA 7.7% incluse / 31 mai 2021 
 


