Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)

sont entiérement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
de cuisine selon les criteres du label « Fait Maison » établi par la Fédération romande
des consommateurs (FRC), GastroSuisse, la Semaine du Goit et Slow Food CH.

LES ENTREES ET LES
PLANCHETTES A PARTAGER

SALADE FRAICHE DU MARCHE
Viinaigrette an cassis noir de Bonrgogne
CHF 13.-

GUACAMOLE ET LARD GRILLE
Lightly spiced guacamole, crispy back
bacon, belle pepper sauce and golden
croutons

CHF 12.-

TOMATES NOIRES DE CRIMEE
MOZZARELLA DE BUFFLONNE
Sel blen de Perse, huile d’olive vierge
Local black tomatoes
Buffalo mozzarella and blue salt
CHF 15.-
Plat CHF 27.-

LA JAMBON CRU DU VALAIS
Thinly sliced air dried ham from Valais
CHF 12.-

LA CHARCUTERIE ET LE VIEUX
GRUYERE

Selection of Swiss charcuterie and cheese
CHF 18.-

BOCAL DE RILLETTE DE CANARD

AU POIVRE VERT

Duck rillette flavoured with green pepper
CHF 16.-

POELEE DE CHANTERELLES D’ETE
en persillade
CHF 19.-

Cher Client, si vous étes sujet a des allergies on intolérances, nos collaboratenrs vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats

sur simple demande de votre part.

COCHON




LES INCONTOURNABLES

BURGER PIED DE COCH’

Epanle de pore fondante anx épices BBO,
Jjalaperios, cheddar et salade coleslaw

Pork shoulder slow cooked for 12 hours
served with melted cheddar cheese,

coleslaw salad and spicy jalapenos
CHF 28.-

RIBS A LA PLANCHA
Ribs marinés an miel et sance BBO
Barbeque style sticky ribs, chips
and coleslaw salad
CHF 27.-

L' INCONTOURNABLE

Pied de Cochon farci, a la plancha,
Gratin de pommes de terre, sance madere
Stuffed pig’s trotter, potatoes gratin,

pepper and madeira sauce
CHF 34.50

PULLED PORK « W »

Wrap d’effiloché de pore, gnacamole

et pommes frites

Pulled pork avocado and tomato wrap

served with chips and sour cream
CHF 24.-

Toutes les picces de porc proviennent de cochons élevés an Chétean de Jussy par M. Meyer et sont certifiées GRTA.

COCHON




LES PLATS DE SAISON

ENTRECOTE DU CHEF 300G.

« BOUCHERIE DU MOLARD »,

RASSISE PENDANT 6 SEMAINES

Gratin de pommes de terre, ligumes et benrre

maison

Aged sirloin steak sourced from Grande

Boucherie du Molard, potatoes gratin
CHF 48.-

FILETS DE PERCHES MEUNIERE
Pommes frites maison, épinards
Pan fried perches’ fillets, spinach and

homemade chips
CHF 36.-

LE « TRADITIONNEL »

AU COUTEAU

Tartare de banf, pommes frites maison

et pain grillé

Beef tartar, home-made chips and toast
CHF 33.-

LA CESAR CLASSIQUE
Laitue romaine, poulet grillé, parmesan
Vinaigrette aux anchois

Classique Cesar salad with grilled

chicken breast.
CHF 26.-

SALADE « PERCHES ET BACON »
Filets de perches tiédes et lard séché
sur un lit de jennes pousses
Salad of perch and smoked bacon
CHF 28.-

SALADE DE CHEVRE TIEDE
Fromage de chévre et ventréche fumée
Local goats cheese wrapped in
smoked bacon served with walnuts

and mixed salad
CHF 26.-

Provenance des viandes : bauf CH [/ volaille CH-F porc CH - Provenance des poissons : perches Estonie
*Plats sans porc ou penvent étre commandés sans pore

COCHON




LES DOUCEURS MAISON

CAFE GOURMAND
Your coffee choice served with a petits

fours selection
CHF 12.-

FONDANT AU CHOCOLAT
COULANT, GLACE VANILLE
Warm Swiss chocolate cake served

with vanilla ice cream
CHF 14.50

CREME BRULEE A LA VANILLE
BOURBON

Vanilla creme brulee
CHF 12.-

Yo

COUPE DE FRAISES
Fresh local strawberties
CHF 10.50

MERINGUE, FRAISES
CREME DOUBLE DE LA GRUYERE
Swiss double cream served with crunchy

meringue, strawberry
CHF 14.-

LE VIEUX GRUYERE DE 24 MOIS
FABRIQUE AU JAUNPASS

Swiss Gruyere cheese ages for 24 months
CHF 12.-
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LES DESSERTS GLACES
Y

LES COUPES GLACEES®

CAFE GLACE CHF 12.- COUPE ROMANOFF
Glace café, café, chantilly Glace vanille, fraises et chantilly

CHF 12.-
COUPE VIEILLE VILLE CHF 12.-
Sorbet chocolat, glace vanille et fraise, chantilly et
meringue

* *
LES GLACES & SORBETS

LA BOU!‘E i CHF 4.- CREME CHANTILLY La portion
Your choice of 1 scoop of ice cream CHF 2.-

Vanille, fraise, café

Vanilla, strawberry, coffee CREME DE LA GRUYERE La portion

Chocolat, poire, citron, abricot CHF 4.-

Chocolate, pear, lemon, apricot SAUCE CHOCOLAT MAISON La portion
CHF 2.50

L %
LES SORBETS ARROSES
CITRON & VODKA CHF 14.- POIRE & WILLIAMINE CHF 14.-
CITRON & LIMONCELLO  CHF 14.- VANILLE & WHISKY CHF 14.-
*
LES MILKSHAKES
PARFUMS DIVERS CHF 8.-
Lastérisque (*) signifie que le plat ne répond pas anx: exigences du label Fait Maison. TVA 7.7% incluse / 31 mai 2021
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