
 

Herzlich willkommen in  
 

Napi´s Thai Restaurant & Take Away! 
 

Traditionelle Thailändische Küche 
 
Wir sind Napi und Nicky und werden für Sie  
traditionelle thailändische Gerichte zubereiten.  
Gemeinsam mit Napi´s Partner führen wir dieses  
Restaurant & Take Away als Familienbetrieb. 
 
Dank der langjährigen Gastronomie- und Küchen-
erfahrung von Napi und Nicky kochen wir täglich mit 
viel Liebe frische, traditionelle, thailändische Speisen 
und Spezialitäten für Sie. 
 
Napi und Nicky stammen ursprünglich aus der Region 
Isaan im Nordosten von Thailand.  
 
Wir wünschen Ihnen viel Spass, einen angenehmen 
Aufenthalt und guten Appetit in unserem Restaurant! 
 
Natürlich können Sie auch unsere Speisen als  
Take Away zu Hause geniessen oder als  
Heimlieferung über unsere Website „napis.ch“  
bestellen. 
 
 
Herzlichst Ihre Napi, Nicky und Jens 

Info: 
 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter. 
Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer angegeben. 

Gern servieren wir Ihr  
ausgewähltes Gericht nach Ihren Wünschen 
mild, medium, scharf (hot) oder original  
thailändisch (sehr scharf - very hot). 



Suppen & Vorspeisen 

1  Tom Yam Gung 
 
Feurige Riesencrevettensuppe mit Pilzen,  
Zitronengras, Limettenblättern und Koriander 
     
Vorspeise        13.5 
Hauptspeise (inkl. Jasminreis)     28 

2  Tom Kha Gai 
 
Poulet in Kokosnusssuppe mit Pilzen,  
Zitronengras, Limettenblättern und Koriander  
    
Vorspeise        13.5 
Hauptspeise (inkl. Jasminreis)     28
   

3  Gai Satay 
 
3 Stk. Pouletspiesse mit Erdnusssauce und   
einer Vinaigrette aus Reisessig mit  
Gurkenstückchen         
         
         13.5 

4  Poh Pia 
 
3 Stk. hausgemachte Frühlingsrollen mit  
gemischtem Gemüse und Glasnudeln in  
dünnem, knusprigen Teig frittiert   
           
         10.5 



Suppen & Vorspeisen 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

5  Som Tam Thai 
 
Frischer Papayasalat mit Tomaten,  
Karotten, Limetten, Thai-Bohnen, Knoblauch, Erd-
nüssen und Chili   
 

Vorspeise        15  
Hauptspeise       22 

6  Yam Noer 
 
Gegrilltes Rindfleisch an scharfer  
Thaisauce mit Thai-Sellerie, Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln und Blattsalat 
 

Vorspeise            17.5  
Hauptspeise inkl. Jasminreis        32.5  

7  Yam Wunsen 
 
Glasnudelsalat mit Tiger-Crevetten und fein 
gehacktem Schweine- oder Pouletfleisch  
sowie scharfe Thaisauce mit Thai-Sellerie,  
Tomaten, Zwiebeln und Blattsalat    
 

Vorspeise           16.5 
Hauptspeise Schwein oder Poulet      29.5  
Hauptspeise (Meeresfrüchte)        35  

 
8  Napi´s Special Vorspeisenplatte für  
    2 Personen bestehend aus: 
 
• Som Tam Thai (1x Papayasalat) oder Tom 

Kha Gai   (1x Poulet in 
        Kokosnusssuppe mit Pilzen) 
 
• Poh Pia  (2 Stk. Frühlingsrollen) 
 
• Gai Satai (2 Stk. Pouletspiesse) 
 
            27.5  



Hauptspeisen 
Thai-Currys 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

 

9  Gaeng Daeng 
 
Rotes Curry mit Thai-Auberginen, Bohnen,  
Kokosmilch, Thai-Basilikum und Bambussprossen 

10  Gaeng Keaw Wan 
 
Grünes Curry mit Thai-Auberginen, Kokosmilch, 
Thai- Basilikum, Bambussprossen und Erbsen-
Auberginen 

11  Gaeng Paneng 
 
Paneng Curry mit Kokosmilch, Chili und  
Limettenblättern 

Bitte wählen Sie zu Ihrem Gericht: 
 
Poulet (CH)            29.5   
Schwein (CH)            29.5  
Rind (CH)             31.5  
Gemüse               24  
Tofu (CH)             25.5  
Ente (D, Frankreich)          30.5  
Crevetten (Thailand)          31.5 
Fisch (Vietnam)           29.5  
 

Die Speisen auf dieser Seite werden Ihnen inkl. frischem Jasminreis serviert.  
Gern können Sie auch anstelle von Jasminreis Ihre Beilagen wählen:  
gebratener Reis, gebratene Nudeln, gebratenes Gemüse oder Klebereis            jeweils +6 
 



Hauptspeisen 
Thai-Currys 

 

 
 
 
 

 
 
 

 

 

12  Gaeng Massaman  
 
Massaman Curry mit Kartoffeln, Kokosmilch,  
Zwiebeln und Erdnüssen 

13  Gelbes Curry 
 
Gelbes Curry mit Kokosmilch und Saisongemüse 
(Blumenkohl, Broccoli, Karotten, Zuccetti) 

14  Gaeng Pah 
 
Rotes Curry mit Ingwer (Krachai),  
Bambussprossen, Thai-Auberginen, frischem,  
grünem Pfeffer, Zitronenblätter, Thai-Basilikum  
und jungem Mais 

Die Speisen auf dieser Seite werden Ihnen inkl. frischem Jasminreis serviert.  
Gern können Sie auch anstelle von Jasminreis Ihre Beilagen wählen:  
gebratener Reis, gebratene Nudeln, gebratenes Gemüse oder Klebereis            jeweils +6 

Bitte wählen Sie zu Ihrem Gericht: 
 
Poulet (CH)            29.5   
Schwein (CH)            29.5  
Rind (CH)             31.5  
Gemüse               24  
Tofu (CH)             25.5  
Ente (D, Frankreich)          30.5  
Crevetten (Thailand)          31.5 
Fisch (Vietnam)           29.5  
 



Hauptspeisen 
Wok Gerichte 

15  Kao Pad 
 
Gebratener Reis mit Eiern und Gemüse 
 
mit Spiegelei  +2.5 

16  Pad Krapaow 
 
Würziges Thai Basilikum mit frischem Chili  
und Jasminreis 
 

mit Spiegelei  +2.5 
Auswahl: 
Rind (CH), Poulet (CH), Ente (D, Fr),  
Crevetten (TH)       33.5 
 
andere Auswahl & Preise siehe unten 

17  Pad King 
 
Frisch gekochter Ingwer mit Ohrenpilzen,  
Frühlingszwiebeln, Peperoni und jungem Mais 
 

18  Pad Preaw Wan 
 
Süss-saures Gericht mit Gurke, Tomate,  
Ananas, Zwiebeln und Peperoni 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Die Speisen auf dieser Seite werden Ihnen inkl. frischem Jasminreis serviert (ohne Menu 15).  
Gern können Sie auch anstelle von Jasminreis Ihre Beilagen wählen:  
gebratener Reis, gebratene Nudeln, gebratenes Gemüse oder Klebereis            jeweils +6 

Bitte wählen Sie zu Ihrem Gericht: 
 
Poulet (CH)       29.5   
Schwein (CH)       29.5  
Rind (CH)        31.5  
Gemüse         24  
Tofu (CH)        25.5  
Ente (D, Frankreich)     30.5  
Crevetten (Thailand)     31.5 
Fisch (Vietnam)      29.5  



Hauptspeisen 
Wok Gerichte 

19  Pad Nam Man Hoi 
 
Mildes, knackiges Gemüsegericht an  
Austernsauce mit Saisongemüse, kurz in heisser 
Pfanne flambiert 

20  Pad Kie Maow Taley 
 
Typisch scharfes Thai Meeresfrüchte-Gericht mit 
Crevetten und Tintenfisch, frischem  
Chili, Zwiebeln, frischem, grünen Pfeffer und einer 
hausgemachten Gewürzmischung 
         32.5 

21  Pad Pak Raummit 
 
Gebratenes Saisongemüse mit Broccoli, China-
kohl, Frühlingszwiebeln, Peperoni und Karotten 
 

vegetarisch ohne Auswahl     23.5 
 
andere Auswahl & Preise siehe unten 

22  Gai Pad Med Mamuang 
 
Gebratenes Pouletfleisch (oder andere Auswahl) 
mit Cashewnüssen, Frühlingszwiebeln, Peperoni und  
Pilzen 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

Die Speisen auf dieser Seite werden Ihnen inkl. frischem Jasminreis serviert.  
Gern können Sie auch anstelle von Jasminreis Ihre Beilagen wählen:  
gebratener Reis, gebratene Nudeln, gebratenes Gemüse oder Klebereis            jeweils +6 
 

Bitte wählen Sie zu Ihrem Gericht (19, 21, 22): 
 
Poulet (CH)       29.5   
Schwein (CH)       29.5  
Rind (CH)        31.5  
Gemüse          24  
Tofu (CH)        25.5  
Ente (D, Frankreich)     30.5  
Crevetten (Thailand)     31.5 
Fisch (Vietnam)      29.5  



25  Kuai Tiao 
 
Typisch thailändische Nudelsuppe mit  
Reisnudeln Sen Mi, Sen Lek, Sen Yai (dünne,  
mittlere, dicke Nudeln), Koriander, Sojasprossen,  
Frühlingszwiebeln.  
    
Zur Auswahl stehen:  
 
- Schwein (CH)  + Fleischbällchen Schwein 
- Poulet (CH)   + Fleischbällchen Poulet 
- Rind (CH)    + Fleischbällchen Rind 
 

         28.5 

23  Pad Thai 
 
Gebratene Reisnudeln mit Erdnüssen,  
Tamarindensauce, Eiern, Karotten, Zwiebeln und 
Sojasprossen 

Hauptspeisen 
Nudelgerichte 

24  Pad See Ew 
 
Gebratene, breite Reisnudeln mit Thai-Brokkoli, 
Zwiebeln, Eiern und Sojasauce 

 

 
 
 

 

Bitte wählen Sie zu Ihrem Gericht (23, 24): 
 
Poulet (CH)       29.5   
Schwein (CH)       29.5  
Rind (CH)        31.5  
Gemüse         24  
Tofu (CH)        25.5  
Ente (D, Frankreich)     30.5  
Crevetten (Thailand)     31.5 
Fisch (Vietnam)      29.5  
 



Napi´s Thai Spezialitäten & Raritäten 

26  Tom Saeb 
 
Spezielle Thai-Suppe aus Schwein oder Rind 
(die Sehnen bleiben am Fleisch) scharf und würzig, 
mit verschiedenen, frischen Kräutern 
Auswahl:  
Schwein          28 
Rind           28 

27  Tom Yum Puang Khei 
 
„Eier Bündel“ Spezielles thailändisches  
Eiergericht, scharf und würzig mit verschiedenen, 
frischen Kräutern 
           28  

28  Lab Pet  
 
Thailändischer Entensalat mit Zitronengras, Chili  
Zwiebeln, Limettensaft, Koriander und Minze 
 
           35 

29  Laab Gai 
 
Thailändischer Pouletsalat mit Zitronengras,  
Chili, Zwiebeln, Limettensaft, Koriander und Minze 
 
         32.5  

30  Som Tam (frischer Papayasalat)  
mit Tomaten, Chili, Bohnen, Thai-Auberginen,  
Knoblauch, Limetten 
 
Som Tam Thai (normal)       22  
Som Tam Plara (mit fermentiertem Fisch) 
           25 
Som Tam Poo Plara (marinierte Krabben  
+ fermentierter Fisch)       28 
Som Tam Gung (Crevetten)      28 
Som Tam Pah (mit allem)    31.5 

Die Speisen auf dieser Seite werden Ihnen mit frischem Jasminreis serviert (26, 27, 28, 29).  
Gern können Sie auch anstelle von Jasminreis Ihre Beilagen wählen:  
gebratener Reis, gebratene Nudeln, gebratenes Gemüse oder Klebereis            jeweils +6 



Napi´s Thai Spezialitäten & Raritäten 

32  Pet Krob 
 
Knusprig gebratene Ente mit Saisongemüse  
inkl. Jasminreis 
 
           38  

31  Sai Krok Isaan  
  
Thai Wurst Sai Krok Isaan, eine leicht säuerliche 
Bratwurst aus Schweinefleisch und Klebereis.  
Ursprünglich kommt sie aus dem Isaan. 
Als Beilage servieren wir Ihnen Ingwer und  
gemischte Kräuter inkl. Jasminreis. 
         25.5  

34  Napi´s Special Som Tam Platte für  
 4 Personen 
 
Traditioneller Papayasalat auf Wunsch mit  
Krebsen oder Meeresfrüchten, dazu Nudeln,  
knusprige Schweineschwarte (Haut) und Thai  
Gemüse 
           48  

33  Pla Tod Gratiem 
 
Ganzer, gebratener Tilapia mit  
geröstetem Knoblauch und süss-saurer  
Chilisauce inkl. Jasminreis 
           35  

 

 

 
 

35 Sai Ua 
 
Sai Ua ist eine Bratwurst aus Schweinefleisch  
gewürzt mit einer scharfen Chili-Gewürzmischung,  
Galanga, Koriander und Zitronengras inkl.  
Jasminreis. 
         28.5  

Die Speisen auf dieser Seite werden Ihnen mit frischem Jasminreis serviert.  
Gern können Sie auch anstelle von Jasminreis Ihre Beilagen wählen:  
gebratener Reis, gebratene Nudeln, gebratenes Gemüse oder Klebereis            jeweils +6 



 

 
 

Napi´s Thai Spezialitäten & Raritäten 

36  Pla Smunpei 
 
Ganzer gebratener Tilapia mit Chilisauce,  
Zitronengras, Limetten, Koriander, Knoblauch,  
Ingwer und Minze 
              38  

 

 

 

Info: 
 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte 
an unsere Mitarbeiter. 
Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer angegeben. 

Napi´s Thai Restaurant & Take Away 
Flurstrasse 4 
8048 Zürich 
 

Tel: 044 592 66 86  
www.napis.ch 
info@napis.ch 

37  Tad Nam Prik Makhua 
 
Hausgemachte original Isaan Auberginen-
platte mit Pla Tu (fritiertem Thunfisch), Spiegelei, 
Bambus, Saison- und Thai Gemüse, Aubergine in 
scharfem Auberginen Dip 
           37.5 

38  Tad Nam Prik Kapi 
 
Hausgemachte original Isaan Nam Prik Kapi 
Platte mit Pla Tu (fritiertem Thunfisch), Spiegelei,  
Bambus, Thai Auberginen, Saison- und Thai 
Gemüse, getrocknete Crevetten in scharfem  
Chili Dip 
              38  

Die Speisen auf dieser Seite werden Ihnen mit frischem Jasminreis serviert.  
Gern können Sie auch anstelle von Jasminreis Ihre Beilagen wählen:  
gebratener Reis, gebratene Nudeln, gebratenes Gemüse oder Klebereis            jeweils +6 



Thailändische Desserts 

39  Thai Banane in Kokosnussmilch mit  
       Palmenzucker 
  
 
            9  
 

 
 
 

 
 
 
 
 

41  Kokosnuss gefüllt mit Glace 
 
 
             9 

42  Taro Perlen in Cocos Creme 
 
 
            9  

43  Thailändisches Zitronen - 
 oder Orangen Sorbet 
 
 
 
        8.5 

40 Mango mit klebrigem Reis 
  
übergossen mit Kokosmilch und Palmenzucker 
 
               13.5 



Alle Preise in Schweizer Franken inkl. Mehrwertsteuer. 

Öffnungszeiten 
 

   Montag  - Freitag:     11:30 - 14:30 Uhr 
       und       17:30 - 22:00 Uhr 
Samstag, Sonntag:      11:30 - 22:00 Uhr 

 
    Flurstrasse 4 
    8048 Zürich 
 
    044 592 66 86  
    www.napis.ch 
    info@napis.ch 

Getränkekarte 



Mineralwasser & Softgetränke 
 

Mineralwasser prickelnd oder still  0.33l   4.5  
Mineralwasser prickelnd oder still   0.5l   5.5 
Mineralwasser prickelnd oder still   0.75l    8 
Mineralwasser prickelnd oder still   1.0l   9.5  
 
Coca Cola Original oder Zero   0.33l    4.5 
Eistee Zitrone & Zitronengras  0.33l   4.5  
Eistee Pfirsich & Hibiskus   0.33l   4.5  
 
Rivella rot/blau     0.33l   4.5  
Fanta orange, Sprite    0.33l   4.5  
Bitter Lemon, Tonic,  
Ginger Ale      0.2l   4.5  
Ramseier Apfelschorle    0.33l   4.5  
Ramseier Süssmost    0.33l   4.5  
Orangensaft     0.2l   5.5  
Red Bull oder Red Bull sugarfree  0.25l    6  
Oishi Grüntee original    0.5l    5 
Oishi Grüntee ohne Zucker   0.4l    5  
Oishi Grüntee Honig & Zitrone  0.5l    5 
Oishi Grüntee Genmai    0.5l    5 
Asia Kokosnusssaft    0.33l    5 
Asia Lycheesaft      0.33l    5 
Asia Mangosaft     0.33l    5 
Asia Thai Tea     0.33l    5 

Warme Getränke 
 

Kaffee Crème        4.5  
Espresso         4.5  
Doppelter Espresso        6 
Schale         4.5 
Cappuccino          5 
Latte Macchiato        5.5 
Kaffee mit Schuss       6.5 
Heisse Milch mit Honig       4.4 
Heisse Schokolade        5 
Grog (mit Rum und Zitronensaft)     6.5 
Glühwein weiss oder rot      6.5 
 
Jasmintee  Tasse / Kanne       4 / 5.5 
Grüner Tee  Tasse / Kanne       4 / 5.5 
Schwarzer Tee Tasse / Kanne       4 / 5.5 
Kräutertee  Tasse / Kanne       4 / 5.5 
Pfefferminztee Tasse / Kanne       4 / 5.5 
Kamillentee  Tasse / Kanne       4 / 5.5 
Zitronengrastee        5.5 
Thailändischer Eistee mit Milch     5.5 
Thailändischer Eiskaffee      5.5 

Alkoholfreie Getränke 



Bier aus Thailand 
 

Chang Bier      5.0% Alc. 0.32l     6  
Singha Bier     5.0% Alc. 0.33l     6  
Leo Bier      5.0% Alc. 0.33l     6  
 
Bier frisch vom Fass 
 

Stange     4.8% Alc. 0.3l    5 
Feldschlösschen Lager   4.8% Alc. 0.3l    5  
Feldschlösschen Lager   4.8% Alc. 0.5l   6.5 
Panaché     2.0% Alc. 0.3l      5  
 
Flaschenbier 
 
 
Schneider Weisse    5.2% Alc.   0.5l   6.5 
Erdinger Weissbier Hefe trüb  5.3% Alc. 0.5l   6.5  
 
Feldschlösschen alkoholfrei    0.33l    5  
 
 
Spritzige Cocktails 
 
Aperol Spritz          10.5  
Hugo            10.5  
Gespritzter Weisswein sauer         8.5  
Gespritzter Weisswein süss         8.5 

 
Longdrinks 
 
Mai Tai         12.5 
Caipirinha         12.5 
Mojito         12.5 
Cuba Libre         12.5 
Gin Tonic         12.5 
Vodka Tonic        12.5 
Vodka Red Bull        12.5 
Long Island Icetea        14 
 
 
Weitere Cocktails und Longdrinks auf Anfrage. 

Bier 
Cocktails 

Longdrinks 



Spirituosen 
 
Cognac 
Remy Martin Cognac  40% Alc. 2 CL          11  
 
Whisky 
Chivas Regal 12   40% Alc. 4 CL          13 
Jack Daniel´s Black Label 40% Alc. 4 CL         11.5 
Johnnie Walker   40% Alc. 4 Cl          10 
Jameson    40% Alc. 4 CL          12  
 
Gin 
Gin Gordon          37.5% Alc. 4 CL    9 
Gin Bombay Sapphire  40% Alc. 4 CL         10.5  
 
Rum 
Bacardi Rum         37.5% Alc. 4 CL   9.5  
Havanna Club Rum Cuba 40% Alc. 4 CL         10.5  
 
Tequilla 
Sierra Tequilla Silver  38% Alc. 4 CL    9 
 
Grappa 
Grappa         37.5% Alc. 4 CL    8 
 
Vodka 
Absolut Vodka   40% Alc. 4 CL           10  
 
Obstler 
Kirsch Willisauer       37.5% Alc.  4 CL   9.5  
 
Pflümli Willisauer       37.5% Alc.  4 CL   9.5  
 
 
     

Aperitif / Bitter 
Jägermeister  35% Alc.  4 CL   8.5 
Ramazzotti   30% ALc.  4 CL   8.5  
Martini Bianco  15% Alc.       10 CL   8.5  
Baileys   17% Alc.  4 CL   9.5 
Amaretto   28% Alc.  4 CL   8.5 
Aperol   11% Alc.       10 CL   8.5 

Aperitif´s 
Spirituosen 



 
Prosecco Casa Coller  
Extra Dry  
 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Lombardei / Norditalien  
Alkohol: 11% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note: fruchtig, prickelnd 
 
 
 
Preis:  10 CL     8.5  
  75 CL     46  

 
Goccia d'Oro Prosecco D.O.C. 
Extra Dry 
 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Vazzola / Norditalien 
Alkohol: 11% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note:  
Fruchtig, frische Prosecco Traube mit 
Anklängen von grünen Äpfeln  
langanhaltend, fruchtig & prickelnd  
 
 
 
Preis:  10 CL      9  
  75 CL    51   
 
 
 
 
 

Prosecco 



 
Champagner Lanson Black Label 
Brut 
 
 
Herkunft:  Frankreich 
Region: Champagne Frankreich  
Alkohol: 12.5% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note: Lebendiges, frisches 
Aroma, das von Frühlingsblumen und 
Honignoten dominiert wird. Am  
Gaumen voll, reif und spritzig.  
 
Preis:  10 CL   14.5  
  75 CL          122 

 
Moët & Chandon Brut Impérial  
Champagne 
 
 
Herkunft:  Frankreich 
Region: Champagne Frankreich 
Alkohol: 12% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note:  
Der Geschmack ist intensiv und ver-
führerisch, grosszügig und reichhaltig 
mit Aromen weissfleischiger Früchte 
und erfrischendem Zitrus.  
 
Preis:  10 CL   16.5  
  75 CL          135 
 
 
 
 
 
 
 

Champagner 



 
Pinot Grigio IGP Rocca Ventosa 
Cantina Tollo  
 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Abruzzen 
Rebsorte: Pinot Grigio  
Alkohol: 12% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note: Noten von reifem 
Apfel, weich, harmonisch und rund. 
Wenig Säure, dennoch mit eigenem 
Profil. Weiniges Bouquet, fruchtig  
und trocken im Geschmack.  
 
 
Preis:  10 CL      6.5 
  75 CL     34  

 
Malvasia del Salento IGP „125“ 
Cantina Feudi Salentini 
 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Apulien / Süditalien 
Rebsorte: Malvasia 
Alkohol: 12.5% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note:  
Der Geschmack ist lebhaft und aus-
gewogen mit weißen Früchten. Ein 
strukturierter, harmonischer und  
delikater Wein mit guter Säure.  
 
 
Preis:  10 CL      7.5 
  75 CL     41 
 
 

Weisswein 



 
Chardonnay Sauvignon IGP 
Puglia „MARFI“ Varvaglione 
 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Apulien / Süditalien 
Rebsorte:  Chardonnay Sauvignon  
Alkohol: 12% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note: Sein eleganter, 
aromatischer Geschmack enthält an-
genehme Aromen von Zitronen und 
Limetten, welche mit Noten wie wil-
dem Fenchel abgerundet werden. 

 
Preis:  10 CL       8 
  75 CL     45 

 
Rosato del Salento IGP „Moi“ 
Cantina Vigne & Vini 
 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Apulien / Süditalien 
Rebsorte: Negroamaro 
Alkohol: 12.5% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note:  
Zarte, frische und angenehme  
Aromen, die an Kirsche und  
Granatapfel erinnern. Geschmeidig, 
herzhaft, trocken, frisch und mit  
einer guten Ausdauer. 
 
 
Preis:  10 CL       7 
  75 CL     35 
 

Weisswein 
Rosé 



 
Negroamaro del Salento IGP 
„Apassimento“ Tenimenti  
della Scala 
 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Apulien / Süditalien 
Rebsorte:  Negroamaro  
Alkohol: 14.5% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note: Im Glas leuchtend 
rubinrot, im Geschmack kräftig und 
harmonisch. 

 
Preis:  10 CL       8 
  75 CL     45 

 
Negroamaro del Salento IGP 
„125“ Cantina Feudi Salentini 
 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Apulien / Süditalien 
Rebsorte: Negroamaro 
Alkohol: 12.5% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note:  
Intensives dunkelrot mit violetten  
Reflexen. Mit feinen Noten nach  
Gewürzen, Beeren und Kirschen.  
Vollmundig und weich mit einer  
schönen Balance. Ansprechende 
Struktur mit samtigen Tanninen,  
angenehm langer Abgang.  
 
 
Preis:  10 CL      7.5  
  75 CL     37  



 
Prima D.O. Tinta De Toro 2017 
 
Herkunft:  Spanien 
Region: Duero-Tal (Castilla y Leon)  
Rebsorte:  85% Tinta de Toro, 15% 
Garnacha  
Alkohol: 14.5% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note: 

Rubinrote Farbe. Ein frisches, fruchtiges, 
leicht florales Bouquet mit einem Hauch von 
Vanille und Mocca. Am Gaumen fruchtige 
Noten von roten und schwarzen Kirschen. 
Feine Tannine und subtile Mineralik. Durch-
aus kräftige, süssliche Aromatik, mit einem 
angenehm erfrischenden Finale.  

Preis:  10 CL       9  
  75 CL     52 

 
Primitivo Salento IGT Amabile 
Senza Parole 
 
Herkunft:  Italien 
Region: Apulien / Süditalien 
Rebsorte: Primitivo 
Alkohol: 14% 
Flasche: 75 CL  
Geschmack/Note:  
Ein granatroter Wein mit Violettreflexen und 
Aromen von Brombeere, Cassis,  
Kirsche und Pflaume. Komplettiert wird das 
intensive Bukette von Schokolade- und Ka-
kaonoten sowie würziger Vanille. Im Gaumen 
zeigt er viel Aroma, eine leichte Auftaktsüsse, 
einen weichen,  
vollen Körper und eine gut balancierte Struk-
tur. Abgerundet wird der Genuss von einem 
langen, nachhaltigen Abgang.  

 
Preis:  10 CL       9 
  75 CL     49  

Rotwein 


