Ju W 1.25 au 07.11.25 aux Fougéres le Chef vous propose :

. Menul" Menu 2 Menu 3
uté de dinde Rosti Montagnard Spaghetti
Marengo, Riz parfumé bolognaise
Mardi - | Jambon braisé sauce & | Gratin de la Mer Spaghetti
= “..:J.'ég{holote, Gratin bolognaise
“ = dauphinois
Ji | ROt de boeuf au Fagottinis au jambon Spaghetti
T | pol Ure vert,.Ppmr%es cru tomates jaunes et| bolognaise
7 frite: — creme /7
Nm . i i
Jeudi | Civet e..gerf.fogpnﬂs-escam&@oulet Q|  Spaghetti
Grand-Mere, Garniture |-la-créme,-Spaghetti bolognaise
chasse, Tagliatelles au beurre
(Hors buffet, hors
boissons, hors café,
hors dessert)
Vendredi| Fondue Chinoise de |Pavé de saumon ala| Spaghetti
cheval et volaille, frites ciboulette, Riz bolognaise
oV riz parfumé
(Hors boissons, hors
café, hors dessert)
Formule de midi CHF 24.--

(Buffet, boisson ouverte, café OU dessert)
Suggestions du Chef de la semaine :

Escalopines de chevreuil sauce poivrade,

Tagliatelles au beurre
Oou
Entrecote de cheval sauce au poivre, Pommes frites

(Buffet, boisson ouverte, café OU dessert)

CHF 31.--

Origine des viandes : Boeuf, veau, porc = Suisse ; Volaille = Brésil ; Cheval
= Canada



