
SUPPE/SALAT

TAGESSUPPE  6.50

SAISONALER BLATTSALAT  7.50 

mit Garnitur

 

GEMISCHTER SAISONSALAT  9.50

NÜSSLISALAT «FORESTIÈR»  13.00 

mit Trauben und Pilzen

NÜSSLISALAT «GROSSMUTTER ART»  14.00 

mit Ei, Speck und Crôutons

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE 

PORTION POMMES  6.50

HAUSGEMACHTE CHICKEN NUGGETS   10.50 

mit Pommes

POULETBRÜSTLI AN FEINER TOMATENSAUCE 14.50

serviert mit hausgemachten Spätzli 

a s c o t t
H O T E L  |  R E S T A U R A N T

HAUPTGERICHTE 

POULETBRUST BUAH-BUAHAN  25.50

an einer fruchtigen Currysauce   

mit Reis und Saisongemüse

FISH ’N’ CHIPS 27.50

Seehecht Knusperli (de) im Bierteig

Pommes Frites und Tagesgemüse

ASCOTT BURGER VOM RIND  27.50

Hausgemachter Beefburger mit Tomaten, 

Gurken, Speck und Käse,  

serviert im Ciabattabrot 

Beilage nach Wahl

ASCOTT CORDON BLEU VOM SCHWEIN  29.50

mit Käsefüllung, Bauernschinken und  

Kräuterpanade 

Tagesgemüse und Beilage nach Wahl

 

CORDON BLEU VOM SCHWEIN «Hot Patrick» 31.00

mit Käsefüllung, Schinken, Peperoni- Ajvar,  

Chili und Kräuterpanade

Tagesgemüse und Beilage nach Wahl 

ENTRECÔTE VOM RIND  34.50

an Wildbeerjus verfeinert mit Gin  

Tagesgemüse und Beilage nach Wahl

BEILAGEN

Reis, Pommes Frites, Nudeln oder Spätzli  

oder als Fitnessteller 



WILDGERICHTE

REHPFEFFER MIT SPECK UND CRÔUTONS 29.50

Spinatspätzli, Rotkraut, Rosenkohl

und Maroni 

REHSCHNITZEL 32.00

an Wildbeerjus verfeinert mit Gin  

Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Maroni

 

VEGETARISCH

PANIERTE CHAMPIGNON POPERS  22.50

an Frischkäsesauce

garniert mit saisonalem Gemüse

VEGI BURGER  23.50

mit Reis- Käse Patty, Gurken, Tomaten und  

Pommerysenfsauce im hausgemachten Brötchen 

Beilage nach Wahl

HERBSTTELLER 24.50

Pastetli mit Pilzrahmsauce

Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Trauben

Lebensmitteldeklaration: 
Kalb CH, Schwein CH, Lamm CH, Poulet CH, Rauchlachs 
GB, Reh D, Miesmuscheln Nordsee, Calamari SP, Ravi-
oli hausgemacht, Gemüse und Früchte CH und andere 
Länder, Eier CH, Käse CH und andere Länder, Milch und 
Milchprodukte CH. Unsere Mitarbeiter geben Ihnen ger-
ne Auskunft über allergene Stoffe in den Lebensmitteln.

GLACE  ICECREAM  GELATI

Wir beziehen unsere Glace’s bei „Kalte Lust“  

Hergestellt in Olten

KUGEL 

Kaffee, Amarena, Vanille, Baileys,  

Schokolade, Haselnuss

Pro Kugel  3.80

mit Rahm  1.20

COUPE 

ZWETSCHGEN SCHWIPP

Zwetschgen Sorbet  

parfümiert mit Zwetschgenwasser

ohne Rahm 9.50

CHERRY

Vanille- und Amarenaglace  

garniert mit Sauerkirschen 

ohne Rahm  9.50

mit Rahm  10.70

COUPE BAILEYS

Baileys- und Haselnussglace mit Maltesers

ohne Rahm  9.50

mit Rahm  10.70

mit Rahm & Baileyslikör  12.70

VERMICELLES

mit Meringue und Rahm  9.50

mit Haselnussglace, Meringue und Rahm  12.00

ASCOTT EISKAFFEE

Kaffeeglace mit einem Espresso aufgefüllt 

und Rahm 11.00 


