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dans la meule du"Grana Padano”

CHF 29.80 par personne

Salade verte
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Le Risotto aux bolets

Contrairement aux autres fromages italiens a pate dure, ce
fromage non pasteurisé est fabriqué tout au long de I'année dans
la région de

I'Emilie-Romagne.

Le Grana Padano porte I'appellation italienne DOC depuis le 1996.
Il est affiné pendant 12 a 48 mois.

Le « Grana » est exclusivement « Padano »

Tous les Founs on profpose des plate de focssons et fnucte

Cher clientes,
Si vous étes sujet a des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront

volontiers sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande de votre part.
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