
 

S`Beschtä vom Buochser Buirähof 
 

Menü 
 

Rassiger Lamm und Schweins Zungensalat 

Römersalat und Chili 

*** 

Bio Heusuppe mit Gemüsestroh & gepopptes vom Schweinchen 

*** 

Ochsenschwanz Cannelloni im Filouteig an Rotweinjus 

*** 

Duett von Achibi`s Lamm 

Braunes Lammragoût & Kotelette rassiges Apfelchutney 

hausgemachte Schupfnudeln & Gemüse 

oder 

Fleischvögel vom Bio natura Beef  

gefüllt mit Lauch, Rüebli & Sellerie 

Kartoffelstock 

*** 

Buochser Käseauswahl 

Käserei Bürg & Bergkäserei Langentannen 

*** 

Sabayon Calypso 

CHF  89.50 



 

S`Beschtä vom Buochser Buirähof 

Suppen 
 

Hausgemachte Rindsbouillon       13.50  
mit luftigen Klösschen vom Truthahn vom Ennerberg 
 

Bio Heussuppe mit Gemüsestroh & gepopptes vom Schweinchen 12.50 
 

Rotkrautsuppe mit Achibi`s Lammspiess     12.50 
 

Salat 
 

Grüner Salat            9.00 
 

Gemischter Salat         10.50 
 

Wintersalat mit Kürbiskernöl       14.50 
Fenchel, Randen, grüner und Römersalat geröstete Kürbiskerne 
Apfelspalte mit Speck 
 

Duett 
Suppe nach Wahl mit kleinem Wintersalat     18.50 
 
Kalte Vorspeisen 
 

Schweins Ringelterrine und marinierte Schweineohren-Streifen  16.50 
mit lauwarmem Linsensalat 
 

Rassiger Lamm und Schweins Zungensalat      17.50 
mit Römersalat und Chili 
 

Warme Vorspeisen 
 

Ochsenschwanz Cannelloni im Filouteig, Rotweinjus   20.50 
 

Schweinefüssli Timbale mit karamelisiertem Apfel    18.50 
 

Geschmorter Schweine Rüssel an Portweinjus, Schupfnudeln  14.50 
 

Vorspeisen-Trio          24.50 
Ochsenschwanz Cannelloni 
Rindsbouillon mit luftigen Truthahn Klösschen 
Ringelterrine mit lauwarmem Linsensalat 



 
S` Beschtä vom Buochser Buirähof 

 
 

Geiss vom Bauernhof Ober Bächli Familie Richi und Anni Risi 
 
Geissäbratwurst an Zwiebelsauce mit Rösti     22.50 
 
 
Schweine vom Bauernhof Feld West Familie Beat und Regula Risi  
 
Metzger Kotelette mit Schwarte & Kräuterbutter    26.50 
Regio Pommes frites & Gemüse 
 
Brustschnitte  mit Honig-Rosmarinjus      25.50 
Kartoffel-Randenpürree & Gemüse 
 
Buirä Schweineragoût mit Wurzelgemüse & cremiger Polenta  23.50 
 
Schweinewangen im eigenen Saft gegart     24.50 
Kartoffelstock & Gemüse 
 
Schweinsschnitzel paniert        24.50 
Regio Pommes frites & Gemüse 
Keine Portion          20.50 
 
Cordon bleu Espaniol (rassig)       34.50 
Raclettekäse von der Käserei Bürg, Chorizo, Chili 
Regio Pommes frites & Gemüse 
 
Älplercordon bleu         31.50 
Raclettekäse von der Käserei Bürg, Schinken 
Regio Pommes frites & Gemüse 
 
Wüschi bleu mind. 400 gr.        41.50 
Raclettekäse von der Käserei Bürg, Schinken 
Regio Pommes frites & Gemüse 
 
 

 



 

S` Beschtä vom Buochser Buirähof 

 

Truthahn vom Bauernhof Ennerberg Familie Sepp & Sandra Barmettler 
 
Geschnetzeltes Nidwaldner Art       32.50 
Kräuterschnaps, Äpfel & Baumnüsse 
Rösti 
 
Stroganoff an rassiger Paprikasauce & Reis     31.50  
 
Schnitzel an erfrischender Zitronensauce & Gemüsereis  31.50 
 
 

Lamm vom Bauernhof Unter Acheri Familie Sepp & Astrid Gabriel 
 
Buochser Häfelichabis         28.50  
(Eintopfgericht mit Lamm, Chabis und Kartoffeln) 
 
Duett vom Lamm         35.50 
Braunes Lammragoût & Koteletten mit rassigem Apfelchutney 
Hausgemachte Schupfnudeln & Gemüse 
 
Lammschnitzel auf Kräuterbett       33.50 
Cremige Polenta & Gemüse 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

S` Beschtä vom Buochser Buirähof 

 

Bio natura Beef vom Bauernhof Paradies Familie Richi & Monika Barmettler 
 
Fleischvögel gefüllt mit Lauch, Rüebli & Sellerie     31.50 
dazu Kartoffelstock 
 
Siedfleisch mit Meerrettichsauce      33.50 
Rösti und Bohnen 
 
Kutteln an Tomatensauce mit Salzkartoffeln    22.50 
 
Heidi Burger          27.50 
100% Bio natura Beef, Speck 
Buochser Raclettekäse von der Käserei Bürg 
Tomate, Speck, Salat, Creme frâiche, Regio Pommes frites 
 
Duett vom natura Beef        32.50 
Im Ofen geschmortes Rindsragoût & Rindszunge  
im Butter gebratener Salbei 
Cremige Polenta & Rüebli 
 

Vegetarisch 
 

Hausgemachte Kastaniennudeln       22.50 
Wintergemüse, Rosmarin und geröstete Baumnüsse 
 
Gebratene Polentaschnitte mit Wirsing Shiitakepilze   23.50 
Kräuter-Dip 
 
Farbiger Gemüseteller mit Rösti, Spiegelei      29.50 
   
 
 
 
 

 



 
 

Süsse Sünden verschönern das Leben 
 

Am Tisch flambierte Apfelschnitze  
mit hausgemachter Sauerrahmglace 

CHF 16.50 
 

Sabayon Calypso mit Vanilleglace 
CHF 12.50 

 
Feyfleyber- Dessert ä täglichi Uberraschig fir ä Gluscht 

CHF 5.00 
 

 Buochser Zwetschgenravioli im Filouteig mit Baumnussglace 
CHF 13.50 

 
Schangnauer Meringue mit Vanille & Erdbeerglace & Neydlä 

 CHF 12.50 
 Kleine Schangnauer Meringue mit Vanilleglace & Neydlä 

CHF 10.50 
 

Buochser Käseauswahl mit Früchtebrot & hausgemachtes Apfelchutney 
Käserei Bürg & Bergkäserei Langentannen 

CHF 14.50 
 
 
 


