
Cuisine italienne traditionnelle !



Boissons
Boissons chaudes
Cafe 3.50

Espresso - Ristretto 3.50

Cafe macchiato 4.00

Capuccino 4.50

Thé chaud - plusieurs sortes 3.50

Latte macchiato 5.00

Chocolat chaud 4.50

Sodas 2dl 3dl 5dl 33cl

Thé froid 3.00 4.00 5.00 

Coca-Cola 3.00 4.00 5.00 4.50

Coca  Zéro    4.50

Fanta Orange    4.50

Sprite    4.50

Jus de fruit 4.50      orange - abricot - pêche - pomme 

Eaux  2dl 3dl 5dl 1l

minérales
Arkina naturelle 2.50 3.50 4.50 8.00

Arkina gazeuse 2.50 3.50 4.50 8.00 

Sanpellegrino   5.00 9.00

Aqua Panna   5.00 9.00



Alcools

Bières 2dl 3dl 5dl 33cl 1,5l

Cardinal blonde 3.50 4.00 6.90  16.00

Blanc 1664 3.80 4.20 7.50  17.00

Bionda Poretti 4.00 4.50 8.00  18.00

Pale Ale  Vallais 4.00 4.80 8.50  19.00

Moretti    4.50 

Feldschlösschen  - sans alcool    4.50 

Apéritifs
Campari Spritz 12.00

Aperol Spritz 10.00

Hugo 10.00

Prosecco 7.00

Martini Bianco 7.00

Crodino  - sans alcool 5.00

Sanbitter  - sans alcool 5.00

Tonique  - sans alcool 5.50

Chinotto  - sans alcool 5.50

 

Digestifs et liqueurs
Grappa  41% 8.00

Jack Daniel  40% 7.00

Montenegro  23% 7.00

Limoncello  25% 7.00

Fernet Branca  39% 7.00



Antipasti
Salades
Salade française 5.00
salade verte

Salade italienne 5.00
salade verte

Salade mixte 7.00

Caprese 10.00
tomate et mozzarella, fior di latte

Salade au thon 12.00
salade verte, thon, olives noires, oignons

Salade du chef 12.00
salade verte, betterave, stracetti de jambon cru

Entrées 1 pers. 2 pers. 4 pers. 

Plateau de fromages 3.00 13.00 24.00 

Plateau de charcuteries 9.00 16.00 32.00 

Frites 5.00 8.00 16.00 

Bruschetta  10.00
tomate pachino, huile d ’olive, ail

Bruschetta du Chef  15.00
stracciatella, rucola, tomate

Zeppoline frit 7.50
fait avec la pâte à pizza

Jambon cru roquette et grana 12.00

Plateau de légumes grillés 8.00
aubergines, courgettes, poivrons

Plateau de bufala - IGP, DOP 4 pièces 15.50

Stromboli 2 pers. minimum 16.00/pers
bufala, straccetti di focaccia, tomate, 
legum, jambon cru ou mortadella



Pasta
Pâtes
Portion enfant  - à choix 15.00

Spaghetti aglio, olio e peperoncini - ail, huile, piment 15.00 

Penne al pesto di basilico 15.00

Tortellini di carne con panna e prosciutto ita 19.00

tortellini fourrés à la viande, crème, jambon ita

Spaghetti al tonno - tomate, thon, câpres 19.00 

Maccheroni bolognese 20.00

Spaghetti carbonara 22.00

Penne all’ amatriciana 22.00

Lasagna 24.00

Pâtes fraîches
Orecchiette friggitelli - saucisse, friggitelli (piment) 22.00

Ravioli tartufo - truffe, crème 25.00

Ravioli à la fondue - fourré à la fondue, sauce tomate au basilic 25.00

Ravioli brasato - sauce tomate au basilic 25.00

Orecchiette con pomodorini, salsiccia e parmigiano 26.00

tomate, saucisse et parmesan

Sur réservation
Spaghetti vongole 26.00

Pasta frutti di mare - pâtes aux fruits de mer 30.00



Carne  e  Pesce
Viandes provenance Suisse

Menu enfant  15.00
nuggets, frites

Saucisse grillée 18.00
avec frites, légumes, salade au choix

Cou de porc grillé 24.00
avec roquette et grana

Côtelette de porc 26.00
avec frites, légumes, salade au choix

Tagliata di manzo 38.00
Entrecôte de boeuf en tranche, 200 gr

Grillade mixte  2 pers. minimum     45.00/pers.
Saucisse grillée, cou de porc, entrecôte de boeuf,
accompagnement à choix

Poisson sur réservation

Frittura mista di pesce - friture de poisson mixte 28.00

Desserts
Boule de glace - vanille, chocolat, fraise, citron, stracciatella, moka, pistache, noisette 4.00

Cannoli siciliani 5.00

Tiramisu 8.00

Pizze fritte - sucre, nutella, pistache 8.00

Crème brulée 9.00

Babarum 10.00

Gâteau d’anniversaire sur commande 25.00/kg



Pizza 
Pizzas classiques
Marinara - tomate, huiles d’olives, origan 10.00

Margherita - tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, basilic 15.00

Napoletana - tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, oignons, câpres et anchois   18.00

Vulcano - tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, ventricina piccante 19.00

Tropicana - omate, mozzarella fior di latte ita, jambon ita, ananas 20.00

Regina - tomate, mozzarella di bufala campana IGP DOP, huile d’olive, basilic 20.00

Capricciosa 22.00
tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, olives noires, champignons, jambon

Vegetariana 22.00
tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, melanzane, zucchine, poivrons, olives noires

5 Formaggi 23.00
huile d’olive, mozzarella fior di latte ita, caciocavallo, grana padano, emmental, gorgonzola

4 Stagioni 25.00
tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, olives noires,  
artichauts à l’huile, champignons, ventricina piccante, jambon ita

Pizzas spéciales
Allegra tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, crème, jambon ita 20.00

Crudaiola - ingrédients crus 20.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, tomate pachino, roquette, grana, bocconcini de mozzarella frais

Simpson - tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, wurstel, frites 21.00

l’Italiana - ragou maison, mozzarella di bufala IGP DOP, huile d’olive, basilic, zeste de citro         22.00

Frank - mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, thon, citron, miel 22.00

Tonno - tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, oignons, thon, olives noires 22.00



Pizzas spéciales suite 

Deliziosa - pizza blanche 23.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, courgettes, crevettes, crème

Spek 24.00
tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, spek, roquette

Bud Spencer 24.00
tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, haricots, bacon

Tarallo 25.00
tomate, mozzarella fior di latte ita, saucisse fraiche, rucola

Tartufo 25.00
mozzarella fior di latte ita, truffe, saucisse fraiche, stracciatella ita

Grazia - pizza blanche 25.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, bacon, oeuf, grana

La Parma 26.00
tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, jambon cru, roquette, grana

Bubu - pizza blanche 26.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, mortadelle, pistache, stracciatella ita

Azzura - pizza blanche 27.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, caciocavallo, saucisse fraiche, ventricina piccante

Bijoux - pizza blanche 28.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, champignons, jambon cru ita, bocconcini di mozzarella frais

Du Chef 30.00
tomate, mozzarella fior di latte ita, huile d’olive et surprise du chef

Pizzas calzonne 

L’italiano vero 20.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, basilic

Vesuvio 22.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, ventricina piccante

Il Pugliese 24.00
mozzarella fior di latte ita, huile d’olive, jambon, champignons



Vino aperto 
Vins blancs 1dl 2dl 3dl 5dl Blle

Falanghina 4.00 8.00 12.00 20.00 30.00

Moscato - colli Cerentino, région Basilicata 4.80 9.60 14.40 24.00 34.00

Chardonnay 4.90 9.80 14.70 24.50 32.00

Pino Grigio Santa Margherita 5.00 10.00 15.00 25.00 35.00

Fendant Sion Réserve - Rives Ardentes 3.90 7.80 11.70 19.50 

Johannisberg  - Rive d’Or 4.50 9.00 13.50 22.50 

Vully blanc 4.70 9.40 14.10 23.50 

Yvorne  - Chablais 4.80 9.60 14.40 24.00 

Vins rosés 1dl 2dl 3dl 5dl Blle

Ciro Librandi - région Calabria 4.90 9.80 14.70 24.50 35.00

Rosentino - colli Cerentino, région Basilicata 5.00 10.00 15.00 25.00 36.00

Primitivo Salento Rosato 4.60 9.20 13.80 23.00 32.00

Oeil-de-Perdrix - Pinot Noir Valais 4.80 9.60 14.40 24.00 

Vins rouges 1dl 2dl 3dl 5dl Blle

Aglianico Zii Lui 4.20 8.40 12.60 21.00 35.00

Isola Verde - colli Cerentino 4.20 8.40 12.60 21.00 35.00

Montepulciano d’Abruzzo 3.90 7.80 11.70 19.50 

Primitivo di Puglia 4.20 8.40 12.60 21.00 

Nero d‘Avola 4.60 9.20 13.80 23.00 

Nero di Troia 5.70 11.40 17.10 28.50 

Negroamaro 5.90 11.80 17.70 29.50 

Vully Rouge - association de nobles cépages 4.80 9.60 14.40 24.00 

Pinot Noir du Valais - Feu de Rive 4.90 9.80 14.70 24.50 



Vino in bottiglia
Vins rouges 50cl

Nero d’Avola
Don Rodrigo 23.00

Primitivo di Puglia
Barisi 24.00

Cannonau di Sardegna
Corash 30.00 

Amarone della
Valpolicella
Cami 41.00

Vins rouges 75cl

Nero d‘Avola
Chiaramonte 38.00

Rosso Piceno Superiore
Simone Capecci, BIO 43.00

Brancaia Tre
Brancaia, BIO 44.00

Chianti Classico Reserva
Villa a Sesta 45.00

Primitivo di Manduria
«Papale Oro»
Varvaglione, R. Parker 90. Médaille 
d’Or aux mondiaux de Bruxelles          45.00

Vins rouges 75cl

Negroamaro
Salento 42.00

Donosu
Cannanau 48.00

Nero di Troia
Claudio Quarta 40.00

Masqito
Aglianico del Vulture 69.00

Masqito Gold
Aglianico del Vulture 89.00

Pinot Noir  VS
Symphonie 46.00

Merlot del Ticino
Tor Merlata, Chiericati 44.00

Vin rosé 75cl 

Oeil-de-Perdrix
Caves du Château d’Auvernier        48.00


