
 
 
 
 
 

Flamed tart from Alsace Gross Klein 
 
Original Gratinée  19.00  15.00 
Speck, Zwiebeln, Crème fraîche, Fromage blanc 
Bacon, onions, single cream, cheese 
 
Forestière Gratinée 21.00 17.00 
Champignons, Speck, Zwiebeln, Crème fraîche, Fromage blanc 
Mushrooms, bacon, onions, single cream, cheese 
 
Knoblauch Gratinée 20.00 16.00 
Knoblauch, Speck, Zwiebeln, Crème fraîche, Fromage blanc 
Garlic, bacon, onions, single cream, cheese 
 
Vegetarisch 20.00  16.00 
Verschiedene Saisongemüse, Asiatische Gewürze, Crème fraîche, Fromage blanc 
Various vegetables, asian spice, single cream, cheese 
 
Poulet Curry 22.00 18.00 
Pouletstreifen, Curry, Paprika, Crème fraîche, Fromage blanc 
Chicken stripes, curry, paprika, single cream, cheese 
 
Thon 23.00 19.00 
Thon, Tomatenwürfel, Zwiebeln, Crème fraîche, Fromage blanc 
Tuna, tomato dices, onions, single cream, cheese 
 
Apfel Zimt / sweet Apple-Flamkuchen  17.00 14.00 
Apfelstücke, Zucker, Zimt, Crème fraîche 
Apple, sugar, cinnamon, single cream 
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Salat / Salad 

 
 
Grüner Salat mit Rucola  8.00 
Green salad with garden rocket 
 
Sie können zwischen französischer 
und italienische Salatsauce wählen 
 
You can decide between french  
or italian dressing 
 
 
 

Für Zwischendurch… / Snack 
 
Pommes Frites  8.50 
French fries 
 
 

Suppe / Soup 
 
Hausgemachte Bündner Gerstensuppe  10.50 
Grisons barley soup 
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Käsefondue 
aus eigener Hausmischung 

 

Cheese Fondue – home style cheese mixture 
 

Klassisches Käsefondue 
Classic cheese fondue 

 24.00 pro Person 
 

Tomaten-Fondue 
mit frischen und getrockneten Tomaten 

Tomato fondue 
With fresh and dried tomatoes 

 26.50 per Person 
  

Alpenkräuter-Fondue 
Alp-herb fondue 

26.50 pour Person 
  

Hirschen Fondue mit Speck, Zwiebeln, Pilzen und Kräuter 
Hirschen fondue with bacon, onions, mushrooms and herbs mixed 

28.50 pro Person 
  

Rezentes Fondue 
mit 50% Füürtüfel-Käsemischung von der Käserei Studer in Amriswil 

Fondue Rezente (spicy) 
 26.50 per Person (ab 2 Personen) 

  

Beilagen 
Garnishings 

 Gschwellti (Pellkartoffeln) Essiggurken, Silberzwiebeln, 
  Maiskölbchen, frische Birnen 
 Young potatoes Gherkins, onions, baby corn and fresh 
pears 
  3.00 pro Portion  4.00 pro Portion 

 

En Guete! 
Enjoy your meal! 
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Raclette 
mit Kerzenschein 

 

Raclette – with candle light 
 
 
Grindelwalder Raclette Käse Grindelwald raclette cheese 
Nature und Pfeffer Natural and pepper 
 
Dazu servieren wir Ihnen: Garnishings: 
- Gschwellti (Pellkartoffeln) Young potatoes 
- Essiggurken Gherkins 
- Silberzwiebeln Onions 
- Maiskölbchen Baby corn 
- Frische Birnen fresh pears 
 
pro Person  28.00 per person 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere Weinempfehlung zu Fondue und Raclette 
Our wine suggestion to fondue and raclette 

 
Klassischer Neuenburger Weisswein, typisch zu Käsegerichten 

trockener Weisswein mit süssem Abgang 
Château d’Auvernier 

Thierry Grosjean 
Chasselas 

2018 
0.75 Liter         38.00 
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... dürfen wir Sie verführen? 
 
 

 


