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19.-

22.-

23.-

23.-

22.-/34.-

28.-

Millefoglie di Verdure con Crema al Formaggio fresco
Mille-feuille of Vegetables with fresh Cheese Cream
Millefeuille von Gemüse mit Frischkäse Creme / Mille-feuille de Légumes avec Crème Fromage frais

Insalata di Quinoa su specchio di Piselli 
                                           con Pesto al Basilico, Pomodorini Confit e Tofu
Quinoa Salad on a mirror of Peas with Basil Pesto, Confit Cherry Tomatoes and Tofu
Quinoa-Salat auf einem Spiegel von Erbsen mit Basilikum Pesto, Confit Cherry Tomatoes und Tofu
Salade de Quinoa sur un miroir de Petits Pois avec Pesto au Basilic, Tomates cerises Confites et Tofu

Gnocchi di Patate con Salsa alle Spugnole e Sugo d’Arrosto          
Potatoes Gnocchi with Morel Sauce and Roast Sauce
Kartoffeln Gnocchi mit Morchelsauce und Bratensauce 
Gnocchi de Pommes de terre avec sauce aux Morilles et Sauce rôtie

Risotto allo Zafferano e Luganiga
Saffron and Luganiga Risotto / Safran-Luganiga-Risotto / Risotto au Safran et Luganiga

Tartare di Manzo “Orologio”
Beef Tartare “Orologio” / Rindertartar “Orologio” / Tartare de Boeuf “Orologio” 

Pesce Persico al Burro e Salvia con Riso Basmati
Common Perch with Butter and Sage with Basmati Rice
Flussbarsch aus Butter und Salbei mit Basmatireis
Perche commune au Beurre et Sauge avec Riz Basmati

Business Lunch
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19.-

22.-

22.-

32.-

Millefoglie di Verdure con Crema al Formaggio fresco
Mille-feuille of Vegetables with fresh Cheese Cream
Millefeuille von Gemüse mit Frischkäse Creme / Mille-feuille de Légumes avec Crème Fromage frais

Composizione di cubetti di Vitello su letto di Salsa Tonnata allo Zafferano
Composition of Veal small cubes on a bed of Saffron Tuna Sauce
Zusammensetzung der Kalbswürfel auf einem Bett aus Safran-Thunfisch-Sauce 
Composition de petites cubes de veau sur lit de Sauce au Thon Safran

Carpaccio di Carne salada marinato in Casa con Salsa Olandese
Carpaccio of Salted Meat at home marinated with Dutch Sauce
Gesalzenes Fleisch Carpaccio zu Hause mariniert mit holländischer Sauce
Carpaccio de Viande salée mariné à la maison avec sauce Hollandaise

Tagliere di Culatello e Strolghino
Culatello and Strolghino cutting board
Culatello und Strolghino Schneidebrett / Planche de Culatello et Strolghino

Antipasti
    Appetizers / Vorspeisen / Apéritifs

•

•

•

•

Insalate
    Salads / Salaten / Salades

Insalata di Quinoa su specchio di Piselli 
                                           con Pesto al Basilico, Pomodorini Confit e Tofu
Quinoa Salad on a mirror of Peas with Basil Pesto, Confit Cherry Tomatoes and Tofu
Quinoa-Salat auf einem Spiegel von Erbsen mit Basilikum Pesto, Confit Cherry Tomatoes und Tofu
Salade de Quinoa sur un miroir de Petits Pois avec Pesto au Basilic, Tomates cerises Confites et Tofu

Insalata di Puntarelle ed Alici con Fiocchi di Stracciatella di Bufala
Puntarelle and Anchovies Salad with Buffalo Stracciatella Flakes
Puntarelle-Sardellen-Salat mit Büffel-Stracciatella Flocken
Salade de Puntarelle et Anchois avec flocons de Stracciatella de Bufflonne

Caesar Salad “Orologio”
Caesar Salad “Orologio” / Caesar Salat “Orologio” / Salade César “ Orologio”

22.-

24.-

25.-

•

•

•
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Risotti  -  Carnaroli, Cascina Belvedere Riserva
    Risotti

Risotto allo Zafferano e Luganiga
Saffron and Luganiga Risotto / Safran-Luganiga-Risotto / Risotto au Safran et Luganiga

Risotto profumato al Lime, Seppia e Carpaccio d’Asparagi freschi
Lime scented Risotto, Cuttlefish and Fresh Asparagus Carpaccio
Risotto duftete mit Limette, Tintenfisch und Frischer Spargel Carpaccio
Risotto parfumé au Citron vert, Seiche et Carpaccio d’Asperges fraîches

Risotto profumato alle Erbe con Petto di Quaglia cotto al Punto rosa
Herb-scented Risotto with Quail Breast cooked at pink dot
Risotto mit Kräuterduft und Wachtelbrust aus rötlich Punkt 
Risotto parfumé aux Herbes et Poitrine de Caille cuite au Point rosé

23.-

26.-

28.-

•

•

•

la Nostra Pasta  -  Fatta in Casa
      homemade Pasta / hausgemacht Pasta / Pâtes Maison

Gnocchi di Patate con Salsa alle Spugnole e Sugo d’Arrosto          
Potatoes Gnocchi with Morel Sauce and Roast Sauce
Kartoffeln Gnocchi mit Morchelsauce und Bratensauce 
Gnocchi de Pommes de terre avec sauce aux Morilles et Sauce rôtie

Gnocchi alle Ortiche con Ragù di Luganiga
Nettles Gnocchi with Luganiga Ragout
Brennnessel Gnocchi mit Luganiga Ragout / Gnocchi d’Ortie - avec Ragoût de Luganiga 

Tagliolino fatto in casa Cacio & Pepe
Homemade tagliolini Cacio and Pepper
Hausgemachte Tagliolini Cacio und Pfeffer/ Tagliolini maison Cacio et Poivre

Ravioli fatti in casa al Coniglio e Burrata 
                                                     al Burro e Salvia ed il suo Jus
Homemade ravioli with rabbit and burrata at Butter and Sage and its Juice
Hausgemachte Ravioli mit Kaninchen aus Butter und Salbei und sein Saft
Raviolis maison au Lapin et Burrata au Beurre et Sauge et son Jus

Tagliolino al nero di Seppia 
                            con Salsa ai Gamberi in Bisque profumata allo Zafferano
Cuttlefish ink tagliolini with Shrimp Sauce in Bisque flavored with Saffron
Tintenfisch Tinte Tagliolini mit Garnelensauce in Bisque mit Safrangeschmack
Tagliolini à l’encre de Seiche avec sauce aux Crevettes en Bisque aromatisée au Safran

23.-

23.-

20.-

25.-

25.-
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Secondi di Carne
      Meat main courses / Fleisch Hauptgerichte / Plats principaux de viande

Tartare di Manzo “Orologio”
Beef Tartare “Orologio” / Rindertartar “Orologio” / Tartare de Boeuf “Orologio” 

Filetto di Maialino cotto a bassa Temperatura su Carpaccio d’Asparagi
Pork Tenderloin cooked at low temperature on Carpaccio of Asparagus
Schweinefilet bei niedriger Temperatur gekocht auf Carpaccio Spargel
Filet de Porc cuit à basse température sur Carpaccio d’Asperges

Agnello con Salsa al Miele e Balsamico
Lamb with Honey and Balsamic Sauce
Lamm mit Honig und Balsamico-Soße / Agneau avec Miel au Sauce de Balsamique

22.-/ 34.-

34.-

36.-

120 gr / 200 gr

•

•

•

Secondi di Pesce
      Fish main courses / Fisch Hauptgerichte / Plats principaux de poisson

Pesce Persico al Burro e Salvia con Riso Basmati
Common Perch with Butter and Sage with Basmati Rice
Flussbarsch aus Butter und Salbei mit Basmatireis
Perche commune au Beurre et Sauge avec Riz Basmati

Tartare di Trota Salmonata con Crema profumata al Rafano
Salmon Trout tartare with horseradish scented Cream / Lachsforelle-tatar mit Meerrettich-Creme
Tartare de Truite arc-en-ciel avec Crème parfumée au Raifort

Tentacoli di Polpo arrostiti con salsa di Cavolo Rosso 
                               e Chips di Patate dolci su Gocce di Maionese di Polpo
Roasted Octopus Tentacles with Red Cabbage sauce 
and Sweet Potatoes Chips on Octopus Mayonnaise Drops
                  Gebratene Oktopus-Tentakel mit Rotkohl Soße und Süßkartoffel-chips 
                  auf Tropfen Oktopus-Tentakel Mayonnaise
Tentacules de Poulpe rôti avec sauce au Chou rouge et Chips de Patate douce 
sur Gouttes de Mayonnaise de Poulpe

28.-

34.-

32.-

•

•

•
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Contorni: Patate novelle arrosto e Verdure colorate saltate
Side dishes: Roasted new Potatoes and sauteed colored Vegetables
Beilagen: Gebratene neue Kartoffeln und sautiertes farbiges Gemüse 
Accompagnements: Pommes de terre nouvelles rôties et Légumes colorés sautés 

•



Gelato, Sorbetto - Vaniglia, Cioccolato, Limone, Fragola                  1 pallina -1 ball -1 Ball -1 balle

Ice Cream, Sorbet - Vanilla, Chocolate, Lemon, Strawberry / Eis, Sorbet - Vanille, Schokolade, Zitrone, Erdbeere / Glace, Sorbet - vanille, Chocolat, Citron, Fraise 

Scrigno di Mele con Uvetta, Pinoli e Nocciole su Salsa Vaniglia
Casket of Apples with Raisins, Pine Nuts and Hazelnuts on Vanilla Sauce 
Schatulle mit Äpfeln mit Rosinen, Pinienkernen und Haselnüssen auf Vanillesauce
Coffret de Pommes avec Raisins secs, Noix de pin et Noisettes sur sauce à la Vanille

Semifreddo Nougat
Semifreddo Nougat

Tiramisù “Orologio”
Tiramisu “Orologio”

Mousse al Cioccolato con Scaglie di Cocco e brunoise d’Ananas
Chocolate-mousse with Coconut flakes and Pineapple brunoise
Schokoladenmousse mit Kokosflocken und Ananas-Brunoise
Mousse au Chocolat avec flocons de noix de Coco et brunoise d’ananas

Conchiglie di Sfoglia  con Crema Chantilly e Frutti di Bosco
Shells of Puff Pastry with Chantilly Cream and Berries
Muscheln durchsuchen mit Chantilly-Sahne und Beeren
Coquilles de pâte feuilletée avec crème Chantilly et Baies

3.-

9.-

10.-

12.-

12.-

12.-

Dessert
    Dessert

•

•

•

•

•

•
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Orologio Lugano • Via G. Nizzola 2 • +4191 923 23 38 
Prezzi in Franchi Svizzeri IVA 7,7% inclusa
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«In caso di intolleranze o allergie consultare la nostra tabella degli allergeni o chiedere al personale di sala» 
Provenienza carni: Svizzera, Italia e Nuova Zelanda
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Vini Aperti

Bollicine

• Franciacorta Villa Rosé Boke DOCG - 2014
     Vitigno - 50% Chardonnay, 50% Pinot Nero / Azienda Agricola Villa, Lombardia

• Bellavista “Grande Cuvée - Alma Non Dosato” - Franciacorta DOCG
     Vitigno - Chardonnay 90%, Pinot Nero 10% / Soc. Agr. Bellavista, Franciacorta, Lombardia

• Champagne - Louis Roederer Brut Premier
     Vitigno - 40% di Pinot nero, 40% di Chardonnay e 20% di Pinot Meunier / Maison Louis Roederer, France

Vini Bianchi al Bicchiere
• il Bianco di Chiara DOC - 2017 
     Vitigno - Merlot / Produzione Paolo Basso Wine

• Bianco Scopeto IGT - 2017
     Vitigno - Ansonica 70%, Vermentino 30% / Azienda Agricola Bibi Graetz, Toscana

• Conte della Vipera IGT - 2017
     Vitigno - 80% Sauvignon blanc, 20% Sémillon / Castello della Sala, Umbria

Vini Rosé al Bicchiere

• Gran Rosé Ticino DOC - 2017
     Vitigno - Merlot / Cantina Brivio, Mendrisio

Vini Rossi al Bicchiere

• Barbera d’Alba Superiore DOC - 2016
     Vitigno - 100% Barbera / Giacomo Borgogno e Figli, Barolo (CN) Italia

• Red Angel - Pinot Nero - Venezia Giulia IGT - 2015
     Vitigno - Pinot Noir / Cantina di Farra d’Isonzo - Jermann - Collio, Venezia Giulia

• Bouquet di Chiara - Ticino DOC Merlot - 2017
     Vitigno - Merlot / Paolo Basso Wine 

• Monte Piazzo - Valpolicella Classico Superiore DOC - 2015
     Vitigno - 70% Corvina, 20% Rondinella, 10% Molinara / Azienda Serego Alighieri – Masi, Veneto

• Bordeaux - Château Haura Graves AGC - 2013 
     Vitigno - Merlot, Cabernet Sauvignon / Denis Dubourdieu Domaines, Bordeaux

Vini Dolci al Bicchiere

• Muffato della Sala - Umbria IGT - 2013
     Vitigno - Sauvignon blanc, Grechetto, Gewürztraminer, Riesling / Castello della Sala - Marchesi Antinori, Umbria

      1 dl     75 cl  
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             5 cl  -  37,5 cl  
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