Les Entrées

+ Salade CHF
% Tartare de Thon €PICE..........c..uiiiiiiiiieiiee e 12.00
% Tartare de SAuMON EPICE........ciii i e 12.00
L ST 1F=To [ o [ O = oL NS 14.00
% Salade mixte de Saumon Thon Crevette et LOUp...........eevvvveriiimiiinnnnnnnns 13.00
F SaAlade WAKAME .....oouiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieibbeeaeeeeeeeeeeseeeebeeeeeeeeebbeeeeebeaeanneenrnnes 8.00
£ ST = To [T 0 ST o) U 9.00
T EdAMAME ..o e 6.00

% Soupe
% Soupe Miso parfumée aux Shiitake et Ciboulette............cccccvvvviviiiiniinnnnns 8.00
% Soupe a la chair de crabe et a 'asperge ......cccccoovviviiiiiiiiieeeiiiiiiieeeeen 14.00

< Entrées chaudes

*

* ok ok ok ok *

GYOZA POIC 4 PIECES ..uuieeeeeeeetee et e e e et s e e e e e e e e et e e e e e e 9.00
GY0Za LEQUME 4 PIECES ...ttt 8.50
GY0Za CreVette 4 PIECES. ...ccii it ettt 10.00
Rouleaux de printemps auX [EQUMES ..........oovviiiiiiieeeieeccee e, 8.50
Crevettes PANES 4 PIECES......ccuuuriiieiee et e e e e e e e 12.00
Brochettes de poulet 3 PIECES ........cuviiieiii i 10.00

Karaage 4 PIBCES ... ..coieeiiiiee et e e e e e a e e e e e e e aaanees 12.00



Sushi

< Assortiment de sushi

B O o o 35.00
m 5 Nigiri Saumon, 5 Nigiri Thon
B I T o 40.00
m 3 Sashimi de Saumon, 3 Sashimi de Thon, 2 Nigiri Saumon, 2 Nigiri Thon, 1 Nigiri de
Loup, 1 Nigiri Crevette cuite,
kN R 1Yol T RPN UPPSTRUPRIN 40.00
m 6 Maki Saumon Avocat, 2 Nigiri Thon, 2 Nigiri Saumon, 1 Nigiri de Loup, 1 Nigiri
Calamar, 1 Nigiri Crevette cuite, 1 Nigiri Poulpe, 1 Nigiri Anguille
B A =T ol PN 52.00
m 3 Maki Thon, 3 Maki Saumon, 3 Maki Concombre, 3 Maki Avocat, 2 Nigiri Thon, 2 Nigiri
Saumon, 2 Nigiri Crevette cuite, 1 Nigiri Saint-Jacques,1 Nigiri Poulpe, 2 Nigiri Anguille
% Maki (6 piéeces)
R Y007 | S 6.00
£ ©0] 0 ToTo ] 1 4] o - P 6.00
£ O 0 0 T= 1= £ = 7.00
R L - T | 6.00
£ S T 10 11410 o I 7.00
kS Y: U0 0 a 1o a1 o ox | 7.50
. SAUMON MANQUE......eeeiiiiiiiiiiieiiieieeeeeeeeebeeeeee bbb e b e e ebesbebeeeeeseeneneneennnees 7.50
£ 1 10 T o 8.00
kN N o] AN o Yo | S 8.50
K Crevette CUILE AVOCAL........uuuureeeeieieieieeieiiieeaeereneeeeneneeenenneeeenenrennnneennnnnnnn 10.00
K Crabe MaANQUE ......uueeii e e e 12.00
L O =1 o TSI N o Lo | 12.00
K ANGUILE AVOCAL ....uieiii e e 13.00
T THON EPICE ... a e 9.00
K SAUMON EPICE ..ot e e e e e e e e e 9.00

< Uramaki (8 piéces)

% % ok %k % ok %k % * *

SAUMON AVOCAL ...evviiiieiiiie ettt e et e e e et e e e et e eeeneans 14.50
SAUMON MANGUE. ...ttt e e e 14.50
Saumon Fromage fraiS.........oouuuiiii e 14.50
LI 0oL T AN o T | S 15.50
TRON CUIL AVOCAL ... 14.00
Tartare de ThOn EPICE.........ooiii i 15.50
(0= 1o TSI Y o o | S 18.00
Crabe ManQUE ......oeeii e 18.00
AV =T 1< t= L= o PR PRSP UPPPPPPRRPRR 13.50

CreVEtte PANEE ......uuueeieeeiiiiiiiiiiiiiieeetaaeaeeaeaaeaeeeaesnessaaeesassnnnssnnnsnnnnnnnnnnnnes 17.00



< Nos Créations

% Uramaki de Crevette panée saupoudré de Porc mariné..............cccc...... 18.50
% Uramaki de Poulet pané saupoudré de Porc mariné.............ccccoeeeeeenne. 18.50

% Nigiri (2 pi¢ces)

kN (o 1o | PO PUOTRUPPPR 5.80
O 01T = 1 (TR 5.80
kN 1o ] (PPN 5.80
Y= 1012 0] o KO 7.00
kN I 1o o TR 8.50
kI o 11 ] o J PSSR 8.50
kY- 10 0[] a1 o] r= 1T T 8.00
% Palourde HOKKIQAI.........ccoiiiiiiiiiiee et 7.00
R OF- =0 0 F- | GO 6.50
R o 11 o1 6.50
kST U101 S F-Tolo [ U 1= SO 10.00
kI o To T o T o] = 1 £ 9.50
kI O (Y= 1 (=R 1 [T 8.50
kI O Yo 1 (I U (T 8.00
T ANGUIIE . e 12.00

% Rouleau de Dragon (8 piéces)

% Avocat enrobé de SaumMon BraiS@.........cooevvvvveiieiiiiieeeeeee e 20.00
% Avocat enrobé de Thon BraiS@ ........oooevveeiiiieieeeee e 22.00
% Crevette panée enrobée d’AVOCAL............uuuuuriiuriiiiiiiiriiiiiirinern.. 20.00
% Crevette panée enrobée de Mangue.........c.c.ocoeviiiiiiiiiiii e, 20.00
% Crevette panée enrobée d’Anguille et d’Avocat..........cccceeeeiiiiiiiiiiennnnn. 24.00
kS (oo B ol 1= R 23.00

m  Saumon Avocat enrobé de Saumon, Thon, et d’Avocat

% Gunkan (2 piéces)

% CEUT AE SAUMON .ooveii e e e e e 14.00
%* Tartare de SAUMON EPICE.........ocouiiiiiiiiiiiiie et e e 9.00
% Tartare de ThON EPICE........uuuueeeeeeiiieieeieieeeeeeeaeeeeneneeeeraeneennnnrnnnennnnnnnnnnnnnnes 9.50
kO - o1 12.00
B OUISIN ottt nne 18.00
e TODIKO e e 9.00
< Tataki
kRS = U0 010 10 17.50

F TNON XB.eeeeeeeeeeeeeee e 18.50



< Temaki

% Saumon Avocat CONCOMDIE ......cccvuiiiieeee e 9.00
% Thon Avocat CONCOMDIE ........iiiiiiiii e e e e et e e e e e aa e eeees 9.50
% Tartare de Saumon €piCe et AVOCAL.........ccccevieeeiiiiiiiiiiee e 10.50
% Tartare de Thon épicé et AVOCAL............cuvviiiiiiiiiiiiiiiieee e 10.50
e Crabe AVOCAL ...covuiiiiiiiiieeiiiie et e et e et e e et e e e et e e e e araaaeeaens 12.00
K Crabe MaANQUE ........uoiii i e e 12.00
B V=T 1] 2= U 1= o 9.00
m Omelette, Avocat, Concombre, Tofu
kO 01l o (SIS 10 [ o o [ 14.00
% Crevette Panée Avocat ConComMbBDIe.......coooevviiieiiiiiiieiiie e 10.00
e ANGUINE AVOCAL.....vuiiii e 15.00

< Sashimi

B SAUMON XB...uneeieiiiieeiiii e et e et e e e et e e e e et e e e e e et e e e e st e esestaaeeeatnnaaaeens 16.00
kN N 110 £ 10 TSP 21.00
kN 01U o T 18.00
% Saint-Jacques x3 et Palourde Hokkigai X6 .............cccceeeeiiiiiiiiiiiiiiiine e, 26.00
% Plateau de Sashimi X144 ..........euuuuuiiiiiiiiiiiiiieieiirreerrrerern——————- 35.00

m 3 Saumon, 3 Thon, 2 de Loup, 2 crevette cuite, 2 crevette crue, 1 Saint-Jacques, 1
Palourde Hokkigai

< Futomaki (5 pieces)

T VEGELANIEIN . 14.00
m  Omelette, Tofu, Avocat, concombre, Salade

T POUIBL PANE... .. 17.00
m  Avocat, concombre, Salade, Poulet pané

% SaUMON €1 THON ... e 18.00

m  Saumon, Thon, Avocat, concombre, Omelette

< Chirachi

% Tartare SaumMON EPICE ........oouiiiiiii i e 35.00

T SAUMON €1 THON ... 32.00
m 5 tranches de Saumon et 5 tranches de Thon

T ANGUINIE . e 37.00
m  Avocat, Wakame, Concombre, Radis mariné

kS |V, 1) (= 37.00

m 2 tranches de Thon, 2 tranches de Saumon, 2 tranches de de Loup, 2 pieces de
Crevette cuite, 1 piece de Saint-Jacques, 1 piece de Palourde Hokkigai, 1 piece de
Crevette crue, 1 piece de Calamar, 1 piece d’Anguille



Plat Chaud

< Ramen
K TONKOISU MiISO RAIMEBN c.ueeiieiiee ettt e et e e e e eeas 28.00

m Bouillon de Porc, 6 tranches de Chasu, Pousse de soja, Oignon vert, Feuille de nori,
Epinard, CEuf, Champignon (supplément sauce piquante possible)
% Poulet SNOYO RAMEN .......oiiiiiiiiiiiiiie e 28.00
m  Bouillon de Porc, 4 piéces poulet tendre mariné, Pousse de soja, Oignon vert, Feuille
de nori, Epinard, CEuf, Champignon (supplément sauce piquante possible)
% B0oeUf MiSO RAMEN ..o 29.00
m  Bouillon de Porc, 6 tranches de Boeuf mariné, Pousse de soja, Oignon vert, Feuille de
nori, Epinard, CEuf, Champignon (supplément sauce piquante possible)
% Crevettes Shoyo RAMEN .........coiiiiiiiicce e 29.00
m  Bouillon de Porc ,4 pieces Crevettes panées, Pousse de soja, Oignon vert, Feuille de
nori, Epinard, CEuf, Champignon (supplément sauce piquante possible)

< Plat Principal

kI o 10 1 o] A =T 1Y L 28.00
£ 10 1= 1S RN 28.00
F Filet de SAUMON ... e 29.00
% Magret de Canard..........coooeeiiiiiii i 32.00
£ ST 11 ) G Tt o (0T 31.00
. BooUF A T0IgNON......ciiiiiiii e 29.00
% Assortiment de Légumes de saison avec Tofu mariné.............cccc.......... 22.00

< Nouilles et riz

% UdON SAULE AU POUIBT ... 28.00
B RUZ DIANC ..o s 4.00
B RUZ SAULG ..o e e 8.00



Menu




+ Menu Doragon Boto pourdeux I ... 89.-

Soupe

2 Soupe miso relevées aux Shiitake et Ciboulette

Sushi
3 pieces de Maki Thon Avocat

3 pieces de Maki Saumon Avocat

8 piéces de rouleaux de Dragon aux Saumon Avocat enrobés de fines tranches de
Saumon, Thon et Avocat

8 piéces de rouleaux de Dragon aux Crevettes panées enrobés de fines tranches
d’Avocat

2 piéces de Nigiri Saumon

2 piéces de Nigiri Thon

2 pieéces de Nigiri de Loup

2 pieces de Nigiri Crevette cuit
2 pieces de Nigiri Poulpe

Dessert
2 pieces de Mochi au choix






