
Antipasti
Grüne Oliven	 5.00
Getrocknete Tomaten	 5.00
Käsewürfeli 	 5.00

Starters

Salat	 Hauptgang / Vorspeise 

Unsere Salate servieren wir mit unserem Hausdressing.	

Grüner Salat 	 10.50 / 7.50
Gemischter Salat	 15.50 / 10.50
Menusalat	 5.50

Buureschüblig 	 5.50
4 Portionen 	 19.50

Passend zu unseren salzigen Crêpes sind unsere  
hausgemachten Chilisaucen das i-Tüpfelchen für alle,  
die es ein wenig schärfer mögen. 	

Gonzi Allseits beliebt Bird Eyes	 3.70
Fruity Fever Exotisch fruchtig Habanero Gold	 4.50 
Smoking Hot Rauchig süsslich Trinidad Moruga Scorpion	 4.50 

Coma Coma Mit markantem Habaneroaroma Habanero	 4.50

grepery s̍ Chilisaucen 

Unser Service berät Euch gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. 

Rindshackfleisch, Pouletfleisch, Schinken, Speck: Schweiz
Käse: Cheddar | Eier: Freiland | Lachs: Zucht Norwegen. 

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
Wir akzeptieren Lunch-Checks, Maestro, Postcard, MasterCard,  
VISA und American Express. 



SilviaF Käse 	 13.00 
CélineF Rahmspinat 	 13.00
ManuF Rahmspinat, Käse 	 16.50
LauridsF Käse, Tomaten, schwarze Oliven 	 17.50
JoshF Tomaten, Rucola, Käse 	 17.50
FranzF Rahmspinat, Käse, Spiegelei 	 18.50
DicleF Tomaten, Mozzarella, Pesto 	 18.50
TalissaF Gorgonzola, Baumnüsse, Birne 	 18.50
DejanF Champignons, Rucola, Crème fraîche 	 18.50
NathalieF Ziegenkäse, Rucola, Pinienkerne, Honig 	 19.50
ChristineF GemüsecurryB pikant	 19.50
Lisa Schinken, Käse 	 17.00
Jenny Schinken, Käse, Spiegelei 	 19.00
Ramona Schinken, Käse, Tomaten 	 19.00
Leonie Schinken, Käse, Rahmspinat 	 19.00
Désirée Schinken, Mozzarella, Tomaten	 19.00
Markus Speck, Zwiebeln, Crème fraîche 	 19.00
Mariam Rauchlachs, Zwiebeln, Crème fraîche 	 19.50
Bernhard RindshackfleischsauceE	 19.50
Herr Schöni Speck, Tomaten, Rucola, Crème fraîche 	 20.50
Sévi Schinken, Käse, Rahmspinat, Spiegelei 	 20.50
José Jalapeños, Käse, Speck, Guacamole	  20.50
Nik Rauchlachs, Meerrettichmousse, 	 20.50 
Tomaten, Röstzwiebeln	  

Yohny Appenzeller Käse, Speck, Zwiebeln, Spiegelei	 20.50
Francesco Salami Calabrese pikant, 	 21.50
Mozzarella, schwarze Oliven, Rucola, Tomaten

Marshal Salami Calabrese pikant, Käse, verquirltes Ei, 	 21.50
Pfeffer, Zwiebeln, Jalapeños, gemahlene Chilis scharf 

Alfred RindshackfleischsauceE,  Käse, Apfelmus 	 21.50
Mit Spiegelei	 + 3.50
Mit Menusalat	 + 5.50

Salzige Crêpes

Unser Service berät Euch gerne bezüglich Zutaten / Gorgonzola, Ziegenkäse, 
Lachs sind nicht als zusätzliche Zutat erhältlich / E Hausgemachte Rindshack-
fleischsauce mit 40 % Fleischanteil / B Hausgemacht / FVegetarisch

Die Crêpes sind nach den Namen  
unseres Teams und Stammgästen benannt.



Prisca Zucker, Zimt	 9.00 
Cosmin Konfitüre 	 10.00
Zéa Marronicrème	 10.00
Luca Nutella	 10.00
Luca Hero Schoko-NusscrèmeD	 11.00
Valery Honig, Banane	 10.50
Aloïs Ovomaltine Crunchy CreamD	 10.50
Thomas Zucker, gesalzene Butter	 11.00
Monica Apfelmus, Zucker, Zimt	 11.50
Claudio Caramel au beurre saléB	 12.50
Bruce Erdnussbutter, Konfitüre	 12.50
Jacintha Nutella, Banane	 12.50
Jacintha Hero Schoko-NusscrèmeD, Banane	 13.50
Isabelle Nutella, Marronicrème  	 12.50
Isabelle Hero Schoko-NusscrèmeD, Marronicrème  	 13.50
Antigona Himbeeren, weisse Schoggi	 13.50
Kees Lemon CurdB  Zitronen-Buttersauce	 14.50
Benny Nutella, Birne, Baumnüsse	 14.50
Benny Hero Schoko-NusscrèmeD, Birne, Baumnüsse	 15.50
Pascal Lemon CurdB  Zitronen-Buttersauce, Banane	 15.50
Sarah Grand Marnier flambiert	 16.50
Ursula Frozen Yogurt, Himbeeren, FruchtsauceB	 16.50

Süsse Crêpes

B Hausgemacht / D ohne Palmöl



	 klein / normal  

Nature	 5.00 / 7.50

Toppings Zum selber kombinieren

Crunchy Nut Flakes	  0.50
Smarties	  0.50
Schoggi-Topping	  0.50
Caramel-Topping	  0.50
Caramelisierte Baumnüsse	  0.50
Beeren	  0.50
Bananen	  0.50
FruchtsauceB	  0.50
Weisse Schoggisauce mit TonkabohneB	  1.00
Baileys 2 cl	  4.50

Frozen Yogurt

B Hausgemacht



	 3 dl / 5 dl

Mineral mit oder ohne Kohlensäure Valser	 4.00 / 5.50
Coca Cola / Cola Zero	  4.00 / 5.50
Rivella Rot / Blau	  4.00 / 5.50
Citro	  4.00 / 5.50
Eistee Bio Alpenkräuter	  4.00 / 5.50
Süssmost Shorle Bio	  5.00 / 7.50
	 2 dl / 3 dl / 5 dl

Süssmost Bio	  4.50 / 5.50 / 8.50

Gazosa	 3.5 dl

Grapefruit	  5.50
Heidelbeer	  5.50

fritz-kola Getränke	 3.3 dl

Melonen	  5.50
Bio-Rhabarbershorle	  5.50

Gents	 2 dl

Tonic Water	 5.00
Bitter Lemon	 5.00
Ginger Ale	  5.00
Ginger Beer	  5.00

Zingi	 5 dl

Vitalisierendes Ingwer-Getränk	  5.50

Hausgemacht	 3 dl / 5 dl

Hibiskussaft	 5.50 / 7.50

Hahnenwasser
Mit dem Erlös von Hahnenwasser unterstützen  
wir die Trinkwasserprojekte von Viva con Agua Schweiz.  
www.vivaconagua.ch

Karaffe 	 7.5 dl  5.00 
Glas 	 2 dl  1.50 / 3 dl  2.00

Getränke ohne «Prozente»



Lemonaid & ChariTea	 3.3 dl 
Mit jeder Flasche werden neben dem  
fairen Handel gemeinnützige Projekte  
in den Anbauregionen unterstützt.

Lemonaid Limette 	 5.50 
Bio Limettenlimonade

Lemonaid Blutorange	 5.50 
Bio Blutorangenlimonade

ChariTea mate	 5.50 
Bio Mate Eistee

ChariTea green 	 5.50 
Grüner Bio Tee mit Ingwer

Fruchtsäfte	 2 dl / 3 dl

Ananassaft	  4.50 / 5.50
Cranberrysaft	  4.50 / 5.50
Orangensaft	  4.50 / 5.50
Passionsfruchtsaft	  4.50 / 5.50

Saft



Kaffee	
Kaffee Crème	 4.40
Espresso	 4.40
Espresso doppio	 5.50
Espresso Macchiato	 4.50
Latte	 4.70
Latte Macchiato	 5.80
Cappuccino	 5.50
Freddo	 7.50
+ Hafermilch	 0.60
+ Spirituose 2 cl	 4.50

Milch	
Heisse / kalte Ovomaltine	 5.00
Heisse / kalte Schokolade	 5.00
+ Schlagrahm	 1.00

Kaffee & Milch



Tees in erstklassiger Bio-Qualität 
Alle unsere Tees stammen aus zertifiziertem biologischen  
Anbau (Bio-Zertifizierung durch bio.inspecta). Die edlen Teebeutel sind 
handgefertigt, einzelverpackt und biologisch abbaubar.	

Gentle Blue Earl Grey, spritzig-blumig.	 4.70 
Der noble Schwarztee-Klassiker begeistert  
mit einem Hauch zitroniger Frische.

Japanese Sencha Grüntee, erfrischend-intensiv.	 4.70 
Dieser traditionelle Grüntee aus Japan ist dank des  
runden, herben Aromas in seiner Heimat sehr beliebt.

Rooibos Tangerine Rotbusch-Tee, mild-fruchtig. 	 4.70 
Unverkennbarer Rooibos aus den Zederbergen  
Südafrikas – bekömmlich, fruchtig und koffeinfrei.

Ginger Lemon Dream Kräutertee	 4.70 
Eine erfrischende, süss-scharfe Komposition aus Ingwer,  
Zitronengras, Zitronenmelisse, Süssholzwurzel und Kräuterminze.

Verbena Verveinetee, zitronig-erfrischend.	 4.70 
Echte Verveine aus Paraguay, der ursprünglichen  
Heimat der einzigartigen Pflanze.

Red Kiss Früchtetee, spritzig-fruchtig. 	 4.70 
Eine erlesene Teemischung mit der fruchtig-sinnlichen  
Magie sonnenverwöhnter Zutaten. 

Moroccan Mint Minztee, erfrischend-belebend. 	 4.70 
Fasziniert mit intensivem Aroma und dem belebenden  
Duft echter marokkanischer Nanaminze. 

Camomille Orange Blossoms Kamillentee mit Orange, 	 4.70 
beruhigend-entspannend. Ein himmlisches Ensemble: milde  
Kamille und zarte Orangenblüten, mit echten Orangenstücken.

Black Chai Schwarzteemischung mit Gewürzen.	 4.70 
Schwarztee mit einem orientalischem Bouquet –  
eine pikante Liaison, die unvergesslich bleibt.

Black Chai Latte Schwarzteemischung mit Gewürzen.	 5.20 
Besonders verführerisch ist der Black Chai,  
wenn er mit etwas Milch genossen wird.

Tee



Fahrtwind 
Gebraut im Herzen von Winterthur-Wülflingen.	 3 dl / 5 dl

Huusbier hell 5 %	 4.80 / 6.80 
Der Klassiker. Helles Bier mit mildem,  
ausgewogenem Hopfenbouquet. Dieses  
untergärige Lagerbier wird klassisch-kalt  
im offenen Gärbottich vergoren.

Huusbier dunkel 5 %	 5.10 / 7.10 
Untergäriges, dunkles Bier, mild im Geschmack.

Honigbier 5 % 	 5.10 / 7.10 
Fruchtiges, leicht cremiges Honigbier mit  
einer satten Farbe und feiner Honignote.

Saisonales Bier 5 %	 5.10 / 7.10 
Saisonal wechselndes Bier von Fahrtwind. 

Bier im Offenausschank

Euelbräu Hell 3.3 dl, 4.2 %	 5.50
Schützengarten Säntisbier Bügel 3.3 dl, 5.2 %	 5.50
Stadtguet Blond 3.3 dl, 4.8 %	 5.50
Amboss Amber 3.3 dl, 5.0 %	 5.50
Amboss Blonde 3.3 dl, 4.8 %	 5.50
Herter Session IPA 3.3 dl, 4.8 %	 6.50
Erdinger Weissbier 5 dl, 5.3 %	 6.50
Schützengarten alkoholfrei, 3.3 dl	 5.00

Bier in Flaschen



Le Cidre Perché, La Chouette 3.3 dl, 4.5 %	 7.50
Möhl, Saft vom Fass 5 dl, 4.2 %	 6.50
Möhl, Saft vom Fass alkoholfrei, 5 dl	 6.50

Apfelwein

Brasserie des Franches-Montagnes  
Erstklassige Bierspezialitäten aus dem Jura,  
passend zu allen salzigen Crêpes.	

La Brouette 3.3 dl, 5 %	 6.50 
Ein herrlich fruchtiges Amber-Bier, für den perfekten 
Abgang mit Grüntee-Extrakten angereichert.  
Zu 100 % biologisch gebraut.

La Salamandre 3.3 dl, 5.5 %	 6.50 
Weissbier mit cremigem Schaum, floraler 
Gewürznote, aus jurassischer Gerste gebraut.

La Djéronimo 3.3 dl, 5.3 %	 6.50 
Ein weisses IPA mit einem Hauch von Hafersüsse 
und einer dezenten Balance zwischen fruchtigen 
Zitrusnoten und einer erfrischenden Bitterkeit.

La Torpille 3.3 dl, 7.5 %	 6.50 
Das dunkle Bier mit subtilen Malz-, Gewürz-, Hopfen-  
und Caramelnoten eignet sich sehr gut als Abendbier.

Bier in Flaschen



Aperitifs	
Weisswein gespritzt süss oder sauer	 8.50
Tante Berta Hausdrink 	 11.00 
Prosecco, Himbeeren, Pfefferminze, Holundersirup, 
Limettensaft
Aperol Spritz Aperol, Prosecco, Mineralwasser	 11.00
Hugo Prosecco, Holundersirup, Pfefferminze, Limette	 11.00
grepery Passion Prosecco, Passoa, Passionsfruchtsaft	 11.00
Lillet Vive Lillet Blanc, Tonic Water, Gurke, Pfefferminze	13.00
Lillet grepery	 15.00
Lillet Rosé, Draft Brother’s Gin, Tonic Water,  
Rosmarinsirup, Limette

Sours	
Whiskey, Amaretto, Aperol	 13.00

Bitters, Wermut & More	 4 cl

Campari 23 %	 6.00
Martini Bianco 15 %	 6.00
Martini Rosso 15 %	 6.00
Lillet Blanc 17 %	 6.00
Lillet Rosé 17 %	 6.00
Pastis 51 45 %	 6.00
Absinthe 53 %	 6.00

Digestif Aus dem Hause Macardo in Strohwilen	 4 cl

Vieille Prune 42 % 	 13.50

Aperitifs & Digestifs



Liköre, Gin, Whiskey & Shots

Liköre	 4 cl

Amaretto 28 % 	 7.00
Passoa 17 % 	 7.00
Baileys 17 %	 7.00
Grand Marnier 40 %	 8.00 
Kahlúa 20 %	 8.00

Gin	 4 cl

Beefeater 40 %	 9.00
Bombay Sapphire Dry Gin 40 %	 9.00
Hendrick's 44 %	 11.00
Draft Brother's Original 43 %	 12.00

Whiskey	 4 cl

Jack Daniel's Old No. 7 40 %	 9.00
Canadian Club 40 %	 9.00
Oban 14 Years, 43 %	 13.50
Talisker 10 Years, 45.8 %	 13.50
Laphroaig 10 Years, 40 %	 13.50
Bowmore Islay Single Malt, 12 Years, 40 %	 15.50
Bowmore Islay Single Malt, 15 Years, 43 %	 17.00

Shots	
Hierbas  	 7.00
Vodka, Tequila	 7.50 
B-52	 9.00
grepery Shot ab 4 Personen	 pro Person 5.00 
Vodka, Passoa, Passionsfruchtsaft,  
Maracujasirup, Zitronensaft	



Longdrinks	
Campari Soda / Orange 	 11.50 
Wodka Orange	 11.50
Wodka Tonic / Lemon	 11.50
Whisky Cola	 11.50
Bombay Gin Tonic	  11.50
Cuba Libre	 11.50

Cocktails	
Caipirinha Cachaça, Limette, Rohrzucker	 13.50
Mojito Rum, Limette, Zucker, Pfefferminze	 13.50
Pink Mojito 	 13.50
Rum, Limette, Zucker, Pfefferminze, Cranberrysaft
Perfect Manhattan	 13.50
Canadian Club Whisky, Carpano Antica Formula, 
Noilly Prat
Old Fashioned 	 13.50
Jack Daniel's Old No. 7, Angostura Bitter, Zucker, Soda
Negroni	 13.50
Campari, Beefeater Gin, Carpano Antica Formula
Moscow Mule Vodka, Ginger Beer, Limettensaft	 13.50
Winti Mule mit Gin aus Winterthur	 14.50
Draft Brother's Original Gin, Ginger Beer,  
Limettensaft, Pfefferminze
Hendrick's Gin Tonic	 13.50
Fever Tree Tonic, Gurkenscheiben, Szechuan Pfeffer
Pimm's No. 1	 12.50
Pimm’s No. 1, Ginger Ale, Orange, Limette, Gurke

Alkoholfreie Cocktails	
Apple Mojito	 9.50 
Apfelsaft, Limette, Pfefferminze, Rohrzucker
Ipanema	 9.50 
Ginger Ale, Limette, Rohrzucker, Limettensaft
grepery Foot	 10.50 
Ananassaft, Passionsfruchtsaft, Orangensaft,  
Grenadinesirup, Zitronensaft

Longdrinks & Cocktails



Weine

Weine offen	 1 dl / 7.5 dl

Väterchen Frost Cuvée Blanc 12.5 %	 7.00 / 48.00 
HerterWein, Hettlingen, Schweiz. 
Hell, unkompliziert, einladender und anregender Duft.

Väterchen Frost Cuvée Rouge 13.5 %	 7.00 / 48.00 
HerterWein, Hettlingen, Schweiz. 
Unbesorgt offen und überall zuhause.  
Unkomplizierte, anspringende, mediterrane Beerenfrucht. 

Flaschenweine	 7.5 dl

Müller-Thurgau AOC BIO Weiss 13 %	 48.00 
Winzerkeller Strasser, Zürcher Weinland, Schweiz. 
Einladendes Bouquet mit vielen hellen Früchten.  
Unbeschwert frisch und einer dezent herben Note.

Symphonie Rouge AOC BIO Rot 13.5 %	 69.00 
Winzerkeller Strasser, Zürcher Weinland, Schweiz. 
Fruchtig ansprechend im Gaumen. Mit einer Note 
von vielen roten Früchten und etwas Würze.

Schaumwein	 1 dl / 7.5 dl

Väterchen Frost Vin Mousseux 12.5 %	 8.50 / 55.00 
HerterWein, Hettlingen, Schweiz. 
Frische Frucht mit nicht zu viel Hefe und feiner  
Perlage. Handwerklich gemacht, ohne Kompromisse.



Crêpe-O-Meter

Manchmal braucht‘s im Leben ein wenig mehr Zeit, und  
das ist auch gut so. Damit Du weisst, wann dies bei uns der  
Fall ist, haben wir zwei Ampeln montiert:
 
Grün Alles im grünen Bereich!  
Dein Hunger hat bald ein Happy End.

Gelb Deine Gelassenheit ist unbezahlbar.  
Wir revanchieren uns so rasch wie möglich!

Rot Zur Zeit haben alle auf einmal Hunger.  
Deine Geduld wird mit der besten Crêpe ever belohnt!

Unsere Crêpes werden nicht vorgefertigt, sondern  
erst nach Bestellungseingang gebacken und mit frischen  
Zutaten gefüllt. Wir setzen alles daran, die Wartezeiten so  
kurz wie möglich zu halten. 
Ab 6 Personen ist kein Einzelinkasso möglich. Take Away  
bieten wir nur bei geringer Auslastung (grünes Licht) an.


