LEBOURGEOIS

RESTAURANT:SIERRE

Des deux personnes
Menus Chasseur

Menu 1

Terrine de faisan et sa confiture
de figues au Porto

*

Tagliatelle au sanglier
*

Meédaillons de cerf au poivre vert
*

Coupe vigneronne

Fr. 65.-

Menu 2

Carpaccio de cerf au vinaigre de framboise
*
Velouté de potiron a ’Amaretto
*

Parpardelle au liéevre et chanterelles

*

Sorbet aux pruneaux
*

Noisettes de chevreuil

Sauce poivrade
*

Assiette de fromages
*

Moelleux au chocolat
Fr. 94.- (sans fromages Fr. 87.-)

Fondue chinoise de cerf Fr. 29.-



LEBOURGEOIS

RESTAURANT:SIERRE

La Chasse
Entrées
Entrée Plat
Terrine de faisan et sa confiture de figues au Porto Fr. 22.—
Carpaccio de cerf a au vinaigre de framboise Fr. 22.—
Tagliatelle au ragoit de sanglier Fr. 21.— Fr. 26.—
Pappardelle au lievre et chanterelles Fr. 21.— Fr. 26.—
Veloute de potiron a I’Amaretto Fr. 9.—
Plats
Civet de cerf grand-meére Fr.32.—
Médaillons de cerf aux chanterelles Fr.39.—
Noisettes de chevreuil, sauce poivrade Fr.42.—
Filet de sanglier sauce vin rouge et thym Fr.38.—
Entrecéte de cerf sur ardoise Fr.38. —
Filet mignon de cerf et sa farandole de raisins et
marrons au Porto Fr.43.—
Symphonie du chasseur a la sauce poivrade Fr.45.—
(chevreuil — cerf — sanglier)
Selle de chevreuil "Baden Baden" Fr.52.— p.p.

(dés deux personnes et sur commande)

Garnitures : Nouilles au beurre ou spatzli maison

Desserts
Vermicelles de marrons et chantilly Fr. 9. —
Coupe vigneronne Fr. 9.—
Assiette de fromages Fr.12.—

Moelleux au chocolat Fr.12.—



