Les entrées

Salade de feuilles 8.-
Carrousel de crudités 12.-
Créme de courge aux éclats de noix et jambon séché de sanglier 15.-
Terrine de chevreuil aux pistaches et noisettes, crudités et bricelet au sésame 18.-
Carpaccio de cerf a [huile de noix et foie gras au torchon (Sans foie gras 23.-) 29.-
Galantine de cerf au foie gras, chutney de poires a botzi et groseilles 27.-
Cannelloni aux cépes, croquant de champignons et créme de courge 28.-
Soupette de poissons, coquillages et gambas au fumet et safran 26.-
Croustade feuilletée descargots a [ail et persil 26.-
Tartare de loup de mer et thon rouge a [huile de citron et citron vert,

langoustine vapeur 30.-

Gibiers, viandes et poissons

Civet de chevreuil garniture grand-mére 32.-
Noisettes de sanglier a [armagnac et pruneaux secs 36.-
Filet de selle de cerf au sureau 47.-
Filet de selle de chevreuil aux épices 52.-
Filet de litvre au cresson, tian d endives aux cépes 45.-
Ceeur de filet de beeuf irlandais grillé a [échalote et vin rouge 49.-
Mignons de veau aux chanterelles d’automne 52.-
Souris d’agneau braisée, jus réduit aux herbettes 35.-
Pavé de loup de mer et gambas grillés a [ huile de mandarine 46.-
Risotto d automne et brochette de caille (Sans brochette 26.-)  33.-
Les desserts
Coupe vermicelles de marrons, créme double de la Gruyére et glace vanille 13.-
Creme caramélisée, glace caramel 14.-
Charlotte praliné-pistache 15.-
Panier de sorbets en nougatine 16.-
Croquant aux petits fruits, sorbet framboise 16.-
Moelleux au chocolat, sorbet passion (*A commander en début de repas) 16.-
Tarte Tatin, créme double et glace vanille (*A commander en début de repas) 16.-
Meringues et creme double de la Gruyére 12.-
Glaces et sorbets du moment La boule 3.50
Le chariot de fromages Selon votre choix 11.- a 22.-

*Avant de passer votre commande nous vous remercions de nous annoncer toute allergie





