Les Entrées

+ Salade CHF
% Tartare de Thon €PICE...........eeiiiiiiiecc e 13.00
% Tartare de SaumMON EPICE........ccciii i 13.00
% Salade de Crabe.........coooiiiiiiiiiccc e 15.00
% Salade mixte de Saumon Thon Crevette et LOup........cccceeeveeeeeiiciiiinenenn. 14.00
% Salade WaKame .........uuviviiiiiiiiiiiiieieieeeee et 8.00
% Salade de TOfU .uuueeiiiiii e 10.00
T Edamame ... 6.00

% Soupe
% Soupe Miso parfumée aux Shiitake et Ciboulette..............ccccoveeeiiiin, 8.50
% Soupe a la chair de crabe et al'asperge........ccocccveeiiiiiiiiiee e, 15.00

< Entrées chaudes

*

¥ ok % & Ok F * F

€Yo oo Yo N o1 =TT S 9.50
Gy0za LEGUME 4 PIECES .....eeeeiiiieee et 9.00
GY0Za Crevette 4 PIECES. . ... uueiiiie et 11.00
Rouleaux de printemps aux 1égumes 2 pieCes .........ccoevvveieieiiiiiiiieieee, 9.00
Crevettes Pan€es 4 PIECES......covi it 13.00
Brochettes de poulet 2 pI@Ces ... 13.00
Karaage 4 PiECES ....coee e 13.00
Agedashi TOfU 4 PIECES. .....ccoicei e 13.00
TakoyakKi 4 PIECES ...ttt eee s 13.00



Sushi

< Assortiment de sushi

B O =Y 40.00
m 5 Nigiri Saumon, 5 Nigiri Thon
T T2 PIBCES ..o 45.00
m 3 Sashimi de Saumon, 3 Sashimi de Thon, 2 Nigiri Saumon, 2 Nigiri Thon, 1 Nigiri de
Loup, 1 Nigiri Crevette cuite,
1D PIBCES .. 45.00
m 6 Maki Saumon Avocat, 2 Nigiri Thon, 2 Nigiri Saumon, 1 Nigiri de Loup, 1 Nigiri
Calamar, 1 Nigiri Crevette cuite, 1 Nigiri Poulpe, 1 Nigiri Anguille
B 22 PUCES ..ottt 60.00
m 3 Maki Thon, 3 Maki Saumon, 3 Maki Concombre, 3 Maki Avocat, 2 Nigiri Thon, 2 Nigiri
Saumon, 2 Nigiri Crevette cuite, 1 Nigiri Saint-Jacques,1 Nigiri Poulpe, 2 Nigiri Anguille
% Maki (6 piéces)
kYo o7 | PRSPPI 6.50
kN 0701 gToTe] 0 41 o] = YU 6.50
T OMeEIEte .. 7.50
T RAAIS oo 6.50
k- 1131 To ] o ISR 8.00
T SAUMON AVOCALE ..o e 8.50
e SAUMON MaANGUE. ..ottt e e e ea e s 8.50
B TN L 9.00
T THON AVOCAL......eeiiiiieii e 9.50
% Crevette Cuite AVOCAL..........oooiiiiiiiii 11.00
e Crabe ManQUE ........eoeiiiiiiiieiieeeeeeet e 13.00
e Crabe AVOCAL .....eeeiiie et 13.00
T ANGUIIE AVOCAL ... 14.00
kI g o =Y o o - YR 10.00
e SAUMON EPICE......eiiiiiiiiieieieie ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e 10.00

< Uramaki (8 piéces)

* *
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SAUMON AVOCAL ...ttt ettt e e e e e eeae e 15.50
SAUMON MANGUE. ...ttt e e e e e eeea e e 15.50
Saumon Fromage frais..........ocuiiiiiiiiii e 15.50
TRON AVOCAL...... ettt eae e eeeeeeees 16.50
ThON CUIt AVOCAL ...ttt ee e eeeeees 15.00
Tartare de Thon €PICA......... ..t 16.50
Crabe AVOCAL ... ...eeeiiiiie e 19.00
Crabe ManQUE .........oiiiiiiee et 19.00
RV 4= o= =4 =T o PSR 14.50

Crevette PANEEe ..........vvuii i 18.00



< Nos Créations

% Uramaki de Crevette panée saupoudré de Porc mariné......................... 20.00
% Uramaki de Poulet pané saupoudré de Porc mariné...........ccccccceeeeeee.. 20.00

¢ Nigiri (2 piéces)

T AVOCAL. ..o 6.00
T OMEIEHE ... e 6.00
kL o) (U ORI 6.00
k- 10 02T o RN OO U SRR 8.00
kN I o To o TR 9.50
kI 01U o TP PPPPPPP 9.50
F SAUMON DraiSE......ccoi i 9.00
% Palourde HOKKIQQi...........uuueiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiie e 8.00
T Calamar.. ... e aaa e 7.50
T POUIPE ... e 7.50
e SAIN-JACGUES ...oeveiiieieieieeee e 12.00
F ThON DraiSe. ... e 10.50
K CreVettE CrUB c.ccvvee et e, 9.50
K Crevette CUIE........cooi i 9.00
e ANGUIITE ... a e 13.00

% Rouleau de Dragon (8 piéces)

% Saumon Avocat enrobé de Saumon braisé..........cccccceeeeeiiiiiiiiiiiie e, 22.00
% Thon Avocat enrobé de Thon braisé..............ccooiiviiiiiiee e, 24.00
% Crevette panée enrobée d’Avocat..........cccevvveviiiiiiiiiiiiii 21.00
% Crevette panée enrobée de Mangue...........cccuueeiieeiiiiiiiiiiiee e 21.00
% Crevette panée enrobée d’Anguille et d’Avocat..........cccceveeveeeiiiiiiinnenn.. 26.00
% Tartare de Homard enrobée d’Avocat..........ccooovveiiiiiiiiiiiiiiecee, 28.00
T OAIC-EN-CIBl..eiiiie e 26.00

m  Saumon Avocat enrobé de Saumon, Thon, et d’Avocat

% Gunkan (2 pieces)

kO U1 lo (ST 10 o (o o T 15.00

Tartare de SauMON EPICE..........uuiiiiiie et 10.00
% Tartare de Thon @piCe..........oooiiiiiiiiiiiie e 10.50
kO 7= | o TP UPRT 13.00
kO 101 =31 I TP 24.00
kN o] o 11 (o T TP 10.00
% Tartare de Homard enrobée d’Avocat ...........c.uovvveviiiiiiiiiiieiieee e, 16.00

< Tataki

T SQUMON XB...oeeeeeee e et e et e e e e e e e e e e anans 19.00

F THON XB....eeeeeee e e 21.00



< Temalki

% Saumon Avocat Concombre ...........ooovvvviiiiiiiiiiiii 10.00
% Thon Avocat CONCOMDIE ........ccovviiiiiiiiiiiiiiee e 10.50
% Tartare de Saumon épicé et Avocat............ocoooiiiiiiiiiiiiiie e, 11.50
% Tartare de Thon épicé et Avocat............oeeeiiiiiiiiiiiiiccce e, 11.50
e Crabe AVOCAL ......oveeiiiieiiiiieeeeeee et 13.00
e Crabe ManQUE .........eviiiiiiiieiieeeeeee e 13.00
V=T =Y = 1= o RS 10.00
m  Omelette, Avocat, Concombre, Tofu
% CEUFdE SAUMON ... 15.00
% Crevette panée Avocat CONCOMDIE .........cooiiiiiiiiiiei e 11.00
F ANQUIIE AVOCAL......eeiiiiiiiiieeee e 16.00

< Sashimi

F SAUMON XB...oviviiiiiiiiiieieieieieie et ee e e e e e e e et e e e e e e ae e e e e e e aeaaaeaaaaaaaaaaaaaeeas 18.00
kL I Lo T 4T RS 23.00
B LOUD XB .. 20.00
% Saint-Jacques x3 et Palourde Hokkigai X6 ............cccccvvvvveiieeinniinn, 28.00
% Plateau de Sashimi X14 .......oooiiiiiiiiiie e 37.00

m 3 Saumon, 3 Thon, 2 de Loup, 2 crevette cuite, 2 crevette crue, 1 Saint-Jacques, 1
Palourde Hokkigai

% Futomaki (o piéces)

V=T =Y = 1= o SRR 15.00
m  Omelette, Tofu, Avocat, concombre, Salade

T POUIBL PANE.....ooeee s 18.00
m  Avocat, concombre, Salade, Poulet pané

e SAUMON €1 THON .o 19.00

m  Saumon, Thon, Avocat, concombre, Omelette

< Chirashi

% Tartare SaumMON EPICE ........ouiiiiiiiiiiiiiii e 36.00

F SaAUMON €F ThON ..o 34.00
m 5 tranches de Saumon et 5 tranches de Thon

T ANGUIITE .. a e e e e e e e e e e 39.00
m  Avocat, Wakame, Concombre, Radis mariné

B XL e 39.00

m 2 tranches de Thon, 2 tranches de Saumon, 2 tranches de de Loup, 2 piéces de
Crevette cuite, 1 piéce de Saint-Jacques, 1 piece de Palourde Hokkigai, 1 piece de
Crevette crue, 1 piéce de Calamar, 1 piece d’Anguille



Plat Chaud

< Ramen
% Tonkotsu MiSO RAMEN ......coeieiee e 29.00

m  Bouillon de Porc, 6 tranches de Chasu, Pousse de soja, Oignon vert, Feuille de nori,
Bok choy, CEuf, Champignon (supplément sauce piquante possible)
% Poulet Shoyo RamMeN .........ooiiiiiii e 29.00
m  Bouillon de Porc, 4 piéces poulet tendre mariné, Pousse de soja, Oignon vert, Feuille
de nori, Bok choy, CEuf, Champignon (supplément sauce piquante possible)
% Boeuf MiSO RaAMEN ........oviiiiiiiiieee e 30.00
m  Bouillon de Porc, 6 tranches de Boeuf mariné, Pousse de soja, Oignon vert, Feuille de
nori, Bok choy, CEuf, Champignon (supplément sauce piquante possible)
% Crevettes Shoyo RamMen .........oooiiiiiiiiiii e 30.00
m  Bouillon de Porc ,4 pieces Crevettes panées, Pousse de soja, Oignon vert, Feuille de
nori, Bok choy, CEuf, Champignon (supplément sauce piquante possible)

< Plat Principal

B o101 L= =Y 4 Y= | S 29.00
ko 1o 1 <= | £ O SRR 29.00
% Filet de SauUMON........oiiiee e 30.00
% Magret de Canard............eeeeiieiiiiiiiiiiieee e 33.00
T SAINt-JACUES ....oeeiii e 32.00
% BoeUf @ T0IGNON......oiiiiiieieeeeeee e 30.00
% Assortiment de Légumes de saison avec Tofu mariné........................... 23.00

< Nouilles et riz

% Udon sauté au PoUlet ............oiieniii e 29.00
KO RIZDIANC ... 5.00
T ORIZSAULG ... 9.00



Menu




+ Menu Doragon Boto pourdeux II ... 99.-

Soupe

2 Soupe miso relevées aux Shiitake et Ciboulette

Sushi
3 pieces de Maki Thon Avocat

3 pieces de Maki Saumon Avocat

8 pieces de rouleaux de Dragon aux Saumon Avocat enrobés de fines tranches de
Saumon, Thon et Avocat

8 pieces de rouleaux de Dragon aux Crevettes panées enrobés de fines tranches
d’Avocat

2 pieces de Nigiri Saumon

2 piéces de Nigiri Thon

2 pieces de Nigiri de Loup

2 pieces de Nigiri Crevette cuit
2 pieces de Nigiri Poulpe

Dessert
2 pieces de Mochi au choix






Allergene

1 Gluten

2 Crustacés

3 CEufs

4 Poisson

5 Soja

6 Lactose

7 Fruit a coque
8 Céleri

9 Moutarde

10 Sésame

11 Anhydride sulfureux et sulfites
12 Lupins

13 Mollusques



