
HOLA!  

BIENVENUE DANS NOTRE PETIT ET CHARMANT RESTAURANT DE

TAPAS AU MILIEU DE LA NOUVELLE VILLE DE LUCERNE.

Telefon +41 41 545 87 67
hola@volver-luzern.ch

B L E I C H E R S T R A S S E  2 5 ,  6 0 0 3  L U Z E R N

tel:+41415458767
mailto:hola@volver-luzern.ch


P A T A T A S  B R A V A S

T O R T I L L A  D E  P A T A T A

G A M B A S  A L  A J I L L O

E N S A L A D A  D E  M I G U E L

Omelette de pommes de terre, œufs, oignon

Crevettes géantes, ail, poivrons, persil

R A B O  D E L  T O R O

A L B O N D I G A S  

NUESTRO MENÚ
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P I N T X O S

C L A S S I Q U E

                                    ça depent l 'appétit... 

Fromage de chèvre frais frit, laitue, tomates cerises,

avocat, noix, oignon croustillant, mangue balsamique

Croquettes de béchamel avec diverses garnitures

P I M I E N T O S  D E  P A D R Ó N
Poivrons verts, fleur de sel

1 3

1 5

9

Quartiers de pommes de terre frites, sauce tomate épicée
1 0

1 4

2 0

1 9

Boulettes de viande, sauce tomate
1 7

2 2

1 5

1 6

2 0

3 3

2 5

C R O Q U E T A S  D E  L I T A  V A R I A D A S

TAPA RACIÓN 

Queue de bœuf braisée avec une sauce au brandy forte

1 8 3 2

J A M Ó N E S  I B É R I C O S

Jambon ibérique 50% race iberique 24 m. 

Jambon ibérique 100% bellota 48 m. 

2 1 3 5

4 92 9Pluma 

S P É C I A L I T É S

S E C R E T O  I B É R I C O

Filet secret, pommes de terre, pomme, sauce au Pedro Ximénez

2 7 4 0

P U L P O  A L  C H E F
Pieuvre grillée, pommes de terre, sauce persil-ail

2 5 3 8

S U Q U E T  D E  P E I X
Ragoût de poisson valencian

L O M O  A L T O  D E  T E R N E R A
Entrecôte de boeuf suisse grillée 300 gr., fleur de sel

2 3 3 6

5 4

T A P A S - L O V E R ’ S

Servi avec de la tomate râpée et du pain croustillant.

Nous serions heureux de vous composer un menu de tapas 
«best of» et de le servir en 5 plats, dessert compris.
Avec accompagnement de vin a chaque plat

7 9 . -
+ 4 5
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T A B L A  D E  Q U E S O S

C R E M A  C A T A L A N A

B R O C H E T A  D E  P O L L O  

Potiron au four caramélisé aux pistaches et poireaux

1 1

P I Ñ A  A L  R O N  C O N  S O R B E T E 1 3

A R R O Z  M E L O S O  C O N  M A R I S C O
Plat de riz valencien aux fruits de mer

1 5

BUEN PROVECHO!

D E S S E R T

                                 ça depent l 'appétit... TAPA RACIÓN 
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! C H U R R O S  C O N  C H O C O L A T E

Churros sucrés, sauce au chocolat

T A R T A  D E  Q U E S O
Gâteau au fromage au chocolat, baies

Crème catalane

Fromage espagnol et pâte de coing

1 8

1 0

1 2

9

C A L A B A Z A  C A R A M E L I Z A D A  Y  P I S T A C H O

E M P A N A D I L L A S

1 2

2 2

1 9

2 8
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T A R T A  D E  S A N T I A G O

Gãteau au amandes avec un boule glacé

Brochettes de poulet à l 'andalouse, sauce végétale aux noisettes

L'ananas caramélise avec rum
et un sorbet citron

3 5

C A R N E

Viande, légumes

V E G E T A L

Légumes de saison

Les chaussons sont une spécialité galicienne

A T Ú N
Thon, légumes

5

S A I S O N N I E R

A P E R I T I V O

S P É C I A L I T É  D U  N O R D  D E  L ' E S P A G N E

Une délicate fusion de saveurs sur une tranche de pain croustillante, créée
avec soin pour tous les goûts... on en tombe immédiatement amoureux !

4

              Pièce
P I N T X O S

Nos produits ibériques et notre viande de porc proviennent d'Espagne, tout le reste du
la suisse. Les fruits de mer et les poissons sont certifiés MSC/ASC. Zones de capture :
Atlantique et Pacifique.

Pour toute clarification concernant les allergènes et les ingrédients, veuillez
demander à notre personnel.

Tous les prix comprennent une TVA de 7,7 %.
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C A V A  C O N  F E D E R I C A

T I N T O  D E  V E R A N O

E S T R E L L A  G A L I C I A

S C H W E P P E S  L E M O N

A P É R I T I F

A L H A M B R A  G R A N A D A  C L A I R E  /  B R U N E

S A N B I T T E R   

BEBIDAS
R
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A
X

1 2

1 0

V E R M Ú T  T O N I C

Cava, liqueur d'orange, soda

Sangria légère

Vermut rosé, tonic, orange

V O L V E R  S I N
Apéritif sans alcool

¡ R
E C O M E N D A D O S !

1 1

9

B I È R E

E I C H H O F  L A G E R  O U V E R T E

L U Z E R N E R  B I È R E  B L É

L U Z E R N E R  B I È R E  O R I G I N A L  /  I P A   

M A H O U  S I N  T O S T A D A

4  /  5  /  7

6

7

0.33l

0.33l

0.25l

0.33l

5

8

0.2l / 0.3l / 0.5l
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C A F É ,  T H É

5

7

6

5

E S P R E S S O

C A F E  C R É M E

C A P U C C I N O  /  L A T T E  M A C H I A T O

C A R A J I L L O

L ' A R T  D U  T H É

Verveine, Menthe, Camomille, Vert, Noir, Fruits

5

B O I S S O N S  S A N S

6

6

6

5

5

I N D I & C O .  T O N I C ,  G I N G E R  B E E R  &  G I N G E R  A L E

T H É  F R O I D  F A I T  M A I S O N       Z Ä M Ä

5

6E A U  K N U T W I L E R  P L A T E  /  G A Z E U S E

0.20l

0.33l

0.10l

1.0l
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0.5l 9

0.5l

0.30l

0.33l

sans alcool

V I V E N D ' E A U  S A R L  /  G R A N D E R W A S S E R

C O C A - C O L A ,  Z E R O ,  F A N T A  O R A N G E



L I C O R  D E  C A F É  3 0 %

ESPIRITUOSAS

L I C O R E S

1 0

8

O R U J O  D E  G A L I C I A  4 3 %

Vous ne connaissez pas Hierbas ? Demandez-nous....

Arôme puissant et intense de notes d'agrumes, de cacao, de vanille.

Si la grappa est votre truc, alors l 'Orujo est fait pour vous.

P A C H A R Á N  ' N A V A R R A '  2 5 %

Il vous donne envie d'en savoir plus....
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4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

Le brandy, servi dans son verre spécial, est merveilleux seul, dans un cocktail ou en
digestif.

S P I R I T U S

G I N

Tanqueray
Nordés
Wint & Lila
Celtic
Le Tribute

R U M

Pampero
Barceló Añejo
Zacapa 23

W H I S K Y

Bulleit
bourbon
Jack Daniels
Talisker 10y

V O D K A

Kettel One
Wint & Lila
Zubrowka
Bisongrass

T E Q U I L A

Oredain Blanco
Patron Añejo
 

Notre shaker à cocktail est prêt à créer un cocktail à votre goût, avec des fruits exotiques
et beaucoup d'art !

S O B E R A N O  3 6 %

C A R D E N A L  M E N D O Z A  4 0 %

8

C A R L O S  I  S O L E R A  G . R E S E R V A  4 0 %

Couleur ambrée, notes de chêne et de noix 

Léger, tons acajou, notes de raisins secs et de prunes. 

Doux, subtil, souligne sa chaleur

1 0

1 2

4 cl

4 cl

4 cl

7

C R E M A  D E  L I C O R  1 7 %

Pour tous les amateurs de Baileys

L I C O R  D E  L I M Ó N  3 0 %

Limoncello en espagnol

1 14 cl

4 cl

Le vin et la bière peuvent être achetés/consommés dès l 'âge de 16 ans, les spiritueux dès l 'âge de 18 ans.

L I C O R  D E  H I E R B A S  3 5 %
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Tous les prix comprennent une TVA de 7,7 %.



D ' O
Ù

 

V I E N
N

E N
T  N

O S

V I N
S . .

. Albariño
Godello

D.O Rias Baixas 

C Y A T H O  _  2 0 2 2  

O R O N T A  E S P E C I A L  _  2 0 1 9  

Palomina fino
Pedro Ximénez

D.O Jeréz

Tempranillo
Malvasía

D.O Rioja

TIERRA DE VINOS

G A L I C I A

C A D Í Z

L A  R I O J A

M U R C I A

Monastrell
D.O Yecla

C A S T I L L A  Y  L E Ó N

Mencía

Tinta del Pais

D.O Bierzo

D.O Ribera del Duero

M A L L O R C A

Manto Negro
Callet

D.O Pla i llevant

S A  S I V I N A  _  2 0 2 1

Vin blanc, sec, fruits exotic à noyau et fleuri 

.

V I N  O U V E R T

7

9

9

4 6

6 0

6 0T R A S L A S C U E S T A S  C R I A N Z A  _  2 0 1 9  

100% Verdejo

 ça depent la soif...  VERRE 1dl BOTTLE 7.5dl

Tinta fina, 16 m. barrique
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A R A G Ó N

Garnacha
D.O Calatayud

D . O  R U E D A

D . O  P L A  I  L L E V A N T  

D . O  R I B E R A  D E L  D U E R O  

8 5 2

D . O  C A S T I L L A  L A  M A N C H A  

P A S O  A  P A S O   _  2 0 2 2

Tempranillo, 6 m. barrique

1 0 6 8

D . O  C A L A T A Y U D  

Garnacha, 18 m. barrique, 70-100 Vignes de l'antiquité

S O N  ' P '  _  2 0 1 8 9 6 0

D . O  P L A  I  L L E V A N T  

Callet, Manto negro, Cab. Sauv., Merlot, 8 m. barrique

Vin blanc, fruité, sec, finale longue et fraîche.

Giro Ros, Prensal Blanc

Baies noires, terreux, fines notes torréfiées, tanins veloutés

Vin rouge, frais, fruits rouges mûrs, finale équilibrée.

Vin rouge, baies noires, bois de santal, chocolat, arômes de torréfaction.

Vin rouge, fruité, épicé, tanins fins, acidité moyenne.

C A T A L U Ñ A

Syrah

Trepat

D.O Priorat

D.O Conca de Barbera

/  1 2 5

Magnum



WINE LOVERS!

V I N  B L A N C

5 6 V A L T E A _  2 0 2 1

BOTTLE 7.5dl

100% Albariño

F
R

E
S

C
U

R
A

D . O  R I A S  B A I X A S

 
B

U
R

B
U

J
E

A
N

T
E

M E N C Í A  R O S A D O  _  2 0 2 2  

V I N  R O S É

6 0

Mencía

BOTTLE 7.5dl

R I B E I R A  S A C R A

C A V A  P E R E  V E N T U R A  ' B R U T  R E S E R V A '  

C A V A

8 5 2

Arômes de citron et de fleur d'oranger, d'amande légère et de grillé.

 ça depent la soif... VERRE 1dl BOTTLE 7.5dl

D . O  P E N E D É S

C A V A  G R A N  J U V É  ' B R U T  N A T U R E  G . R E S E R V A '  7 5

Fruits blancs mûrs, notes subtiles de miel, épicé, crémeux, complexe...

C A V A  B R U T  R O S É 6 5

Vin mousseux rosé, frais, fruité, fraises, acidité moyenne.

D . O  C O N C A  D E  B A R B E R Á

7 0C H A R D O N N A Y  B A R R I C A  B I O  _  2 0 2 0

Chardonnay, 4 M barique

Chardonnay classique avec un jaune d'or clair, des arômes de vanille et de
caramel, une merveilleuse onctuosité

D . O  P L A  I  L L E V A N T

Xarel-lo, Parellada et Macabeo, 15 m. Maturation de la levure

Xarel-lo, Parellada, Macabeo et Chardonnay, 48 m. Maturation de la levure

Trepat, 10 m. Maturation de la levure

Rose saumon, fraise, orange amère, frais, vibrant et long en bouche

Vin blanc, sec, floral, légères tonalités minérales.

VERRE 1dl

9



G R A N J A  R E M U L L U R I  G R A N  R E S E R V A _  2 0 1 2  

NUESTRA BODEGA

F E R N Á N D E Z  D E  P I É R O L A  R E S E R V A _  2 0 0 9  

V A L C A V A D O  _  2 0 1 5

Tinta fina, 30 m. barrique

V I N  R O U G E

6 9

8 5

1 1 0G R A N  R E S A L T E  _  2 0 1 5

Tempranillo, 24 m. barrique

BOTTLE 7.5dl

Tinta fina, 24 mois barrica 225/400l
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D . O  R I O J A

D . O  R I B E R A  D E L  D U E R O

1 2 5A L I Ó N  R E S E R V A  _  2 0 1 4

Tinta fina, 14 m. barrique, Bodegas Vega Sicilia

D . O  C A S T I L L A  L A  M A N C H A

R O D R I G U E Z  &  S A N Z O  _  2 0 1 8  6 9

Tinta de Toro, 18 m. dans le tonneau de whisky

D . O  T O R O

P A G O  D E  C I R S U S  _  2 0 2 0 5 5

Merlot, Syrah, Tempranillo, 12 m. barrique

D . O  N A V A R R A

V O L V E R  _  2 0 1 8  7 5

Tempranillo, Cabernet Sauvignon 20 m. barrique

Fruits rouges mûrs, cuir, balsamique, finale douce.

9 8

Tempranillo, Garnacha, Graciano, 27 m. barrique

Baies noires, notes florales, juteux, épices de bois, longue finale.

V I T I U M _  2 0 1 4  8 0

Tempranillo, 16 m. barrique, Vignes de plus de 100 ans

Fruits noirs, cacao, arômes torréfiés, épices exotiques, acidité présente.

Fruits forts, réglisse, minéral, épices douces, balsamique.

Violette, fruits rouges, réglisse, notes minérales, puissant et velouté

Fruits noirs à noyau, vanille, floral, opulent, puissant, finale interminable.

Fruits noirs, chocolat, épices douces, volumineux, soyeux.

Cerise, cassis, puissant, herbes épicées, arômes de torréfaction, vanille.

Plein de fruits de baies rouges, des tons balsamiques, finale douce et longue.

L O S  C E R E Z O S  _  2 0 1 8 6 5

Mencía, 15 m. barrique

D . O  B I E R Z O

Fruits à noyau noir, baies sauvages, frais, réglisse, tanins fins.

/  1 4 5

Magnum



IN VINO VERITAS'

V I N  R O U G E

BOTTLE 7.5dl
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' 'Un grand vin a besoin d'un fou pour le faire pousser, d'un sage pour le surveiller, d'un poète lucide
pour le fabriquer et d'un amoureux pour le comprendre''.

Salvador Dalí

S O L E D A D  _  2 0 1 8  7 8
Monastrell, 14 m. barrique

D . O  Y E C L A

C A S A  D O N  Á N G E L  _  2 0 1 5 7 5

Bobal, 18 m. barrique, des vignes de 100 ans

D . O  R E Q U E N A

Fruits noirs, épices chaudes, terreux, tanins juteux, finale volumineuse.

Baies noires, minéral, notes de vanille, poivre noir, tannins mûrs.

G R A N  C R U O R _  2 0 1 2 9 0

Syrah, Garnacha, 18 m. barrique

D . O  P R I O R A T

Mûre, vanille, notes de café, rond, crémeux, opulent, finale intense. 

S H E R R Y  &  V I N  D O U X

M A N Z A N I L L A  ' P A S A D A  D E  S A N L Ú C A R '

P E D R O  X I M É N E Z  ' S O L E R A  1 9 2 7 '

9

Coing, poire, pommes, densité et ampleur, sol forestier et roche.

Vin doux, prune, chocolat, fruit fort, finale persistante.

8

4cl

4cl

S A N  P E D R O  ' M Á L A G A ' 7

Vin doux, Moscatel, bouquet délicat, aromatique, structuré.

1dl

I L L E N C  _  2 0 1 9 6 8

Callet, Cabernet Sauvignon, 12 m. barrique

D . O  P L A  I  L L E V A N T

Mûre, cerise, cèdre, tanins doux, longue finale.

I N I C I _  2 0 1 7 8 5
Garnacha, Cabernet Sauvignon, 24 m. barrique

Fruits noirs, épices, savoureux, minéral, finale ronde.

D . O  C O N C A  D E  B A R B E R Á



S U I V E Z - N O U S  S U R  N O S  R É S E A U X  S O C I A U X  E T

 V I S I T E Z  N O T R E  S I T E  W E B

HASTA PRONTO! !

www.volver-luzern.ch

E N V I E  D ' U N

S M O O D . . .  ?

S C A N  M E !


