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LELLDEIULE

ISTANBUL GRILL & MORE

Chez Istanbul, chaque repas est une
invitation au voyage. Une cuisine
généreuse, des saveurs authentiques et
une ambiance chaleureuse, pensées
pour vous faire vivre bien plus qu'un
simple moment a table.
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Brunch & Entrées

l.e Brunch

MENEMEN*

Spécialité turque d’ceufs brouillés,
préparés avec des tomates fraiches,
des poivrons, des oignons et des
fines herbes, servie avec notre pain
maison au sésame.

MERCIMEK

Soupe traditionnelle de lentilles
corail parfumee a l'ail, sublimeée

par un beurre fondu légérement
épice et une touche de menthe

séchée.

PETIT DEJEUNER DU SULTAN*

CEufs au plat parfumes au persil frais,
accompagnés de deux feuilletés
croustillants a la féta, d’'une soupe
de lentilles corail, d’'une sélection de
mezzés, de pain maison au sésame,
d’olives marinées, de tomates et de
concombres frais. Servi avec un thé
turc ou un café turc, accompagné
d’'un baklava.

* Supplément sucuk 3.-

15

26

l.es Entrées chaudes

SIGARA BOREGI 4 pices 12

Feuilletés croustillants garnis de féta,
servis avec une sauce cocktail a l'aneth.

SOUPE AUX LENTILLES 12

Soupe traditionnelle de lentilles coralil
parfumeée a lail, sublimée par un
beurre fondu légérement épicé et
une touche de menthe séchée.

CHIPS ORIENTALES MAISON 9.5

Chips maison saupoudrées d'un
mélange d’épices, servies avec une
sauce cocktail a 'aneth.

LES MEZZES entrée |pLarpriNcipaL 15/ 21
Assortiment de hors d’'ceuvres

orientales, a composer vous-méme

au buffet froid.

LES SARMA s pikces 12.5

Feuilles de vigne roulées et farcies de
riz, oignons, pignons, raisins de Corinthe
et épices.

TAPAS A L'ORIENTAL 24

Hors d'ceuvres, chips orientales,
houmous.

Brunch servi de 10h00 a 14h00.

Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.




FALAFEL

Falafels, houmous, sélection de

mezzés, boulgour et légumes grillés.

KARNIY YARIK

Aubergine fondante farcie d'un
mélange de beeuf et d’agneau
mijoté, nappée d'une sauce tomate
maison et accompagnée de
boulgour et de légumes grillés.

KARNIY YARIK VEGETARIEN

Aubergine farcie de courgettes,
oignons, poivrons, tomates, ail et
persil, servie avec boulgour et lé-
gumes grillés.

KURUF ASULYE

Rago(t d'agneau aux haricots blancs.

LAHMACUN

Fine galette orientale garnie de
viande hachée de beeuf et d’agneau,
de tomates, de poivrons, d'ail et de
persil finement hachés. Servie avec
une salade du berger et une tranche
de citron a presser avant
dégustation.

19.5
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LAHMACUN VEGAN 21

Calette orientale garnie de tomates,
persil, oignons, poivrons, lentilles et
aubergines grillées, servie avec une
salade du berger et un quartier de
citron.

LES MANTI 22

Raviolis orientaux recouverts de
yaourt et d'une sauce au beurre
fondu avec de la menthe et du
paprika. Le tout est parsemé de
viande hachée de beeuf et d'agneau.

LES MEZZES entréc/puatprincieal 15/21

Assortiment de hors d’'ceuvres
orientales, a composer vous-
méme au buf fet froid.

LA MOUSSAKA 27

Fines lamelles d’aubergines et
de pommes de terre,
agréementées de viande, de
sauce tomate, gratinées au four
avec une sauce béchamel a la
facon du chef.

MOUSSAKA VEGEARIENNE 24

Fines lamelles d’aubergines et
de pommes de terre, garnies
de courgettes, poivrons,
oignons et sauce tomate
maison, gratinées au four sous
une délicate béchamel.

Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.




DONER

LLes Viandes, Brochettes

A la broche

ISKENDER

Shawarma de veau sur pain pidé,
nappé de sauce tomate maison et
beurre a la menthe, accompagné
de son onctueux yaourt Stzme.

TAKSIM

Shawarma de veau accompagné
de boulgour, de frites, d’'une petite
salade, de pain lavash, de léegumes
grillés et de notre sauce au yaourt
aux fines herbes.

TOPKAPI

Shawarma de poulet accompagne
de boulgour, de frites, d'une petite
salade, pain lavash, légumes
grillés et de notre sauce au yaourt
aux fines herbes.

Les Koftés
ISKENDER KOFTES

Koftés composés de viande ha-
chée de boeuf et d’agneau, sur
pain pidé, nappé de sauce tomate
a l'ail, accompagnés de yaourt
«Slzme».

SULTANAHMET KOFTES

Kéftés composés de viande ha-
chée de boeuf et d'agneau, accom-
pagnés d'une galette, sauce yaourt
aux fines herbes, frites, boulgour et
salade.

26
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GRILLADES

GRILLADES

Les Brochettes

ADANA 29

Brochette de viande hachée de boeuf
et d’agneau, grillée au feu et servie
avec boulgour, frites, petite salade,
pain lavash, légumes grillés
accompagné d’'une sauce au yaourt
aux fines herbes.

BEYOGLU 34

Brochette de gigot d'agneau
marinée selon la recette du chef,
servie avec boulgour, frites et une
petite salade. Accompagnée de
pain lavash, de légumes grillés et
de notre sauce « Ezme ».

GALATA 28

Brochette de supréme de poulet
marinée selon la recette du chef,
servie avec boulgour, frites et
petite salade. Accompagnee de
pain lavash, de legumes grillés et
de sa sauce Ezme.

LE KEYIF A PARTAGER 2-3 PERS. 119

Un assortiment de toutes nos grillades.
Servi avec nos chips orientales maison
avec houmous, sélection de mezzés,
boulgour, salade, ainsi que du pain
pidé au sésame et du pain lavash.

Le Saviez-vous ? Construite au XIVe siécle, la Tour

Galata est 'un des symboles les plus emblématiques
d'Istanbul.

Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.
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Les Pidés

PIDE 24

Pate moelleuse généreusement garnie de
fromage a base de mozzarella et féta.
Préparé en forme de barque, le pidé peut
se déguster en ajoutant des légumes ou
de la viande.

EPINARDS 21
Mozzarella, féta, épinards.

FROMAGE 18
Mozzarella, féta.

LEGUMES 21

Mozzarella, féta, tomates, oignons,
poivrons, courgettes et aubergines.

PIDE SUCUK 24
Mozzarella, féta et fines tranches

de sucuk.

PIDE VIANDE HACHEE 24

Mozzarella, féta et viande hachée
de boeuf et d'agneau.

PIDE VIANDE HACHEE & LEGUMES 27

Mozzarella, féta, légumes et viande
hachée de boeuf et d'agneau.

PIDE POULET 24
Mozzarella, féta, agrémenté de viande
de déner de poulet (shawarma).

PIDE VEAU 26
Mozzarella, féta, agrémenté de viande
de déner de veau (shawarma).

Les Burgers
BURGER DU SULTAN

Boeuf suisse (200gr), pain maison au sésame,
salade, oignons, tomate, et sauce maison du chef.
Accompagne d'une petite portion de frites

et d'une salade.

BURGER TAVUK MAISON 26

Supréme de poulet mariné selon la recette du chef,
pain au sésame, salade, oignons, tomate,
sauce a lail maison. Servi avec frites et

une petite salade.
BURGER VEGETARIEN MAISON 29

Patty de légumes, sauce caviar d'aubergines,
houmous frais, agrémenté de persil et des petits
ocignons coupeés finement au couteau.

Pain aux sésames. Servi avec une petite portion
de frites et une salade.

Les Boreks

BOREK 24
Pidé refermée sur elle-méme, garnie

de viande hachée de boeuf et d'agneau,

mozzarella et féta.

BOREK FORESTIERE 29

Pidé refermée sur elle-méme, garnie de
mozzarella, féta, champignons, persil, ail,
aubergines, poivrons et tomates grillées
purée Ezmesi.

BOREK ISPANAK 26
Pidé refermée sur elle-méme, garnie de
féta, mozzarella, épinards et oignons.

BOREK VEGAN 24

Pidé refermée sur elle-méme, garnie de
pommes de terre, olives, persil, tomates
et oignons.

BOREK VEGETARIEN 24

Pidé refermée sur elle-méme, garnie de
mozzarella, féta et [égumes de saison.

BOREK VIANDE HACHEE & LEGUMES 26

Pidé refermée sur elle-méme, garnie de
mozzarella, féta, viande hachée de boeuf
et d'agneau et de légumes.

Les Petites Faims

PANIER DE FRITES

Frites a ['huile d'arachide, saupoudrées d'un
melange d'épices, servies avec une sauce
cocktail a l'aneth.

PETIT SULTAN 18

Boeuf suisse (125gr), pain aux sésames, salade,
oignons, tomate et sauce maison du chef.
Accompagné des frites et d'une salade.

PETIT SULTANAHMET KOFTES 18

Koftés composés de viande hachée de boeuf et
d'agneau accompagnés de frites et de boulgour.

PETIT BOSPHORE 16

MNuggets de poulet accompagnés de frites,
de sauce cocktail a l'aneth et dune petite salade.

Brunch servi de 10h00 a 14h00.
Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.




Desserts & Boissons chaudes

Délices orientaux

BAKLAVA
Dessert traditionnel a base de pate
feuilletée fourré aux pistaches,

A traditionnel puff pastry dessert filled
with pistachios

BAKLAVA AVEC GLACE

Baklava accompagné d’une boule
de glace a la vanille saupoudré de
pépites de pistaches.

Baklava with a scoop of vanilla ice cream
sprinkled with pistachio chips.

BOULE DE GLACE

Glace a la vanille saupoudrée de
petits éclats de pistaches.

Vanilla ice-cream sprinkled with sliced
pistachios.

KATMER

Feuilleté garni de creme et de pis-
taches, décoré avec des éclats de
pistaches. (temps de cuisson env. 5 - 10 min)
Fuff pastry filled with cream and pista-
chios, decorated with sliced pistachios
(baking time approx. 5 - 10 min)

KATMER AVEC GLACE

Katmer accompagné d'une boule
de glace a la vanille, saupoudrée
d'éclats de pistaches.

Katrmer with a scoop of vanilla ice cream
sprinkled with pistachio chips.

KUNEFE

Fromage fondu entre deux couches
de cheveux d’ange cuits au beurre.
(temps de cuisson env. 10 - 15min)

Melted cheese placed between two
layers of angel hair pastry, cooked with
butter and covered with sugar syrup
(cooking time approx. 10 - 15min).

4.5

11:5

15

15

Boissons chaudes

CAFE, ESPRESSO, RISTRETTO

Coffee, Espresso, Ristretto

CAFE GLACE

lced coffee

CAFE TURC
Turkish coffee

CAFE VIENNOIS

Viennese coffee
CAPPUCCINO
CHOCOLAT CHAUD

Hot chocolate

CHOCOLAT VIENNOIS

Vienese hot chocolate

DECAFEINE
Decaf

DOUBLE ESPRESSO

ISTANBUL COFFEE

Cafe, Whisky, chantilly, topping caramel
Coffee, Whisky, whipped cream, caramel topping.

LATTE MACCHIATO

RENVERSE
Latte

THE
Moir, verveine, menthe, camomille,

fruits rouges ou vert.
Selection of tea bags : Black, verbena, mint,
chamomile, red berries, or green tea.

THE A LA MENTHE FRAICHE

Fresh mint tea

THE TURC

Turkish tea

Préparé selon la tradition et servi dans son verre
en forme de tulipe, le thé turc est [expression
d'un art de vivre fondé sur le partage et
l'hospitalité.

TURKISH COFFEE

Café, Bailey's, chantilly, topping
caramel.

Coffee, Bailey's, whipped cream, caramel topping.

Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.

5.5
55

7.5

4.8

6.5
16

5.5

3.5
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PRESSION

BOUTEILLES

Boissons fraiches & Vins

. ,\ 'r_: 5
Boissons fraiches Les Vins
AU VERRE 3dl 5dl ROUGES ldi BTL.
AYRAN 5.5 8.5 CHATEAUNEUF-DU-PAPE 0OMAINE DU PERE CABOCHE 69
DIABOLO 5 8 Fran::e - Grenache | Syrah | Mourvédre - 754l
CHATEAU DE CHILLON 48
JUS DE FRUIT 5 Montreaux - Pinot Noir - 7.5dl
JUS DE POMME 5 8 CURE D'ATTALENS - GRAND CRU 56
LIMONADE MAISON 7.5 1 AOC Lavaux - Merlot | Diclingir | Galotta | Gamey - 7.5l
: HENRI GAMARET GARANOIR 8 46
LIMONADE FRUITEE MAISON 8 1.5 AOC Vaud - 7
ALPINESSE | KINLEY 5.5 ISTANBUL ROUGE 7 39
SIROP 4.5 6.5 Chablais - Gamaret | Garanoir | Gamay - 7.5l
THE FROID 5 8 LA LICORNE GALOTTA 52
AQC La Cote - 7.5d|
EN BOUTEILLE 3.3dl 1l Turquie - Syrah - 7.5dl
ARKINA | VALSER 12.5 MALBEC ALTA-YARI 9 48
Eau plate, gazeuse Argentine - 7.5d|
COCA COLA, ZERO 6 PRIMITIVO DI MANDURIA sruniLDE i MEN 52
PEPSI, ZERO 5.5 ey od
FANTA o L R e o e L S
RED BULL 7 BLANCS 1dl  BTL.
RIVELLA ROUGE 5.5 CHARDONNAY DE VUFFLENS LE CHATEAU 8 45
SPRITE 5.5 AQC La Cote - 7.5dl
1 CHATEAU DE VINZEL GRAND CRU 42
‘ERKINA I VALSER 5.5 AQC La Cote - Chasselas - 7.5dl
lat
SrPRrelof gl2gse HENRI BLANC DE NOIR 44
................................................... AOC Chablais - Pinot Noir - 7l
BIERES 25dl 3.3dl 5di HENRI SAUVIGNON BLANC 8 48
Sui - 7dl
CARDINAL 5.5 10 g e
ISTANBUL BLANC 7 39
GRIMBERGEN BLANCHE 6 1 AOC Chablais - Chasselas - 7.5d|
MONACO 6 10.5 JOHANNISBERG «SICCUS» pomane bu MONT or 52
PANACHE 5.5 10 AQC Valais - 7.5dI
PINOT GRIGIO SANTI 8 42
EALNSANNE. 6.5 12 Italie - Pinot Gris - 7.5d|
ale Ale Ambrée
CORONA 9 ROSES 1dl  BTL.
DUNKEL BRUNE 9 (EIL DE PERDRIX cHATEAU DE VUFFLENS 8 42
EFES Vaud AOC - 7.5dl
Biére Turque COTE DE PROVENCE CHATEAU PAS DU CERF 810 48
FELDSCHLOSSEN FR - Cinsault i Grenache | Tibouren | Mourvedre - 7.5dl
5ans alcool HENRI BADOUX 1908 8 42
Vaud AQC - Pinot nair - 7dl

&

Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.
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Cocktails &‘tocktails

Les Spécialités

APHRODITE 16

Rhum, jus de citron, pomme et
cranberry, sirop de grenadine.

GIN STAR PASSION 21

Gin, purée de coco, jus de citron, sirop
de sureau, purée passion, shot de gin.

ISTANBUL COFFEE 16
Café, Whisky, chantilly, caramel.

ISTANBUL MULE 16

Gin, lime, concombre, ginger beer,
liqueur de yaourt.

LOCA LOCA 16
Wodka, liqueur de lychee, jus de fruit

de la passion, sirop de grenadine, jus
d'ananas.

MEDUSA 21
Grand Marnier, raki, sirop de cara-

mel, jus de citron, purée de fruit

de la passion, ginger beer.

MER ROUGE 16
Cachaga, rhum, lime, purée de
passion, sirop spicy, jus de passion

et sirop de grenadine.

NARKOTIK 16
Gin, raki, jus de citron, menthe, sirop

de framboise, purée de framboise,
ginger beer.

PLATA PASSION 16
Tequila, sirop spicy, jus de lime, jus
de fruits passion, créme de cassis.

Les Classiques

AMARETTO SOUR 18

Amaretto, jus de citron, sucre,
angostura bitter.

BLUE LAGOON 17

Vodka, curagao, jus de lime, limonade.

CAIPIRINHA/CAIPIROSCA 16

Cachaca ou Vodka, lime, cassonade.

CAIPIRINHA/CAIPIROSCA FRUITEE 17

Cachaga ou Vodka, lime, cassonade.
Fraise, framboise, passion ou spicy.

CAIPISSOA 16

Vodka, passoa, lime, cassonade.

COSMOPOLITAN 16

Vodka, triple sec, jus de cran-
berry, jus de lime.

DAIQUIRI 16

Rhum, triple sec, jus de lime, sucre.

DAIQUIRI FRUITE 17

Rhum, triple sec, jus de lime, sucre.
Fraise, framboise, passion ou spicy.

ESPRESSO MARTINI 18

Vodka, liqueur de café, 1 espresso.

LONDON MULE 18

Gin, lime, concombre, ginger beer.

LONG ISLAND ICED TEA 18

Vodka, Gin, Rhum, Tequila, triple
sec, jus de citron, Coca Cola, sucre.

MARGARITA 16

Tequila, triple sec, jus de citron.

Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.

Les Mocktails

FRAGOLA COLADA 11

Purée de fraise, sirop coco, jus
d'ananas.

VIRGIN MER ROUGE 11

Lime, purée de passion, sirop spicy,
jus de passion et sirop de grenadine.

VIRGIN APHRODITE 11

Jus de citron, pomme et cran-
berry, sirop de grenadine.

VIRGIN MEDUSA 11

Sirop de caramel, jus de citron,
purée de fruit de la passion, gin-
ger beer.

VIRGIN MOJITO/FRUITE 11
Lime, cassonade, menthe, ginger
Ale. Fraise, framboise, passion ou
spicy.

VIRGIN NARKOTIK 11

Jus de citron, menthe, sirop de
framboise, purée de framboise,
ginger beer.

VIRGIN ON THE BEACH 11
Sirop de péche, jus d'ananas, jus
de cranberry.

VIRGIN PINA 11

Purée de coco, sirop de coco,
jus d'ananas.



_,  Apéritifs, Spiritueux,
> Digestifs & Bouteilles

Apéritifs 4cl

APEROL SPRITZ 14
Aperol, prosecco, eau gazeuse.

CAMPARI (4el, 23% val)

GULUM 12 5c0
Prosecco, brin de menthe, sirop de rose.

HUGO 14
Sirop de sureau, feuilles de menthe,
prosecco, eau gazeuse, lime.

ISTANBUL SPRITZ 14
Vin blanc, prosecco, jus de cranberry,
menthe fraiche, lime.

KIR (12 51 B
Kir et vin blanc

KIR ROYAL (125 9
Kir et prosecco.

MARTINI_ BLANC, ROUGE 8
OU ROSE (4el, 15% Vol.)

MIMOSA (12521 9
Prosecco, Grand Marnier, jus d'orange

SUZE (4cl, 20% vel.) 8
YENI RAKI (veni Raki 45% Vol.) 11

Traditional turkish alcohol

Spiritueux 4cl
CHIVAS (40% vol) 16
CHIVAS COCA 18
GIN (Hendrick's 41,4% Vol.) 17
GIN TONIC 18
JACK DANIEL’S (40% vol) 14
JACK DANIEL’S COCA 16
JAGERMEISTER (35% Vol) 11
MALIBU (21% vol.) 12
PASSOA (17% Vol 11
RED LABEL (40% vol.) 13
RED LABEL COCA 15
RHUM (Pampero Blanc 37.5% Vol., 14
Pampero Brun 409 Vol.)

RHUM COCA 16
TEQUILA (Sierra 38% Vol.) 13
VODKA (smirmoff 37,5% Vel.) 14
VODKA RED BULL 18
VODKA ROUGE (Trojka 24% Vol.) 13
VODKA VERTE (Trojka 179 Vol) 13

Digestifs

AMARETTO (Disaronno 28% Vol.) 11
BAILEY'S (17% vol.) 10
COGNAC (Hennessy 40% Vel.) 9
GET 27 (21% Vol 11
GRAPPA (Fior Divite 40% Vol.) 9
LIMONCELLO (Limonce 25% Vol.) 9
Shots 2l
B52 Kahlua, Bailey's, Triple sec. 8
DASH LOVE 7
Liqueur de péche, Tequila,Purée framboise
GIN (Tangueray 43,1% Vol.) 7
JAGERMEISTER (35% Vol 6
JAGERBOMB Jsger et Red bull 8
PSYCHODELIC 7
Curacao bleu, Jagermeister
ORGASME Bailey's, tequila 7
RAKI (45 % vol) 6
RHUM (Pampero Blanc 37.5% Vol,, Pampero Brun 40% Vol.) 6
SAMBUCA (isola Verde 40% Vol.) 6
TEQUILA (Sierra 38% Vol.) [
TWISTER Whisky, vodka, tequila 7
VALIUM Amaretto et gin 7
VODKA (smirmoff 37,5% Vol.) 6
WHISKY (Red Label 40% Veol.) 6
XUXU (15% vol.) [
7VEN MEDUSA 39
Les sept tentacules de Medusa:
7 shots a base de raki, curagao bleu et
puréee de framboise.

. ’
Bouteilles d’Alcool BTL.
AMARETTO (70cl, 43,1% Vol.) 150
CACHACA DO BRASIL (7ocl, 40% Vol.) 140
GIN GORDON'S (70cl, 40% Vol.) 150
GIN HENDRICK’S (70cl, 41,4% Vol.) 180
GIN TANQUERAY (70cl, 43,1% Vol.) 180
HENNESSY (70cl, 41,4% Vol) 150
JAGERMEISTER (70cl, 35% Vol.) 150
JET 27 (70cl, 38% Vol 130
MALIBU (70¢l, 21% Vol.) 140
MARTINI (70cl, 38% Vol.) 70
RHUM BLANC PAMPERO (70cl. 37.5% Vol.) 150
RHUM BERUN PAMPERO (70cl, 40% Vol.) 160
SUZE (70cl, 41.4% Vol.) 70
TEQUILA SIERRA (70cl, 38% Vol.) 140
VODKA BELVEDERE (70cl, 40% Vol.) 180
VODKA CIROC (70cl, 40% Vol.) 180
VODKA SMIRNOFF (70cl, 37.5% Vol.) 140
VODKA TROJKA VERTE (70cl, 17% Vel) 140
VODKA TROJKA ROUGE (70cl, 24% Vol.) 140
WHISKY CHIVAS (70cl, 40% Vol) 180
WHISKY JACK DANIEL'S (70cl, 40% Vol.) 160
WHISKY RED LABEL (70cl, 40% vol.) 150
RAKI (70cl, 45% Vol.) 130
RAKI (35¢cl, 45% Vol.) 70

* Accompagnement bouteille inclus:
1,5 L de softs au choix ou 6 canettes de Red Bull.

* Bortle accompaniment included:
L5 L of vour choice of soft drinks or 6 cans of Red Bull.

Mos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.




[.es Shishas

Les Classiques Les Incontournables
ANANAS 25 ABSOLUT 0 30
BLUEMIST 25 BLACK NANA 30
CERISE 25 CUCUMBER CHILL 30
chevinEcli - DRAGONFRUIT 30
LEMON CHILL 30
CITRON 25
NUAGE D’ORIENT 30
FRAMBOISE 25
PEAR CHILL 30
FRAISE 25 WATERMELON CHILL 30
HAWAII 25 WILDBERRY CHILL 30
LADY KILLER 25 B (g
Les Spécialités
LOVE 66 25
MANGUE 25 ALIBABA CHILL 35
e R GULOM 35
ISTANBUL-IBIZA 35
MENTHE 25 ISTANBUL NIGHT 35
MI AMOR 25 JET LAG 35
MULTIFRUIT 25 NARGUILE DU SHISHAMAN 35
R E 38 ORIENTAL QUEEN 35
SHISHA DU PACHA AVEC ALcooL 70
PASTEQUE 25 A choix: Thé menthe ou café turc
PECHE .5 ou thé/cay.
SHISHA DU SULTAN 200
POMME 25 Tabac & gogo! Avec fruits!
RAISIN 25 Options
VANILLE 25 F WET
BAZOOKA 5
LAIT 3
GLACONS 2

Shisha servie a partir de 18h00.

Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.
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Liste des Allergenes

Cette liste est non exhaustive.

ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES
De E 220 a 228.

Plats concernés: Tomates séchées, vin, fruits secs,
legumes sechés, produits a base de pommes de
terre, Mezzés avec tomates séchées.

ARACHIDES

L'huile d'arachide raffinée t généralement tolérée.
Plats concernés: Frites, Moussaka, Baklava.

CELERI

Céleri en branche et en tubercule.

Plats concernés: Salade de céleri dans le buffet
froid, Burger \Vegétarien.

CEREALES
Blé, comme épeautre et blé de khorasan (Kamut®),
seigle, orge, avoine.

Plats concernés: Bulgur, Kisir, Taboule, Falafel,
Chips Orientales, Kéftés, Lahmacun, Pidé, Borek,
Baklava, Katmer, Kiinefe, Tulumba.

CRUSTACES
Homards, langoustes, crevettes, scampis, crabes, etc.
Plats concernés: Salade fruit-de-mer Mezzés.

FRUITS A COQUE DURE

Amandes, pistaches, noisettes, noix, noix de cajou,
noix de pécan, noix du Brésil, noix de Macadamia
ou noix de Queensland.

Plats concernés: Baklava, Kiinefe, Katmer, Tulumba,
Salade d'olives. Certaines spécialités du Buffet froid.

GRAINES DE SESAME

Aussi sésame noir ou brun.
Plats concernéds: Tous les pains sauf Diirum,

Baklava, Tahin dans houmous, Bérek.
GRAINES DE SOJA

Aussi émulsifiant |écithine de soja E322.
Plats concernés: Manti, patisseries, glaces.

LAIT (¥ COMPRIS DE LACTOSE)

Le lait des mammiféres autres que les vaches ne sont
certes pas soumis a l'étiquetage mais sont souvent mal
tolérés.

Plats concernés: Pains, Manti, Soupe aux lentilles
(vous pouvez demander sans sauce au beurre), Moussaka,
Kinefe, Borek, Pidé, Mezzés: Feta, Kabak Tarama, Ricotta,
Cacik, Mutabal, Hayuc Tarama, Yogurtilu Pathican, Salade de
mozzarella, Sauce cocktail, Mezzé de Feta aux herbes, Glaces.

LUPIN (ET PRODUITS A BASE DE LUPIN)

Graines traitées.

Plats concernés: Farine, Pidé, Borek, Lahmacun, tous les
pains, patisseries, pates alimentaires.

MOUTARDE

Aussi pousses de moutarde.
Plats concernés: sauce a salade, salade du berger.

CEUFS

Y compris Lysozyme E1105 du blanc d'ceuf de poule.
(Eufs d'autres oiseaux (par ex. cailles, canards ne sont
certes pas soumis a |'étiquetage mais sont souvent mal
tolérés.

Plats concernés: Manti, Beignets de courgette (buffet
Mezzés), Burger végétarien, tous les pains sauf Dirum / Wrap,
pdtes alimentaires, plat contenant de la mayonnaise, sauce a
salade, Baklava, Katmer, Kinefe.

POISSONS
Toutes les espéces de poisson, ceufs de poisson.
Plats concernés: Salade de thon.

Merci de vous adresser au personnel pour les allergenes,
ingrédients ou d'autres réactions indésirables que vous
devez éviter de manger. Nous travaillons dans une
cuisine ouverte ; malgré toutes nos précautions, nous ne
pouvons garantir l'absence totale de traces d'allergénes.

Service Traiteur

Pour célébrer des événements qui
vous tiennent a ceeur,
écrivez-nous un email

eat@istanbul-grill.ch
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Brunch servi de 10h00 a 14h00.

Nos prix sont affichés en francs suisses, TVA incluse.
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	Bienvenue
	ISTANBUL GRILL & MORE

	Menu
	Brunch
	de 10H à 14h
	MENEMEN*
	Oeufs brouillés, tomates fraîches, poivrons, oignons, fines herbes. Servi avec notre pain maison au sésame

	MERCIMEK
	Soupe traditionnelle de lentilles corail, ail, beurre fondu épicé, menthe séchée

	PETIT DEJEUNER DU SULTAN*
	Œufs au plat, féta, soupe de lentilles, mezzés, pain au sésame, olives, tomates et concombre. Thé ou café turc & baklava.


	Entrées chaudes
	Entrées froides
	CHIPS ORIENTALES
	9.5

	SIGARA BÖREGI
	Feuilletés croustillants à la féta et
	au persil, roulés à la main
	Accompagnées de houmous au paprika

	SOUPES AUX LENTILLES
	MEZZÉS
	15/21
	Soupe traditionnelle turque de lentilles corail à l’ail
	Assortiment hors d’oeuvres orientales, à composer vous-même au buffet froid


	LES SARMA
	12.5
	Feuilles de vigne farcies au riz, sauce yaourt aux herbes.


	TAPAS À L’ORIENTAL
	Hors d’oeuvres, chips orientales, houmous
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	Spécialités
	FALAFEL
	19.5
	Falafels, houmous, sélection de mezzés, boulgour et légumes grillés


	KARNIY YARIK
	Aubergine farcie au bœuf & à l’agneau, sauce tomate, boulgour et légumes grillés.
	L’un des plats emblématiques de la cuisine familiale turque


	KURUF ASULYE
	Ragoût d’agenau aux haricots blancs.
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	LARANA & CO

	ME
	NU
	$15.50
	Milanesa

	$12.50
	Chicken Karaage

	$17.00
	Carne de Sol
	Best Seller


	$14.00
	Biryani (Indian Style)

	$13.50
	Butter Chicken





