
 
 
 
 
 
 
 
 
Kleinigkeiten zum Start 

Forelle ▪ Blauer Kartoffel ▪ Radiesli ▪ Brombeere 
 
 
Zum Weisswein 

Geisskäse ▪ Rande ▪ Sellerie ▪ Apfel ▪ Haselnuss 
 
Lachsforelle ▪ Austernseitling ▪ Lauch ▪ Raps 
 
 
Für zwischendurch 

Backe vom Kalb ▪ Linse ▪ Rüebli ▪ Salbei 
 
 
Die Hauptsache 

Fleisch 

Steak und Hals vom Rind ▪ Gerste ▪ Cicorino ▪ Traube 
 
Vegetarisch 

Frischkäse ▪ Gerste ▪ Cicorino ▪ Traube 
 
 
Noch Wein im Glas 

Käse ▪ Birne 
 
 
Das Süsse zum Schluss 

Zwetschge ▪ Zimt ▪ Schokolade 

 
 
 
 
 
 
Menupreise 

5- Gänger 94.00 

6- Gänger ( Dessert od. Käse ) 104.00 

7- Gänger 114.00 

Vegetarisch  79.00 / 89.00 / 99.00 
 
 
 
 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien 
oder Intoleranten auslösen können, informieren wir 
Sie gerne auf Anfrage. 
 
 
Bei der Wahl unserer Produkte achten wir auf 
Nachhaltigkeit und Saisonalität und berück-
sichtigen regionale Lieferanten, welche bio-
logisch produzieren. 
 
Den Fisch erhalten wir von der Fischzucht 
Rubigenhof, das Kalb (CH) und das Rind (CH 
BIO), von der Metzgerei Simperl (Gümligen). 


