
 
Schön, dass Sie heute bei uns sind.

Willkommen im NOA – einem Ort, an dem Genuss 
mehr ist als gutes Essen.

Wir glauben, dass ein gelungener Abend nicht nur 
auf dem Teller beginnt, sondern bei dem Gefühl, 
willkommen zu sein.

NOA ist ein Herzensprojekt aus Goldach.  
Entstanden mit dem Wunsch, einen Ort zu  
schaffen, an dem man sich wohlfühlt.

Jedes Detail unseres Ambientes ist mit Liebe  
gewählt – von der Einrichtung und den Farben bis 
zu den Materialien. Ebenso sorgfältig wählen wir 
unsere Zutaten aus und bereiten jedes Gericht mit 
Hingabe zu. Atmosphäre und Küche gehören für 
uns zusammen: Sorgfalt, Geschmack und  
Herzlichkeit.

Wir – Keziban & Siddik Canan – und unser Team 
stehen für Gastfreundschaft, handwerkliche  
Küche und einen aufmerksamen Service.

Ob Steak vom heissen Stein, hausgemachter 
Burger oder ein feines Dessert – wir kochen mit 
Leidenschaft, um Ihnen besondere Momente zu 
bereiten.

Schön, dass Sie hier sind. Geniessen Sie Ihre Zeit 
bei uns.

NOA - Team



Vorspeisen
Grüner Blattsalat� 10.–
Italienisch, Französisch

Gemischter Salat� 12.–
Italienisch, Französisch

Burrata� 17.–
Büffel-Burrata, Tomaten, Basilikum Vinaigrette

Rindstatar� 29.–
150 g, CH-Angus Beefsteak Tatar, Rucola, Wachtelei, Kapern, Zwiebeln

Gambas nach Art des Hauses� 19.– / 26.–
Garnelen, Knoblauch, Chili, Cherry-Tomaten, Butter

Noa’s Fries� 10.–
Pommes Frites mit Hausgewürz

Cheese Fries� 11.–
Pommes Frites mit Cheddar-Sauce

Chili Cheese Fries� 12.–
Pommes Frites, Jalapeños, Cheddar- und Hot-Sauce

Buffalo Chicken Wings� 16.–
BBQ, Hot, Sweet

Vitello tonnato� 19.– / 26.–
Thunfischsauce, Kapern, Zwiebeln

Carpaccio à la minute� 33.–
100 g, CH-Rindsfilet, Parmesansplitter, Rucola  

Gebackene Champignons� 16.–
Ranch Sauce

Onion Rings� 12.–
Knusprige Zwiebelringe mit Ranch Sauce

Nachos� 12.–
Überbacken mit Cheddar Käse, Salsa Sauce

Gegrillte Pilze� 16.–
(Empfehlung des Hauses)  
Austernseitling und Kräuterseitling, Geriebener Parmesan,  
Spezialgewürz, Ranch Sauce

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. Änderungen vorbehalten. 
Detaillierte Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage beim Servicepersonal.

Vorspeisen

Rindfleisch: Schweiz (Swiss Black Angus) | Poulet: Schweiz | Lamm: Irland | Fisch: Norwegen & Vietnam | Brot: Schweiz 



Rindsfilet (CH)� 57.– / 72.– / 102.–
200 g / 300 g / 500 g 

Rib-Eye (CH)�  59.– / 79.–
300 g / 500 g 

Tomahawk Steak (CH)� 175.–
ab 1000 g (nur auf Vorbestellung für 1–3 Personen) 
Aufpreis pro 100 g: CHF 17.50

Lammrack (IRL/NZL)� 51.–
ca. 300 g – 350 g

Entrecôte (CH)� 53.– / 65.– / 89.–
200 g / 300 g / 500 g

Wagyu A5 BMS 10–11 Filet (JPN)� 89.–
100 g Miyazaki

Steak

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. Änderungen vorbehalten. 
Detaillierte Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage beim Servicepersonal.

2 Saucen und 1 Beilage sind inklusive.

Grüner Blattsalat� 8.–

Noa’s Fries� 8.–

Chili Cheese Fries� 8.–

Onion Rings� 8.–

Risotto mit Parmesan� 8.–

Gegrilltes Gemüse� 8.–

Cheese Fries� 8.–

Sweet Potatoes� 8.–

Rahmspinat� 8.–

Bratkartoffeln� 8.–

Beilagen

Noa’s Sauce / BBQ Sauce / Ranch Sauce
Teufels Sauce / Chili Sauce (sehr scharf) / Tartar Sauce 
Pfefferrahmsauce / Champignonrahmsauce 

jede weitere hausgemachte Sauce CHF 2.–
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Noa’s Hausburger� 21.–
150 g CH-Rindfleisch, Cheddar Käse, Essiggurken,  
Zwiebeln, Tomaten, Lollo Bionda, Noa’s Sauce

Alpen Burger� 26.–
150 g CH-Rindfleisch, Rösti, Maiskolben, Raclettekäse, 
Rucola, Röstzwiebeln, Lollo Bionda, Teufels Sauce 

Bad Boy Burger� 27.–
150 g CH-Rindfleisch, Trüffel, Onionrings,  
Spiegelei, Gouda Käse, BBQ Sauce

Noa’s Chicken Burger� 23.–
Knusprig frittierte CH-Pouletbrust, Rotkohl, süsse Zwiebeln, 
Cheddar Käse, Lollo Bionda, Ranch Sauce

Vegi Burger mit Pilzen� 23.–
Mit gegrillten Pilzen (Austernseitling und Kräuterseitling)  
süsse Zwiebeln, Lollo Bionda, Ranch Sauce

Cheddar-, Gouda-, Raclettekäse� je 2.– 

Rösti� 2.– 

Patty 150 g� 7.–

Spiegelei� 2.–

Trüffel� 7.–

Pilze (Austernseitling und Kräuterseitling)� 6.–

Extras zum Burger

Burger

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. Änderungen vorbehalten. 
Detaillierte Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage beim Servicepersonal.
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Salatteller Vegi� 23.–
Mit gegrillten Pilzen (Austernseitling und Kräuterseitling)

Salatteller Fisch� 27.–
Mit Lachs oder Garnelen

 
Salatteller Fischknusperli� 27.–
Zanderfilet im Bierteig

Salatteller Poulet (CH)� 23.–
Mit gegrillten Pouletbruststreifen

Salatteller Rind (CH)� 27.–
Mit gegrillten Rindsfiletstreifen

   Hausgemachte Saucen:  
   Italienisch oder Französisch

Fitnessteller

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. Änderungen vorbehalten. 
Detaillierte Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage beim Servicepersonal.

Kids Fries� 7.–
Pommes Frites, serviert mit Ketchup und Mayonnaise

Kids Chicken� 12.–
Gegrillte CH-Pouletbruststreifen, serviert mit Pommes Frites, 
Ketchup und Mayonnaise

Kids Burger� 12.–
100 g CH-Rindfleisch, Cheddar Käse, Noa’s Sauce, 
serviert mit Pommes Frites, Ketchup und Mayonnaise

Kids Menü
(bis 10 Jahre)
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Dubai: Homemade� 15.–
Pistaziencreme mit Engelshaar und Mascarponecreme

Churros: Homemade� 15.–
Serviert mit Nutella und Lotuscreme

Noa’s Hausdessert: Homemade
Bitte beim Servicepersonal nachfragen

Dessert

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. Änderungen vorbehalten. 
Detaillierte Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage beim Servicepersonal.
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