Cafe be Ueueche

be-caft - vestaurant U'Evéché  est riche en MWistolres
notre carte éogalement

Covdiales blenvenues : nous sommes o votre service



Entrées et plus....

Entrée Portion
En CHF En CHE
Potage du jour 7.50
Salade Verte 6.50
Salade melée (crudités et salade) 8.50 13.50
Assiette valaisanne viande séchée, jambon cru, agrémentée de gruyeére, de cornichons et petits oignons) 26.50
Assiette de viande séchée (agrémentée de cornichons et d’oignons grelots) 28.50
VBeignets aux fromages (malakoff) (servis avec salade panachée et coupeaux de charcuterie) 21.50 29.50
VY Assiette du Patron (gambas sautées, parfumées a I’ail et au piment d’Espelette) 15.50 26.50
Vol -au- vent et sa poélée de champignons, lice ala créme fleurette 14.50

¥ Ces plats sont plus appréciés par notre clientele, et ils méritent bien un coup de cceur..........

ALLERGIE / PREVENTION
Sur demande, nos collaborateurs, vous conseilleront volontiers et vous informeront sur les mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance.




Phtes

Prix

En CHF

Fusilli Végétarien (égumes frais, pesto, sauce tomate) (plat végétarien) 21.50
Spaghetti Carbonara (lardons grillés, creme, fini au parmesan) 23.50
'Penne a la vodka (lardons grillés, oignons, sauce tomates, créme, fini a la vodka) 24.50
VYPappardelle Alfredo (ambon cru, tomates séchées, roquette, créme) 27..50

Risotto

¥ Au safran, garni de gambas et de poulpe, sautés au pesto rouge 32.50
Crémeux aux aiguillettes de poulet grillées, rucola et tomates séchées 26.50')

¥ Ces plats sont plus appréciés par notre clientele, et ils méritent bien un coup de cceur



Assiettes des gourmets

¥ Tartare de Beeuf 1'Evéché a ’huile de truffe (220en

(accompagné de coupeaux de parmesan, de toasts et de pommes frites)

VY Roast-beef froid

(accompagné de sauce tartare et de pommes frites)

Salade L’Evéché

(salade panachée, garnie de blanc de poulet grillé et rébibes de fromage Gruyere)

Salade aux croustillants de fromage de chevre, parsemés de graines de sésame

(salade, crudités, quartiers de tomates, garnis de toasts au fromage de chévre gratinés a la salamandre)

¥Ces plats sont plus appréciés par notre clientele, et ils méritent bien un coup de cceur

25.50

25.50

24.50



Plats du tervolr

¥ Saucisse a rotir, accompagnée de sauce aux échalotes, rosti maison et légumes du saison

Langue de beeuf, sauce aux capres, accompagnée de timbale de riz et légumes de saison

Papet vaudois (tombée de poireaux et d’écrasée de pommes de terre, garnies de saucisse au chou)

Plat exotique

¥ Brochettes torsadées de poulet tandoori, accompagnées de riz basmati et légumes de saison

Plats de rostl

VYROsti Tomme (pomme de terre rapée poélée et dorée au beurre, garnie de tomme vaudoise panée et bacon grillé)

ROsti Maison (pomme de terre rapée poélée et dorée au beurre, garnie d’ceuf au plat, et bacon grillé)

Plats gratinés & base de fromage

Crotuite au jambon et au fromage (gratinée a la salamandre , garnie d’un ceuf au plat , cornichons et petits oignons)

¥ Tartiflette savoyarde; (pomme de terre, créme, lardons, reblochon savoyard), plat gratiné a la salamapie

26.50

24.50

32.50

26.50

26.50

24.50

27.50



Pu CLass’Lquc ... QU bistrowam’aa\uc 11

Prin

En CHF
VY Entrecote parisienne de boeuf grillée, accompagnée de sauce café de Paris 37.00
Bavette de boeuf grillée, et sa sauce aux échalotes confites 29.50
Entrecote de Cheval grillée, accompagnée de sauce café de Paris 33.00
VY Médaillons de filet de beoeuf grillés, accompagnés de sauce aux bolets , garniture au choix 41.50
*Choucroute royale, garnie de viandes de charcuterie, et de pommes de terre nature 27.50
Emincé de veau zurichois, résti doré, légumes de saison 39.50
VFilets de perche « Belle Meuniére » accompagnés de sauce tartare 34.50

“Plat disponible seulement en saison d’hiver

Garnitures d’accompagnement : Pommes frites, légumes, riz, rosti

Provenance viandes / poissons / volailles

Porc - Suisse Beeuf - Mexique/ Argentine Cheval- Argentine Agneau- N. Zélande
Poulet—Brésil Filets de perche- Pays de I’Est Gambas—Thailande Magret de canard—France

ALLERGIE / PREVENTION

Sur demande, nos collaborateurs, vous conseilleront volontiers et vous informeront sur les mets présentant des risques d’allergie ou d’intolérance



Fondues aux fromages suisses

¥ ¥ Fondue des amoureux a la truffe

Fondue moitié - moitié (Gruyére et Vacl

Fondue au piment

Fondue a la tomate (servie avec pommes de terre)
¥ ¥ Fondue aux poivrons tricolors

¥ Fondue aux Bolets ~

Fondue au poivre vert concassé

Fondue aux échalotes

Fondue aux champignons

Fondue aux 4 fromages (Appenzeller, Vacherin, Gruyere, Tilsiter)
¥ Fondue Maison (a la biere, relevée a l’a_f'nagnac)
¥ Fondue Dino (échalotes et piment) ‘

e

ue servie tiede, avec portion de pommes de terre)
——.

¥ Fondue Chapeau pur Vacherin fribourgé

Portion de pommes de terre  cur 2.00

¥ Ces plats sont plus appréciés pa

Toutes nos fondues so



VAINCRE LA SOIF.......
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Les Vins Ouverts

1di 2di 3dl 5di
Vins blancs
Mont-sur-Rolle AOC ™ Fines Roches™ 3.50 7.00 10.50 17.50
La Cote AOC Féchy " Chateau de Malessert 5.40 10.80 16.20 27.00
Chardonne AOC " Fines Roches™ 4.30 8.60 12.90 21.50
Fendant Monroussy 3.80 7.60 11.40 19.00
Johannisberg " Fines Roches™ 5.90 11.80 17.70 29.50
Vin Rosé
Gamay Romand " Bellarosa™ 3.50 7.00 10.50 17.50
Vins Rouges
Goron 3.50 7.00 10.50 17.50
Vaud AOC “Gamaret /Garanoir R R N 5.90 11.80 17.70 29.50
Cotes du Rhone 3.50 7.00 10.50 17.50
Montepultiano d’Abruzzo 3.50 7.00 10.50 17.50

Nero d’Avola premium “ltynera” IGT 5.90 11.80 17.70 29.50



Les Désirées 50 cl

Vins Blancs 50 cl
Lavaux AOC, Epesses - 22.00

Chablais AOC, Yvorne 22.00
Chablais AOC, Ollon 23.00
Chablais AOC, Aigle les Murailles 35 cl 23.50
Villette AOC 22.00
Vins Italiens 50 cl

Artes Tempranillo 25.50
Montepultciano d’Abruzzo (DOC) 19.50
Vins Rosés 50 cl

Rosé Gamay Vaudois 22.00
(Eil de perdrix vaudois 22.00
Vins rouges 50 cl

Vaud (AOC) Gamaret/ Garanoir 27.00
Pinot Noir Romand 20.00
Pinot Noir du Chablais 22.00
Pinot Noir d’Aigle 23.00
Humagne du Valais, Les Félines 32.00
Syrah du Valais, Les Félines 32.00

Yvonne, Les Bornises 28.00



Vins Blancs en Bouteilles 75 cl

Blancs

2016 ‘Dézaley’ Clos des Moines ‘Grand Cru’ Ville de Lausanne 59.50
2016 Lavaux AOC Grand Cru Calamin " Epesse’ 45.00
2015/2016 Chablais AOC Yvorne, L’Ovaille 59.50
2015/2016 Chablais AOC Yvorne, Clos de la George 48.50
2016 Chateau de Vinzel Grand Cru 75 cl 41.50
2016 Chateau de Vinzel Grand Cru 37,5 cl 21.50
2016 Domaine des Abesses la Cote AOC 38.50
2016 Lavaux AOC Villette Grandvaux 39.50
2015 Gilly chateau de St-Vincent, grand cru La Cote 38.00
2016 La Cote AOC Féchy "Chateau de Malessert” 39.00
2016 La Céte de Morges Vieille Vigne 1* prix Mondial du Chasselas 42.00
2016 Chablais AOC Aigle les Murailles 49.50
2016 Saint-Saphorin Domaine du Burignon Ville de Lausanne 53.00
2016 Dame de sion « fendant du valais » 41.00
2015/2016 Johannisberg ‘Belroche’ 42.00
Roseé

2015/2016 Neuchatel CEil de Perdrix Chateau d’Auvergnier 45.00




Vins Rouges en Bouteilles 75 ¢l

Rouges

2016 Dézaley Clos des Moines * Merlot-Gamay' Ville de Lausanne
2013 Vaud AOC Exellis "Charles Rolaz’

2015 Saint-Saphorin Pinot noir "Olivier Ducret” AOC Lavaux

2015 La Cote AOC Gilly Chateau Saint Vincent Grand Cru

2016 Vaud AOC Gamaret Garanoir

2016 Pinot Noir Vaudois " Vins des Croisés’

2015 Chablais AOC Clos de Chatelard Villeneuve

2015 Déle des Monts

2016 Pinot Noir du Valais * Les Hospitalieres®

2013/2014 Déle de Sion * Les Félines®

2015/2016 Humagne du Valais "Les Félines’

2014/2015 Syrah du Valais " Les Félines’

59.50
48.50
45.00
39.50
42.00
39.50
43.00
39.50
41.00
39.50
48.50
54.50



COTES-DU-RHONE 75 cl

2015 La Ferme du Mont * Premiere Cote’ 43.00
2015/2016 Plan de Dieu, Domaine Rose Dieu g 47.00
2014/2016 Crozes-Hermitage, Les Hauts Granites 53.00
2105 Gigondas, Domaine de la Bastide, Saint-Vincent r 68.00
2015 Chateau neuf-du-Pape, La Bastide Saint Dominique 79.00
2016 Domaine La Garrigue Vacqueyras (AVC) ; ) 47.50
2015 Les Phacélies / 60% Grenache-40%Carignon (ADP) R 57.00
2016 Méditerranée La Bastide Saint Dominique BIO 39.50
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BORDEAUX 75 cl

Haut Médoc

2010 Haut-Médoc AOC Chateau de Largue 68.00
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SUD DE LA FRANCE 75 cl N »p
Suid Quiest Languedoc-
Roussillon
2014 Corbieres : Chateau Bel-Evéque, 49.00

2013 Corbieres : Chateau Bel-Evéque, Cuvée Cardinal 69.00



ESPAGNE 75 cl

2011 Ribera del Duero " Tinto Ribon™ DOC 14,5% 49,50
2013 La Catédral Rioja 39.50
2007 pata negra gran reserva 40.00

ITALIE 75 cl
2012 Casa Di Terra (Moreccio) . l 68.00
2015 Sicile, Itynera premium Nero d’Avola Cabernet 42.00
2013 Carcia Al Piano 1868 Hora Vendemmia Bolgheri 69.00
2013 Sassicaia 250.00
2013 Ornellaia 270.00




